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En aquest article I'autora,
reconeguda coneixedora del
mon del vi, i especialment
de la cuina i els vins
bagencs, ens ofereix una
seleccio personal de les
millors ampolles.

La descripcio de les varietats
I anyades més destacades
esdevé una bona mostra de
la categoria excepcional que
han aconseguit molts vins de
la jove D. O. Pla de Bages, la
qual, recuperant 'antiga tra-
dicio, s'ha fet ja un lloc dins
el panorama catala.

ages. Una tria

f-'b BAGES

4 TERRA DE GRANS ViINs

La personalitat dels vins del Bages
ve donada pel seu clima mediterrani,

I"escassa pluviometria i els seus sols
pobres i argilosos, propietats totes
elles indispensables per al conreu del
raim. Gracies a les noves tecniques de
viticultura i enologia es combinen les
varietats auctoctones i les foranies,
aconseguint aixi vins de caracteristi-
ques excel-lents. La zona del Bages és
més Optima per als vins negres, a part
de la varietat blanca anomenada
«picapoll». Totes les denominacions
d’origen vinicoles hi tenen, curiosa-
ment, lligada la gastronomia. Per
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exemple, a Rias Baixas el marisc i el
peix del Cantabric lliguen perfecta-
ment amb I"albarino. Les tapetes, pei-
xets 1 pernils iberics amb el xercs
d’Andalusia, els xais al forn, els pota-

Jjes de mongetes 1 els garrins al forn

amb vins robustos 1 complexos de la
Ribera del Duero... Al Bages tenim el
bacalla i el conill a la manresana, el
poti-poti o el cap-i-pota que fan un
bon maridatge amb aquests negres
intensos de color, rics en tanins i amb
aromes afruitades del raim, que fan un
vi molt elegant quan ha tingut una
crianga en bota.



https://core.ac.uk/display/38987012?utm_source=pdf&utm_medium=banner&utm_campaign=pdf-decoration-v1

Varietats autoritzades:

Macabeu: Produeix vins molt fins, de
color groc pal-lid, amb bona acide-
sa. que hi aporta frescor 1 sabor
afruitat.

Picapoll: Déna lloc al vi més conegut
de la comarca ja que ¢s I'tnic lloc
d’Espanya on es conrea aquest tipus
de raim. Es tracta d’un vi lleuger i
fresc, amb aromes afruitades i flo-
rals amb notes de fruita tropical. A
la boca ¢és llaminer deixant-hi un
post-gust llarg i agradable.

Chardonnay: Vins d’extraordinaria
aroma, gran elegancia i molt afrui-
tat, sobretot a poma. Amb més cos,
elegancia i capacitat d envelliment
que cap altre raim blanc.

Ull de llebre: Produeix vins francs de
paladar, afruitats quan son joves i
vellutats quan envelleixen.

Cabernet Sauvignon: Vins de molta
intensitat, de color roig robi, molt
rics en tanins, aromes a fruites ver-
melles (mores, gerds) florals i a
pebrot verd quan son joves. Amb un
bon envelliment s’aconsegueixen
vins elegants amb un sabor perso-
nal.

Merlot: La varietat més ben aclimata-
da al Bages. Vins carnossos, inten-
sos, sedosos, molt ben estructurats.
Es un negre masticable de paladar
lent i profund.

Els cellers

Hi ha set cellers productors de vi
bagenc, dels quals n'aconsellarem els
vins més ben aconseguits de cadascun.

Masies d’Avinyo

Chardonnay 98: Primer any que té un
envelliment amb béta. Vi fresc, amb
caracter varietal, records de pinya,
perd amb matisos fumats, lactics i
especiats. A la boca és carnos, ple,
suau amb estructura. Per combinar
amb peixos amb salses blanques,
rap a la planxa i carns blanques
sense salsa.

Merlot 97: Amb tres mesos de bota.
Un dels millors vins del Bages.
Vermell cirera amb reflexos viole-
tes. molt intens, aromes de varietats

vegelals, de regalesia a fruita ver-
mella. A la boca es mostra ben
estructurat i equilibrat amb una aci-
desa ben integrada. Ideal per al
bacalla del Bages, carns amb salsa i
rap a la marinera.

Cabernet Sauvignon 96: Medalla de
plata al tast de la «Revista
Category». Vermell robi ben cobert.
Intens i net al nas, amb atractives
sensacions de fruita madura inte-
grades amb notes de crianca. A la
boca es mostra ben constituit i ele-
gant,

Reserva 94: Surt al mercat dintre de
pocs dies.

Reserva 92: Exhaurit. Vi de gran cate-
goria, elegant i evolucionant en aro-
mes. Es molt vigorés a la boca,
amb cos.

Rosat Cabernet 98: Rosa cirera intens,
amb aromes de fruita vermella fres-
ca. Dins la boca és viu 1 fresc. Bona
acidesa.

Picapoll 98: Vi groc palla pal-lid, amb
reflexos verds. Les seves aromes
son de fruites 1 flors, amb tocs de
fruits tropicals. A la boca és fresc i
equilibrat, amb un bon final.

Vifia Masies 97: T¢ la forca del caber-
net i la suavitat de 1'ull de llebre. En
conjunt es presenta aromatic.
Crianga amb bdta. Molt bona rela-
ci6 qualitat-preu.

Mas de Sant Iscle

Picapoll jove 98: Vi molt afruitat, dens
amb cos 1 ben estructurat.

Picapoll crianga 96: Vi groc daurat
amb notes evolutives de fruita
madura 1 fusta. A la boca té una
bona constitucid. Sabords d’ajusta-
da acidesa 1 bon final.

Rosar cabernet 97: Rosa cirera amb
reflexos taronja. Potent de nas, amb
un fi caracter afruitat. Viu a la boca,
amb mostres de fruitositat al post-
gust.

Caberner 96: Vermell robi ben cobert.
Intens, net al nas amb aromes de
fruita madura.

Cooperativa de Salelles

Macabeu 98: Vi blanc jove i lleuger,
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Les seves aromes son afruitades,
sobretot a platan. Fresc. Per beure al

moment.
Caberner 94: Color roig robi amb
notes d’envelliment. Aromes a

crianga, amb notes especiades sobre
fons de cafe torrat. Es lleuger de
cos, amb equilibri a la boca.

Celler cooperatiu d'Artés

Picapoll Artium 98: L'exigent seleccio
1 eclaboracio d'aquesta varietat
autoctona del Pla de Bages ha donat
com a fruit aquest vi, de gran quali-
tat, de color brillant, transparent
amb aroma afruitada i elegant. amb
un post gust caracteristic de la
varietat picapoll.

Cabernet Sauvignon 96:. L'acurada
elaboraci6, el temps de repos en
bates de roure 1 I'Optima temperatu-
ra de crianga han fet d'aquest vi un
motiu de satisfaccid. Color cirera
brillant amb ribets teula, aroma per-
sonal de cabernet, entre grosella i
pebre verd. El roure hi aporta com-
plexitat 1 subtilesa, sense ofegar les
aromes primaries. Carnos, complex,
tanic i consistent, la qual cosa sug-
gereix una prometedora evolucio a
l'ampolla.

Celler Solergibert

Picapoll crianga: Color groc pal-lid
amb reflexos daurats. Aromes a
fruita madura amb records a I"os del
préssec. Té cos i estructura, integra-
da amb una bona acidesa, la qual
cosa li dona un equilibri aconseguit
amb "afruitat i la fusta.

Merlot 97: Color vermell violeta amb
molta capa. Aromes molt varietals.
Afruitat 1 vegetal, herbaci. A la boca
¢és intens amb una atringéncia i una
acidesa que li donen vivacitat.
Fruita ben madura i especiat.

Cabernet 96: Aromes concentrades i
elegants a fruita madura (prunes,
compotes) i especies (canyella,
pebre negre) conjuntats amb notes
de fusta de qualitat vainilla, nou
moscada. A la boca és equilibrat i
amable, amb forca, perd amb finu-



ra, sabords, viu. potent i, sobretot, sabors. Adequada acidesa que i Cava Art 2000 (Celler cooperatiu

amb una gran amplitud d’aromes. déna vivacitat. Es bastant polit, d'Artés): Cupatge de vins de les
Excepcional! ampli d’aromes a fruita ben madura varietats macabeu, xarel.lo 1 pare-
Reserva 94: Intensa capa de color robi. 1 lleuger toc especiat. llada, preparats expressament per a
Al nas hi dominen tons balsamics reposar meés de tres anys. Han pro-
per sobre de les aromes de fruita duit un cava d'una qualitat extraor-
madura, amb un fons de torrats. Vins dolgos dinaria, que es distingeix per la seva
Bona presencia de fusta, equilibrat, transparencia, finor 1 aroma, que li
saboros, neti potent pel que faales Vi bullit Solergibert: Vi negre dolg confereixen una personalitat propia.
aromes. d’aromes a fruites confitades. Cal Color groc daurat amb reflexos
beure’l una mica fresc, de 10°a 12° verds, bombolla fina i persistent.
Mistela dol¢a del Celler Fargas Les aromes son netes i complexes,
Vins Grau Moscarell Rogueta: A doll 1 embote- amb notes de crianga de mantega i
Ilat. pa torrat. Sabor sec i suau, amb una
Merlor rosar 98: Sorprenent per la bona integracié del gas carbonic.
seva fragancia frutal. A la boca € Brut natural Caves Gibert: Cava ele-
cos. Es llaminer, carnés i molt Caves gant, matisat en aquest cas amb
suau. Bona acidesa que li dona un notes de crianga. Ofereix dins la
pas fresc, reforcat per la potenciade  Brut  Artium  (Celler  cooperatiu boca una gran harmonia. Es sec i té
les aromes de fruita a la boca. d’Artés): Molt net i fresc en totes una acidesa perfecta, suficient per a
Cabernet: Aromes de fruita (pruna ben les fases, amb un clar caracter frui- que sigui fresc, sabords, ampli i
madura) amb notes de fruits secs, tal. Enriquit amb notes de crianga. suau.
amb un lleuger fons de farmac. A la boca és saboros i suau, amb un
Bona preséncia a la boca, de cos equilibri ben aconseguit i una per- M. Pilar Garcia Comas
mig, amb bon equilibri i potencia de fecta poténcia de carbonic. Sumiller

Oli d'oliva extra verge de la varietat arbequina, provi-
nent de les terres del mas Torre del Pont. Aquest mas,
situat al bell mig de Catalunya, en el terme de Sant Fruités
de Bages, envoltat de muntanyes i travessat pel riu
Llobregat, posseeix un microclima optim per a l'olivera.

Uns hiverns freds i secs, que eliminen els parasits que
afecten l'oliva i, a més, la recol.leccié mecanitzada, rebut-
jant tota oliva que no estigui a les branques, fan que la qua-
litat de I'oliva sigui immillorable.

El Moli és situat al propi mas. Gracies a aixo es poden
premsar les olives el mateix dia de la seva recol.leccio.
Quan les olives entren al moli es renten. eliminant tota bru-
ticia. Un cop rentades, mitjangant el procés de premsat en
fred, s'obté l'oli.

Seguidament s'eliminen les microvolves mitjangant el
filtratge. Un cop filtrat, l'oli. ja net de totes les impureses,

és dipositat en tancs d'acer inoxidable, en els quals comenca el procés de repos. Al cap d'unes setmanes, aquest oli és introduit
en un envas de vidre fosc que garanteix la seva bona conservacid. Tot aixo fa que aquest oli tingui un gust i un paladar tnics.
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