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WOORD VOORAF
Bij het bezoeken van vijf rayons waar in principe een viskeuring kan
plaatsvinden ben ik op zeer plezierige wijze ontvangen. De:openhartig-
held waarmee men bereid was in de eigen keuken te laten kijken was zeer
groot. Hierbij wil ik allen hartelijk danken die mij zo:vrierddélijk te
woord hebben gestaan en die mij met bijzonder geduld hebben wegwijs
gemaakt in het boeiende gebied van vis. S (U L T

Met name wil ik de heren Den Dulk, Groen, Klink, Rolloos, Rijpma en

Taal hiervoor hartelijk dank zeggen.
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SAMENVATTING L Wl
Bij de RVV wordt voor de kwaliteitskeuring van vis en visprodukten
regelmatig gebrulk gemaakt van een sensorisch panel. -Deze kwaliteits—
keuring staat ter discussie. Discussiepunten betreffen de betrouwbaar-
held van de meting en de wijze van kwaliteitsaanduidingen... -
Teneinde een bijdrage aan de discussie te kunnen leveren zijn de actl-
viteiten van deze keuring gelnventariseerd. De vijf rayons ‘waar in
principe deze keuringen kunnen plaatsvinden zijn bezocht.

Bij :de viskeuringen worden'hoofdzakelijk ge'lmporteerde vis "en vispro-
dukten gekeurd. Er wordt steekproefsgewil:js gewerkt. Het doel van deze
keuring is het indelen van het produkt in &&n van de volgende catego-
rién: extra, standaard en afgekeurd. De keuring vindt plaats op basis
van ulterlijk, geur, smaak, consistentie, verwerking, een indeling in
graatloos respectieveli jk ‘graatarm: Er .vinden,zelden afkeuringen
plaats. Voor een keuring worden igewoonlijk wler keurmeesters .ingezet.
Alleen in Scheveningen en Yerseke zijn._daartoe panelhokjes beschikbaar.
Na de keuring worden de resultaten gezamenlkijk doorgesproken.:

Tijdens de bezoeken zijn nog een aantal 'punten besproken die bij een
nieuwe opzet ‘meegenomen kunnen-worden. : -3.o 1

In het hoofdstuk discussie wordt ingegaanyop.de betrouwbaarheid van de
metingen. Sensorische keuringen zijn te beschouwen als weinig reprodu-
ceerbaar, doch de reproduceerbaarheid van gemiddelden .is'voldoende.
Een belangrijke eigenschap van sensorische keuringen is de afwezigheid
van systematische afwijkingen.

Er wordt een vergelijking gemaakt van kwaliteltskeuringen met gezond-
heidskeuringen. Een ovéreenstemmingbetreft het :vaststellen van.rele-
vante parameters;:dle 1n:-de!praktijk -goed:meetbaar. zijn. Een verschil
tussen beide keuringen bestaat hierin dat er voor een gezondheidskeu-
ring algemeen geldende normen zijn, die, hoewel arbitrair vastgelegd,
de grens tussen wel en niet geschikt voor menselijke consumptie aan-
geven.

Om te verduidelijken wat de inhoud van een kwaliteitskeuring zou moe-
ten zijn worden twee begrippen géintroduceérd: analytische en
hedonische kwaliteit.

Analytische kwaliteit is object gericht en kan zodanig worden vastge-
steld dat de resultaten voor iledereen interpreteerbaar zijn. Deze kwa-

liteit legt dus de eigenschappen van het produkt vast.
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Hedonische kwaliteit is de interpretatie van de analytilsche.kwaliteit.
. Voor de kwaliteitskeuringvan wis wordt - een-analytische kwaliteitskeu-

ring voorgesteld, waarbij.de kwaliteitsparameters.door :belanghebbenden

regelmatig -worden vastgesteld. , | - .. -, PR T I LR

In het -laatste hoofdstuyk worden aanbevelingen gedaan om tg¢t:een rele-

vante en betrouwbare.viskeuring te kunnen komen.. (e oy -0
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- 1.Bi] de"RVV wordt' voor -de ‘kwaliteltskeuridg /wan vis en visprodukten

liregelmatig: gebruik -gemaakt 'van ‘een séndoriiséh padel. Bij deze keuring

wordt nagegaan of een bepaald produkt ‘geschikt is voor merselijke con-

sumptie¢ en in-het geval ivan'éen exportkeuring of er<een-certificaat

afgegeven kan wordéns Déze panelkeuringenvstaan'op eén aantal punten

ter discussie.

In deze discussie komen de volgende vragen aan de orde:

— hoe kan het niveau en de uniformiteit van de keuring gehandhaafd
blijven?

~ hoe kan, bijvoorbeeld ten behoeve van de export, een kwaliteitsaan-
duiding gegeven worden die verder reikt dan "“geschikt voor menseli jke
consumptie";

- hoe kan de betrouwbaarheld van de keuring gewaarborgd worden?

Deze discussiepunten zijn tot twee hoofdproblemen te reduceren, name-
14 jk:

- het probleem van de betrouwbaarheid van de meting. Hieronder valt de

bewaking van niveau en uniformiteit van de keuring en ook de kwets-
baarheid van een individuele keuring;

~ het probleem van de kwaliteitsaanduiding bij een keuring.

Beide problemen zijn met elkaar verbonden. Dit kan als volgt toege-—
licht worden. De kwaliteit van vis en visprodukten wordt geheel en al
bepaald door de prijs die de handel er voor wil geven. Op het zelfde
moment levert goede kwalitelt per definitie meer op dan een mindere
kwaliteit. Ulteindelijk is het de eindgebruiker die de prijs bepaald.
Dus simpel gezegd: tijdens de consumptie van het produkt wordt de kwa-
liteit beoordeeld en bepaald. Dus, dit is het moment waarop de "value
for money" tot stand komt.

Het is dus niet verwonderlijk dat in een poging om de kwaliteit van
een produkt aan te duiden, er voor een sensorische keuring wordt
gekozen. Daarmee worden dan echter tegelijkertijd de twee genoemde
problemen geintroduceerd namelijk hoe betrouwbaar is een sensorische

keuring en hoe kan de kwalitelt bepaald worden?
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Omdat het RIKILT eenttaak:heeft als reférentieinstituutvt.o.v, de RVV
werd bésloten .een inventarisatie’te'makenivan de huidigeiwerkwijze van
de panelkeuring van'vis en visprodukten bijrde!RVVitenieindé:na:te
gaan 1In.hoeverre.er-eénioplossing - gevonden-kan worden,voor:genoemde
discussiepunten. » o oo Dlodoae oo o0 by n b oy dsol b
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. ,Daartoe zijn in. 1987 bezoeken gebracht aan.de:lekaties-waar:panegl-

t
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keuringen plaatsvinden,:volgens:onderstaand:schema; . ivo oo gl

i ‘2 november Scheveningen (gesproken:is met:de heren:Den Dulk, Rijpsma

‘en Van der Plas); . . (¢ .02 Boogmeesiag w e BEa
‘12 november Yerseke-'(gesproken .is met.dé hereén:.Groen, Kilink,#de Munck
en Taal); - . S JREeadn s b winhetg R0 S L @ 3T e S
18 november:Urk (gesproken is:met<derheren Rijpma,»Dallinga enhi-
Kaptijn); = s CEIT Blsasngn rRLs i e A #ety d Jhe aanew

:26 november Roermond (gesproken:is met-de heren Klink en-Roeda)j

+ 9 december IJmulden:(gesproken-is.met de heren Rolloos, Van.:deiiPlas

€ed ). i IR ¢ so 8 e owm RPE N TR - TN A (0 T T, BE
§OHWE e S W M g R PR T Bee® PN BB Lopny L u b B3 s
De inventarisatie .wordt.in-hoofdstuk 2 beschreven.'In:hoofdstuk '3
"Discussie” komen:de discussiepunten aan delordéien inihet:ilaatste
hoofdstukf"AanbevelingenTLworden enkele:suggesties igegévencom:te komen
tot ‘een viskeuring "nieuwe istijl" foarl e o RS0 300 Sl
LT UL R LY T B

<

-2 - INVENTARISATIE VAN:DE PANELKEURING:TE..SCHEVENINGEN, : YERSEKE,: URK,
ROERMOND EN. IJMUIDEN A e gd i Pt TR 0 el i 2B
Viskeuringen vinden regelmatig plaatsiin:Scheveningen, Yérsekeien Urk.
In de rayonkantoren teiSchevenlngen-ennYersekeszijnrhiertoe:vider
testhokjes aanwezig. In Urk.wordt.in deikadtboérkuimte gekeurd:::
Monsters, ‘afkomstigiulitsiRoermondient.IJmuiden wotden-hoofdzakelljk
in Yerseke resp. Schevingen getest. In Roermond wordén<ivoor argente
gevallen produkten ter:pleékke door:twee: keurmeedterd:beoordeeldé In
IJmuiden wordt. begonnen-met keuren,-echter zonderadds ervtesthokjes
beschikbaar zijn. Alle rdyonkantoren beschikken over. een-ruimte 'om
produkten te bereiden., In'Urk 1s.dit.eeniveenveudigesKeuken.: ¢ .

Het te testen materiaal betreft hoofdzakelijk (ca 90%) geimporteerde
vis encdvisprodukten. Voorihet ‘resterende’,deel wordeni exportpartijen
gekeurd. Hierbij worden certificaten afgegeven. Er woidt steekproefs—

gewijs gewerkt, dat wil zeggen slechts een zeer klein gedeelte van

oy
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vt .alle. gelmporteerde .en: geéxporteerde vis:wordt.gekeurd.
ey o Vergeowisuwordt uitsliuitend 'in deibuitenddienst gebest: .Bij.een
panelkeuring:is ‘circa: dé helft .vancde te téstenvprodukten::
~trdiepgevroren,.de-andere-helft: betreffenvhalf-en-volconserven. -
Het doel van de keuring is het produkt op basis van uiterlijk, geur,
smaak, consistentie, verwerking, een indeling in graatloos resp.
- .graatarm.enshet.ivaststellen 'van ‘de vissoort In‘terdelen inuvéén wvan de
volgende categorieén: 'extray:-standaard en,afgekeard. Ook worden "tus-—
. .gen" gcores gegeven. Het-formulier dat;hiervoor~gebruiktcwordt, is
als bijlage A opgenomen in dit verslag. Bij afkeuring, ‘hetgeen overi-
., I'gens , zelden, voorkomt, volgt-automatisch :eep)herkeuring bij een ander
monster. Wordt het produkt opnieuw afgekeurd, dan volgt ‘ér een .cer-
tificaat weigering: en indien:het:een.gelmporteerd produkt betrof,
wordt de koper op de hoogte gesteld. De ervaring leert, .dat.grote
importeurs zpals bijvoorbeeld Iglo dp basis van zo'n afkeuring de par-
an-4tdjodirectiultidé handel -nemen. »Indienthet produkt:gdedgekeurd wordt,
volgt er verdér geen melding naar buiten, dus de onderverdeling. extra
kwaliteit, resp. standaard heeft verder geen consequenties.
Voor: een: keuring worden gewoonlijKk:vilier keurmeesters. ingezet: De
s:panelkeuring verloopt:individueely-dat:wilizeggenwin principe:is er
sy geennoverleg: tussen deskeurmeestersitijdenstde keuring. sAlleen in Yer-
seke worden alle voorbereidende werkzaamheden door lemdand andedrs dan
een keurmeester gedaan.
. *-Na,de keuring tWorden dée!uitslagen gezanmenlijk doorgésproken. Eventueel
wordt er nog wat monstermateriaal opnieuw bekeken, ten€inde bepaalde
A2l cultsprakén. te. kunnen ‘verifiéren. Produktenworden onafhankelijk in
rauwe - toestand, dan 'wel-in..gekeokte:of:.gé&bakken . .toestand getest. Een
test  duurt gemiddeld 5 minuten. De: tijdsdudr.yvan-het:nabespreken is
+afhankeligk:/van het feituyof de:panelleden-van.elkaar afwijkende: beoor-
«i:rdelingen: hebben gegeven. n' oo ninocogn oo o
Het--nabespreken. heeft eveneens:tot doe€l om:zo veel mogelijk ‘eenzelfde
o imanier:!van observeren resp. waarderen :tussen de panelleden ite
sobereikeny- Daartoe worden de keuringen bij voorkeur uitgevderd met ten-
minster 88n:. keurmeester .ult. een ander rvayon..o. . .° ., ¢ g
P U e BT wm g gr 2. e o 8Es Ty el T d e sag O :
i In, bijlage: B worden de produkten:gencemd die tijdens-het. bezoek.
c:gekeurd zdjne L oL voaen i o aUY den mmlou [ B SR TP

ndiaa o = Toe LR e g R Y
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In de gesprekken met de verschillende keuFmeesters kwamen een aantal

3.

opmerkingen naar voren. Hierban zijn de vPlgende geﬂoteerd

een goede afstemming tusseh de keurmeespela onderlingmis belangrijk;
1
:
het is belangrijk dat er op kwaliteit wordt gekeuwd Wanneer: er

de keuring zou zich meer op de export moeten Qichten,
p

alleen maar op geschikt zign voor mensedijke consumptie wordt

+

gekeurd, ‘wordt de waarde van de certificaten ‘omlaag gehaald;
de eerste prioritedt isihet” afgeven Nan;egruichapgnﬁvde{;ﬁ
panelkeuring konit! later;: 32 Be bde af e

ook in gefileerde toestand; zou je alle vis moeten kunnen identificeren,
i
de testomstandigheden zouden beter moet%n zljn (Urk), E

het is discutabel of panelhokjes echt nodig zijn (IJmuiden)?

DISCUSSIE f
z i i
‘ [

1 De betrouwbaarheid van een sensorisch@ keuring

Het begrip betrouwbaarheid dekt doorgaans “twee andere” begrippen nl. de

reproduceerbaarheid en de juistheid. Hiermeg.wordt bedoeld, .dat, een

betrouwbare meting zowel reproduceerbaar als ;juist.is. Beide begrippen

z1ijn onafhankelijk wvan elkaar, hetgeen nlet voor de hand ligt. De term

-reproduceerbaar is het meest bekend. In de chemie wordt ,izelfs nog een

onderverdeling gemaakt tussen ‘repsatability” .ep “reproducibility”,

bekend als r en R. In feite is de repeatability een afhankeli jke

- herhaling (zelfde analist, zelfde, instrument, zelfde ijking gte.) en
48 tgproducibility egn.onafhankelijkeghgrhal;ng,hyijygquegld:b}j een

. meting die door,yverschillepde .lahoratoria wordt uitgeyoexd. De, term

reproduceerbaarheid is dus ﬂe naam voor, het verschijnse;‘dat,gﬁp

‘.metipg en een. daarna uitgeyoerde meting, onafhankelijk dan wel

2

:)afhankeligk van de eerste metingf ze}den hetzegfde resultaat oplevert.

; De reproduceerbaarheld is dus een maat Yyoor de waargenqmen sprelding

MEERALEE

~in uitkomsten. T

ch - (Y Len ATIRE tau

De term juistheid geeft aan of het verklegen rﬂsultaat ook inderdaad

algemene geldigheid heeft, De beide begrippen reproduceerbaarheid en

Juistheid worden in figuur ; nader toegelicht.
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A. Reproduceerheid 1s goed.i:+:
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s Bw Niet :erg: reproduceerbaar.
Het- gemiddelde 1is -juist.

De juistheid niet.
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C. Zeér reproduceerbaar. 7~ Ds" Nidt reproduceerbaar.

A9, P
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Het ' gemiddelde ig" juist.'

» . 'n_;' brisgd b i v L o v 7.3 Ry T
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Figuuf 1 Verklaring van de termen reproduceerbaarheid en juistheld op

Basis van zeven 'gerichte sclidten op'een séhietschijfi

w0 Weist g i % fwoab #t auda® &Y L 0

77 (Yoot ‘een’ goed uitgevoef&elséngdrisdhé waarneming is doorgadns situatie

"B‘Jaﬁ”tééﬁégsing.*kéﬁ‘énkele‘waarneming héeft Wweinig betekenis, maar

L I S LA g, S TR T -
het' gémiddelde van een ‘aantal' waarnemingen levért' een juiste en repro-

‘dliceerbare ‘waarde op. Een’ kenmerk van een sensorische test is het

afwezig zijn vai een systematische’ afwijk¥ng,” dat wil zeggen mits het
"meten" ‘onafhankelijk 'vah'élkaar’ plaats vihidt,'dus ieder pdnellid

ST
L

2505

St 8B st et B0 e L By SR ety i . '.J.‘ g % (R TEATEY fdiha ' L4 2% :
zelfstandig ‘tot zijn resultaat kont. Het doel’ van meten 18 immers tot
B

een julst antwoord te komen en niet dat twee metingen z0 veei mogeli jk
Sl L m L AR Yo aBn $tam. 1o ksnna

op elkaat ‘noeten’ 1ijken.

£ G e ot o b3l el S T o g aies
Eén van de’ meéét'gemaakté“fbuté redeneringen 1is de}voigende: de meting
1s betrouwbaar, want de uiltkomsten zljn reproduceerbiar. Het is dan

echter de vraag of situatie A dan wel situatie C zich voordoet. Een

8776.5



plezierig . voordeel van een sensorische. "meting” bovén.eén chemische
meting is, ‘dat-de-eerstieconafhankeli jke waavden en-de’.andese doargaans
afhankell jke .waarden (zZelfde-analist etcs)rgeeftiile silururig:

Door training is het mogelijk jom spreiding-van individuele metingen te
beperken, ~doch .er:moet! voortdurend:voor gewaakt,wordén, dat er.geen
systematische .afwi jkingén gelntroduceerd -worden.  aii rop0 iy o)

Het hoeft geen betoog, dat .onjuiste -metingen:een. veel grotér gevaar

‘betekenen dan niet reproduceerbare metingen. De fout:van een '6rjuiste

.- meting kan immersilange 'tijd onzichtbaar :bLi:jven, terwljl het. probleem

van een niet reproduceerbare meting igemakkelljk opgevangen .kan-worden
door het jaantal (onafhankeli:jk uitgevoérde) metingen te vergroten.

- Bij sensorisch onderzoelk .kanieen fout van type A en:D .voorkomen,
wanneer er aan een panel .oneigenli jke vragen-worden: gesteld.. Bijvoor-
beeld wanneer er:van experts hedonische uvitspraken.worden verlangd.
Bij een doorsnee.sensorische test worden ;gemiddeld 15 'toti=20 .panelle-
den gekozen téneinde~spreidingen goed ‘op.rte  kuninentvangen.«.Wanneer de
keuring met getrainde personen wordt uitgevoerd en het te testen
gebied 1g..niet te onmvangrijk, darn kan met minder paneélleden.volstaan
worden. Vier personen zie ik als een absoluut minimum. :
Wanneer er met getrainde personen.gewerkt -wordt, dienthet gevaar van
selectieve waarneming onderkend -te worden "(type D). .Fouten:worden
gemakkelijk geintroduceerd als er te veel waarde wordtigehechti.aan een
hoge mate, van:reproduceerbaarheid..'Systematische fouten Kunnen :ver-

- meden worden door experts regelmatig te testen op geveeliglieid .en door
gezamenlijke tests uit te voeren met' lekenpanéls. "

0 : oF Y o sneh S

©. 3.2 Gezondheidskeuring en kwaliteitskeuring o g™ oasy

Het behoeft :geen betoog, dat er geen voedingsmiddelen wérhandeld mogen
+worden dieidirect iof indirect: een gevaar voor de: gezondheid inhouden.
Deze stelling kent uiteraard geen tegenstanders, maar-dervraag iwaar de
grens :ligt -tussen wel en niet schadelijk,. i$ niet/ zo:eenvoudig ste
beantwoorden. Ten behoeve van een:gezondheldskeuring worden verschil-
lende metingen udtgevoerd, .bijvoorbeeld tellingen ivan 'micro-organismen.
Bij -overschrijding van:.een arbitrair aantal wordt: besloten het risico

onaanvaardbaar te achten en is het produkt niet geschikt voor mensell jke
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«.seonsumptie. 'Ex.zijnrdusrin-feite twee aspecten.aan:de vorde: het ene
¢ 1aspectslgrdetmeting i van.een relevant sgeachté <paridmeter, :zoald een
salmonella telling; :en‘'het andere aspedtsig deldnterpretdtie van de
¢+ aocmitkomstivanvdie meting. Een bepaaldaddntal 1s:toelaatbaar en‘eén
~.-gnder . aantal:is.nilet toelaatbadr. Ondanks hWetrarbitraire karakter van
zo'n uitspraak bevalt:deze -werkwljze*in:deupraktijk: Op ‘dit onder-
:; scheldsis hieruwwat dieper ingegaan, omdat in.paragraaf 3.4 een verge-
i 1ijkbaar:handelen wordt voorgesteld:-aanide hand:van de "nieuw"” te
+dntreduceren begrippen analytische kwaliteit.ien hedonische kwdliteit.
- Ben:kwaliteitskeuring: heeft in principe.een:génnanceerd:karakter. Het
.. gaat .om de :schatting van-de handelswaarde :vanteen iprodukt. Anders
gezegd: het:gaat er.om in .hoeverre het :produkt lvoldoet aan de ver—
wachtingen -van eenvkoper,:consument 'resp. handelaar: . ==
©» Een .gezondheidskeuring ‘bepaalt dug of ‘een.produkt in‘een handelskanaal
terecht mag komen en een kwaliteitskeuring stelt de "value for money"
= -vast met:al 'zijn nuanceringen. Een betrouwbaar -uit 'te:voeren kwali-
b teltskeuring werdt. in-hoofdstuk 4 voorgesteldu al

e PR i R P B = N

nns 3:d4Belangri jk onderscheid:! -analytische *kwaliteit en.hedonische
kwaliteit .. riar : R TR s R ha. Y L
itiv De ogrspronkelijke . betekenis wvan het begrip . "kRwaliteit” is neutraal en
bétekent '"hoeddnigheid" .en "eigenschap" (Spectrum, nederlands woorden-—
isa r..boek 1979):.'Goede ‘en minder goede kwaliteiten:heeft dus dezelfde, bete-
-:kenisrals. godede en .minder "goede eigenschappen. -In de dageli jkse-
cooh rpraktiijk wordt het begrip "kwaliteit" decorgaans “ruimer opgevat. iDe
uitspraak: "deze .vis: heef't kwalltedt/. moet dan nieti gelezZen worden
als: "deze vis heeft eigenschappen". De bedoeling van deze zin is
meer: "de vis heeft bijzondere eigenschappen, ‘die de vis extra waarde
ongon geeft.i-Het rbegnip “kwalditeit" wordt blijkbaar niet alleen gebruikt om
il elgenschappen aan te:geven, .maar ook om een waardeoordeel over die
iieigenschappen kenbaar.te:maken." Er gebeuren twee activiteiten op het-
:zelfde:moment. Voor dé duidelijkheid wordt hier :woorgesteld-om belde
i activitelten apart te houdens De coorspronkelijke -betekenis van het
begrip kwaliteit 'zou 'dan aangegeven kunnen worden door idecterm -:
i Le Vamalytische kwaliteit" enshet iwaardeocrdeel zou dargegeven'kunnen

o 4 . ! o i oo W . ey - - P - b g el g .- -
i < LU 2 R 3 LR N o dig WS : 4 0 o R et w2 e il P U
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wordeén door de term "hedonische kwdliteit"™. Onder'andlytische‘kwali-
teit worden de eigenschappen van een produkt Vérstdaiiyidie 'op'een
bepaald “moment ‘waargedémen -wordern. “Deze ‘Waafnéming: van'de!kwaliteit
‘kan vastgelegd ‘worden in''telévante ‘paramétersy gewicht; afmetingen,
kleur, ‘geur) éonsistentie, Zoutgeélalteé;“zoutd: smaak, ‘dantal uiecfo-
© ' organismen, vefgéhalfe étc. Niet*dlle béschikbare®parameters” %#jn even

relevant: Zo #ijn er parameters deénkbiar; dié momenteel- géen'bétekenis
hebben: 'bijvoorbeeld ‘de koolhydradtsamenstelling van vis) of '30° jaar

. geleden de vetzuursaménstelling. De ’hddonisché kwaliteit ’omvat''de emo-
tionele waarde, ‘bijvoorbeeld hoeveel bréngt 'deze 'vis op? Nu’'zijn het
de subjectieve elenientén’die de wadrdé vin het produkt:aangeven: De
term "subjecfief™ betekent hier; dat het ‘sibjectof wel dé koper of de

uiteindeli jke consument de "value fot money"™ bepaleny - *°

mERe LAY e (04

B w %Y g b SV eans ' w ol TR

-Samenvattend: ¢ -7 i on

de analytische kwaliteit is object gericht en wordt Vastgesteld op een

wijze die voor iédereen ‘interpreteerbaar is,

oo 3 g oAy PR e f P o
(Ehd . : e 1 Ty .,L!{ e i UL S 3h)

de hedonische kwaliteit is gebaseerd op de analytische kwaliteit en

houdt een interpretatie- in, 'die rekening holidt met dé-Wénsen/eéisen van

L g - *§ SRR T b

de gebruiker. = v HEw

b LR R IR

Naar aanleiding van deze begripsomschrijvingen stellen we het-volgende

VOoOor: @ Lpr el e e d

Een kwaliteitskeuring die bedoeld is de ‘hand&€l te stimuleren, dient
een analytische kwaliteitskeuring te zijn én mag’geenhedonische kwa-

Loy ' [ A 1 1130

liteitskeuring zijn.
‘De achtergrond van deze stelling is, dat-de wensen/eiseinl®van de
gebruikers zeer divers zijn. Er is. geéén‘sprake van een algemene hedo-
nische kwaliteit. Iedere (sub)cultuur bouwt adn zijn eigén hedonische
kwaliteltsefsén. In deze zin is de ditspraak te begrijpén'“"Quality is
fitness for use". Juran bedoelt in dezé ‘definidrinhg in- feite het

‘begrip "hedonisché kwaliteit".

8776.8 -9'L



.y .3+5.De.kwalitpeitskeuring .van vis hoort een. analytische kwali- .
cteltskeuring te.zijny i, 1 sy s meggodoacexte b asovoe o)
..We, stellen dat,alleen.die eigenachanpenénagaqgtens;gqmptenﬂmogtgn wor-
o den,,waarmee“een,hedqniache,uitspraak_mogel1jkqgemaakt_kan worden. Dit
houdt;in,.dat er zgn.,'kwalliteitsparameters' jbekend moeten zijn.
v Yooral. blj onbekende-afnemers zal.het een probleem zijn die parameters

te-identificeren, In:lang bestaande, contacten tussen producenten en

L0

N

‘gaﬁpemgrs_gijp_de”kwalxteitskanme:kgnfuigpraa;qwdoqrﬁenidoor bekend,
omdat. deze.immers bij uitstek de waarde.vaun.de-handelswaar aangeven.

 In zo'n situatie worden analytische en hedonische kwaliteit gemakke-
lijk“één,gqhggL.HDe.geﬁsorischekpagglhgu;tqg?;quboqs;gnzigns een ana-
lytische kwaliteitskeuring moeten zijn en wel _.gebaseerd op-algemeen
aaﬁvaarde kwvaliteitsparametgrs. In overleg met visdeskyndigen van de
RVV, TNO en vertegenwoordigers van diverse handelskanalen zullen deze

per vissoort en per visprodukt regelmatig vastgesteld moeten worden.

4  AANBEVELINGEN. & FH
Een analytische kwaliteitskeuring kan betrouwbaar uitgevoerd worden.

t i i 0 L -‘]:‘ i|ﬁ"‘ : -a'\'

De volgende stappen worden aanbevolen om tot zo'n keuring te komen.

P 5 o . i . I - . ol
e b dg Ty o fade d te Hrg s v orles s TORE . . Mg -~ U v

ar+ . LiHet.vaststellen vyan hep.kade:]wqarin.gekeﬁfdﬁwgrdp;}‘,- 5 49
- van welke vissoorten en van welke visprodukten moeten kwali-
teitsparameters bekend zijn; |
7,1in welke, hogdanigheid van de vis moet een keuring kunnen plaatsvinden;

- met welke frequentie dient er gekeurd te worden.

.11 Het.yolgen van een cursys .. Bog. s ed g

s.ovaststellen van de sepsorische vermogens van, de keurmeesters;

i LU
= met behulp van een panel en relevant monstermateriaal worden de kwa-
liteitsparameters vastgelegd;
-,trainepn van de cursisten in heqrtquassgn>yan.de_kwa%iteitsparame—
. ters voor monstermateriaal; - ;‘_

= trainen van:de gursigten 1n het . herkeuren Jyan vissoorten wanneer het

,monstermateriaal ,in gefileerde toestand is aangeboden.(indien wenseli jk);
~.Nerzemelen yap peferentiematerdaal; ... . 4,

= training in het gebruiken van het-nog .te Qgtwerggp,scorefqrmu%ier.

8776.9 = 1
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III Uitvoeren van de analytische kwaliteitskeuring

alle analytisehevkwal}ggitskeuringen dienen solitair in panelhokjes
plaats te vinden; d

alle keuringen moeten blind worden uitgevoerd, d.w.z. er wordt geen
voorinformatie vgrstrékt t.a.v. producent, handelaar, soort vis
etc.; | |

bij iedere test wordt op een willekeurig moment tenminste 1lx een
referentliemonster..meegetest;

nabesprekingen dienen beperkt te blijven tot controle of de for-

‘mulieren Juist ingevuld .zijn-.en of er-verschillende opvattingen"

waren; wijzigingen in de gegeven scbre's zijn niet toegestaan;
afkeuringen dienen bij voorke;r op basis van -aantallen waarschu-
wingen te gebeuren, d.w.z. het dient meer op het bedrijf dan op
het produkt gelet te worden. Een eventuele regeling zou zowel voor

export als import opgesteld kunnen worden.

IV Verwerking van de gegevens

de gegevens worden direct verwerkt in overzichtsstaten;

de uitslag van de keuring dient vermeld te worden;

alle gegevens worden op een centraal punt statistisch verwerkt ﬁot
overzichtsstaten. Deze kwartaal of halfjaarlijkse verslagen dienen
toegezonden te worden aan alle betrokkenen. Voor de eerste tijd zou

dit punt het RIKILT kunnen zijn.

Evaluatie

nadat er 1 3 3 jaar gewerkt is volgens bovengenoemde aanbevelingen.
komen alle betrokkenen blij elkaar om de resultaten te evalueren én
na te gaan of er wijzigingen noodzakelijk zijn ten aanzien van

inhouden en uitvoering van I tot en met IV.

8776.10 Cr/MM
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Bijlage B

Overzicht van de produkten die in Scheveningen zijn getest:

1 Crabsticks

2 Dooxgebakken, gepaneerde lekkerbekjes (ontdoold en gebakken)
3 Kabel jauwvissticks, ontdoold en gebakken

4 Roze zalm in blik

5 Kabeljauwfilet, ontdooid en gekookt

6 Tonijn in blik

7 Koolvisfilet, ontdoold en gekookt

8 Tropische garnalen, rauw en gekookt

9 Wijting vissticks, ontdooid en gebakken

Na mijn vertrek zijn nog een aantal produkten getest.

Overzicht van de produkten die in Yerseke zijn getest:
1 Babyinktvis in olie
Kabel jauwfilet in kaasdeeg, ontdooid en gebakken
Koolvisvisticks, ontdoold en gebakken

Koolvisvisticks, ontdooid en gebakken

2
3
4
5 Zeesnitzel, ontdoold en gebakken
6 Kabel jauwfilet, ontdooid en gekookt

7 Idem, ontdooid en gekookt

8 Idem, ontdooid en gekookt

9 Kabeljauwvissticks, ontdooid en gebakken
11 Visburger, ontdooid en gebakken

12 Schelvisfilet, ontdooid en gekookt

13 Koolvisfilet, ontdooid en gekookt
Van de produkten die in Urk zijn getest zljn geen notities gemaakt.

Er waren een aantal monsters garnalen, verder hetzelfde type produkten

als Scheveningen en Yerseke.
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