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Culture du blé bio: focus qualité

Situation initiale:

La plupart du blé bio est transformé par l'industrie années, on observe une forte variation. Dans le

qui demande une teneur de gluten humide (TGH) cadre du projet «qualité du blé bio» mandaté par Bio
minimale de 29 pourcent. Cette exigence n’est pas Suisse, le FiBL effectue des recherches sur l'origine
atteinte par tous les producteurs bio. D’années en du probléme et sur les possibilités d’amélioration.
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provenant de toute la Suisse ont été §
analysés d’apreés ICC 137. Les agriculteurs participants ont recu un feed-back sur la qualité de leur blé. E

Répartition des échantillons dans trois catégories Moyennes des années 2010 a 2012
de teneur de gluten humide (TGH)
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Résultats des essais 2010 a 2012
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