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PREFACE DE LA SECONDE EDITION.

e et

L'accueil hienveillant fait par les Viticulteurs & la premiére
édition de ce livre, qui a été épuisée en moins d'un an, nous
ayant amené a en publier une seconde, nous avons cherché a
compléter et Amettre au courant sur certains points notre premier
travail. La partie consacrée a 'Ampélographie a été augmentée;
on y a ajouté unrésumé des travauxrécents de M. J.-E. Planchon
sur les Ampélidées et les descriptions d'un certain nombre de
cépages qui ont récemment éveillé I'attention des Viticulteurs.
Quelques portions du texte primitif ont ét¢ remaniées de ma-
niére & y introduire les derniéres données de I'expérience et de
I'observation. Les chapitres relatifs au Mildew et aux diverses
maladies cryptogamiques ont été 'objet de nombreusesadditions;
on y a décrit les meilleurs appareils destings aux traitements
anticryptogamiques, tels que les études de M. P. Ferrouillat
nous les ont fait connaitre ; les documents recueillis en 1887
surle Coniothyrium diplodiella ou Rot blanc et sur le Black rot
y ont été introduits.Ces additions ont porté de 852 4 940 le nom-
bre des pages du présent ouvrage, et celui des figures a été élevé
de 440 & 501.

En résumé, on peut considérer cette nouvelle édition comme
au courant des résultats nouveaux autant qu'il est possible dans
les circonstances actuellement traversées par la Viticulture, qui,
- sous laiguillon de la nécessité, ajoute pour ainsi dire chaque
jour des connaissances nouvelles 4 son patrimoine séculaire.

Montpellier, mars 1888.
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INTRODUCGTION.

Le présent livre, qui résume sous une forme méthodique
les matieres de I'enseignement dont l'auteur est chargé a
I'Ecole Nationale d’Agriculture de Montpellier, est le fruit
de vingt ans de pratique et d’étude de la Viticulture, pour-
suivies dans les vignobles et dans le laboratoire. Il a été écrit
d’une maniére plus spéciale en vue des éléves des Ecoles
d’Agriculture; nous pensons néanmoins qu’il sera lu avec
quelque profit-par les viticulteurs en général. La viticulture
est en effet arrivée & une époque ol l'expérience et les con-

~naissances traditionnelles qui ont assuré pendant longtemps

sa prosperité ne sont plus suffisantes, et ou la possessiond’une
solide instruction professionnelle est indispensable & ceux
qui la pratiquent. Les vignobles sont menacés de toute part;
favorisés dans leur dissémination par l’extension des rela-
tions internationales, des parasites nombreux, et qui pour la
plupart ont élé inconnus en Europe jusqu'a une époque ré-
cente, défruisent fréquemment les récoltes et menacent la
vigne elle-méme dans son existence. Les attagques incessan-
tes des maladies cryptogamiques telles que 1'Oidium, 1'An-
thracnose, le Peronospora, etc., exercent constamment la vigi-
lance des viticulteurs et les obligent & une lutte de tous les
instants contre ces infiniment petits, si longtemps ignorés et
pourtant causes de si grands effets.

L'invasion du Phyllozera, quia déja détruit en France seu-
lement plus d’un million d’hectares de vignes, et dont on
peut prévoir I'arrivée dans toutes les contrées ot cette plante

est cultivée, a profondément modifié les conditions de la
COURS DE VITICULTURE, } : 2
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4 INTRODUCTION,

viticulture, et elle pose & ceux qui s’en occupent les problé-
mes les plus divers et les plus complexes : il faut tout & la
fois défendre contre Uinsecte les vignobles encore vivants
et travailler & la reconstitution de ceux qui ont été détruifs,
Cette ceuvre doit se faire en France dans des conditions par-
ticulitrement difficiles, en présence d’une concurrence élran-
geére des plus actives et des plus favorisées, pour les vins de
grande consommation surtout, qui représentent la portion la
plus considérable de la production francaise.

Tandis que notre pays supportait seul, au début, tout le
poids des attaques du phylloxera et qu’il s’efforcait de trou-
ver les moyens d’en arréter les effets, ses voisins, plus heu-
reux, augmentaient rapidement leur production viticole et
cherchaient & se substituer & lui sur le marché européen. Le
commerce francais, encouragé par les facilités que lui don-
nent les tarifs de pénétration des chemins de fer el par la
possibilité d’obtenir des vins alcoolisés dans des conditions
beaucoup moins onéreuses que dans notre propre pays, ol
les impots sur les alcools pesent lourdement sur le vinage,
tend & se détourner de plus en plus de nos produils natio-
naux. Aussi les autres contrées viticoles du bassin de la Mé-
diterranée font de grands efforts pour perfectionner leur vi-
ticulture : I’'une d’entre elles notamment, I'Italie, qui est tout
spécialement bien située pour la production et le commerce
des vins, a donné & 1'enseignement de la viticulture un déve-
loppement considérable par la création de quatre écoles spé-
ciales, de stations cenologiques et de caves expérimentales ;
elle cherche en outre & tenir ses viticulteurs au courant des
derniers progrés accomplis, en confiant de nombreuases mis-
sions 4 des hommes compétents et en instituant chaque an-
née des concours speciaux d’objets et d’instruments relatifs
a la viliculture et a la vinification. Nous aurons vraisembla~
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blement en elle, d’ici & peu d’années, un concurrent d’autant
plus redoutable qu'il aura tout & la fois la terre et la main-
d’euvre & bon marché, qu'il sera pourvu d'un oulillage et
de méthodes perfectionnés.

Dans ces circonstances, les viliculteurs francais doivent
s'armer pour la lutte mieux que par le passé, et I. leur faut
apporter & ’étude de tout ce qui concerne la défense, la recon-
stitution et Pexploitation de leurs vignobles un soin tout par-
ticulier. C'est pour les aider dans cetle tache, ol se frouvent
également engagés leurs intéréts particuliers et ceux du pays,
que nous ayons cherché & réunir dans ce volume l’ensemble
des connaissances aujourd’hui acquises sur la viticulfure, et
dont il devient difficile de se passer.

L’ordre adopté pour atteindre ce but est le suivant :

I’ouvrage est divisé en cing parties.

Dans la premiére, on a rapidement exposé I'histoire de la
Viticulture et sa situation actuelle dans le monde.

Une deuxieme partie renferme 1I’Ampélographie, dont les
cadres se sont bien élargis depuis que I'espoir de trouver des
vignes résistantes au phylloxera a poussé les viticulteurs a
importer en Europe les vignes du monde entier. Aprés un
premier chapitre consacré & I'étude des caracteres et des divi-
sions de la famille des Ampélidées, et plus particuliérement a
ceux des espéces du genre Vriris, les principaux cépages issus
de ces diverses espéces sont passés en revue, avec des indi-
cations sur leurs caracléres, leurs aptitudes et les conditions
nécessaires a leur développement. Celte étude est d’une uti-
lité toute spéciale, au moment ou une grande partie du vi-
anoble francais est en voie de reconstitution et ou il importe,
parsuite, de le repeupler avee des types choisis, susceptibles
de résister au phylloxera, aux diverses maladies eryploga-
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XII - INTRODUCGTION.

miques, pouvant donner une produclion abondante et offrant
dans leurs vins les qualités recherchées par le commerce. Elle
a été limitée aux cépages qui présentent, a divers points de
vue, un intérét bien déterminé, les ouvrages spéciaux d’am-
pélographie permettant. aux lecteurs qui désireraient se ren-
seigner sur ce qui louche les autres de le faire facilement.
Les cépages d’origine américaine occupent naturellement une
place notable dans ce travail, et, parmi les types qui sont issus
du V. ViNiFERA, ona décrit ceux qui jouenf un role d’une cer-
taine importance dans les vignobles francais ef étrangers ou
ceux qui paraissent susceptibles de quelque avenir.

La troisiéme partie est consacrée & la Viticulture générale ;
on a cherché, en traitant les nombreuses questions qui se
rattachent & ce sujet, & sortir du mode de conception local ou
systématique qui a presque constamment inspiré jusqu’ici
les auteurs viticoles. Afin d’atteindre autant que possible ce
but, on a résumé, en commencant, les notions relatives 4 la
Physiologie de la vigne et & l'influence des divers milieux
sur sa végétation et ses produits. On a puisé ensuile dans
ces premieres indications les bases sur lesquelles doivent
reposer les Opérations culturales ; I'étude comparée des Pro-
cédés usités dans les diverses contrées viticoles montre enfin
comment ces principes trouvent leur application dans la pra-
tique usuelle et dans des conditions différentes. La multi-
plication par Semis et le Greffage ont élé 'objet de dévelop-
pemenls assez étendus, & cause de lintérét spécial qui se
rallache & ces questions dans les circonstances actuelles.

La quatriéme partie traite des Accidents, Maladies et Para-
sites qui peuvent atleindre la vigne: les parasites végétaux,
dont quelques-uns, tels que I'Anthracnose et le Peronospora,
préoccupent vivement en ce moment les viticulteurs, par les
ravages qu’ils occasionnent et qui ont été le sujet d’études
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5 nombreuses, ces derniéres annees, a I'Tcole d’Agriculture de

Montpellier, occupent une place importante dans cetle portion

du livre. Parmi les parasites animaux, c'est, comme on le
e: concoit, le Phyllozera qui est étudié de la maniéere la plus
" compléte : Ihistorique de I'invasion de co puceron en Europe
est exposé en premier lieu, ainsi que les renseignements
relatifs & sa biologie et aux lésions qu'il produit sur la vigne
aprés quoi les moyens usités pour le détruire ou en paralyser
les effets, emploi du sulfure de carbone, du sulfo-carbonate
de potassium, des badigeonnages, submersion, plantation
dans les sables, vignes américaines — sont successivement
passés en revue.

Enfin, les Lois et Réglements édictés en France et dans les
divers pays vilicoles pour se préserver de I'invasion de I'in-
secte ou en arréler l'extension sont résumés dans un cha-
pitre spécial ; la connaissaace de la législation adoptée a ce
point de vue est nécessaire aujourd’hui a tous les viticul-
= teurs, & cause de la responsabilité qu'ils pourraient encourir
en une foule de circonstances, par suile de I'inexécution de
certaines de ces prescriptions,et des avantages qu’ils peuvent
retirer en plusieurs cas de quelques dispositious qu’elle ren-
ferme.

La cinquiéme et derniére partie comprend la Viticulture
comparée. On a cherché 4 y présenter sous la forme d’une
série de monographies distinctes les indications relatives aux
principaux vignobles francais, 4 quelques vignobles étrangers
et aux divers systémes de culture et de taille de la vigne qui
jouissent d'une certaine notoriété. On a réuni en premier
lieu dans chaque monographie des renseignements sur les
éléments constitutifs du milieu, tels que le climat, la nature
du sol, la topographie générale des vignobles; on a donné
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Xy INTRODUCGTION.

cépages cultivés; on a enfin déerit les procédés de culture
employés, en les comparant avec ceux usités dans d’autres
vignobles et en cherchant & établir les raisons de leurs ana-
logies et de leurs différences.

- I’étude comparée des moyens employés en divers lieux a
une grande importance pour les viticulteurs, qui se sont beau-
coup trop longtemps renfermés dans la connaissance exclu-
sive des pratiques locales. (es notivns, qui pourraient étre
regardés comme suflisantes, & la rigueur, dans les conditions
ordinaires, laissent ceux qui s’en contentent désarmés dés
que des circonstances nouvelles viennent & se produire. Il est
en outre impossible, si I'on ne cherche pas & élargir ainsi ses
horizons, de bien comprendre la portée des moyens que l'on
a I'habitude de meltre en euvre, ef par suite de juger saine-
ment des améliorations dont ils sont susceptibles.

Cotte derniére portion du Cours de Viticulture ne peut guére
étre regardée que comme une ébauche assez incompléte ; des
voyages d’étude dans les diverses conirées viticoles de la
France et de I’Europe seraient nécessaires pour pouvoir lui
donner la perfection convenable, et malheureusement il nous

a été impossible jusqu’ici de les entreprendre, aucune occa-
sion ne nous ayant été offerte de le faire. Peuft-étre les cir-
constances nous permetironi-elles plus tard de combler ce
desideratwm.

Telle est, dans son ensemble, I'ccuvre que nous offrons aux
viticulteurs. Nous ne nous dissimulons pas les nombreuses
imperfections qu’elle renferme ; rédigée au milien d’occupa-
tions et de préoccupations variées et accumulées, elle se
ressent des conditions défavorables qui en ont entouré 1'éla-
boration, et, si nous n’eussions écouté que notre propre senti-
ment, nous en aurions retardé la publicalion pour chercher a
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P’améliorer sur bien des points ; mais des amis peut-étre trop
bienveillants nous ayant assuré que, dans les circonstances
que traverse actuellement notre viticulture, il était utile
qu’elle vit le jour le plus (ot possible, nous la donnons telle
qu’elle est, espérant que 1’on voudra bien nous tenir compte
de notre bonne volonté. Nous avons cherché d’ailleurs, par
de nombreuses notes bibliographiques, a permettre aux lec-
teurs désireux de faire une étude personnelle plus compléte
des sujets traités dans cet ouvrage, de consulter les travaux
publiés sur ces questions.

Il me reste enfin un devoir & remplir avant de clore ces
lignes d'Introduction : celui d’exprimer ici ma reconnaissance
4 ceux que je considére comme mes Maitres dans I'ampélo-
graphie, la viticulfure, la cryptogamie et I’entomologie :
MM. Planchon, Pulliat, L, Vialla, H. Marés, G. Bazille, Max.
Cornu, Prillieux, Lichtenstein et V. Mayef, qui retrouveront
au cours de ce livre de nombreux reflels de leurs travaux et
des précieux conseils qu’ils m’ont toujours accordés silibéra-
lement et d’une maniers si bienveillante; & mes chers éléves,
aujourd’hui mes collaborateurs, P. Viala et L. Ravaz; enfin
a M. Tisserand, direeteur de 1’Agriculture, qui a bien voulu
s'intéresser a mes fravaux et pourvoir libéralement aux moyens
de les effectuer.

Montpellier, mai 1886.




GCOURS

DE VITICULTURE

GCOMPLET

PREMIERE PARTIE

HISTOIRE DE LA VITICULTURE.

CHAPITRE PREMIER.

Soamaire. — La Viticulture. — Histoire de la Viticulture en Europe. —
Les Vignobles de 1'Asie, — de l'Afrique, — de I'Océanie. — Histoire de la
Viticulture en Amérique ‘.

Aucune culture, parmi celles des plantes utiles, n’a été I'objet d’étu-
des et de préoccupations aussi nombreuses que celle de la Vigne. Elle
a pris, sous le nom de Viticulture, une place a part dans I'Agriculture
générale; U'dmpélographie, quiétudie les divers cépages qu’elle met en
cuvre, constitue une branche spéciale dans labotanique, et des hommes

! Broriograpuie, — Voir Homeére ; I'Odyssée, — Moise; la Genése. —

Varron, Columelle, Palladius. — Pline; Hisloire nalurellec, — A.
Jullien; Topographic de tous les Vignobles connus. Paris, Huzird, 1816.
— De Candolle; Géographiz Botamigue. Paris, Masson, 1855, — De-

Jernon; La Vigne en France. Pau, 1866.— Foéx; Conférence sur I Histoire
el la Géographie de la Vigne, in Bulletin de la Soc. d’Agric. de I'Hérault,
mai, juin, juillet 1873. — L. Portes et F. Ruyssen ; Traitd de la Vigne
el de ses produils. Paris, Octave Doin, 1886, tom. I. Ce dernier ouvrage
renferme des documents trés complats sur la question traitée dans ce chapilre
et de nombreuses notes bibliographiques.

COURS DE VITIGULTURE,




2 HISTOIRE DE LA VITICULTURE.

dont les noms demeureront célébres parmi les agriculteurs lui ont con-
sacré d'une maniére exclusive leur temps et leurs facultés. Clest qu’en
effet on peut aujourd’bui considérer la viticulture comme I'une des
bases les plus solides de la prospérité agricole des nations qui la posse-
dent : elle offre & Vagriculture un produit largement rémunérateur, au
commerce un précieux élément d'échange et a PHtat une matiére & im-
pot des plus productives. Du reste, en dehors de ce pointde yue essen-
tiellement positif, le savant trouve dans les problemes qu’elle pose un
champ de recherches des plus attrayants, le philanthrope y voit une
source d’aisance pour les populations ouvriéres, dont elle augmente les
salaires; Lartiste lui-méme, séduit par le coloris brillant du fruit de la
vigne et les formes gracieuses de ses pampres, y puise parfois le motif
d’élégantes compositions.

L’importance de la culture de la vigne et attrait que posséde tout
ce qui s’y rattache nous améenent nécessairement a jeter un coup d’eeil
sur son histoire, qui nous retrace son passé, et sur sa géographie, qui
nous parle de son état actuel.

I. — HISTOIRE DE LA VITICULTURE EN EUROPE.

La culture de la vigne nous vient de I'Orient, qui a servi de point de
départ & nos civilisations européennes. Dés la plus haute antiguité,
’homme y rencontra la vigne en Arménie, contrée ou ses fruits acquic-
rent & I'état sauvage un développement remarquable et qui dut prompte-=
ment fixer son attention.

La Bible nous montre des les premiers ages de ’humanité, au len-
demain du grand déluge historique, Noé¢ plantant la vigne et abusant
déja de son produit. Plus tard, les mythologies ont attribué a plusieurs
de leurs dieux son introduction chez les différents peuples, ou peut-étre
ont-elles, comme cela parait plus probable, divinisé les hommes utiles
qui en ont doté leur pays. Clest ainsique Saturne passe, parmi les
Grecs, pour P'avoir introduite en Créte, Osiris en Hgypte ; Bacchus
I’aurait apportée a sa suite, en faisant la conquéte de I'Inde?; enfin le

t D'aprés M. Ad. Pictet, cité par MM. Portes el Ruyssen, les' Aryas au-
raient connu le vin et lauraient introduit dans I'Inde, en Europe et en
Egypte. — Portes et Ruyssen ; Trailé de la Vigne el de ses produits, tom. 13
Paris, Octave Doin, 1886, pag. 31.
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roi Giérion, qui fut mis au rang des demi-dieux, l'avait fait connaitre
aux HEspagnols.

A D'époque héroique, nous voyons la culture de la vigne, connue
dans la Gréce sous les Titans, remise cn honneur dans la Béotie par
Cadmus, 1519 ans avant notre ére. La production du vin, alors fort
limitée, ne visait encore quaux besoins du pays, peut-étre méme de

o la famille seulement ; mais peu & peu, la civilisation progreszant, la na-
S vigation se développe, et, facilité par la configuration particuliére de
la  Méditerranée orientale, le commerce international commence de
cote en cdte, gagnant I'Asie-Mineure, IEgypte, les cotes d’Afrique, et
bientot la Sicile et I'Italie. Lu production augmente au fur et & mesure
de ces progrés, et nous savons en effet aujourd’hui qu'a I'époque du
sitge de Troie les Greces tiraient de grands profits de leurs vins, parmi
lesquels les plus renommés paraissent avoir été ceux de Maronncée,

Cos, Candie, Lesbos, Smyrne et Chio.

La Gréce demeure longtemps la pourvoyeuse de I'Italie ; car si ce
fut peu apres cette époque que la culture de la vigne fut introduite dans
cette derniére contrée, elle s’y développa lentement dans les débuts :
on n’y possédait pas encore la sécurité nécessaire pour l'éfablis-
sement d'une entreprise & longue échéance, qui demande, de la part de
ceux qui la tentent, une confiance en lavenir, inconnue en ces temps
de guerres et de luties perpétuelles. Aussi, a I'époque des premiers

~  rois de Rome, le vin était-il une chose de luxe que P'on faisait géné-
5 ralement venir de Gréce et dont I'on était fort avare ; Uusage en était
interdit aux femmes,

Numa chercha & améliorer la culture de la vigne en enseignant le
moyen de la tailler ; et afin de donner plus de poids & ses recomman-
dations, il défendit d’offrir aux sacrifices d’autre vin que celui obtenu
L d’une vigne taillée par le fer. Mais ce ne fut, d’aprés ce que nous Voyons
dans Pline, qu'au 1v® si¢cle avant J.-C. que la culture de la vigne
« S fit de sérieux progrés; elle devint promptement I’une des branches im-
portantes de 'agriculture italienne, ainsi que le démontre la large
place que les géoponiques latins, Caton, Varron, Pline, Virgile et Co-
lumelle, lui ont consacrée dans leurs ouvrages, tandis que la perfection
d’un certain nombre de procédés que nous indiquent ces auteurs, l'é-
lévation des rendements obtenus de leur temps, sont une preuve du
haut degré de prospérité quon avait su lui faire atteindre alors.

Les Phocéens, en fondant Marseille, 600 ans avant Jésus-Christ,
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4 HISTOIRE DE LA VITICULTURE.

importérent probablement avec eux les cepages de la Gréce et la cual-
ture de la vigne dans notre pays. Justin nous dit que « les anciens
habitants de la Gaule apprirent des Grees établisd Mavseille la maniére
de tailler la vigne et de planter L'olivier». Mais leurs colonies, d’'une
surface restreinte, vivaient moins par lagriculture que par le com-
merce ; d’ailleurs les peuplades gauloises, presque continuellement ¢n
guerre avee eux, « aimaient mieux, comme nous le rapporte Strabon,
manier Pépée et la lance que la charrue et le soc, et elles ne purentse
décider a faire le métier de laboureur que quand les Romains les eu-
rent forcées a quitter celui des armes ». Aussi leur action civilisatrice
dut-clle étre forl restreinte jusqu’a la conquéte de la province ; les co-
lonies romaines devinrent alors comme autant d’écoles concourant, ayec
celles des Grecs, & répandre les bons procédés de culture de la Gréce
et de I'Ttalie. Mais, méme aprés cette époque, on comprend [facilement
quil dut se passer beaucoup de temps avant que les peuples qui étaient
voigins de ces centres de lumitre eussent appris & leurs compatriotes
plus éloignés Ja maniére de faire valoir leurs terres. Aussi me serons-
nous pas trés surpris du dire de Diodore de Sicile, qui vivait sous
Auguste etqui nous raconte que, de son temps encore, cerfaines peu-
plades gauloises échangeaient aupres des marchands italiens et massa-
liotes un enfant contre un tonneau de vin.

Quoi qu'il en soit, la vigne était cultivée en Gauleet y gaan.nt rapi-
dement du terrain, Pline, qui écrivait peu de temps aprés cet historien,
en compte plusieurs cépages qu’il désigne par des noms Jocaux. Il nous
parle des vins qu’ils produisaient en véritable connaisseur: ceux de
Marseille sont trop gras (pinguwis) ; ceux de Vienne avaient, & son
ayig, un arriére-gotf de poix; ceux de Béziers, réputés dans les Gau-
les, étaient peu connus au dehors. Quant aux crus de la province, il
ne peut, dit-il, les apprécier, « de crainte de s’empoisonner, parce qu'on
les colore avec de la fumée et qu’on y méle de V'aloés et d’autres dro-
gues,

Cependant les conquétes de César avaient ouvert & la civilisation de
vastes espaces, olt la culture de la vigne se propagea rapidement sous
V'influence romaine ; les principaux vignobles de la vallée du Rhone
furent guccessivement plantés. On a trouvé il y a quelques années, a
I'Ermitage, une cave souterraine renfermant quarante amphores conte-
nant de la lie desséchée ; cette découverte permet de supposer que la
vigne y était déja cultivée, bien quil n’en goit fait mention nulle part
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dans les auteurs latins, et que plus tard, lorsque vers le xme siecle
on en planta de nouveau sur les coteaux, il fallut les délricher. Apres
les Romains, les Barbares étaient venus, déirujsant tout sur leur pas-
sage, et les foréts avaient remplacé la vigee jusqu'en des temps meil-
leurs. On a tout lieu de supposer également, bien que les documents
précis manquent & cet égard, que Bordeaux avait déja des vignobles a

cette époque.
T.es Romains apprirent bientdt 4 apprécier les vins des Gau]es pt a

les préferer & ceux de I'Ttalie, qui, venus pour la plupart sur desvignes
en hautains, étaient généralement pea agréables, comme nous: pouyens
le conclure d’un mot de Cinéas, ambassadeur de Pyrrhus:trouvant
vert et Apre le vin que lui servaient ses hotes romains, il leur dit que
« ¢élait justice de pendre a un gibet haut et éminent la vigne mere de
ce viny.

La facilité qu’offrait le Rhone pour le transport des vins de Vienne,
aussi bien peut-étre que leur qualité, avaient atliré sur eux une grande
faveur dela part du commerce romain ; les bateliers uiriculaires les
transportaient jusqu'a Arles, d’ouion allait les embarquer & Marseille.
Bientot Uinvention des tonneaux par les Gaulois, en facilitant-encore
les transports, fit prendre a I'importation des vins des Gaules des pro-
portions suffisantes pour effrayer les propriétaires italiens 5 ceux-ci ob-
tinrent de Domitien un édit qui, sous prétexte d'une famine qui avait
désolé le pays, ordonnait I'arrachage et le remplacement, par des cultu-
reg de céréales, de la moitié des vignes des Gaules et de ’Espague.

Mais de pareilles mesures ne pouvaient étve longtemps. maintenues ;
le bon sens public en fit bientot justice, et nous: voyons, dés le regne
suivant, sous Nerva, puis sous ses successeurs, T'rajan et Adrien, lavigne
regagner du terrain. L'empereur Probus, comprenant 'importance de sa
culture en Graule, tant au point de vue de la ciyilisation et de la paeifi-
cation de cette contrée qu’a, cause du commerce important qu'elle ali-
mentait, employa méme ses légions & créer de nouveaux vignobles en
Bourgogne et en Champagne.

'est peut-étre dans ce vasle ensemble de plantations ‘que se frou-
vaient comprises ces vignes du Pagus Arebrignus, qui, au dire d’Eu-
ménes, étaient déja si vieilles au temps de Constantin qu’on y trou-
vait a peine la taille ; e’est probablement aussi a cette époque que fu-
rent ctablis ces vignobles des environs de Paris dont Julien trouvait
le vin si bon. v
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Mais la viticulture ne s’arréla pas a ces limites, qu'elle ne dépasse
guere de nos jours ; les Romains, encouragés par les résultats obtenus
en Gaule, cherchaient & V'introduire dans toutes les-contrées soumises
par leurs armes : ¢’est ainsi qu'ils I'importérent, & la suite de leur con-
quéte, dans la Grande-Bretagne, ou, au dire de Joseph Strutt, auteur
d’un ouvrage sur les Maurs el usages des anciens Bretons, on a trouve
des pressoirs_et autres vestiges d’instruments de vinification remontant
a celte époque. Du reste, le méme auteur a recueilli des chroniques et
des faits qui prouvent d’une maniére certaine que la vigne continua
encore assez longtemps a étre cultivée dans cette contrée !,

Quoi qu'il en soit, la vigne continuait & s’étendre et & prospérer en
Graule. Liepoéte Ausone, qui vivait & Bordeaux au rve sigele, dans son
po¢me sur les Bords de la Moselle, chante les viguobles qui en domi-
nent les bords prés de Metz; il parle également du vin comme d’un
objetde commerce important pour Bordeaux. Malheureusement, bientot
les invasions successives des Barbares, puis la constitution du régime
téodal, vinrent arréter cette ére de prospérité, et dés lors, pendant hien
longtemps, ce n’est plus que sous les murs d'un chiteau fort ou d'un
couvent que nous pouvons la retrouver.

Un certain nombre de vignobles, aujourd'hui célébres, étaient déja
connus; Grégoire de Tours, qui vivait au 1v® siécle, nous rapporte
que «& l'occident de Dijon sont des montagnes trés fertiles, couvertes
de vigues qui fournissent aux habifants un vin aussi noble que le Fa-
lerne ».

Un moment méme, sous la puissante main de Charlemagne, la viti-
culture prit un nouvel essor. Ses Capilulaires venferment des pres-
criptions relatives a la culture de la vigne, et nous la voyons pénétrer,
a la suite de ses armées, en Allemagne, et en Suisse pres de Zurich
et sur les collines du pays de Vaud. On commence & la planter dés le
1x¢ sitcle dans U'archiduché d’Autriche, en 1248 en Bohéme, et le
fameux Furmint de Tokai fut introduit en Hongrie en 1250, de Forli

! D'aprés la Chronique de William de Malmsbury, il est aujourd’hui avéré
que la culture de la vigne était trés répandue en Anglelerre au xu® sigcle. Cet
auteur cite la vallée de Glocestershire comme étant celle qui produisait les
meilleurs vins ; il y avait aussi dans le parc de Windsor une vigne quia
existé jusqu'au régne de Richard I1, et ce roi en payait la dime & I'abbé de
Walthum, alors curé de cette paroisse. (R. Dejernon; La Vigne en France
et spécialement dans le Swd-Ouest. Pau, Veronese, 1866, pag. 53.)
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en Italie. Ce ne fut qu'au xX1r° sidcle quelle fut cultivée en Prusse, i)
Ja suite de la conquéte des chevaliers teutoniques. ‘

Mais, au démembrement de I'Empire, les Barbares reparaissent;
les Normands ravagent une partie de la France, et la viticulture souf-
fro de nouveau, sauf dans les rares contrées qu'ils ne peuvent atteindre.
O'est ainsique nous savons que les premiers ducs de Bourgogne ayaient
déja leurs clos 4 Vosne, Chendve, Pommard et Volnay, tandis que
presque toutes les vignes de nos cotes ctaient arrachées par les pirates
ou abandonnées par les habitants.

Tandis que la culture de la vigoe, arrétée dans son mouvement en
France, y testait presque stationnaire, I'HEspagne au contraire, sous
Ja domination des Maures, voyait ses plantations s'agrandir el se per=
fectionner. Lie docteur arabe Thn-all-Awam, qui vivaitau x1sitele, dans
son livee sur I’Agriculture nabath¢enne, nous donne sur la vigne des
renseignements précieux qui témoignent de 'importance que sa culture
avait acquise 4 son époque chez ses compatriotes.

A I'époque des croisades, nous pouyons constater une certaine reprise
dans la plantation de la vigne en France. Beaucoup de seigneurs avaient
ét6 obligés de vendre la liberté a leurs serfs pour subyenir aux frais de
ces expéditions, et le paysan, libre, travaillait micux et davantage ; en
outre, la tranquillité relative dont on jouissait dans les campagnes, en
I'absetice de ces rudes batailleurs, encourageait la production agricole ;
enfin le clergé, qui possédait alors la plus grande partie des meilleures
terres, venait de publier plusieurs canons pour la sécurité de l'agri-
culture. Mais bientdt la croisade-des Albigeois vint détruire dans le
Midi les effets de deux sitcles de travail. Aprés ces événements, la
guerre de Centans troubla encore pendant longtemps la sécurite del’a-
griculture de notre pays, et la vigae, plus que toute autre culture, euta
en soullrir. Nous savons en effet que les Anglais profittrent de leur
passage en Normandie pour y faire arracher les vignes, nombreuses
alots en cette province, quils considéraient comme pouvant faire con-
currence a celles de Gruyenne. :

Ce ne fut qu’a Pépoque de la Renaissance que la vigne put participer
au bénéfice dumouvement général des esprits, quieut une telle influence
sur notre agriculture francaise. I’Itat commenca alors & s’occuper de
cette branche si importante de notre production nationale ; malheureu-~
sement son intervention fut préjudiciale aux intéréts de la culture qui
nous oceupe. A deux reprises différentes, en 1563 et en 1781, des édits
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de proscription furent lancés contre elle; la crainte de la disette des
grains, ce spectre qui effrayait tant les gouvernements au temps ot Ja
difficulté des transports obligeait & ne compter que sur la production
locale, en fut la cause.

Depuis lors, sa prospérité n’a décidément plus cessé d’aller en crois-
sant. La Révolution francaise, en favorisant le morcellement dela pro-
priété et I'amélioration des moyens de communication, en créant aux
vins de nouveaux débouchés, aida puissamment son développement,
de sorte que, tandis que ’on ne comptait dans notre pays, en 1775, que
800,000 hectares de vignes, nousenayions 1,500,000 en 1789; 1,900,000
en 1800; 2,000,000 en 1850 ; et en 1865, avant que le phylloxera eit
exercé ses ravages, elle y recouvrait prés de 2,500,000 hectares, c’est-
a-dire plus de la moitié de la surface cultivée en vigne dans le monde
entier.

Telle est, d’une maniére bien rapide et bien incomplete, I'histoire de
la Viticulture en Europe et particuliérement en France.

II. — LES VIGNOBLES DE L'ASIE.

En Asie, la culture de la vigne a peu d’importance, elle est surtout
pratiquée pour la production des raisins de table dans les contrées qui
seraient pourtant favorables & celle du vin ; dans la Turquie d"Asie, bien
que chaque jardin posséde des ceps nombreux, nous ne voyons de véri-
tables vignobles a vin que prés de Smyrne, de Thyra, de Trebizonde et
d’Erzeroum. On récolte aussi une certaine quantité de vin au pied du
Caucase, en Géorgie, en Arménie et en Perse (a Chiraz dans le Faristan
ot a Ispahan). M. de Humboldt signale dans I’Asie centrale les vignes
de Khamil Hami, sous 43¢ lat. et 92° long. orieunt. de Paris, et celles
de H’lassa dans le Thibet chinois, sous 29° 41" de latitude. Ainsi que
le fait remarquer M. de Candolle, I'étendue et la hauteur des montagnes
au centre du continent sont un obstacle évident & la viticulture. Dans le
nord de la Chine, aux environs de Pékin, il y a des vignobles. Bunge
dit qu’il en a rencontré méme en grande quantité jusqu’a Gouan-gon, qui
est plus septentrional que cette ville.

La culture de la vigne a été autrefois assez répandue dans ces deux
conirées pour la production du vin : d'anciennes chansons chinoises et
divers documents]’établissent d’'une maniére certaine. Depuis, des édits
rendus en vue de réprimer I'ivrognerie ont supprimé la plus grande
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partie des vignobles, I'usage du vin a été complétement abandonné et
les raisins ne sont plus utilisés que pourla table t.

La vigne existe au Japon, mais dans les jardins seulement; enfin
nous avons recu, ces derniéres années, quelques cépages provenant de
Srinagar (Kachemir), dans e massif de 'Hymalaya, ol un Francais,
M. Ermens, fait de louables efforts pour propager cette culture.

III. — LES VIGNOBLES DE L’AFRIQUE.

En Afrique, les plantationsde vignes sont nombreuses dans la région
septentrionale qui borde la Méditerranée ; nous trouvons cette plante en
Egypte, dans la régence de Tripoli, en Tunisie, en Algéricet au Maroc.
Mais, sauf en Algérie et en Tunisie, ot sa culture prend depuis quelques
années un développement considérable sous 'influence de la colonisa-
tion francaise?, on ne la rencontre guére dans ces divers Etats que dans
les jardins, les Musulmans qui les habitent ne buvant pas de vin.

Au Nord-Ouest, dans I'océan Atlantique, les groupesdes iles Acores,
Madére et des Canaries produisent des vins renommeés. Enfin, dans
P’Afrique méridionale se trouvent les vignobles célebres du Cap qui
donnent levin de Constance ; ils ont été créés avec des cépages importés
de ’Hérault par des protestants francais, émigrés lors de la révocation
de I’'Edit de Nantes.

1V. — LES VIGNOBLES DE L'OCEANIE.

La vigne est également cultivée sur quelques points de I'Océanie, a
Java et a Mindanao, qui ne font que des raisins de table et en petite
quantité.

En Australie au contraire, et notamment dans la Nouvelle-Galles du
Sud, un certain nombre de plantations de vignes ont été effectuées ces
derniéres années avec succés, au point de vue de la production du vin;
le phylloxera y a malheureusement fait son apparition récemment.

1 Portes et Ruyssen ; loc. cif., pag. 32 et suiv.

2 D'aprés M. Borgeaud, sous-directeur de 1'Eeole d'Agriculture de Rouiba,
notre colonie algérienne possédait déja en 1885 environ cinquantemille hectarzs
de vignes.
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V. — HISTOIRE DE LA VITIGULTURE EN AMERIQUE.

=

Sur le continent américain, la viticulture joue un réle peu consi-
dérable. Au midi de I’Amérique du Sud, la République Argentine a
commencé & créer un vignoble qui tend & prendre de l'importance. Lie
Chili et le Pérou ont profité de la région tempérée que leur offre le
flanc de la Cordillére des Andes, lorsqu'on g'éleve A une altitude suffi-
sante, pour planter des vignobles dontles produits sont’objet de transac-
tions d’une certaine importance avec les Bitats de PAmérique centrale,
sous forme de vin ou d’eau-de-vie. T.e Mexique a des vins renommes :
celui d'el Passo,sur les bords du del Norie, et ceux de San-Luiz-de-la-
Pas, dans la province de Méchoacan ; mais sa production est peu :on=
sidérable ef ne donne lieu & aucun commerce. :

En Californie, la production du vin est fort ancienne et assezimpor-
tante ; les premiers essais de plantation furent faits en 1740 par les pré-
tres de la Mission de San-Diégo (Basse-Californie); les plants qu'ils
avaient importés d'Espagne ont conservé le nom de Mission Grapes
(raisins de la Mission). Le phylloxera a aujourd’hui envahi les vigno-
bles de cet Etat.

Dans la partie des Ktats-Unis qui se trouve & L'est des montagnes
Rocheuses, la viticulture est peu développée et se fait dans des condi-
tions trés différentes de celles des contrées que nous venons de passer
, enrevue: en effet, tandis que ces dernidres cultivent uniquement les
i cépages de l'ancien Monde issus du V. VINIFERA, la premiére au con-
traire a dtt demander & ses espéces indigénes, plus résistantes i 'action
p du phylloxera et a celle des maladies cryptogamiques, 1'élément con-
: stitutif de ses vignobles. L'importance qui s'attache, depuis I'invasion du
phylloxera en Europe, aux cépages de cette origine nous oblige a dire
quelques mots sur leur histoire et sur celle de leur culture.

Liés vignes américaines ont été beaucoup plus anciennement connues
par les Buropéens qu’on ne le pense généralement. Elles avaient deja,
au x° sitcle, fixé aftention des hardis navigateurs qui précédérent
Christophe Colomb dans la découverte du continent américain.

' M. Christian Rafn, archéologue danois qui a recueilli un grand
: nombre de documents sur les voyages que firent les Scandinaves, du
' x° au x1v° siécle, sur la cote orientale de I’Amérique, nous raconte
qu'en 'an 1000, Leif, fils d’Hric le Rouge, partit du Groénland avec
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35 hommes pour aller explorer plus complétement les terres visitées
par Biarne en 986 ; ils s'arrétérent daus le Magsachussets, et.un Alle-
mand, nommeé Tyrker, y découvrit des raisins dontils remplirent leur
chaloupe. Depuis lors, plusieurs voyages furent entrepris pour venir
en chercher. Leif appela le pays: Vinland.

Adam de Bréme, qui vivait au xu1® siécle, affirme également comme
un fait que la vigne croit en Amérique; il le sait, non par des conjec-
tures, mais par le récit authentique des Danois. Il cite comme autorité
le roi danois Tvein Htridson, neveu de Canut le Grand.

Lors de la premitre colonisation des Btats-Unis, les émigrants (Pil-
grim futhers) remarquérent les vignes indigénes 2 Plymouth. «Il y a
ici des raisins rouges et blancs, trés doux et trés gros », écrivait Jos.- -
Edward Winslon en 1621. Le R. F. Higginson, écrivant en 1629 de
la colonie du Massachussets, dit: «Il y a ici d’excellentes vignes, de
tous cotés dans les bois. Notre gouverneur a déja planté un vignoble
avec D'espoir de agrandir. » Ainsi, dans les derniers siécles, on a cul-
tivé la vigne et on a fait occasionnellement en Amérique du vin de vi-
gnes indigénes (les colons francais prés de Raskaskia, Ills., firent, en
1760, 110 barriques de gros vin de vignes indigénes) — « mais ni la
qualité ni le prix obtenu n’offrirent un encouragement suffisant pbur
persévérer» {Buchanan, cité par Meissner). — Mais ce u’est qu’aprés
les tentatives infructueuses faites a la fin du siécle dernier ef au com=
mencement de celui-ci, par les Suisses de la Nouvelle-Vevey, sur les
bords de 1'Ohio, et parle conventionnel Lakanal, dans le Kentucky, le
Tenuessee, 1'Ohio et I’Alabama, pour cultiver nos vignes de I'ancien
Monde, que les Américains essayérent séricusement d’utiliser leurs cé-
pages indigénes, Cefutle V. Lasrusca, situé dans les Etats les plus
anciennement colonisés, et qui donnait naturellement des fruits volumi-
neux, sur lequel se portérent les premiers efforts. Des semeurs habiles
et persévérants créérent un grand nombre de variétés de cette espece.
On essaya bientdt aprés de tirer également parti du V. Riparia et du
V. HsrivaLis, et,dansle Sud, du V. Rorunpiroria. Enfin on chercha
4 obtenir, par voie d’hybridation entre ces diverses espéces ou enfre
P’une d’entre elles et des vignes d'urope, des produits intermédiaires
qui jouent un réle assez important aujourd’hui daps la viticulture amé-
ricaine. C’est M. Liongworth, de ’Obio, que I’on peut considérer comme
Pinitiateur dans la mise en culture des espéces sauvages, dont il s’est
occupé des 1823 environ ; il a été suivi depuis par des viticulteurs dont
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les noms sont bien connus aux Ktats-Unis, tels que MM. Underhill,

Roger, Allen, Arnold, Adlum, Bull, Rickett, etc.

Les divers cépages américains sont restés longtemps pea connus en
Europe, a cause de leur infériorité comme raisins de table et comme
producteurs de vin. A peine y trouvait-on quelques types, tels que
UYork-Madeira ou I'Isabelle, que ses qualités ornementales avaient fait
adopter pour couvrir les tonnelles des jardins. Ce n’est qu'en 1861 que
M. le marquis de Ridolfi entreprit, afin d’échapper aux ravages de 1'oi-
dium, de cultiver I'Zsabelle sur une assez grande échelle, dans ses pro-
priétés, pres de Florence.

En 1866, M. Laliman importa dans le méme but divers cépages
dans sa propriété de la Tourrate, prés de Bordeaux. Les observationsde
ce viticulteur sur la résistance que ces vignes opposaient aux atlaques
du phylloxera, qu’il communiqua au Congrés de Beaune e 1869, alti-
rerent sur elles l'attention, et, au printemps de 1872, M. Victor Le-
franc, Ministre de I"Agricalture, fit venir, par lintermédiaire de M. le
Consul de France a New-York, une certaine quantité de vignes ameéri-
caines qui furent distribuées & divers agriculteurs notables de I'Hé-
rault; depuis lors, les importations se sont beaucoup multipliées, et
1'Ecole d'Agriculture de Montpellier a pu réunir une collection renfer-
mant plus de 275 espéces ou cépages du nouvean Monde. On avait
déja planté 45,000 hectares de ces vignes en 1885 dans le seul dépar-
tement de 'Hérault, et elles tendent a prendre une place de plus en
plus grande dans la reconstitution du vignoble frangais, ot elles cou-
vrent a I'heure actuelle une surface plus importante que dans celui des
Eitats-Unis.

En résumé, si Pon compare la situation de la viticulture dans les
diverses contrées du monde qui la pratiquent, on est bien vite mené a
reconnaitre qu’elle n'est encore largement et solidement assise qu’en Bu-
rope. Bit, si 'on met en regard les pays viticoles européens, on constate la
grande supériorilé de la viticulture frangaise, tant au point de vue de I'im-
portance que dela variété et de 'excellence de sa production. Seule, elle
produit tout & la fois ces admirables vins de la Gironde et de la Bour -
gogne, qu’aucun aufre ne saurait remplacer sur les tables somptueuses,
ef ces vins communs, mais sains et Liygiéniques, qui grice & leur bon
marché peuvent entrer dans la consommation de tous. Toutefois la pro-
duction de ces derniers est sérieusement menacée par la situation pri-
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vilégie qui est faite aux vins étrangers tant an point de vue fiscal qu’a
celui des transportst, laquelle entraine de sérieux inconvénients : le
commerce francais tend de plus en plus & délaisser nos vins de grande
consommation, pour acheter des vins-étrangers qu’il obtient a meillenr
marchéa un degré d'alcoolisation supéricur, et quil peut faire transpor -
ter & Paris & meillear compte.

Mais il est & espérer que cette situation anormale et sans exemple,
qui institue une protection au profit de produits étrangers concurrents
des notres sur notre propre marché, et dont la fraude seule peut profi-
ter, cessera hientot. Nous verrons alors certainement les ving de grande
consommation de nos vignobles francais du Midi, dontla reconstitution
g'effectue rapidement au prix des plus grands efforts, reprendre sur le
marché européen la place prépondérante qu'ils occupaient.

1 Les vins communs d'Espagne, par exemple, peuvent entrer sur territoire
francais vinés & 15¢ 3/, en payant un simple droit de 2 fr. par heclolitre,
tandis que nos vins légers de France, qui marquent 7 a 8°, ne peuvent etre
raments au méme titre que par des additions d'alcool qui entrainent des droits
s’élevant & 156 fr. par hectolitre d'alcool ajoulé. De plus, les Compagnies de
chemins de fer transportent les mémes vins d'Espagne, de Cette & Berey, a
des prix inférieurs & ceux qu’elles font payer 4 nos propres vins pour le méme
parcours.




DEUXIEME PARTIE

AMPELOGRAPHIE.

CHAPITRE II.

SommArRE. — I/Ampélographie. -— Les Ampélidées. — Caractéres et divisions
de cette famille. — Les Cissus et les Ampelopsis. — Les Ampelocissus, —
Les Vilis. — Caractéres et espéces de ce genrs !.

L' Ampélographie a pour objet, ainsi que son nom nous I'indique, la
description des vignes. Elle s’est occupée pendant de longues annces,
d’une maniére & peu prés exclusive, des cépages issus du Viris Vini-
rERA. Aujourd’hui, le cadre de ses études s'est beaucoup élargi par
suite de la préoccupation ou l'on est de tronver des vignes résistantes
aux attaques du phylloxera. On a fouillé I'Asie, I'Afrique et I’Amérique,
et on en a rapporté des types nouveaux ou mentionnés seulement par
quelques botanistes; la derniére de ces contrées a fourni, outre sesespéces
sauvages, les jeunes cépages obtenus par les récents efforts de ses viti-
culteurs.

! Boniognapmie, — J.-E. Planchon i Monographie des Ampélidées, in
Prodromus de De Candolle. — G. Foéx et P. Viala ; Ampélographie
Amdricaine, bibliothdque du Progrés Agricole et Vilicole. Montpellier, 1884.
— J.-E. Planchon ; Les Vignes Américaines, leur cullure, etc. Montpellier,
Coulet, 1875. — A.. Millardet; Eludes sur les Vignes d'origine Américaine
qui pésistent aw Phylloxera, 1876, Paris, Gauthier-Villars. — Le méme,
Etudes sur quelques espéces de Vignes sauvages de UAmérigue du Nord,
1879. — Lo méme, Hisloire des principales variélés et espéces de Vignes
dorigine Américaine. Paris, 1878, Masson. — Bush and Son and Meis-
sner ; [llustrated descriptive Calalogue of American. Grape Vines, 1883.
Saint-Louis, R.~P. Studley (lraduit en francais en 1885 par MM. Planchon et
L. Bazille; chez Coulat, libraire, Montpellier). — Bourgade ; Adaptation
parfaite des Vignes Américaines du Sud au climat et au sol de la France
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Pour bien juger 'ensemble de ces nombreuses formes que Pampélo-
graphie est appelée & déerire, aussi bien que pour mettre de Pordre dans
Pétude qui va suivre, il est nécessaire de jeter un coup d’'eeil sur la
famille des Ampélidées en général et sur la classification des diverses
formes qui s’y rattachent.

A. —LES AMPELIDEES.

La famille des AnpErinErs, 4 laquelle appartient la vigne, est for-
mée par des arbustes ou des arbrisseaux généralement sarmenteux et
grimpants, quelquefois buissonnants, d'auntres fois enfin & tige renflée et
charnue, avec des rameaux herbacés annuels. Lies végétaux quila com-
posent ontles fewillespalmées ou pennées, rarement hipennées, alternes,
stipulées, avec les vrilles ou les inflorescences opposées aux feuilles,
d’une maniére tant6t continue, tantot discontinue. ILies fleurs sont
hermaphrodites, polygames ou unisexuées, monoiques (PTERISANTHES),
réguliéres, avec un calice pelit, gamosépale entier ou denté. La corolle
a quatre, cing, quelquefois six ou sept pétales libres ou soudés par le
bas, ou bien cohérents par le haut, insérés en dehors d’un disque hypo-
gyne glanduleux. Préfloraison valvaire. Etamines au nombre de quatre,
cing, quelquefois six ou sept, & antheres biloculaires, s’ouvrant en long,
introrses, opposées aux pétales, s'attachant au disque. L'ovaire est
libre, creusé de deux loges (chez les viTEES) ; ces loges renferment cha-
cune deux ovules anatropes, collatéraux, ascendants. Style court,
quelquefois & peu prés nul; stigmale simple. Baie & une ou plusieurs
loges, & une ou plusieurs semences. (raines osseuses, dressées, munies

mdridionale. Montpellier, 1878, Coulet. — G.-S. Rafinesque; dmeric.,
Manual of grapes Vines, ete. Philadelphie, 1830. — G. Engelmann, in
Ritey siath annual Report. Saint-Louis (Missouri), ann, 1§74, (The lrue
grape Vines of United States). — E. Durand ; Sur les Vignes et les Vins
des Etats-Unis, in Bullet, de la Soc. d Accl. de Paris, avril et mai 1862, —
J.-E. Planchon; Sur quelques espices de vrais Vilis de I'Asie Orientale,
in Vigne Américaine, no 6, juin 1883, pag. 181.— A, Lavallée ; Les
Vignes Asiatiques, etc. Paris, 1878, veuve Bouchard-Huzard (Extrait des
Bull. de la Soc. Nat. d’Agr. de France). — P. Romanet du Caillaud;
Des Vignes Chinoises et spécialement des Vignes du Chien-Si, La Vigne
Américaine, 1885, no § et 9.
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d'un albumen corng, avec un petit embryon droit & cotylédons ovales,
sans périsperme.

La famille des Ampélidées a été divisée par M. Planchon, qui vient
d’enfaire une remarquable étude, en une série de genres et de sous-
genres dont il résume ainsi les caractéres.

« Genre I. — Virrs Tournef. — Linné. Vignes proprement dites.

» Fleurs polygames-dioiques (c’est-a-dire méles sur un pied, her-
maphrodites ou polygames sur Vautre). Pétales 5, soudés en capuchon.
Style conique, plus ou moins court et renflé a la base. Stigmate puneti-
forme ou en tout cas & peine dilaté. Baie a deux loges, & 1, 2, 3, 4
graines. Graines plus ou moins pyriformes, avec deux fossettes ven-
trales courtes.

» Arbustes sarmenteux de I’hémisphére nord, presque tous des ré-
gions tempérées, en général grimpants et pouryus de vrilles. Fenilles
simples, diversement lobées (trés rarement digitées). Thyrses avec ou
sans vrille accessoire.

» Genre IT. — AmprLocissus. Planch.

» Fleurs polygames-monoiques (tous les pieds également a fleurs
hermaphrodites ou paraissant telles, quelques-unes physiologiquement
imparfaites) . Pétales b (rarement 4) étalés (non soudés en capuchon).
Style court, conique, souventa 10 stries. Stigmate en fossette, 4 peine
ou non dilaté. Disque en forme d’anneau, dressé, souvent a 10 stries.
Baie souvent a deux loges, 42, 3, 4 graines. Giraines naviculaires ou
trigones, a face creusée de deux sillons longs et larges. Thyrses en co-
rymbes toujours munis d’une vrille.

» Arbrisseaux grimpants ou dressés, a tiges souvent annuelles, par-
tant d'une souche vivace, tubéreuse ; presque tous des régions chaudes.
Feuilles simples, palmées ou composées (digitées ou pédalées).

» Genre I1I. — PrERsanTHES Blume.

» Flears polygames-monoiques. Pélales 4-5, étalés. Style court.
Stigmate petit. Disque en forme d’anneau, ceignant la base de I'oyaire.
Baies a deux loges, 4 2 ou 4 graines. Graines ovales-trigones, 4 deux
fosseltes ventrales.

» Axe de linflorescence dilaté en Jame lobée et spiralée; fleurs her-

COURS DE VITICULTURE, 4
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maphrodites plongées dans I'épaisseur de cette lame, les fleurs miles
pédicellées en occupant les bords (fig. 1).

Fig 1, — Inflorescence du Pterisanthes Cissoides (Blume). @, a,a, feurs
méles; b, b, b, fleurs femelles.

» Arbrisseaux sarmenteux de la région Malayenne. Feuilles indivises
ou palmati ou pédatiséquées.

» Genre IV. — CrEmATIcISSUS Planch.

» Kleurs polygames-monoiques. Pétales 5, libres, étalés. Disque en
coupe. Style assez long, subulé. Baie presque séche, a deux loges, &
9-4 graines. Graines ovales-trigones, a deux larges fossettes ventrales.

» Sous-arhrisseau d vrilles, grimpant ou couché; de 1'ouest de I'Aus-
tralie extra-tropicale. Oymes pédonculées, munies d’une yrille & leur
base.

» Genre V. — TETrAsTIGMA Miquel.

» Fleurs polygames-dioiques (les fleurs méles sur un pied, les her-
maphrodites ou pseudo-hermaphrodites sur un autre). Pétales 4, sou-
vent corniculés au-dessous de leur sommet, étalés. Disque ceignant la
base de I'ovaire. Style trés court ou court. Stigmate élargia quatre lo-
hes ou & quatre pointes. Baie & 2-4 graines. Graines ovales-globuleuses
ou ellipsoides, a 1 ou 3 sillons sur leur face ventrale, avec des strics
transversales.

» Lianes sarmenteuses, grimpantes ; des régions chaudes ou tem-
pérées de I’Asic. Des vrilles. Feuilles le plus souvent pédalées. Cymes
corymbiformes.

» Genre VI. — Lanpukia Planch.

» Fleurs polygames-monoiques. Pétales 5, étalés. Disque & cing lobes
profonds, adné a la base de 'ovaire. Style court, épais, eylindracé.
Stigmate en disque.

» Arbuste grimpant (?) de I’Asie tropicale (Malaisie, Tonkin).
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» Genre VII. — PARTHENOCISSUS Planch.
» (Vignes vierges proprement dites.)

» Fleurs hermaphrodites (quelques-unes pseudo-hermaphrodites).
Pétales 5, étalés, rarement un peu cohérents au capuchon. Disque en
apparence nul, en réalité confondu avec la base de 'ovaire et ne s'en
distinguant que par la couleur. Style subulé, assez épais. Baie le plus
souvent a une ou deux graines.

» Arbrisseaux grimpants de I'Asie tempérée, de I’Amérique boréali-
-orientale et du Mexique, a vrilles dilatées en ventouses, Feuilles digi-
tées ou palmatilobées. Cymes sans vrilles.

» Genre VIIL. — Amperopsis Michaux (en partie).
» (Fausses Vignes vierges.)

» Fleurs hermaphrodites (quelques-unes pseudo-hermaphrodites).
Pétales 5, trés rarement 4, étalés. Disque en forme de coupe, adné 4 la
base de I'ovaire et formant au-dessus de la base du fruit un rebord en
forme d’anneav. Baie & une ou deux loges, 1-4 sperme, le plus souvent
de couleur brillante.

» Arbustes le plus souvent buissonneux, a vrilles non renflées en
ventouses.

» Parties tempérées de I'hémispheére Nord, Asie et Amérique.

» Genre IX. — Ruorcissus Pianch.

» Fleurs hermaphrodites ou pseudo-hermaphrodites. Pétales 5-7,
épais, étalés pendant Panthése, plus ou moins marcescents et roulés en
dedans aprés la floraison. Disque annulaire 4 la base de I’ovaire, per-
sistaut sous le fruit sous forme d’anneau peu saillant.

» Arbrisgeaux du Capou de I'Afrique tropicale etextra-tropicale, buis-
sonneux ou grimpants, a aspect de Rhus. Feuilles trifoliolées (i folioles
externes inéquilatérales) ou unifoliolées ou entitres et palmatilobées.

» Genre X. — Cissus L. (en partie). .

» Fleurs hermaphrodites ou plutdt polygames-monoiques (quelques-
unes étant physiologiquement males, Pétales 4, étalés lors de Ianthése,
rarement réunis en capuchon. Style subulé, gréle, stigmate petit. Dis-
que en forme de coupe adné au bas de I'ovaire, divisé en quatre lobes.
Baies a 1-2-3-4 graines.

» Arbrisseaux grimpants, rampants ou dressés, avec ou sans vrilles,
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a port varié. Feuilles entidres ou lobées, ou diversement composées
(palmati ou pedati-divisées!. Cymes opposées a la feuille ou pseudo-
axillaires, rarement munies de vrilles.

» Ce dernier genre, représenté dans les régions tropicales ou sub-
tropicales des Deux-Mondes et de I'Australie, se divise en frois sec-
tions naturelles, savoir :

» 1° Hueissus. — Cymes terminées en fausses ombellules @ corolle
(dans le bouton) conique, non étranglée.

» Des Deux-Mondes et de I'Australie.

» 20 Cayratia Juss. (Causonis Rafinesque).— Cymes & rameaux di-
variqués, pédicelles non groupés en fausses ombellules. Corolle (dans le
bouton) en cone déprimé, renflé a la hase.

» Ieuilles souvent pédalées. Afrique, Asie, Australie tropicales et
subtropicales.

» 3% Cyphostemana. — Inflorescence des Cayratia. Corolle (dans le
bouton) en forme de gourde, renflée a la base, dilatée au sommet en qua-
tre lobes, resserrée vers son milieu. :

» Feuilles palmées, pédalées ou biternées, rarement indivises, Afri-
que tropicale et sub-tropicale. Rares dans I'’Asie tropicale, étrangers a
P'Australie et a I'Amérique *.»

B. — LES CISSUS ET LES AMPELOPSIS.

En résumé et en ne noug préoccupant que des genres des confrées
tempérées, nous considérons comme séparés du genre ViTIs, sous
les noms de Crssus et I’Amperopsis, les Ampélidées a inflorescence
en ombelle, en corymbe ou en cyme, dont les fleurs (fig. 2 et 3], or-

Fig. 2.— Diagramme d'une feur d'Ampelopsis.— Fig. 3.— Fleur de Cissus
(Cissus Cyphostemma Macropus, Planch.).

1 La Vigne eméricaine, mai 1887, pag, 168 et suiv.
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dinairement a quatre ou cing pétales, sont tonjours ouverbes en étoile,
4 ovaire généralement noyé dans le disque, avec un style généralement
surmonté d'un stigmate non capité; a fruits non édules, dont. 'écorce est
adhérente et lustrée, qui ne peuvent ni féconder les vignes ni étre
fecondces pav elles ; dont enfin la greffe ne réussit pasavee ces derniers
vegétaux !

¢, — LES VITIS.

Le genre Viris compte de nombreuses espices répandues dans
presque toutes les végions tempérées et sur toutes les parties du slobe.
C'est ’Amérique du Nord qui en renferme la plus grande quantité;
puis vient I’Asie orientale, et enfin ’Europe, qui n’en compte qu’une,
le V. VINIFERA.

Port. — Les vignes sont des végétaux généralement grimpants
(V. Vintpera, V. Asrivanls, V. THuNsERGI, V. ColgNETLE, efc.),
quelquefois buissonnants (V. RupEsrnis)

Développement. — Elles peuvent atteindre en certaines circon-
stances un développement trés considérable : le Mustang (V. Caxpi-

1 M. J. d'Arbaumont ({la Tige des Ampélidées, Ann, Scienc. Natur., 1881)
a basé sur les caractéres anatomicques tirds de la structure de 'écorce primaire
un systéme de classification qui correspond dans ses traits généraux & celui
précédemment énoncé. La premiére seclion comprend les Euviles (de Plan-
chon) ou Vifes ver# (de Durand) ; elle est caractérisée par une écorce dans
laquelle se développe a la limile externe du liber mou une assise phellogdne
(on généralrice de lidge) qui isole toutes les couches qui lui sont extérieures,
de sorte que l'écorce se détache de bonne heure, entrainant avec elle en la-
niéres les volumineux faisceaux de fibres lihériennes. Dans la deuxiéme sec-
tion, qui comprend une partie du genre Vrrs (Muscadinia de Planchon) et
tous les autres genres des Ampdlidées, cette assise phellogéne est le plus
souvent absente ou stérile, ef, quand elle existe, elle correspond & l'assise
sous-épidermique, de sorle que I'écorce persiste et s'épaissit; les couches
épidermiques seules s'isalent. Il se développe alors souvent sous les stomates
primitifs des Ienticelles, sorte d'ouvertures en boutonniére, en communication
avec l'air extérieur, dout l'accés leur était fermé par cette assise de liége im~
perméable, Des subdivisions, basées aussi sur des caractéres anatomiques,
sont faites dans cette deuxidme section,

% Voir & I'’Appendice, note 1.
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cans) du Texas enlace et élouffe sous I'étreinte de ses rameaux puis-
sants les plus grands arbres ; les collections de I'Ecole d Agriculture
de Montpellier possédent un tronc de V. ZEsTivaLis sauvage quia
0m,22 de diametre et un tronc de V. CoigyeTie de 0™, 18 eaviron ;
on cite enfin dans la Caroline du Nord un pied de Scupernong (V. Ro-
TUNDIFOLIA) qui s’étend sur plus de 80 ares de superficie.

Racines. — lues racines de vignes sont le plus souvent ramifiées
sans pivot apparent; celte disposition est surtout fréquente sur les ceps
provenant de bouture on de provin ; d’autres fois, elles sont munies
d’un pivot prédominant, chez les individus provenant du semis de cer-
taines espéces, telles que le V. Canpicans, le V. AdsTivaLis, efc...,
par exemple. Ces organes suivent dans le sol une direction qui se
rapproche plus ou moins de la verticale ou de I’horizontale, et d’on
dépend, dans une certaine mesure, l'aptitude de certains cépages a
réussir mieux que d’autres dans tels ou tels terrains.

Les racines de vignes sont pourvues d'une couche de parenchyme
cortical moins épaisse que celle que I'on rencontre chez les Cissus et
les AmpELOPSIS ; il y @ néanmoins de grandes différences entre les es-
peces & ce point de vue : les unes, comme le V. VinIrERA et le V. Lia-
BRUSCA, ont des racines grasses et tendres; les autres, comme le V.
RupesTris, le V. BERLANDIERI et certains types de V. RipARIA sau-
vages, les ont au contraire gréles et dures. Des racines principales
naissent chaque année des radicelles, qui constituent un chevelu plus
ou moins abondant ; ces radicelles jouent, comme on le sait, le role le
plus important au point de vue de la nutrition de la plante.

Tige. — Le trone, généralement gréle et élancé, est plus ou moins
noueux avec une écorce ordinairement caduque (V. ViNIFERA, V. La-
BRUSCA, V AiSTIVALIS, ete.), rarement adhérente (V. RoTuNDIFOLIA).

Les rameauz, sauf chez le V. RoruNDIFOLIA, sont sarmenteux et
formés par une série d’éléments cylindriques séparés par des nceuds
(mérithalles). Chacun des neeuds est pourva d’une feuille, & I'aisselle
de laquelle se trouve un bourgeon qui évolue quelquefois dés la pre-
miere année, pour fournir une nouvelle ramification ; sur les rameaux
de l'année naissent des inflorescences ou des vitilles ; elles sont oppo-
sées aux feuilles, tantét d'une maniére continue, tantdt discontinue.

Les feuilles |fig. 4) sont alternes, palminerves, tantot entidres,
tantot lobées, plus ou moins incisées, divisées ou dentées. La face su-
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péricure est généralement glabre ou & peu prés, linférieure est sou-
vent recouverte de poils.

Les inflorescences sont en grappes simples ou ramifiées et opposécs
aux feuilles?* (fig. 4). Le pédoncule de ces grappes devient wvrille par
avortement de l'inflorescence.

Fig. 4. — Feuille et inflorescence de Vigne.

Fleurs.—TLa vigne peut étre considérée commme polygamo-dioique,
c'est-a-dire que cerfains pieds n’ont que des fleurs miles, d’autres des
fleurs hermaphrodites, ou bien portent a la fois des fleurs de sexes di-
vers. Cette variété de sexes, qui est commune chez les types sauvages,
n'existe pas chez les cépages cultivés, parce que 'on a eu intérét a ne
multiplier que les rameaux a fleurs hermaphrodites et, par suite, fer-
tiles par elles-mémes.

La fleur hermaphrodite peut, du reste, étre considérée comme la fleur
type, les autres ne devenant unisexuées gue par lavortement ou la
conformation anormale d’une partie de leurs organes sexuels. On peut
en donner la description suivante (fig 5, 6, 7 et 8): Calice petit,cupu-
liforme, gamosépale, denticulé. Corolle calyptriforme, ordinairement

t Nous avoos trouvé quelques raves inflorescences sur certains types de
V. Berlandieri qui élaient en thyrse el en cyme ; ¢e n'est qu'une curieuse ano-
malie ou peut-étre un fait d'atavisme.
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a cing pétales (quelquefois & quatre, 4 six ou a sept). Pélales i w@stiva-
tion valvaire, insérés en dehors d'un disque hypogyne, glanduleux, a

Fig. 6. Fig. 7
Fig. 5. — Diagramme d'une fleur de Vigne. — Fig. 6. — Fleur de Vigoe
non encore ouverte. — fig. 7. — Fleur de Vigne montrant les pétales soudés
au sommet et detachés par la base. — Fig. 8. — Fleur de Vigne dépouillée de
sa corolle,

urceoles le plus souvent délimitées et épaisses, parfois aplaties, for-
mant rarement une couronine unique. Etamines au nombre ordinaire-
ment de cinq, quelquefois de quatre, six ou sept?, a filet séparé, insé-
rées surle disque, opposées aux pétales. Anthéres hiloculaires, s'ou-
vrant en long. Cinq glandes nectariféres alternant avec les étamines,
insérees sur le réceptacle en dessous du pistil. Ovaire babituellement
simple; stigmate ordinairement capité, contraiement 2 ce qui a lieu
chez les Avperopsis et les Cissus ; le stigmate est tantot sessile, tantdt

1 On peut citer divers exemples de développements anormaux de fleurs
d’Ampélidces; cerlains sont réellement des anomalies, d’uuires ne sont pro-
bablement que la traduction fidele de l'origine primilive, communeaux diverses
espéces de cette famille, et que la cullure fait renaitre sous diverses formes,
en soumettant ces plantes 4 des conditions de vie exceptionnelles. Ainsi, dans
les Ampelopsis et les Cissus on lrouve des fleurs & corolle calyptriforme el des
fleurs normales s'ouyrant en éfoile chez les Vitis. Le nombre des étamines
chez cerlaines fleurs d’Ampelopsis est de quatre, cing, six ; il varie, chez les
fleurs de Vilis, eutre quatre, cing, six, sept...; cerlaines fleurs ont présenté
treize élamines; le Bawler (V. Aslivalis) a le nombre six prédominant dans
'androcée. Certains lypes de V. Berlandier: et de Champin ont leur ovaire
noyé dans le disque, caractere distinelif et assez constant des Ampelopsis. Le
sligmale capité, propre an Vilis, est en colonne élancée chezle Huntingdon,
I"Harwood, I'Elisaleth, le Cynthiana...; il est bifide chez I'Othello, le Noafh,
le Telegraph, le Clinlon, le Riparia Martin des Pailléves..., et mullifide
(quatre ou cing parties) chez 1'dgawam, le Taylor.
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porté par un style court. Lies fleurs mailes (fig. §) sont caractérisées par
l'avortement du pistil, la longueur relativement grande du filet des
étamines, une odeur généralement fres suave, ce qui parait di au
grand développement qu’y prennent les nectaires a !.

Indépendamment de ces formes, que l'on peut considérer comme
normales, puisqu’on les rencontre communément clez les espéces sau-

Fig.9., — Fleur de vigne méale. — Fig. 10. — Fleurs coulardes ou avalidouires.

vages, il en existe d’autres véritablement anormales : ce sont celles aux-
quelles on a donné le nom d’Avalidouires en Languedoc, de Deflou-
raires en Provence, de fleurs Coulardes autre part, et qui sont généra-
lement stériles.

Ces fleurs (fig. 10) ont été étudiées avec beaucoup de soin par
M. Marés® et par M. Planchon. Blles sont caractérisées par une corolle
persistante, s’ouvrant en étoile, comme celle des AMpELOPSIS ; les éta-
mines sont la plupart du temps emprisonnées sous les pétales, qui sont
épais et creux ; leur filet-est trop court pour permettre a I'anthere d'at-
teindre au stigmate ; enfin les anthéres elles-mémes s’ouvrent impar-
faitement et renferment un pollen stérile.

Le pistil est bien constitué, de sorte que la fleur peut jouer le réle de
fleur femelle, et, si elle est fécondée par du pollen arrivé du dehors,
elle noue et donne un fruit. Cette constitution anormale de la fleur est
assez liéquente chez le Terret (ancien cépage languedocien) ; on la ren-
contre également chiez certains V. RipArIaA sauvages.

Ou a trouvé quelquefois sur la Claireste des fleurs doubles, par suite

I Les fleurs méles sont irés communes chez les divers lypes sauvages
(V. Ripania, V. ConbiroLia, V. Canpicaxs, V. Beroanomnr, V. RupssTais,

V. Tronserer, ete.).
2 Noir le Livre de la Ferme, par Joigneaux, tom, II, pag. 243, 2¢ édit.
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de Ia transformation du pistil ou des étamines en feuilles rudimentaires
(Chloranthie), et ces fleurs sont naturellement infertiles ; c’est, d'aprés
les observations de M. Planchon, dans les terres fortes, argilo-calcaires
a fond humide, qui donnent & leurs organes végétatifs une grande vi-
gueur, que ces anomalies se produisent.

Nous avons observé également des cas de chloranthie sur des pieds
d'Herbemont, de Sphinx, de V. THUNBERGI et méme sur des sujets qui
n’étaient pas trés vigoureux ',

Frwit. — Le fruit de la vigne (fig. 11) est une baie globuleuse ou
ovoide, ordinairement uniloculaire au moment de la maturité, conte-
nant jusqu’a quatre graines?, souvent deux ou trois, quelquefois point,
comme chez le Corintheet le Sultanich. Endocarpe et mésocarpe con-
fondus a la maturité et constituant une chair tantdt fondante, ainsi que
cela a lieu pour les V. VinrrEra et V. ZEsTivarrs, tantdt résistante et
élastique (chair pulpeuse des Américaing), comme chez le V. LaBrUSCA,
le V. Canprcans, etc. Jus le plus souvent incolore, quelquefois rouge
plus ou moins vif. Le fruit est tantdt sans gott particulier, tantdt avec
un arome spécial (saveur des muscats, ou golt foxy de certains cépa-
ges américains). Epicarpe plus ou moins épais, coloré diversement,
noir, rouge, rose, jaunitre, blanchatre ou vert, souvent recouvert d'une
poussiere blanchitre (pruing. Le stigmate et méme la corolle persis-

1 Dans une méme grappe, certaines fleurs avaient un pistil double, porté
sur un seul pédicelle, ef les deux ovaires, réunis & leur base, possédaient
chacun un style et un stigmate parfaitement distinets. D'autres fleurs ont
présenté tous les passages successifs et parfaitement nets, depuis ['ovaire bilo-
culaire, normalement constitué, jusqu'aux deux feuilles carpellaires étalées
qui leur avaient donné naissance. Une fleur a méme montré ses deux feuilles
cdrpellaires vaguement dentées sur les bords.

Le méme cas du développement des organes floraux en feuilles, plus ou
moins rudimentaires, a eu lieu pour l'androcée : certaines feuilles staminales
élaient absolument identiques aux pétales, d’autres portaient des rudiments
d’anthéres dont on suivait le développament progressif jusqu’a I'étamine nor-
male avec son filet gréle et allongé et ses deux anthéres biloculaires.

4 Dans des cas exceptionnels, le nombre des graines s’est trouvé supgrieut
4 quatre ; on en a ohservé jusqu'd neuf normelement développées chez cerlains
hybrides américains, et quinze dans des grains du Crolon, mais la plupart
imparfaitement mires.
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tent quelquefois jusqu’a la maturité sur le raisin. Du pédicelle (@ fig. 11)
partent des faisceaux qui vont s’insérer sur les graines et qui restent
adbérents & cet organe aprés le détachement de la baie, formant ce que
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Fig. 13.

Fig. 11.— Coupe d'un grain de raisin: @, @, pélicelle, b, d, épicarpe, ¢,
meésocarpe et endocarpe. — Fig. 12. — Grossissement 10/1. Coupe longitudi-
nale d'une graine de Vigne : a chalaze, b endosperme, ¢ enveloppe séminale,
d tégument interne, £ micropyle, n tégument exlerns, s embryon avec les
feuilles cotylédonaires 7 et la tigelle, & i groupe de faisceaux fibro-vasculaires.
— Fig. 13. — Grossissement 10/t. Coupe perpendiculaire & I'axe d'un grain
de raisin : & endosperme, ¢ enveloppe séminale, o tégument interne, m tégu-
ment externe, b faisceaux fibro-vasculaires, f g sillons de la graine.

P'on nomme le pinceau; ces faisceaux sont trés développés dans le
V. Canpicans et constituent la columelle.

Les graines (fig. 12 et 13) sont dures, munies d'un albumen corngé,
huileux avec grains d’aleurone!, avec un embryon droit et dressé.
M. le professeur Millardet en donne la description suivante: « Les
graines allongées sont atténuées a une extrémité en une sorte de bec
plus ou moins long ; arrondies & I'extrémité opposée. Elles sont insé~
rées par le'bec sur un faisceau vasculaire mince et court qui part du
pédoncule du fruit, de telle facon que leur longueur répond au pro-
longement de ce pédoncule. Elles sont donc dressées par rapport a
celui-ci. En conséquence, le bec constitue leur extrémité inférieure ;

! Les grains d'alewrone sont constitués par une maliére de réserve azotée,
en suspension dans I'huile ; ceux de la vigne sont hérissés de proéminences
et renferment des cristalloides et un globoide. Les grains d’aleurone el les
globoides de la vigne sont les plus gros connus.




28 LES AMPELIDEES.

Pextrémité opposée, arrondie, est leur extrémité supérieure. Lorsqu’il
y a plusieurs graines dans un fruit, on désigne sous le nom de /ace
ventrale ou interne de la graine celle qui est tournée vers le centre du
fruit, ou, si l'on veut, celle par laquelle les grains se regardent. Liors-
qu’il n’y a qu’une seule graine, on donne ce méme nom a la face cor-
respondante. La fuce dorsale, opposée & la précédente, est celle qui
regarde lextérieur, la peau du grain.

La face ventrale présente deux fossettes disposées symétriquement
de chaque coté du plan médian de la graine. La forme, la profondeur,
la disposition de ces fossettes, varient beaucoup dans la méme espece
suivant le nombre des graines et sont pen caractéristiques en général.

La face dorsale présente vers le milien une sorte d’ombilic, designé
en botanique sous le nom de chalaze, situé dans une dépression plus
ou moins large et profonde, saillante ou a peine marquée, arrondie, etc.
De la chalaze part un cordon plus ou moins proéminent, dirigé de bas
en haut, qui contourne I'extrémité supérieure de la graine et vient se
perdre sur la ligne médiane de celle-ci, vers le milieu de la face ven-
trale ou un peu au-dessus : c'est Je raphé.

La graine de la vigne rentre dans le type des graines anatropes, avec
ce caractére spécial que la chalaze n’est pas opposée au micropyle, mais
déjetée de sa place normale sur une des faces.

Les graines présentent dans la disposition de la chalaze et du raphé
o !

des variations de formes intéressantes au point de vue de la détermina-
tion des espoces.

Lie genre Vigne a donné naissance a de nombreuses espéces dont les
formes variées et les aptitudes diverses offrent un objet des plus inté-
ressants pour 'étude du botaniste et du viticulteur Dans Je but d’acri-
ver a établir les comparaisons nécessaires & une étude compléte, nous
allons passer en revue les diverses espéces connues actuellement, en
donnant les caractéres des plus intéressantes d’entre elles. Poar mettre
de l'ordre dans ce travail, nous commencerons par les soumettre & nne
classification que nous n’avons pas la prétention de regarder comme
sullisante au point de vue botanique, mais qui, en attendant mieux, fa-
cilitera du moins notre tiche. Nous adopterons celle proposée provi-
soirement, pour les vignes américaines, par M. Planchon !, en I'élar-

-

4 Voir J.-E. Planchon ; Les Vignes amdricaines, lewr cullure, ete. Goulet,

libraire. Montpellier, 1875, pag. 101.
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gissant seulement un peu, de maniére 4 y faire entrer les vignes asia-
tiques et europaeo-asiatiques, qui n'y avaient pas leur place.

M. Planchon divise les vignes en deux grandes sections : la premlu‘e

a laquelle il a donné le nom de MuscapiNra, ne renferme qu’ une es-
péce de forme tout a fait particuliére, le V. RoroNpironia de Mzchcm:c
la deuxiéme, celle des Euvires (les vraies vignes), ol nous elasserons
notre V. VINIFERA et toules les autres espéees qui sen rapprochent par
leur structure générale. Cette seconde section sera ordonnée en trois
groupes : le premier, ol seront réunis les types dont les srains sont
constamment gros ; le deuxieéme, ou I'on mettra cenx a grains constam-
ment petits ; enfin le troisidme, qui renfermera ceux a grains 4 volume
variable pour la méme espéce’. Le tablean suivant donne le nom des
principales especes de vignes proprement dites, classées d’apres ce
systeme.

Irs SECTION. — Muscadinia, V. Roroxpironia. ., (Amérique.)
g V. LaBrusca

a. Raising
@ gros grains. V. Moxricora. ... .
V. Liscecomi

Vi ABSTIVALIS o as ..
V. Rirania .
V. Ruresrris (Amérique.)
V. CorprroLia .. ..
V. BERLANDIERI, .. .
V. FOBXEANA v
V. ARIZONIGA. , .. .«
II* SECTION. V. GALIFORNICA. ...
— b. Raisins Vi GINERER o0 L
Euvites. a pelits grains, | V. Cirma
V. CGorGNETIE ..,
V. THUNBERGI
V. FLExUosA,
V. AMUREN (Asie Orientale.)
V. RoMANETI
SeiNoviris Davipi. ,
N (PAGNUGCI 1iain s .

c. Raisins ‘
a grains de

V. VINIFERA ., .... (Europe et Asie.)
diverses grosseurs. (

1 Bien que le caractére du volume du fruit ne puisse pas étre considéré
comme un lien suffisant entre los différents types, qui se ressemblent & ce
point de vue, nous avons cru devoir adopter celte classification pour l'ordre et
pbour nous rattacherd celle que M. Planchon avait suivie pour les vignes amo=
ricaines,
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1° MUSCADINIA.

La section MuscADpINIA est caractérisée, d’aprés M. Planchon, de la

maniére suivante :

« Leorce des jeunes rameaux non striée, couverte de nombreuses peti-
tes lenticelles (au moins sur le bois des rameaux) ;
bois dur, sans gros vaisseaux ; moelle peu abondante.
Baies peu nombreuses dans chaque inflorescence, mu-
rissant successivement et se délachant une & une i la
maturilé.» Vrilles simples, discontinues. Graines vo-

oy |4.-Graine lumineuses (7,5 environ de longueur par 5amillim.
du Scupernong  de largeur).— Allongées, aplaties, la face dorsale par-
(V-Rotundifolia) 4,456 on deux parties égales par un sillon longitudinal,
d’olt rayonnent de nombreuses rides. Chalaze ovale, peu saillante.
Raphé non apparent sur la face dorsale (fig. 14).

V. Roruxpironia.— La seule espéce qui ait donné lieu & la forma-
tion de cette section est le V. Roruxopirorra de Michaux, connu vul-
gairement en Amérique sous le nom de Muscadine, Bullace, Bullet
grape (raisin a balles). Cette espéce semble se rapprocher, par le carac-
tére de ses feuilles tout au moins, des formes de vignes fossiles les
plus anciennes, dont on a retrouvé les traces dans T'étage palaocéne
(V. Sezannensis'). Le V. RorunpiroLia habite les Etats-Unis du Sud,
le Mississipi, I’Alabama, la Géorgie, la Caroline du Nord, la Caroline
du Sud et la Iloride, et ne dépasse pas vers le Nord le Potomac,
par 38° de latitude environ. Il prend un développement considérable a
I’état sauvage dans les bois, ol ses rameaux recouvrent les plus grands
arbres.

La cultore de cette espéce a donné naissance a un certain nombre
de ceépages doot le plus connu est le Scupernong & baies jaunes mor-
dorées, le Flower, le Thomas, le Mish A [ruits violets, le Tender pulp,
le Richmond et le Pedee. Les formes cultivées du V. RoTunpironia
conservent une trés grande vigueur : M. Planchon eite un pied de Scu-
pernong, dans la Caroline du Nord, qui recouvre une -superficie de
80 ares.

1 M.-L. Portes et F. Ruyssen (Revue internationale des Sciences, 4 dé-
cembre 1883).
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Les cépages issus du V. RoTunpirornia n’offrent malheurcusement
aucun intérét au pointde vue pratique pour les viticulteurs européens.
Si en effet on les considére comme producteurs directs, leurs fruits ne
peuvent marir sous le climat du midi de la France ; les grains arrivent
successivement a maturité et tombent au fur et 3 mesure, ce qui rend
difficiles les opérations de vendange et de vinification telles quenous les
comprenons; de plus leur mout, trés pauvre, doit étre nécessairement
additionne de sucre et ne donne, malgré cela, qu'un vin médiocre. Ils
ne se prétent pas mieux enfin au role de porte-greffe, la greffe de nos
divers cépages de 'ancien Monde ayant & peu prés constamment échous
sur eux jusqu’ici.

M

2. EUVITES.

Les caractéres de la section des Euvires donnés par M. Planchon
sontles suivants :

« Egorce striée s'enlevant en lanidres (le périderme du moins); bois
tendre d gros vaisseaux ; moelle abondante. Grappes a grains nombreux;
restant adhérents jusqu'a maturité et au dela. »

M. Planchon, dans son livre sur les Vignes américaines, n’avait
divisé les EuviTes qu'en deux groupes, parce quil ne se préoccupait
que des espéces de cette origine dont les grains sont constamment gros
ou petits pour les divers cépages de la méme espéce ; nous avons éte
amené, ainsi qu'on l'a vu par le tableau qui précede, a créer un troi-
siéme groupe, dans lequel se trouve seulement le V. VINIFERA, dont
les cépages présentent des différences tros considérables, au point de
vue du volume dua fruit. (Le Corinthe, par exemple, a des grains de
8 4 10 millim. de diamétre seulement, tandis que ceux du Danugue ou
Gros-Guillawme atteignent jusqu’a 23 ou 25 millim.)

4. — Vignes & gros grains.— Les espices qui constituent le
groape & gros grains sont les suivantes : V. Laprusca, V. CANDICANS,
V. Monticora, V. LiNcECUMIL

V. Lasnusca (Linng). — Synonymes (@aprés Planchon) : V. Ving-
fera Sylvestris americana, foliis aversa, parte densa lanugine tectis.
(Plukenet-Phytograh, 249, fig. 1.)

Le V. Liarusca est caractérisé de la maniére suivante : Plante ha-
bituellement de vigueur moyenne, montant parfois trés haut. Sarments
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aros et longs, parfois pourvus vers les nceuds, lorsqu’ils sont herbacés,
de poils glanduleux, grimpants ou étalés. — Vrilles continues, contrai-
rement & ce qui a lieu pour toutes les autres espéces de vignes actuel-
lement connues. — Bourgeonnement rosé. — Fewil-
les revétues en dessous d'un duvet serré, prenant par -
fois Paspect un peu métallique. — Grappe plus ou
moins grande, généralement peu ailée, a grains gros, d
ronds ou ovales, a pulpe coriace (pulpy), d'un gotit
Fig. 15‘_Gréine particulier rappelant celui du cassis, de la framboise
de Conecord ~qgy de la fraise, et que les Américains désignent sous
la qualification de foxy (de renard ou sauvage); peaw
épaisse ordinairement, maturité généralement précoce. — Graines vo-
lumiueuses ; chalaze et raphé généralement apparents (fig. 15).

(V. Labrusca).

(OEPAGES PRINCIPAUX IsSUS pu V. Labrusca.

LES AMPELIDEES.

Groupe du Nord. Groupe du Sud. Origine inconnue,

Concord. Adirondac. Alexander (?)

Cottage. Catawba. Arrot.

Dracut-Amber. Isabelle. Beauly (2)

Early Victor (?) Israella. Brighton (?)

Hartford prolific. Lydia (?) Creveling.

Tves Secdling. Miles (7) Elisabeth. b

Lady (?) Mottled. Logan. 9

Moore's Seedling (?) Maxataney. Hayes (?)

Martha. Prentiss (?) Pocklington (?) B

Northern précoce. Rebeeca (?) Una. ]

Northern Muscadine. To-Kalon (?) Schiller,

Norlth America. Union-Village. Waller (?)

Perlkins.

Rentz.

Telegraph (Bush),

‘Venango.

Vergeness (?) ‘

e

Le V. LaBrusca est connu aux Ftats-Unis sous le nom vulgaire Jf

de For grape (raisin de renard) ou de Northern Fox grape (rvaisin

de renard du Nord). D'aprés Eogelmann (cité par Meissner), celte es- g

|

péce, originaire des Alleghanies, s’étendrait de la Nouvelle- Angleterre

a la Caroline du Sud, ou elle préfere les bois humides et les sols gra-
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nitiques,; elle descend sur le versant ouest des monts Alleghanies en
suivant les cours d’eau, mais elle n’existe pas dansla vallée du Missis-
sipi. C'est le premier des types indigénes qui ait été mis en culture en
Amérique ; aussi a-t-il donné lieu & un plus grand nombre de variétés
que les autres, et les raisins qui en proviennent aliz:u'entent-ils presque
exclusivement les marchés des grandes villes des Etats du Nord, de
I'Est et du Centre.

Cest également le premier qui ait pénétré en Europe sous la forme
d’York-Madeira, d'Isabelle et de Catawba.

D’apres MM. Bush et Meissner, les V. LaBrUsgA pourraient se ran-
ger en deux groupes distinets : 19 ceux du Nord, d’une végétation vi-
goureuse et a fruits trés foxzds : 2° ceux du Sud, qui sont moins vigou-
reux, moins précoces, mais a gofit moins fowé.

Il'y a peua espérer, au pointde vue de l'utilisation de ces divers cépa-
ges en Hurope : en effet, le gott foxé de leur fruit en rend l'emploi
Impossible comme producteur direct, tandis que leur résistance moin-
dre que celle des autres espéces américaines aux attaques du Phylloxera
et la difficulté de I’adaptation de beaucoup d’entre elles 4 nog condilions

de sol et de climat leur font préférer d’autres types comme porte-
greffes.

V. Canpicans (Engelmann). — Synonymes, daprés M. Planchon :

V. Mustangensis (Buckley). — V. Caribza-var-coriaceq (Chapmann).

— Le V. Caxprcans Engelmann est caractérisé de la maniére suivante :
Plante trés vigoureuse, recouvrant de ses rameaux puissants les plus
grands arbres, qu'elle finit souvent par étouffer. Sarments presque
cylindriques, longs, de diamétre moyen, a mérithalles assez allonggs,
recouverts d’un duvet blane serré, a I'état herbacé, et conservant apres
I"aotitement des flocons de poils étalés ou grimpants. Vrilles discontinues,
brun-pourpre, ou quelquefois rosées, recouvertes d’un duvet blane
serré quand elles sont jeunes, et clairsemé aprés leur durcissement,
Bowrgeonnement blanc rosé, montrant i l'ouverture de nombreuses
grappes de fleurs carmin foncé. Fewilles moyennes, plutdt petites, tan-
L0t enticres et cordiformes, tantot profondément lohées et sublobées,
toujours plus ou moins convexes 4 la face supérieure, d’un vert intense
et a peu prés glabre en dessus, recouvertes d’un duvet trés Serré, géné-
ralement d’'un blanc pur & la face Inférieure. Pétiole souvent lavé de
brun pourpre et plus ou moins duveteux suivant Page de cet organe,

COURS DE VITICULTURE, 5
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formantavecle plan du limbe de la feuille un angle un peu obtus. Fleurs
'- méles chez un grand nombre d’individus. Grappes
quelquefois si nombreuses qu'elles cachent les fenilles,
denses, composées, plus courtes que les feuilles; baies
grosses, d’un noir pourpre, & pulpe résistante, fantot
Fig. 16.- Grai- blanche, tantot rouge de sang, & peau épaisse et
ne de Mustang renfermant un principe acerbe. Graines grosses,
(V. Candicans). g smm s 4 5mm: chalaze peu saillante, un peu allon-

aée vers la partie supérieure; raphé pen ou non apparent (fig. 16).

Le V. CaxpicaNs est connu en Amérique sous le nom de Mustang
grape (raisin de cheval sauvage) ; on le rencontre & I'état sauvage au
Texas, dans 'Arkansas et dansla partie orientale du Nouveau-Mexi-
que; ila été aussi trouvé dans la Floride.

Le Mustang n’offre, dans sa forme sauvage actuelle, aucun intérét
comme producteur direct ; les colons de'Ouest américain en fontbien
un peu de vin, mais ils sont obligés pour cela de le médicamenter, c'est-
a-dire d’y ajouter du sucre et de I'alcool. Il pourrait constituer, grice
4 sa résistance au Phylloxera et a sa vigueur, un excellent porte-greffe,
Détait la difficulté trés grande de le faire reprendre de bouture.

V. MonTicona (Buckley). — Le V. MONTICOLA (Buckley) est décrit
par M. Planchon de la maniére suivante, d’aprés la diagnose de Durand
et les échantillons d’herbier recueillis par Berlandier : «Rameaux cou-
chés, longs de 1 mét.a 1m,50 ; fewilles cordées indivises ou légérement
3-5 lobées (lobes parfois assez profonds), irrégulicrement dentées, gla-
brescentes & la face supérieure,couvertes sur la face inférieure d'un duvet
grisitre ou un peu fauve, le plus souvent épais ; quelquefois presque nul
sur les feuilles inférieures, ce duvet se trouve sur les rameaux, les pé-
tioles et les vrilles, et se détache méme quand ces organes out vieilli ;
grappes composées, égalant ou dépassant la feuille ; baies assez serrées,
de grosseur moyenne, blanches ou ambrées, d’'un golt trds agréable.»

M. Millardet a cru pouvoir attribuer le nom de V. MONTICOLA & une
vigne du Texas & rameaux polyedriques et petits raisins noirs (le Little
mouniain sweet) que M. Planchon en a nettement séparée sous le nom
de V. BERLANDIERI. 2

Le V. MonTICOLA est un type peu connu et par consequent sans
intérét actuellement, au point de vue pratique.

V. Lincecumn (Buckley, 1. Durand, Berkmann)., — Synonyme :
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V. Astivalis, variet. (Engelmann d’aprés Planchon).— Les échantillons
cultivésal’licole d’Agriculture de Montpellier présentaientles caractéres
suivants :

Plante peu vigoureuse, & tronc gréle, & écorce grossiére et caduque.
Sarments rampants ou buissonnants, courts et gréles, sinueux, & méri-
thalles courts, 4 ramifications assez nombreuses, recouverts d’un duyet
aranéeux couleur de rouille assez abondant. Vrilles discontinues, assez
gréles, duveteuses  la base. Fewilles un peu au-dessous de Ja moyenue,
quinquelobées, avec des sinus quelquefois trés profonds, sinus supérieur
en forme d"U ; jeunes fewilles de couleur carmin foncé et comme velou-
tees ; fewilles adultes glabres 4 la face supérieure et recouvertes & la face
inférieure de poils aranéeux couleur de rouille; ces poils sont particu-
lierement abondants sur les nervures. Pétiole assez gros, de moyenne
longueur, cylindrique, recouvert de poils rabigineux, formant avec le
plan du limbe de la feville un angle obtus.

Les grappes (que nous n’avons pas encore vues en
France) sont composées, avec des baies grandes, noir
pourpre, quelquefois ambrées, exhalant une odeur
suave. Graine (fig. 17) assez grosse (8™><5%m) up
peu allongée ; chalaze circulaire, peu saillante; raphé
filiforme, généralement peu apparent, se prolongeant g, past Quak
jusqu’au sommet de la graine, qui est un peu échancrée, (V- Lincecumii)

Le V. Lincecumn est connu aux Etats-Unis sous lo nom de Post
Oak grape (vigne du Post Oak,— le Post Oal est une espéce de chéne
ameéricain, et de Pine wood grape (vigne du bois de Pin).

Les tentatives de culture du V. Lincecumir en France n'ont pas
réussi, et il est peu probable que I'on puisse jamais en tirer parti pour
la reconstitution des vignobles.

Il a donné lieu en Amérique & deux ou trois cépages qui sont culti-
vés au Texas, notamment dans le comté de Lamar (Buckley, géologue
du Texas, cité par Meissner).

B. Vignes a petits grains.— Les especes du genre Vigne qui peu-
vent étre rangées dans ce groupe sont nombreuses ; les unes sont amé-
ricaines, les aufres appartiennent & I'Extréme-Orient.

Les premieéres sont: V. ABstivaLis, V. Rirania, V. RupesTris,
V. Corbiroria, V. FoExEaNa, V. BERtAnbierr, V. Anizosica,
V. Caurronrnica, V. CINEREA, V. CARIBEA,

h
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Les secondes: V. CoiGNETLE, V. THUNBERGI, V. FLEXUOSA, V.
AMURENSIS, V. RoMaNeTr, SpiNoviTis Davinl. V. PagNUCGCI.

Un certain nombre des espéces américaines comprises dans cette ca-
tégorie offrent un intérét considérable au point de vue pratique : ce sont
le V. AsTivaris, le V. Riparia et le V. RupEsTRIS, qui jouent déja
par certaines de leurs variétés, 'un comme producteur direct, les autres
comme porte-greffes, un role important dans la reconstitution de mnos

vignobles.

a. — Vignes de UAmérique. — 'V . JESTIVALIS (Michaux-Durand-
Engelmann). — Le V. EsTIvaLIS est caractérisé de la maniére sui-
vante : Plantes de vigueur variable généralement moyenne.—Sarments
grimpants, gros et longs, de couleur Je plus souvent foncée et presque
toujours pruinés. — Vrilles discontinues et assez fortes. — Bourgeon-
nement rouge carmin vif. — Débourrement et floraison a peu prés
simultanés avec les vignes indigénes de ’Hérault.— Feuilles quelque-
fois entiéres, le plus souvent a lobes plus ou moins marqués, un peu
gpaisses ; les jeunes feuilles s'ouvrent a plat dés leur naissance et sont
couvertes sur leurs deux faces d'un duvet épais ; les
adultes, & peu prés sans duvet au-dessus, portent en
dessous, sur les nervures et les sous-nervures, des
poils tantdt un peu raides, tantot floconneux, disposeés
Fig. 18.- Grains en' petites touffes plus ou msin§ dens:es 0}1 clail.'se-

Q'Herbemont  Mées. — Grappe de forme variable, a petits grains,

(V.stivalis).  presque toujours pruinés, a pulpe fondante, non foxee;

peau relativement mince. — Graines (fig. 18) moyen-
nes (5m™><4™m), au nombre de deux a trois, arrondies au sommet, d
bec court et obtus ; chalaze circulaire, saillante; raphé proéminent.

Le V. AstivaLis est vulgairement connu en Amérique sous le nom
de Summer grape (raisin d’ét¢). L’habitat naturel de cette espece
serait, d’aprés Meissner, dans la contrée des collines d’Ozark, le Mis-
souri, le Kansas, ’Arkansas, le Texas et le territoire des Indieos, pro-
bablement aussi les versants des montagnes en Virginie, dans la Caro-
line du Sud et le Tennessee.

Malgré la valeur de ses fruits (2 notre pointde vue européen), il a été
beaucoup moins semé jusqu’ici en Amérique, dans le but d’obtenir des
formes nouvelles; que le V. LABRUSCA.

Les principaux cépages qui sont issus du Va Estivanis peuvent étre
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classés en troisgroupes distinets. Le premier, a feuilles lobées, & grappe
ailée et allongée, qui renferme : Jacquez, Herbemont, ete. ; le deuxidéme,
a feuilles presque entiéres, a grappe ramassée, courte ef non ailée,
comprend : Cunningham, Black-July. ..; le troisiéme, a feuilles gar-
nies sur les nervures, a leur face inférieure, d'un duvet couleur de
rouille, et on I'on peut classer : Cynthiana, Hermann... Ce dernier
groupe parait dérivé d’une race septentrionale, tandis que les deux pre-
miers ont plutot une origine méridionale.

C’est parmiles V. AisTrvaris seulement que nous avons trouveé des
producteurs directs susceptibles de fournir des vins en rapport avec les
gotits des consommateurs européens. Malheurensement leur produe-
tion, relativement faible, ne leur permettra vraisemblablement dejouer
qu’un réle secondaire, & ce pointde vue, daosla reconstitution des vi-
gnobles méridionaux.

D’aprés Bush et Meissner, on peut considérer le V. /HSTIVALIS
comme le grand producteur des régions situées a I'est des montagnes
Rocheuses. Dans l'ouest du Texas, les variétés de cette espéce réussis-
saient mieux que toute autre. Dang le nord de I'Amérique, il aurait
pris la place qu’occupaient les V. Liaprusca, 3 cause de son absolue
résistance au Phylloxera et de la valear de son vin et souvent de ses
raisins pour la table .

CEPAGES PRINGIPAUX ISSUS DU V. ZUSTIVALIS.

Groupe du Nord. Groupe du Sud. Origine inconnue.
Oynthiana, Blachk-July . Baxter.
Elsinburg. Cunningham. Blue Farorite.
Hermann. Dunn’s Grape. Pauline.
Harwood, Pulliat.
Herbemont. Aistivalis de Spaunhorst.
Jacques.
Neosho.

V. Riparia (Michaux, Torrey et Gray, Durand). — Synonymic
(d'aprés Planchon). — V. Canadensis aceris foliis (J. Ray). — V.
Vulpina dicta, Virginiana nigra (Pluken), — V. Virginiana (Hort.
Par, Poiret). — V. Incisa (Jacq. Hort. Schonbr.).

M. Planchon avait d’abord considéré le V. Riparia comme une
simple variété de V. Corbiroria. Depuis que des échantillons plus

! Bush and Son and Meiss ner ; Bushberg-Catalogue, 1883,
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nombreux lui sont parvenus, il a nettement séparé, comme V'avait fait
M. Millardet, ces espéces, et il a classé le Solonis, qu’il regardait
comme une autre variété du V. Corpiroria, avecle V. RipARIA.

Celte espece présente les caractéres suivants : Plante généralement
un peu gréle, atteignant un trés grand développement, grimpante ou
trés étalée. — Sarments longs, le plus souvent gréles; & mérithalles
allongés, tantot glabres, tantot légérement velus, aux extrémités tout
au moins; ramifications nombreuses. — ¥rilles discontinues. — Dé-
bourrement et floraison trés hitifs, par suite exposé aux gelées du
printemps. — Feuilles jeunes : pliées en gouttiéres assez longtemps,
parfois un peu velues ; adultes: en cceur, glabres des deux cOtés, ou
avec quelques poils raides et clairsemés sur les ner-
yures, seulement en dessous. — Grappe généralement
peu volumineuse, & petils grains, a pulpe un peu
; charnue, a saveur particuliére, moins accentuce que
F “zle l%fﬁ%?ﬂi chezle V.LABRUSCA; maturité trés précoce.—Graines

sauvage. (fig. 19) petites chez les types sauvages (4™™><4™™),

un peu plus grosses dans lesraces cultivées ; chalaze
peu saillante, allongée, se confondant avec le raphé, qui se perd hientdt
daps la dépression médiane.

T.e V. Ripamia était nommé autrefois aux Etats-Unis par les colons
francais : Vigne des Battures (d’aprés Michaux). Il porte également
le nom, au Texas, de River grape (vigne des riviéres) ou de Sweet scen-
ted grape (vigne odorante), a cause de l'odeur suave que dégagent sur-
tout ses fleurs méles.

Cette espéce occupe dans ’Amérique du Nord une aire trés éfendue;
elle va depuis le lac Saint-Jean, a 90 milles au nord de Québec, jus-
quan Texas, du 48° lat. au 282, On la trouve sur les rives du Mississipi
supérieur, dans le Minnesota et sur les bords du lac Supérieur. Dans
le Sud, elle est commune sur les bords de ’Obio, dans le Kentucky,
I'Tllinois, leMissouri, ’Arkansas et le territoire des Indiens. M. Meissner
dit ne Vavoir jamais rencontrée & partir de la Louisiane et du Texas,
mais on trouverait une de ses formes dans les montagnes Rocheuses
du Colorado et du Nouveau-Mexique et peut-étre dans le sud de I'Utah.

Elle offre, a cause du fait de sa grande extension, un intérét parti-
culier par suite des milicux trés divers de climats et de sols ot elle est
susceptible de se développer. Bien que I'une de ses variétés, le Clinton,
ait donné liey & une culture d’une certajne importance aux Etats-Unis
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(notamment aux iles du lac Kelley et sur le lac Lirid), le faible volume
et Ie godt particulier de ses fruits ne permettent pas de songer & les
utiliser autrement que comme porte-greffes. Beaucoup d'ailleurs, ne
possédant que des fleurs males, sont infertiles.

La couleur des sarments varie du blanc sale an brun foncé, en pas-
sant par toutes les nuances du jaune et du rouge; les bourgeons offrent
également des colorations trés diverses ; les feuilles et les jeunes ra-
meaux sont tantdt absolument glabres, d’autres fois trés tomenteux dans
leur jeune Age. Un seul type semble, par suite de la nature et de la
persistance de ses caractéres, pouvoir étre considéré comme une race
bien déterminée dans ensemble : c’est le Solonis .

Quant aux autres formes sauvages, il ne sera possible de songer 2
les classer que lorsque de nombreux semis exécutés pendant une série
d'années auront permis de juger la fixité du caractére de chacune d’en-

tre elles.

CEPAGES PRINCIPAUX I8SUS DU, V. RIPARIA.
Augwick. Riparia  Baron Perrier. Solonts.
Bacehus (?) —  Martin des Pailléres. Taylor.
Etta (7) —  Scupernon (par erreur) du Uhlang.
Clinton. —  tomenieus. J. d'Acel. Winslow.
Humboldl. —  Meissner, ne 13,
Marion. —  Portalis ou Glotre de Montpellier.
Oporio —  Grand Glabre.

V. Rupestris (Scheele-Durand). — Plante moyennement vigou-

reuse, souvent buissonnante, quelquefois un peu grimpante. — Sar-
ments ordinairement semi-érigés, moyennement longs, a mérithalles
courts, avec ramifications assez nombreuses. — Vrilles discontinues. »—

! Draprés Bush et Meissner, le Solonis serait originaire de la partie haute
de I'Arkansas, d'olt le major Long l'aurait rapporté d’'une expédition aux mon-
tagnes Rocheuses; le nom de Solonis ne serait, d’aprés ces auleurs, qu'une
corruption du mot Long (!), car & Bushberg on cullive un Long identique au
Solonis, et il existerait & Wislock, prés d'Heidelberg, un cépage qui n’est
que le Solonis, et dont un document de la bibliothéque de Carlsruhe fait men-
tion sous le nom de Long de UArkansas. Ainsi se trouverait éclaircie I'origine
de celte variété, qu'on ayait pour la premidre fois trouvée dans les serres de
Berlin,
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I Feuilles jeunes : comme vernies & la face supérieure et présentant quel-
! quefois une teinture brunétre ou jaunitre; —adultes : petites, entitres,
; cordifortaes ou orbiculaires, aussi ou plus larges que longues, repliées

en gouttiére, d’un vert glauque, complétement gla-
bres. — Grappe, chez les individus fertiles, petite, a
grains petits d’un noir bleuitre, sans gott particulier;

. v pean fine et acerbe, pulpe peu charnue. — Graines
ﬂqugl:p%;:ﬁ&e pelites (40 ><3== 1)2) ; chalaze peu saillante, allon-
i gée, se confondant bientdt avec le raphé, qui est lui-
}'- méme peu saillant, comme dans le V. Riparia (fig. 20).

Le V. RupesTris est désigné aux Etats-Unis sous le nom de Sand
grape (raisin des sables) dans le Missouri, de Sugar grape (raisin de
: sucre) au Texas. Il est répandu au Missouri, dans I’Arkansas, le terri-
. toire des Indiens, le Texas et le Nouveau-Mexique, ou on le trouve

: dans les terrains sableux ou rocailleux.

Le V. RupesTrIs n'a pas été jusqu'ici mis en culture en Amérique,
mais ses types sauvages offrent une ressource importante, comme porte-
greffe, pour la reconstitution des vignobles, & cause de leur rusticité.
Jusqu’ici aucune classification de ces types sauvages n’'a été tentée.
Tous paraissaient également résistants aux attaques du Phylloxera, Ils
se développent convenablement dans les sols les plus secs et les plus
arides, 3 moins qu’ils ne soient crayeux, tuffeux ou marneux.

Le V. RupesTris porte trés bienla greffe de nos ecépages européens,
méme les plus vigoureux; il en assure plus promptement le développe-
meunt que I York Madeira, qui, comme nous le verrons plus loin, peut
seul rivaliser avec lui pour la rusticité et la possibilité de s’aceommo-
der a certains mauvais terrains rocailleux.
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V. CorpiroLis (Michaux). — Plante de vigueur moyenne. — Sar-
ments gréles, & mérithalles plus courts que ceux du V. Rrparia, a
1 écorce lisse et adhérente, grimpants ou étalés. — Vrilles discontinues.

Feuilles jeunes : s’ouvrant tout de suite & plat, ce qui les différencie du ”
V. Riparia, qui a ses jeunes feuilles restant un certain temps pliées en
gouttiére; feuilles adultes plus épaisses, plus luisantes que celles de i
cette derniére espéce, & dents obtuses, glabres sur les deux faces. — .l
Grappeallongée, le plus souvent lache, & grains petits, d’un violet noir 7
mat, non pruineux, d’une sayveur un peu acide et désagréable, renfer-
mant habituellement une, quelquefois deux, et rarement trois graines,
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lesquelles sont caractérisées de la maniére suivante : chalaze arrondie;
raphé saillant et proéminent comme chez les /Estiva-
lis, mais plus épais et logé dans une cavité plus pro-
fonde (fig. 21).

Le V. Corprronra est connu en Amérique sous le
nom de Wml('sr grappe (raisin d’hiv.el"), Frost grape dr ligvﬁéor(?l?gllﬂle
raisin des gelées), Chiken grape (raisin des poulets).

Cette espéce estrépandue & ’état sauvage, d’aprés MM. Engelmann
(cité par Planchon), dans toute la région des Etats-Unis, depuis la
Nouvelle-Angleterre jusqw’au Texas, et vers 'Ouest jusqu'aux extrémes
limites occidentales dela partie boiséedela vallée du Mississipi. Elle est
particuliérement commune dans les alluvions des rivieres qui coulent
dans les vallées de I'Ouest, ol elle prend un trés grand développement,.

Llle n’a pas été mise en culture et ne parait pas devoir jouerun role
quelconque dans la reconstitution des vignobles phylloxérés, malgré sa
rusticité et sa résistance aux attaques de l'insecte, & cause de la diffi-
culté de sa multiplication par boutures. Il est probable que, de méme
que le V. Ruprstrs, elle est intervenue comme élément de croise-
ment dans certains types de V. Riparia sauvages quise font remarquer
par leur rusticité et qui sont caractérisés par leurs feuilles épaisses et
luisantes.

V. BErnANDIERI (Planchon).— Synonymes : V. Monticola (Millar-
det) ; — Cordifolia coriacea (DF Davin).

Plante assez vigoureuse, a port étalé.— Sarments longs, gréles,
tantot glabres, tantdt tomenteux, & section polygonale vers Pextrémité.
— Vrilles discontinues, gréles.— Fewilles moyennes ou petites, orbi-
culaires ou cordiformes, quelquefois trilobées, d'un vert foncé, généra-
lement luisantes & la face supérieure, d’un vert plus pile & la face infé-
rieure chez les formes glabrescentes,avec unduvet gri-
sitre chez les formes tomenteuses — Grappe moyenne
ou sous-moyenne, ramassée, fronc conique, le plus
souvent ailée, & deux lobes distinets. — Grains sec-
rés, petits, sphériques, noirs et pruinés; chair peu Fig. 22.- Graine
abondante, sans golt particulier. — Graine moyenne, gﬂa;f oerlan
renflée,d bec court ; chalaze généralement allongée et
se confondant avec le raphé, qui s¢ perd presque toujours dans le sillon
qui le renferme (fig. 22).
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Le V. BeErLANDIERI a été infroduit en Kurope par M. Douysset,
sous le nom erroné de Surret Mountain oo Little Sweet Mouniain, sous
lequel il serait désigné vulgairementaux Etats-Unis. Il parait étre ré-
pandu surtout au Texas.

Cette espéce, remarquable par sa rusticité, sa résistance au Phyl-
loxera, porte fort bien la greffe de nos variétés européennes ; elle est
malheureusement d'une reprise difficile de bouture et par suite n'a pas
été adoptée par la pratique comme porte-greffe. Pourtant, des tentatives
récentes de sélection faites sur des plants de semis permettent d’espé-
rer que 'on arrivera a trouver des types dont le bouturage sera assez
facile.

V. Foexeana (Planchon). — Synonymie: V. Monticola vigorous
grower (?).

Souche vigoureuse, & écorce caduque, finement striée. — Sarments
(aotités), longs, gréles, a mérithalles moyens ou courts, d’un brun aca-
jou foncé, a bois épais renfermant peu de moelle. — Bourgeonnement
blanchétre lavé de rose saumon, avee jeunes feuilles g’étalanta plat dés
Pouverture, nettement cordiformes et portant quelques poils légers et
clairsemés. — Sarments (herbacés) & section polyédrique,a cannelures
saillantes pourpre clair ou violacés, recouverts d’un tomentum blanc
grisitre se détachant en longues meéches aranéeuses. Neeuds aplatis.
Vrilles discontinues assez courtes, gréles, bifurquées, avec un léger to-
mentum. Ramifications pétiolaires nombreuses. — Feuilles petites, en-
tieres, orbiculaires, un peuw cordiformes, légérement roulées en cornet ;
a dents trés courtes et, sauf deux qui rappellent les sinus latéraux, ob-
tuses. Sinus pétiolaire profond, le bord de I’un des c6lés recouvre for-
tement celui de I'autre. Parenchyme épais et coriace, tout a fait glabre
et d'un vert clair, comme verni sur les deux faces. — Péliole court,
souvent pourpre violacé et légérement duveteux. — Floraison précé-
dant de beaucoup celle du V. BERLANDIERI. — Raisin en grapillons
courts et coniques, a grains noirs petits. presque moyens.— Graine de
6 ™™ X 4,5 ™=@ aplatie, & bec frés court; chalaze circulaire, sail~
lante ; raphg en cordon un peu large & Iorigine prés de la chalaze,
saillant jusqu’au dela de 1'échancrure supérieure.

Cette vigne est arrivée a 'Heole d’Agriculture de Montpellier dans
un envoi du Ministére de I’Agriculture provenant du Texas et sous lo
nom de V., MonTicora vigorous grower (i végétation vigoureuse). Elle
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parait, comme on peut le voir par la description précédente, se ratta-

cher au groupe du V. CiNgrEA et du V. BERLANDIERI par ses sarments

a section polyédrique ; elle ressemble en outre & cette derniére espece
par l'aspect de son bourgeonnement et la difficulté avec laquelle elle
reprend de bouture ; elle en différe trés nettement cependant par ses
feuilles, par ses fruits et par ses époques de végétation. M. Planchon,
qui a bien voulu la dédier a lauteur du présent ouvrage, I'a déerife
sous le nom de V. Foexeans dans sa Monographie des Ampgélidées.

V. Anizonica (Engelmann).— Plante moyennement vigoureuse, a
port étalé,— Sarments de moyenne longueur, trés gréles, peu sinueux,
a écorce lisse et adhérente ; ramifications nombreuses.— Vrilles dis-
continues trés gréles.— Fewilles petites, entiéres, cordiformes, quel-
quefois trilobées, sinus pétiolaire nettement ouvert en U ; face supé-
rieure d'un vert foncé, généralement glabre et luisante, avec les ner-
vures colordes d'un rouge vineux, surtout vers les insertions sur le
pétiole; face inférieure d'un vert plus pile, avec de
petits poils rudes sur les nervures ; dents ohtuses peu
profondes.— Grains assez petits ou moyens, pruinés,
d’un gont agréable. — Graines plutét petites (5 a o
6™"><4™m), un peu allongées, a chalaze et raphé pen  Fig. 23.- Graine
apparents el se confondant généralement, pour dis- de g
paraitre bientot dans le sillon peu profond qui les renferme (g, 23).

Le V. Anrmzonica est répandu a I'état sauvage dans une partie de la
Californie et notamment dans ’Arizona, d’oti lui vient son nom, ainsi
que dans la région montagneuse de Prescott a Tucson. Il parait doué
d’une grande rusticité et d'une grande résistance au Phylloxera, et
pourra peut-élre jouer un certain role comme porte-greffe s'il se préte
sans trop de difficulté au bouturage.

V. Canirornica (Bentham). — Synonyme: V. Caribza (Hook),
différent du V. Cartbza de De Candolle.— Plante peu vigoureuse (en
France tout au moins).— Sarments de longueur moyenne, gréles, ra-
mifiés, de couleur brun clair cendré, portant des poils aranéeux quand
ils sont jeunes et un trés léger tomentum lorsqu’ils sont aottés, méri-
thalles moyennement longs.— Vrilles discontinues, gréles.— Feuilles
petites, généralement orbiculaires et entidres, sinus pétiolaire assez
ouvert ; dents peu accusées et plutot obtuses, d'un vert lustré a la face
supérieure, d’un vert plus clair et portant des bouquets de poils raides
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sur les nervures et les sous-nervures a la face inférieure ; pétiole de
moyenne longueur, généralement un peu gréle, pu-
bescent, & angle obtus avec le limbe de la feuille, —
Grains petits, noirs.— Graine généralement renflée,
presque globuleuse, & bee court (6™™><4™™) . chalaze
Fig. 24.-Graine  saillante, allongée, se confondant avec le raphé, qui se
duV.Californica. o4 1o plus souvent dans le sillon qui le renferme,
d'autres fois se conlinuant jusque sur la face ventrale (fig. 24).

Le V. CavLirornica se rencontre & I'état sauvage dans la plus grande
partie de la Californie, & de bautes el basses altitudes, mais générale-
ment le long des courants d'eau, depuis San-Diégo jusqu’s Shasta, de-
puis les vallées dela cote jusqu’au pied des collines de la sierra Nevada ;
elle constitue un arbrisseau bas, d’un ou deux pieds de haut, dans les
cotes desséchées de la partie méridionale de I'Orégon ; elle prend de
plus grandes dimensions dans la Californie du Nord, ou son tronec
atteint 10 centim. ou plug de diamétre.

Des tentatives récentes ont été faites dans ce pays en vue de la mise
en culture de cefte espéce, que I'on espére voir résister a Paction du
Phylloxera ; mais le faible volume des fruits ne permet guére d’espérer
que I'on puisse la cultiver avantageusement comme producteur direct,
et Ia tres grande difficulté de reprise de ses boutures en méme temps
que sa faible végétation rendent peu probable la possibilité d’en faire
un bon porte-greffe. Elle a été récemment proposée par M. Wetmore,
de San-Francisco, comme porte-greffe de nos vignes d’Burope pour la
reconstitution des vignes de Californie, fortement attaquées, comme on
sait, par le Phylloxera.

V. Cixerea (Engelmann).— Synonyme: V. Canescens (Hort. Paris),
par la forme a feuilles lobées.

Le V. CiNeRrEa, que I'on pent considérer comme voisin tout 4 la fois
du V. BerLanoien: et du V. stivawss, présente les caractéres sui-
vants :

Plante vigoureuse, étalée ou grimpante.— Sarments gréles, sinueux,
peu ramifiés, a section polyédrique, surtout vers Pextrémité, pubescents
avant I'aotitement, mérithalles moyennement longs.— Vrilles disconti-
nues, pourpre clair, duveteuses.— Feuilles petites, entiéres et cordi-
formes dans la forme type du Cinerea, quinquélobées, avec des décou-
pures profondes dans la forme Canescens ; d’un vert pile et ganfrées
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entre les nervures ala face supérieure, d'un vert blanchitre, recouvertes
d'un fentrage de poils raides sur les nervures et sous-
nervures a la face inférieure; pétiole tomenteux,
moyennement long, formant un angle ohtus avec le
plan général de la feuille. — Grappe petite, ramassée.
— Grains trés petits, noirs, luisants, non pruineux, Fig.25.~-Graine
non foxés et acides.— Graine petite (5™™><4™®) avee SRR
chalaze circulaire saillante; raphé étroit, saillant, venant se perdre dans
’échancrure supérieure (fig. 25).

Le V. CinerEA se rencontre dans les bas-fonds et sur le bord des
lacs, dans le Missouri, dans les riches alluvions de la vallée du Missis—
sipi, du centre de I'Illinois, jusqu’a la Louisiane et au Texas ; on le
trouve également abondamment dans certaines localités prés de Saint-
Liouis.

V. Carisza (De Candolle).— Cette espéce est Lrés peu connue jus-
qu’a présent; M. Planchon s'exprime ainsi & son sujet : « Vitis indica
partim (Swvartz- Humb,-Bonpl. et Hunt.). V. Vulpina L. (partim). Cette
espece, trés répandue dans les régions tropicales de PAmérique (An-
tilles, Mexique, Nouvelle-Grenade...), ne se trouve aux Ktats-Unis que
dans la Floride'. C'est & tort, croyons-nous, que Chapmann y rattache
avec doute, comme variété, le Vitis coriacea de Shuttlevorth, que je
crois plutdt étre une forme de Mustang. »

«Le Vrrrs CAriBaA, qui par ses feuilles trés duveteuses en dessous
ressemblerait assez au V. LABRUSeA, s'en distingue par. ses grappes
beaucoup plus longues et par le duvet qui se détache de ses rameaux
etde ses pétioles en lambeaux irréguliers, le plussouvent allongés comme
des meches cotonneuses. On n’est pas bien d’accord sar la grosseur des
grains du raisin : De Candolle les compare aux raisins de Corinthe ; le
D* Chapmann leur donne un demi-pouce anglais de diamétre. Ces rai-
sing ne se mangent pas, et I’espéce n’a donné aucune variété cultivée.»

D'aprés Engelmann, on peut le décrire : Feuille duveteuse, cordée,
non lobée,mais caractérisée par ses petites dents trés aigués et écartées;
les baies, noires, sont petites et le plus souvent montrent sealement une
ou deux semences. La graine ressemble a celle du V. CanbpIcANS, mais
est plus petite, courte et épaisse, et profondément entaillée.

I M. Collot, dans son voyage sur la Junon, La rencentrée ¢galement
Panama,
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b, — Vignes de Pdsic orientale. — V. CoIGNETLE. — Synonymes :
V. Rugosa (Naudin), V. Labrusca Japonica (Thunberg).

Plante trés vigourcuse, dont le trone atleint dans le nord de l'ile de
Yesso jusqua 25 centim. de diamétre, tandis que la plante s’éléve jus-
qua 50 met. de hauteur (Degron). — Sarments longs, gréles, & méri-
thalles allongés grimpants ou étalés ; nceuds trés peu renflés, 4 écorce
brune, rayée, se détachant en larges laniéres sur le bois de deux ou
trois ans. — Vrilles discontinues, ce qui la sépare nettement du V.
LaBrusca américain.

Feuilles adultes, grandes, entitres, plus épaisses dans les types du
Sud que dans ceux du Nord, oit elles sont trés minces, presque orbicu-
laires ou trilobées, sinus pétiolaire tantdt largement ouvert, tantot
profond, étroit ou fermé par la superposition des lévres latérales; dents
larges et trés atténuées, acuminées; face supérieure d’'un vert assez
foncé, présentant des gaufrures nombreuses et assez apparentes entre les
nervures et sous-nervures, qui sont trés saillantes; face inférieure
recouverte, surtout sur les nervures, d'un duvet plus ou moins épais de
couleur rubigineuse, qui le rapproche du V. LiaBRruUScA américain ;
jeunes feuilles généralement trilobées, a sinus pétiolaire souvent large-
ment ouvert, duveteuses a la face supérieure, recouvertes a la face infé-
rieure d'un tomentum blanc roussatre dense et abondant, sur lequel la
place des sous-nervures est marquéee par des dépressions qui y tracent
des dessins plus foncés. — Grappes a grains pen nombreux, espacés,
sphériques, noirs, petits (comme un gros pois, d’aprés M. Degron), sans
golit particulier, renfermant deux ou trois graines. Graines moyennes
(6 millim. >< 4 millim.) avec un bec court et pointu, légérement échan-
crées & I'extrémité supérieure, généralement larges et hombées, avee
une chalaze peu apparente, allongée, se confondaut avec le raphé, qui
se perd presque immédiatement dans le sillon médian.

Le V. CoieNETLE est trés répandu dans les bois des montagnes du
Japon, ottil est connu sousle nom, généralement donné aux vignes sau-
vages, de Yama bouto. Il parait constituer une espéce plutot septentrio-
nale; il prend son plus grand développement dans I'ile de Yesso, et
notamment au bord du fleuve Ishikari, ot on le rencontre jusqu’aux
sources de ce cours d’eau; par 44° environ de latitude Nord ; il redescend
vers le Midi jusqu'au sud de Yeddo, dans I'ile de Nippon, & prés de 25°
de latitude Nord.

Le V. Coraneriz, bien que susceptible de donner du vio, ne parait
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pag pouvoir jouer le role de producteur direct, i cause du faible volume
de ses grains et de la qualité mediocre de ses produits. Il est impossi-
ble actuellement de préjuger des ressources qu’il pourrait offrir comme
porte-greffe, par suite de la connaissance trés imparfaite ot I’on est
des milieux qui lui conviendront et de sa résistance aux attaques du
Phylloxera; il semble pourtant se rapprocher dans une certaine me-
sure, par Uorganisation de ses racines, de certains types américains.

V. TuunseRreI (Siebold). — Synonymes : V. Ficifolia (Bunge), —
V. Sieboldi (Hort).— V. Labrusca (Franchet et Savatier).—V. Flezuosa

Cette espéce peut étre décrite de la maniére suivante : Plante de
vigueur moyenne, d sarments gréles, sinueux, grimpants ou étalés,
recouverts & I'état herbacé de poils roussitres, lanugineux par petits
flocons assez abondants.— Vrilles discontinues.— Feuilles petites, tri
ou quinquélobées, épaisses, avec touffes de poils laineux sur les nervu-
res, d’un vert fonceé, gaufrées entre les nervures au dessus, avec un
tomentum abondant d’une couleur ferrugineuse en dessous ; pétiole
recouvert de poils roux. — Les fleurs présentent de
nombreux cas de variation dans les parties des verti-
cilles. — Grappe petite, globuleuse ou légérement
ailée, peu serrée, @ grains noirs, pruinés, renfermant -
des graines géncralementau nombre de deus,—Graine  Fig. 26.- Graine
petite (4 millim. >< 3mm,5), globuleuse, & bec court; A b
chalaze large et nettement dessinée se confondant avec le raphé, qui
g'arréte au sommet de la graine (fig. 26).

Le V. THuNBERGI est répandu au Japon et dans certaines parties
montagneuses de la Chine. Le faible volume de son fruit et son goiit
particulier, qui rappelle un peu celui de la feuille de figuier dans le vin
qu’il produit, ont empéché de L'utiliser comme producteur direct, tan-
dis que sa non-résistance au Phylloxera y a fait renoncer comme porte=
greffe de nos 'V, VINIFERA.

V. Frexvosa (Thumberg, Franchet et Savatier). — Synonyme :
Vitis Indica (Thun.).

M. Planchon en donne la description suivante: « Cette espéce, qui
n’est peut-étre pasintroduite en Europe, est remarquable par ses feuilles
alternes, petites, de 10 centim. au plas de longueur, mais le plus sou-
vent de 5 a 6 centim., de forme orbiculaire-deltoide, généralement in-
divises, ca et Ja légérement trilobées, & sinus pétiolaire tellement ou-
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vert qu'elles semblent parfois tronquées a la base, & contour muni de
dents courtes, triangulaires, aigués et mucronées, a sommet plus ou
moins cuspidé. Leur consistance est membraneuse ; elles ont cing ner-
vures principales, portant en dessous quelques poils simples, serrés
sur la feuille naissante, trésrares surla feuille adulte. Lies ramuscules,
flexueux, portent quelques flocons de duvet roux aranéeux. Les vrilles
sont & type discontinu. Lesgrappes de fleurs, courtement pédonculées,
ne dépassent pas la longueur des feuilles, mais sont deux ou trois fois
plus longues que les pétioles. Elles sont allongées, un peu ramifiées
dans le bas. Les fleurs, tout a fait conformes a celles des Vitis, ont des
pédicelles gréles et glabres. L'ovaire, chez les fleurs hermaphrodites,
est ovoide, avec un style presque aussi long que Iui. Fruit inconnu.

« Trés imparfaitement décrite par Thunberg en 1783, cette plante a
été retrouvée depuis dans plusieurs localités du Japon (Kiousor, vallée
du mont Hamandake, d’aprés Burger, Franchet et Savatier ; Nippon,
dans les monts Hakone, d’aprés Tchanoski; ile d’Herschell, dans 'ac-
chipel de Corée, d’aprés Oldham).»

V. Amurensis (Maximowicz). —Synonymes: Vitis Vinifera (Lin.)..

Var. Amurensis (Regel).

Cette espéce présente les caractéres suivants: Plante médiocrement
vigoureuse (dans les collections de I'Ecole d’Agriculture de Montpel-
lier). — Sarments a vrilles discontinues. — Bourgeonnement trés pré-
coce. — Fewilles le plussouvent trilobées, avec deux lobules basilaires,
quelquefois entiéres et arrondies, avec le sinus de la base Iégérement
ouvert ; un peu gaufrdes entre les nervures ; nervures et sous-nervures
rougedtres. — Pieds males nombreux; chez les individus fertiles, les
grappes sont petites, et les grains petits, noirs, avec une pulpe peu
abondante, renfermant deux ou lrois graines, a bec court et pointu,
échancré a I'extrémité supérieure, avec un raphé saillant et étroit.

Le V. AMURENSIS existe a I'état sauvage dans la Mongolie orientale
et dans la vallée dufleuve Amour. Sa non-résistance au Phylloxera
a été constatce.

V. RomaneTi! — Plante plus vigoureuse que la précédente. Ra-
meaud longs, plutot gréles, & mérithalles moyens ; vrilles discontinues,
bifurquées avec quelques poils raides. Les sarments sont recouverts

1 Voir lg Vigne dméricaine, no 9, septembre 1885, pag. 278 & 284.
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dans leurs parties herbacées et sur les neeuds de poils glanduleux, rou-
ges, Gpais, rigides, serrés vers les extrémilés. Feuilles larges, entiéres,
cordiformes ; dents atténuées; deux dents plus accusées marquent la
place des lobes latéraux inferieurs; tissu pétiolaire assez échancré ;
face supérieure glabre d'un vert terne ou bronzé chez les fenilles adul-
tes, blanchitre et légérement tomenteuse avec quelques poils rouges,
raides, chez les jeunes feuilles; face inférieure i nervures et sous-ner=
vures trés saillantes, & poils épineux assez nombreux, blanche, recou -
verte sur toute la surface d’'un duvet tomenteux court et trés serré.
Suivant le méme auteur, ’habitat de cette vigne est sur le versant

méridional du Tsing-Sing, dans une forét ot dominent leschénes. (Vest
dans cette forét, voisine d’un village appelé Ho-Chen-Miao, que M, Ar~
mand David 'a découvertavecle V. Pagnucer 1. Llaltitude de ce point
est de treize & quatorze cents métres ; sa latitude d’environ 33°20" N.,
sa-longitude vers 105° E. Dans celte contrée, la neige n'étaitpas encore
fondue le 8 mars.

Vi1is ou SeiNoviTis Davipi® (Rom. et David). — Tige gréle, recou-
verte dans ses parties herbacées d’un duvet cotonneux en touffes clairse-
mées, serrées vers les extrémités ; vrilles discontinues, bifurquées, la-
vées de pourpre vers la partie inférieure, legérement tomenteuses comme
les tiges vertes. Fewilles assez petites, les plus grandes d’environ 0,10
407,12, entieres cordiformes; dents atténuées, deux dents un peu plus
accusées marquent la place des lobes latéraux infériears ; lissu pétio-
laire assez échancré; face supérieure glabre, d’'unvert terne sur les feuil-
les adultes, blanchitre etlégérement tomenteuse chezles jewnes feuilles;
face inféricure & nervures et sous-nervures trés saillantes, blanche, re-
couverte, sur toute la surface, d'un duvel tomenteux, court et trésserre,
Pétiole lavé de pourpre avec des traces aranéeuses; forme un angle
obtus avec la feuille?.

M. Romanet du Caillaud donne sur cette vigne les renseignements

1 Voir page 50 la description de celts vigne, jusqu'ici peu connue en
Europe.

3 Voir la Vigne Amdricaine, no 9, septembre 1885, pag. 278 & 284, —
Romanet du Cailland ; Des Vignes Chinoises et spécialement des Vignes du
Chin-Sz.,

3 Celte description a 6t6 prise sue un pied de semis de deux ans & I'Icole
d'Agriculture de Montpellier.

GOURS DE VITICULTURE, 6
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suivants : «Lie Spinovitis Davidi est une vigne légérement épineuse,
d’oi1 son nom. A la vérilé, sur les sujets venus en Franceil n’a encore
été découvert aucune épine. Cependant M. Armand David, lors de son
voyage, a parfaitement bien vu de petites épines au bois de cette vigne,
et les paquets de graines recus de Chine portaient bien la mention:
Semina vitis spinose. Il est probable que les ¢pines ne pou ssent sur
cette vigne que lorsqu’elle est adulte.

»Laforme des feuilles est fort variable ; souvent sur le méme sujet
ot méme sur la méme branche on rencontre des feuilles a denx, trois ou
quatre lobes. Généralement ces feuilles ont la forme de celle du noise-
tier, mais lézérement lancéolées. Le dessous des feuilles est blanchitre.

»Iécorce se couvre d’un duvet également blanchitre ; on dirait des
fils d’araignée roulés. '

»Dans les montagnes de Lao-Yu, lafloraison a lieu vers le milieu de
mai ; le raisin murit de la fin d’octobre au commencement de novem-
bhre. Clest & la fin d'octobre que se fait la cueillette. Pour la faire dans
los meilleures conditions, il faudrait attendre jusqu’aux premiers jours
de novembre, mais on ne peat pas.»

Le raisin du V. RoMANETI, quoique sauvage, serait, d’aprés M. Ro-
manet du Caillaud, parfaitement vinifiable.

« Le V. RoMaNETI ainsi que le SpivoviTis proviennent de terrains
granitiques.

»Lies raisins sont de la grosseur de ceux des vignes d’Europe nées
de graines *, c’est-a-dire qu'ils sont gros comme un fort grain de gro-
seille. Lies grappes sont ordinairement a grains distancés ; mais il y en
a aussi A grains serrés, comme celles des vignes cullivées en Europe.
La Jongueur des grappes est assez variuble; il est rare cependant que
les plus grandes aient plus de 10 centim. de long.

»A maturité compléte, ce raisin est noir comme le fruit de la ronce.

»Le motit qu'on en exprime est de couleur de sang vif, plutot noir
que rouge.»

V.Paexuvcer. — Cetle vigoe est originaire, d’aprés M. Romanet du
Caillaud, du versant méridional de Tsing-Ling, ou elle croit dans des
foréts situéesen sol granitique 4 une altitude de treize & quatorze cents
métres, par 33°20 de latitude et 105° de longitude HEst.

1 1] y a i évidemment une erreur de l'auteur, les vigaes d'Europe nées de
graines donnant souvent lieu & de gros raisins.
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Lies pieds cultivés a I'Hzole d’Agriculture de Montpellier présentent
les caractéres suivants : De vigueur moyenne.— Sarments gréles et
longs, & mérithalles allongés, avec des nosuds aplatis ;— de couleur
pourpre violacée, violet foneé ou vert nuancé, avec de nombreux poils
glanduleux et raides lorsqu'’ils sont herbacés. — Vrilles discontinues,
gréles et bifurquées.— Feuilles d'abord petites, entidres et cordiformes
avec des dents aigués et peu profondes, puis se divisant d’abord d’une
maniére irréguliére, puis symétriquement en 3 puis en 5 folioles lan-
ceolées d’un vert foneé & la face supérieure, plus pale & la face infé-
rieure ; parenchyme glabresur les deux faces; nervures saillantes et
recouvertes de poils courts et raides 4 la face inférieure.— Pétiole long
et violacé.

La fructification n’a pas encore été obtenue & Montpellier. Le fruit est
acide, d’aprés M. Romanet du Caillaud.

C.Vignes a Grains de volume variable. — Ce groupe ne ren-
ferme qu'une seule espéce chez laquelle une trés ancienne culture a
probablement déterminé des variations considérables dans ce caraclére
des raisins.

V. Visirera.— Cette espéce est caractérisée de la maniére suivante :
Arbrisseau sarmenteux, susceptible de prendre un assez grand dévelop-
pement.— Trone relativement gros, & écorce grossiére, se détachant en
laniéres irrégulieres. Rameauw cylindriques, quelquefois garnis de
poils épineux lorsqu'ils sont a I'état herbacé (ainsi que cela a lieu pour
certains cépages de la Chine et du Japon), de couleur trés variable, a
mérithalles tantot longs, étalés, semi-6rigés ou érigés.
Vrilles ou inflorescences discontinues. Fewilles plus
ou moins divisées ou dentées, vertes et glabres en :
dessus, tantot glabres, tant6t plus ou moins pubes- :
centes en dessous, mais jamais autant que chez le B
V. LaBrusca. Grappes de forme variables, a baie, & Fug. 27.- Graine
chair fondante, non fozée, ayant quelquefois le gott de (V(.[ ‘\Eﬂ:‘eﬁ)
muscat ouun gott particulier, comme dans le Cabernet,
le Cinsaut, etc. Graine (fig. 27) moyenne, allongée (6mm >< 4mm) ayee
un bec saillant, allongé ; chalaze déprimée, peu apparente, située vers
le tiers supérieur ; 7aphé nonapparent.

Le V. VINIFERA a été considérs pendant longtemps comme origi-
naire de la région méridionale du Caucase, de I’Arménie et du sud de




52 LES AMPELIDEES.

Ja mer Caspienne; il parait aujourd’hui démontré que l'bomme l'a
trouvé répandu sur une aire beaucoup plus étendue lorsqu’il est arrivé
2 un degré de civilisation suffisant pour en entreprendre la culture.

M. Henri Marés, dans soa travail intitulé: Des vignes du midi de
la France!, exprime l'idée que l'on a con fondu la question de 1l'ori-
gine de la culture de la vigne avec celle de 'origine de la vigne elle-
méme; il croit qu'on peut la considérer comme indigéne dans le midi
de la France.

M. A. De Candolle, dans son livre récent sur I'Origine des plantes
cultivées, se range A cette opinion *.

Tl nous parait également certain que ’homme a rencontré le ViNi-
FERA dans toutes les contrées qui entourent la Méditerranée ; cette
plante a probablement aussi occupé trés anciennement une partie de
Asie occidentale, la région méridionale et orvientale de la France et
une portion de I'Allemague, de I’Autriche et de la Hongrie ; son aire
primitive a dd, en un mot, égaler la surface ou elle est aujourd’hui
cultivée. 4 priori, en effet, si on consideére le mode de reproduction
naturel de cette plante, qui est le semis ; si I'on étudie, d’autre part, les
conditions dans lesquelles il a pu agir, on reconnait que la propagation
da V. Vixieera a do étre fort rapide et qu’il a probablement bien vite
envahi toute I’étendue oir il était susceptible de vivre.

La chute d’une graine provenant d’un de ses rameaux, qui s’étendent
souvent dans les bois assez loin du pied mere, suffit pour créer une
nouvelle plante gui gagnera du terrain a son tour;au hout de peu
d’annécs, une forét peut étre ainsi envahie, et bientot, d’une foréta une
autre, une contrée tout enticre. De plus, les nombreux oiseaux qui font
jeur nourriture des raisins sauvages en transportent les semences a de
grandes distances, et les flots des cours d'eau dont la vigne semble
affectionner les bords en charrient souvent au loin les branches aux
moments d’inondation, de sorte que de nouveaux centres de reproduc-
tion peuvent se former bien au dela de ces limites ; et si aucun obstacle,
tel qu'une vaste mer, un désert aride oun une chaine de montagne glacée,
e vient l'arréter complétement, elle s'avancera jusqu'an point extréme
oi le climat ne lui permettra plus de végéter.

L Le livre de la Ferme el des maisons de Campagne, tom. IL, pag. 157
Paris, 2¢ édit. V. Masson ot Fils.

2 Alph, De Candolle ; Origine des planles cullivdes. Biblioth, Sc¢. interna-
tionale, Paris, Germer Bailligre et Ge, 1883, pag. 151 el suiv.
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Nous retrouvons en effet aujourd’hui le Vinreera a l'état sauvage
sur toute la cote septentrionale de I'Afrique, dans I’Asie-Mineure, la
Perse, la Caucase, la Crimée, I’Archipel, la Gréce, la Dalmatie ; il
recouvre en Ifalie, notamment sur les bords de PArno, de vastes foréts.
Nous le rencontrons en France, non seulement dans la région méditer-
ranéenne, mais dans I'lst, d'ou il remonte jusqu'aux bords du Rhin ;
enfin la péninsule Ihérique la posséde-sur toute son étendue.

Mais, de la présence simultanée de la vigne sauvage et de la vigne
cultivée dans diverses contrées, on a tiré une objection contre la thése
que nous soutenons. On peunt se demander si ces lambrusques que nous
rencontrons dans les pays de vignobles, et qui reproduisent plusieurs
de nos cépages cultivés, ne seraient pas des descendants dégénérés
échappés & nos cultures, Pour peu qu’on examine de pres cette hypo-
these, elle ne tarde pas a tomber devant les considérations suivantes :
On n’a, en premier lieu, rencontré jusqu’ici, parmiles vignes sauvages
de notre région, aucun des types correspondants aux cépages que nous
savons historiquement avoir ¢té importés de I’étranger, et notamment de
I’Asie, ce qui semble démontrer que les diverses formes de nos lam-
brusques sont véritablement autochtones. En outre, dans certaines pro-
vinces de I'Espagne, la Galice, les Asturies, Victoria et Guipuscoa, la
vigne ne peut étre culfivée a cause du climat; elle y marit difficile-
ment ses fruits, méme en espalier, et pourtantles forets de ces contrées
abondent en vignes sauvages. Dans ces conditions, 'action de ’homme
ne peut nullement éfre invoquée ;1a vigne 8’y est véritablement installée
d’elle-méme dans un milien essentiellement défavorable, On a donc le
droit d’admettre @ fortiori qu'elle a dd conguérir spontanément des
milieux éminemment propres a son développement.

De plus, si I’on consulte les auteurs romains qui ont traité de la vi-
gne, on voit citée, dans Gaton et dans Pline, une certaine vigne d*Albi,
en Narbonnaise, qui parait présenter tous les caractéres généraux de
nos Lambrusques : ses tiges sont gréles, au point qu’il' faut employer
des fourches pour les soutenir ; le raisin est petit et fournit un vin qui
ne se conserve pas. On a I'habitude de lui laisser jeter trop de hois (or
on sait que, dans tous les essais de culture tentés sur la Lambrusque,
on n'a pu obtenir du fruit que par une taille trés longue) ; enfin elle est
trés rustique, se contente, au besoin, des terres les plus pauvres et ne
craint pas les bruines.

Sil’on songe, dautre part, combien peu aprés Pépoque ot furent faits
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les premiers essais de plantation dans la province, écrivaient ces auteurs
(le premier surtout), on est forcément amené d se demander sice
wétait pas 12 Ja vigne sauvage & peine modifiée par la culture. Du reste,
Pline, aprés avoir énuméré et décrit les divers cépages de I'talie et de
la Gréce, en les désignant par des noms spéciaux, indique ceux de la
Province par le nom de la localité ot ils sont cultivés, laissant ainsi
supposer qu'ils n'y étaient point arrivés du dehors.

D'ailleurs, si quelque doute pouvait encore subsister sur cette ques-
tion, une derniére preuve viendrait certainement le faire disparaifre.
M. G. Planchon a découvert dans les tufs calcaires de Castelnau, dont
la formation est antérieure i toute civilisation humaine, des empreintes
de feuilles de vignes paraissant présenter les caractéres généraux de
nos Lambrusques . Depuis lors, M. de Saporta, aux Aygalades, prés
Marseille®, et un autre géologue en Italie, ont rencontré dans des tra-
vertins de Ja méme époque des empreintes semblables. Ces faits per-
mettent évidemment d’affirmer que le V. VixirEra est indigéne dans
les contrées o il est aujourd’hui cultivé en Europe.

Ainsi que nous 'avons exposé plus haut, le V. ViNIPERA est répandu
a létat sauvage dans toutes les parties tempérées de 'ancien continent?®.
On le rencontre en Hspagne, dans le midi de la France, en Italie,
dans le midi de ’Allemagne, en Autriche-Hongrie, dans le midi de la
Russie, au Caucase, dans la Turquie d'Asie, en Perse et en Algérie.
11 g’étend, dans ces contrées, dans les limites suivantes, d’aprés M. De
Candolle*: On le trouve 2 l'état cullivé dans Pensemble de la péninsule
Ibérique, sauf dans les quatre provinces des Asturies, de Galice, de
Guipuscoa et de Vittoria, ol le V. VinrrERa n'existe qu'a P’éfat sau-
vage, a cause du climat qui empéche son exploitation d’étre profitable.
En France, la limite extréme de sa culture sur la cote de 1'Océan se
trouve située entre Vannes ¢t Redon, mais la moyenne d’'une culture
un pen générale peut étre fixée a Pembouchure de la Loire, de 47°157
3 45°90" de latitude ; de ]a clle se divise & travers les départements de
la Mayenne, de I'Eure, de 1'Oise ou méme de la Somme, passant par

1 @. Planchon; Efude sur les Tufs de Montpellier, 1864, pag. 63,

2 De Saporta; La flore des Tufs quaternaires de Provence, 1867, pag. 15
et 27,

3 Voir la Carte n° 1,
4 Voir A. De Candolle; Géographie Botanique, 1855. Paris, G. Masson,
pag. 338 et suiv.
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DIVISIONS DES AMPELIDEES.

les Andelys, Compitgne et Laon. En Belgique, la vigne sarréte catre
Litge et Masstricht. En descendant le Rhin, on rencontre de bons vi-
opobles aussi longtemps que le flenve est bordé de coteaux ; mais au
deld de Bonn cette condition cesse et les vignobles deviennent rares ;
ils garrétent & Dusseldorf, au nord-ouest de I"Allemagne ;° Potsdam
et Berlin, par 52° environ de latitude, sont ses limites extrémes. Du
coté de la Saxe, les vignobles sont assez nombreux jusqu’a 5191/4 de
latitude; on voit méme encore quelques plantations entre Dantzig et
Keenigsherg.

On rencontre également de grandes vignes en Bohéme malgré I'élé-
vation de cette contrée ; la Moravie, la Hongrie, en renferment aussi.
La suite de montagnes appelée Riesengebirge, puis Carpathes, fixe sa
limite dans cette partie de I'Europe ; clle ne la franchit vers 1"Orient
que sous 48° de latitude ; elle passe alors dans la province de Bukowina,
qui possede des vignes, tandis que la Gallicie n’en a pas. La Russic
d’Europe renferme peu de vignes, et dars le Midi seulement; les limites
seplentrionales de cette culture sont: Mohilow, ville située sur le
Duiester sous 48° de latitude ; Kiew, sur le Dnieper, un peu au Nord
de 50°; Sarepta, sur le Volga, par 48°1/2.

Toutes les contrées comprises entre la Méditerranée! et les points que

i M. De Candolle donne comme limile de la cullure de la vigne, dans di~
verses contrées, les altitudes suivantes :

LIMITE SUPERIEURE DE LA VIGNE
CONTREES. "_ﬁw“""’;;;“
s MOYENNE
MAXIMUM. MIMIMUM, probnble.
Hongrie septentrionale.......... vou 29(m
Nord de la Suisse..... O S 580 m 450 S500m
Canton des Grisons. ...... .. e i 750 S 700
Canton de Berne prés Thune,..... ... 643
Valais. .o o I e R T 810 780 800
Canton do Neuchatel..... R AT 580 450 920
Fatielo Dyl SEVOI) it o e i e 815
Alpes Italiennes. s co s vscvoninvseon vo-f 1.180 424 800
A L O e e et e s e 800
Hautes-Alpes (France)........vve.e..d 1,200
Ry reneos EARIE 0N s as s sl lstassie i lazssnsTe 750 o 550
AnRalonsiBrt s s el e e B S B
Apenuins CROITaANX . .y y wasie omvvnnnenl o 980
LR i S AT e D A e A e A 1.300
bV [0 (TS Dl ) o ) v e ey raenon (I h 680
IR BTG v ol o R s i Do s 676




56 LES AMPELIDEES.

nous venons d'indiquer cultivent la vigne et produisent plus ou moins
de vin, sauf aux altitudes trop grandes. La culture de la vigne a dé-
passé autrefois vers 'Ouest et vers le Nord les limites actuelles : ona
yu des vignobles en Bretagne, en Normandie, en Angleterre, et sur les
bords de la mer Baltique ; mais ces cultures, situées dans des conditions
défavorables au point de vue de la quantite et de la qualité des produits
qu'elles pouvaient donner, oot disparu au fur et a mesure que I'amé-
lioration des moyens de transport et des relations internationales a per-
mis aux échanges de s'effectuer plus facilement.

Le V. VinireRA est cultivé, en dehors des limites que nous venons
d’indiquer, au sud de I'Afrique (colonie du Cap), dans les iles Agores,
Madere, les Canaries; en Asie, en Perse, au Thibet, en Chine et au
Japon; en Amérique, en Californie, au Pérou, au Chili, dans la Répu-
blique Argentine et en Australie; mais il a été importé dans toules ces
contrées, ou il n'existait pas anterieurement.

3° HyYBRIDES.

Indépendamment des formes dérivant directement des especes que
nous venons de mentionner, il en existe d’autres provenant des croi-
sements qui se sont faits spontanément ou qui ont éte effectués par
'homme entre ces diverses espices. Le fait de I'hybridation n’a pas
entrainé nécessairement, comme on I'a quelquefois supposeé, 1'infécon-
dité des produits obtenus, ainsi que le démontre la fertilité des produits
pésultant du semis des grains d'un certain nombre d’hybrides américains.

Certains types du V. Riparia qui présentent des caracttres de rus-
{icité remarquables paraissent devoir étre des hybrides sauvages du
V. Ripanta avec le V. Rupestris ou le V. Conprroria. Liensemble
des formes connues sous le nom de CuAMPIN peut étre considéré comme
conslitué par des hybrides & divers degrés du V. CANDICANS et du
V. RUPESTRIS.

Nous donnons ci-aprés (pag. 57) une liste des principaux hybrides
obtenus ou trouvés en Amérique.

Afin de faciliter la détermination des espéces de vignes les plus con-
nues, nous avons établi la clef analytique suivante, qui met en relief
certaing des caractéres qui les différencient.
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I. SE RATTACHANT PLUTOT AU
V. ZBSTIVALIS:
Alvey.
Aistivalis de Jeger.
Eumelan.
Rulander.
Saint-Sauveur.
II, SE RATTACHANWT PLUTOT AU
V. RiIPARIA :
Blach-Pearl.
Blue Dyer.
Cornucopia.
Clinton et Black-Hamboury.
Elvira,
Peter's Wylie.
Vialla.
Wylie.

III. SE BRATTAGHANT AU V. RIPARIA
ET AU V. RUPESTRIS:
Huntingdon.

Cordifolia Rupestris.
IV. SE raTTACHANT AU V. RUPESTRIS
ET AU V. CANDICANS:

Ghampin.

V. SE RATTACHANT PLUTOT AU

V. LABRUSCA :

a. York Madeira.
Diana.
b. Greinn's.
Irwing.
Delwware blanc.
Noah.
Triumph.
c. Delaware.
Ferrand's Michigan Seedling.

DIVISIONS DES AMPELIDEES.

HYBRIDES PRINCIPAUX.

Othello.
Senasqua.
Secrelary.
Game.
lona.
Janesville.
d. Agawam.
Aminia
Arnold's hybrid.
Barry.
Black-Eagle.
Essex.
Gathe.
Herbert.
Highland.
Lindley.
Massassott.
Merrimack.
Requa.
Rickett's hybrid,
Salem.
Wilder.

VI. NE SE RATTACHANT PAS A UNE
ESPEGE PLUTOT QU'A UNE AUTRE,
O0U A PARENTE INDETERMINEE :

Autuchon.

Black Defiance.

Brant.

Canada.

Congueror.

Croton.

Delaware et Scupernong.

Duchess.

Lady Washington.
Naoms.
Pearl.
Schuykill.




LES AMPELIDEES.

CLEF ANALYTIQUE DES ESPECES

i

I. MUSCADINTA

Ticorce adhérente
et avec lenticelles,

Jeunes feuilles restant
un certain lemps
pliées en goutligre.

Vrilles
discontinues.

IT. EUVITES

Kcoree se détachant
de honne heure
en laniéres Jeunes feuilles

'S
sans lenticelles. s'étalant
promplement.

Vrilles continues, . .,




DIVISIONS DES AMPELIDEES.

w.e.s. V.ROTUNDIFOLIA.

Feuilles aussi ou plus largss que longues et
restant indéfiniment plides en goultiére.

Feuilles plus longues que larges et ne restant
pus indéfiniment pliées en goultiére.

z .v.os V. Ropustris.
1er bourgeon blanc rosé, monlrant dés l'ou- ?

.ve. Y. RipARIA,

verture de nombreuses grappes de flears carmin
foncé. Feuvilles adultes avee la face supérieure
plus ou moins convexe el recouverte d'un duvet
aranéeux clairseme,

viiws Y. CANDICANS.

{er bourgeon rouge carmin, ne montrant pas o oieey Vo LINGRGUMITS
de suite les grappes de fleurs. Duvet floconneunx Grains gros
ou raide par touffes sur les nervures de la face «vs V. ZBSTIVALIS.
inférieure des feuilles adultes. Grains pelits

Feuilles ternes, cordiformes, al-

Bourgeonnement | longées, gaufrées enfre les nerva-

cendré res, pmtaut sur les neryures el

el légérement sous-nervures des poils raides
tomentenx, nombreux.

5 . CINEREA.

Feuilles adultes pluchemmbes

Sarments 4 seclion | luisantes, presque aussi larges que
polygonale. longues, lisses et & peu prés glabres

a la facs supérieure.

. BERLANDIERI,

PFeuilles grandes et aigués au

et V., CORDIFOLIA,

Feuilles cordi-
Feuilles pelites, V. ARIZONICA.
obtuses
au sommet.

el glabres,

formes, courtes, d i g épaisses

~ a4 une seule série
de dents obtu-es, ( e

ALIFOF CA,
\ et duveteuses. CavtrorNica

Ieuilles petiles tri ou quinquélobées, fomentum
chamois abondant sur toute la face inférieure.

Graine & bec allongé et chalaze reportée & la ])arlle
= supérieurc. Jamais de duvet roux sur les feuilles. Fruit . VINIFERA.
fondant.

s huea v e iy eee s e s sness ¥y LABRUSGA,

THUNBERGI,
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CHAPITRE III.

SoMuAme, — Les Cépages et leur valeur au point de vue botanique. — Clas-
sification générale adoptée.— Description des Gépages issus du V. LABRUSCA,
du V. Ripants, du V. Astivars. — Hybrides Américainst,

On donne le nom de Cépages aux diverses formes devignes cultivees.
Ces formes ne correspondent pas & I'idée que l'on se fait d’une variéte,
en botanique ; pour bien en comprendre la valeur, il fant se reporter a
leur origine. Le cépage est le produit d’un semis multiplié par la seg-
mentation, ¢'est-a-dire par le bouturage, le marcottage ou le greffage ;
c’est done, a proprement parler, un individu dont on perpétue PPexis-

i Bipuiograpmmm. — J. Adlums; 4 Memoir on the cultivationof the Vine.
Washington, 1823. — J.-J. Dufour ; The American Vine dresser Guide.
Cincinnati (Ohio), 1826, — Rafinesque ; American Manual of grape Vine.
Philadelphie,1830.— Ch.Downing; The fruits and fruit Trees of America.
New-York, 1849.— R. Buchanan ; Gullure of the grape. Cincinuati, 1865.
— @.-W. Grant, of Iona (N.=Y.) @ Hlustrated Catal. of Vines, 1858. —
G. Husmann ; The cultivation of the native grape. New-York., —
W.-CG. Strong; Culture of the grape. Boston, 1866 et 1867.— Major J. Le
Conte ; American grape Vines, in Agric. patent office Report, Washiagion,
1858. — A.-S. Culler; The grape Culturist. New-York, 1873. — P. J.
Berckmans ; Calalogue des cépages Américains, ele., in Bullet, de la Soc.
d’Agr. de I'Hérault, 1874, pag. 8l4 et suiy. — J.-E. Planchon; Les
Vigies Américaines, leur culture, ete. Montpellier, Coulet, 1875 — A. Mil-
lardet ; Eludes sur les Vignes Américaines qui résistent aw Phyllovera.
Paris, Gauthier-Villars, 1876, — L. Gazaux; Moyens praliques de distin-
quer les principaus cépages Américains. Montpellier, 1878, Imprimerie Gen-
trale du Midi.— A. Millardet; La question des Vignes Américaines aw
point de vue théorigue et pratique. Bordeaux, 1877, Févet et Ilils. — A.
Ghampin ; Cullure théorique et pratique des Odpages résistant aw Phyl-
lozera. Montpellier, Coulst, 1878. — G. Fo#x ; Manuel pratique de Vilicul-
ture. Montpellier, Coulet, 1887. — V. Pulliat; Le Vignoble. Paris, Masson,
de 1874 a 1879. (Quelques monographies.) — G. Foéx et P. Viala ; Am-
pélographie Américaine, Montpellier, bibliothéque du Progrés Agricolo et
Viticole, 1885. — Bush et Fils et Meissner ; Gafalogue illusiré el des-
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LES CEPAGES. i

tence, zans recourir au semis, qui lui donnerait des desecndants plus
ou moins semblables  lui, mais autres que lui-méme,

Cest ce fait que la plupart descépages présentent entre eux seulement
des différences individuelles, qui a fait échouer les efforts des bhotanistes
qui, ainsi que D. Simon-Roxas Clemente et quelques autres, ont
essayé d’en faire la classification.

Bien que reproduits par des procédés qui assurent une fixité relati-
vement trés grande aux caracteres propres de chacun d’eux, il ne fau-
drait pas croire néanmoins que les cépages échappent absolument
toutes variations. Il n’est pas rare, par exemple, de voir de trés anciens
cépages noirs donner, & coté de leurs fruits noirs habituels, des fruits
gris, panachés ou blancs. Ces variations se conservent ensuite trés
bien par une sélection convenable : c’est la l'origine des Terrets gris et
blanc, des Pinots gris et blanc (le vrai et non le Chardonnet), de la
Mondeuse blanche, du Tresseaw panaché, ete... La fertilité, le volume
du fruit, ’aptitude 4 la coulure, peuvent également varier d’un sarment
a un autre, et, si ces sarments deviennent des boulures, du pied pro-
venant de ’an a celui provenant de l'autre.

Lies espéces les plus anciennement cultivées sont naturellement cel-
les qui ont donné lieu au plus grand nombre de cépages; le V. VINIFERA
de|"Europe méridionale et de I'’Asie occidentale est celle qui a été la
premiére mise en ceuvre parla civilisation et qui posstde, par suite, les
cépages les plus nombreux. Virgile, avec l'exagération qui est une
licence des poetes, en compare le nombre & celui des «grains de sable
que le zéphyr agite dans la mer de Libye». Nous savons d’ailleurs par
les écrits des géoponiques lating, Caton, Varron, Pline, Palladius, que
leurs contemporains en possédaient déja beaucoup. Il parait probable
que plusieurs d'entre les cépages romains sont arrivés jusqu’a nous,

criplif des Vignes Ameéricaines, (raduit par MM. Lowis Bazille et J.-E.
Planchon. Montpellier, G, Coulet, 1885, — Mmc la Duchesse de Fitz-
James ; Grande culture de la Vigne Amdricaine. Montpellier, C. Coulet,
1884. — Dr Despetis ; Emploi pratique des Vignes Américaines. Béziers,
1883. — F. Sahut ; Les Vignes Américaines, leur greffage el leur taille.
Montpellier, Coulet, 1885. — Maurice Lespiault; Notes et Observalions
sur les Vignes Américaines. Nérac, L. Durey, 1882. —IXtienne Courty ;
Reconstitution des wvignobles par les plants Américains. Montpellier, G,
Coulet, 1884. — G. Davin ; Etal actuel de la Viticullure Américaine.
Draguignan, 1879.
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62 VIGNES AMERICAINES.

ainsi que cela a cu certainement lieu pour les Muscats (apianz, — rai-
sins des abeilles, 4 cause de leur gotit sucré qui attire ces ingecles).

Les cépages du groupe des V. VINIFERA songvraisemblahlement issus
pour la plupart, & lorigine, de semis spontanés mis en culture dans la
contrée méme qui leur a donné naissance, comme nous l'avons établi
en traitant de l’origine de cette espece.

Cle n’est probablement qu'a une époque assez recente que le semis a
t6 employé en Europe pour obtention de cépages nouveaux. Il a été
appliqué d’abord aux raisins de table, et tous les amateurs connaissent
les types obtenus par MM. Malingre, Courtiller, Jacques, Vibert, Mo-
reau-Robert, Besson, etc. ; mais ce n’est qu’il y a quelques années que
MM. Bouschet de Bernard pére et fils entreprirent I'obtention de cépa-
ges & vin proprement dits. Par des croisements bien compris, ils sent
paryenus i créer cette nombreuse série de cépages 4 jus rouge qui jouent
aujourd’hui un role siimportant dans les vignobles du midi de la France.

En ce qui concerne les espéces américaines, ce n’est, ainsi que nous
l’avons expliqué précédemment, qu'apres les tentatives infructueuses
faites & la fin du sidcle dernier etau commencement de celui-ci par les
Suisses de la Nouvelle-Vevey sur les bords de 'Ohio, et par le conven-
tionnel Lakanal dans le Kentucky, le Tenvessee, 1'Ohio et PAlabama
pour cultiver les vignes de I'ancien Monde, que les Américains essaye -
rent d’utiliser leurs espéces indigénes. Ils recueillirent directement dans
les hois certaines formes, telles que 'dlewander,le Catawba, le Dracut
Amber, du groupe des V. Lanrusca, le Cynthiana, le Far-West, des
V.. AsTivaLis ; d’autres furent trouvés dans des jardins ou des cours ot
ils avaient crdi spontanément (Bottssi, Cambridge, Cassady, ete.). Mais
des semis nombreux furent également faits par divers viticulteurs, tels
que MM. Underhill, Roger, Allen, Arnold, Rickett, etc., ete. Ce fut le
V. Labrusca, situé dans les Ktats les plus anciennement colonisés, et qui
donnait naturellement les fruits les plus volumineux, sur lequel porte-
rent les premiers efforts. On essaya également, bientot aprés, de tirer
parti du V. Riparia, du V. Hstivaus, et dans le Sud du V. Rorun-
piroLia. Enfin on chercha a obtenir par voie d’hybridation, entre ces
diverses espéces ou entre I'une d’entre elles, et des vignes d'Europe,
des produits intermédiaires qui jouent un réte important aujourd’hui
dans la viticulture américaine.

Liétude des cépages qui va suivre ne saurait étre compléte, elle
excéderait les limites d’un ouvrage tel que celui-ci et serait sans objet




CONCGORD: 63

pour la plupart-des lecteurs auxquels il s’adresse f. Nous nous bor-
nerons donc & examiner, pour chacune des espéces cultivées, les types
dérivés les plus connus, ceux qui occupentune place de quelque impor
tance dans les vignobles, ceux qui peuvent étre d’une réelle ufilité pour
les viticulteurs, ou enfin ceux qui présentent quelque particularité in-
téressante.

Cette étude sera faite dans I'ordre suivant :

Vignes américaines. A. Cépages issus du V. Liaprusca ; — B. Oé-
pages issus du V. RipAria; — C. Cépages issus du V. /ESTIVALIS ;—
D. Cépages hybrides ; — H. Vignes Européo-Asiatiques. — Cépages
issus du V. VINIFERA.

I. — VIGNES AMBRIGAINES.

A. Gépages issus du V. Labrusca. — Nous examinerons en pre-
mier lieu, parmi les cépages issus da V. LiaBrusca pur: le Concord et
I'Tves Seedling du groupe du Nord, puis le Catawba et 1'Isabelle du
groupe du Sud. Aucun d’entre eux, sans doute, ne joue un réle impor-
tant en Europe, par suite de leur résistance insuffisante au Phylloxera,
de la difficulté de leur adaptation ou du gott fozé de leur fruit ; mais
tous sont cultivés assez en grand en Amérique et méritent par suile
d’altirer notre attention.

CONCGORD.

Synonymie.— Aucnn nom synonymique n’a été donné & ce cépage.

Description.— Souche vigoureuse, & port étalé, irone trapu, écorce
se detachant en larges laniéres irrégulieres.— Sarments longs un peu
gréles, peu sinueux, d’un vert clair, avec tomentum lanugineux assez
serré et légérement rouilleux & I’état herbacé, ternes, rugueux i cause
de la persistance de la base de poils raides, d’une couleur noisette foncé
avec rainures plus claires a 'aotement ; mérithalles moyennement
allongés, aplatis ; nceuds peu prononcés ; vrilles continues, gréles, bi-
furquées, couvertes d’un léger tomentum rouilleux. — Bourgeons

! Les personnes qui désirent faire une étude complte de I’Ampélographie
pourront consulter avec fruit les ouvragesindiqués 4 la Notice bibliographique
qui accompagne ce chapitre,
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duavet roussitre peu abondant, d’un carmin foncé, teinte qui persiste
longtemps sur la page inférieure des jeunes feuilles, ou les poils, trés
abondants, sont plus tard blancs de neige, la page supérieure faible-
ment gaufrée d'un jaune doré, le pourtour des dents et les glandes
carminés, Paplatissement des feuilles a lieu de trés bonne heure; les
grappes de fleurs, enveloppées dans un léger duvet, sont d'un vert
jaunitre avec le sommet teinté de rouge sale. — Feuilles grandes, en-
tidres, orbiculaires; sinus pétiolaire largement ouverten V et profond,
les sinus supérieurs indiqués par desdents plus longues, assez épaisses ;
face supérieure d'un vert foncé, finement gaufrée; face infévicure a
tomentum dense d’un blanc doré; nervures fortes, a peine tomenteuses;
deux séries de dents acuminées, obtuses, peu profondes. Péliole assez
long, fort, lavé de pourpre clair sur certaines parties, formant un angle
obtus avec le point du limbe de la feuille.— Fleurs petites, peu odoran-
tes, allongées; calice petit, rouge sur son pourtour et irréguliérement
denticulé ; étamines & filet trés long et gros, a anthéres nettement dorsi-
fixes; disque peu marqué ; ovaire petit, en bouteille, a petit siyle, Sans
stigmate bien distinct.— Grappe sur-moyenne, cylindro-conique, sou-
vent ailée et & lobe long ; pédoncule tendre, vert clair, assez court;
pédicelles peits, courts, & bourrelet peu marqué et aplali avec yerrues,
supportant un pinceau assez long et incolore. — Grains non serrés,
entremélés parfois de rares grains verts, d'an volume assez irrégulier,
d’une grosseur moyenne, quelques-uns petits, pruinés, d'un noir vio-
lacé foncé, incolores a Lintérieur; a peaw assez peu épaisse, élastique;
chair pulpeuse, a jus rose d’un gott foxé, renfermant deux ou frois
grains.
Cépage productif.

Maturité. — Correspondant 2 la deuxieme époque de M. Puailiat.

Le Concord est trés répandu aux Etats—U11is; son fruit y est con-
sommé comme raisin de table dans les Etats du Nord-Est, du Centre
et de I’Ouest, il fait partie de cette catégorie de raisins que les Améri-
cains appellent: « the grape for the million » (raisin pour le million,
pour les masses). Son vin fait en rouge est léger et rafraichissant ; il
tend a prendre place dans la consommation américaine comme boisson
populaire ; malheureusement il est caractérisé par le gotit foxé.

Le Catalogue de la Société Américaine de Pomologie, cité par
M. Meissner, dit que «le Concord réussit sur une plus grande aire de
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sol et de climat qu'aucune autre variété » (dans trente-cing Etats de
IUnion), mais qu'il est aujourd’hui généralement mis de cOté dans les
Titats du Centre-Sud, parce qu'on le trouve « impropre aux climats
chauds et secs ».

Cle cépage a 6té d’abord importé en Europe en trés grande quantité,a
cauge de lestime qu’ont pour lui les Américaing ; mais il a donné lien
4 bien des déceptions, & cause du nombre limité de milieux dans lesquels
il est susceptible de prospérer.

Malgré les nombreux échees qu’a éprouvés la culture du Concord en
France, sa résistance aux attaques du Phylloxera ne saurait étre mise en
doute; il a persisté depuis quatorze ans dans certaines localités envahies
par cetinsecte. Lies insuccés qui ont été constatés sont dus uniquement
3 sa tendance i la chlorose, qui ne lui permet de se développer d'une
maniére satisfaisante, dans le Midi tout au moins, que dans des sols
siliceux et rouges, tels que ceux formés par les cailloux roulés du Di-
luviwm Alpin. Mais, méme dans les milieux qui lui conviennent, il est
inféricur comme porte-greffe aux divers types de V. Rirania; il est
done peu probable que ce cépage joue jamais un role quelconque dans
la reconstitution des vignobles en Europe.

TvES SEEDLING.

Synonymie. — Ives, Ives' Madeira, Kittredge.

Description. — Souche vigoureuse, a port étalé, tronc assez gréle,
écorce se détachant en étroites laniéres irrégulieres.— Sarments longs,
forts, sinueux, rugueux par suite de la persistance de poils raides as-
sez nombreus, 4 tomentum laineux, blanc roussitre, assez dense sur les
jeunes sarments, s’éclaircissant sur le bois adulte, d’un vert clair avant
'aotitement, prenant ensuite une teinte brun clair ; mérithalles courts,
A stries asses larges et bien indiquées, cylindriques, & nceuds renflés ;
vrilles continues, fortes, courtes, bifurquées, recouvertes de poils lanu-
gineux et lavées de rose sale sur certaines parties. — Bourgeons enve-
loppés dans une bourre peu épaisse, brune, qui disparait de bonne
heure des écailles rouges, prenant une teinte rose qui s’affaiblit trés
vite en se limitant au pourtour des feuilles et aux extrémités des dents
glanduleuses; jeunes fewilles trilobées, page inférieure garnie de poils
blancs soyeux trés serrés, la page supérieure, légérement tourmentée,
est d'un jaune doré avec un duvet de poils lanugineux ; I'épanouisse=
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ment a liea de bonne heure.— Fewilles grandes, trilobées, mais & sinus
latéraux peu profonds, sinus pétiolaire profond et peu ouvert en V,
faiblement bullées, assez peu épaisses ; nervures larges, trés fortes et
proéminentes a la page inférieure ; dents larges trés obtuses, fort peu
profondes ; face supérieure d’un vert gai terne, avec poils aranéeux
disséminés; tomentum cotonneux épais, blanc doré a la face infé-
rieure sur le parenchyme, les nervures avec bouquets de poils distan-
cés. Pétiole long, fort, renflé et tendre & I'insertion, & duvet lanugineux
peu dense et lavé de rose clair sur certaines parties, formant un angle
droit avec le plan du limbe.— Fleurs moyenaes, globuleuses, verda-
tres ; élaminesd long et gros filet; disque a nectaires gros, jaunatres,
peu détachés ; ovaire globuleux, vaguement sillonné, & petit stigmate
presque sessile.— Grappe moyenne ou sur-moyenne, lache, cylindrique
allongée, le plus souvent ailée ; pédoncule court, gréle, aminel et dur
3 linsertion, vert sale, avec petits bouquets de poils aranéeux ; pedi-
celles assez longs, gros, verts, a bourrelet renflé et verrues peu nom-
breuses ; les baies s’en séparent assez facilement et abandonnent un
pinceau étroit, allongé et a pointe vineuse.— Grains moyens, entire-
mélés de rares petits grains verts, sub-globuleux, a pruine peu abon-
dante, d’'un noir foneé, incolores a Pintérieur, a stigmate persistant au
centre dans un ombilic peu déprimé; baie peu ferme, & peaw épaisse,
mais élastique, sur laquelle est accumulée intérieurement la matiere
colorante abondante ; pulpe charnue, jus rose vineux, d’une saveur foxée
se traduisant par unelégéreodeur ; renfermant de deux a quatre graines.

Gépage fertile.
Maturité.— Arrivant 4 la deuxidéme époque de M. Pulliat.

L’Tves Seedling a été obtenu par M. Henry Ives de Cincinnati, et
probablement d’un pépin de Hartford prolific. M. Meissner s'exprime
ainsi, relativement a ce cépage: «Le colonel Waring et le D Kittridge
ont 6té les premiers & en faire du vin, il y aenviron dix-huif ans, et
Cest maintenant un vin rouge populaire dans I’Ohio. Si nous ne lui
trouvons pas de titres au premier prix comme la meilleure variété
pour tout le pays, qui lui a été accordé & Cincinnati le 24 septem-
bre 1868, nous lui reconnaissons le grand mérite d’avoir donnéune nou-
velle impulsion & la culture de la vigne dans I'Ohio, dans un moment
ou les échecs répétés du Catawba rendaient cette impulsion le plus
désirable. »
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Ce cépage n’a donné aucun résultat utile en France; le gott foxe et
la chair pulpeuse de sou fruit le rendent impropre a la vinification et &
la table, et sa mauvaise végétation dans un grand nombre de sols du
Midi empéche de employer comme porte-greffe.

CATAWBA.

Synonymie.— Red Muncy, Catawba Tokay, Singleton.

Description.— Souche vigoureuse, a port étalé, tronc fort, trapu,
écorce grossiére et en larges laniéres irrégulicres.— Sarments longs,
forts, droits et cylindriques, peu luisants, faiblement rugueux par suite
de la persistance de la base de poils raides, trés légérement pruineux
anx noeuds, d’un vert jaundtre et glabres a D’état herbacé, d’un brun
acajou peu foncé a 'aottement ; mérithalles allongés, aplatis aux neeuds
a stries bien marquées ; vrilles continues, fortes, bifurquées.— Bowr -
geons isolés, A poils assez nombreux d'un roux doré ; fewnes feuilles
carminées, sur la page inférieure ou cette coloration persiste longtemps;
les nervures vertes sont sans poils et le parenchyme possede un duvet
dense, la page supérieure est d'un jaune doré; elles sont épaisses, pres-
que entiéres ; l'aplatissement a lieu de trés bonne heure ; grappes de
fewitles enlacées dans des flocons de poils denses, blancs, ont une teinte
jaune sale.— Feuilles grandes, larges, assez peu épaisses et non ru-
gueuses, faiblementbullées, sub-orbiculaires, faiblement trilobées; sinus
pétiolaire profond, fermé & l'extrémité ou les lévres se recouyrent ;
nervures assez accusees ; face supéricure glabre, d’un vert assez foncé;
face inférieure d'un vert claiv avec les bouquets de poils blanchitres
disséminés sur les sous-nervures et le parenchyme, deux séries de dents
bien distinctes, obtuses, pen profondes. — Pétiole long, assez fort, ver-
détre, formant un angle obtus avec le plan du limbe.— Fleurs moyen-
nes, jaunes-verdatres, trés coniques, aplaties au sommet, sillonnées ;
calice brunatre,entier; urcéoles petites,épaisses,surplombées par Uovaire
en houteille; style relativement long, stigmate large et épais, entier ; les
anthéres se séparent souvent du filet, restent unies enfre elles en for-
mant une couronne sur le stigmate, auquel elles adhérent.— Grappe
irréguliere, ailée, liche, grosse ou moyenne ; pédoncule long, gros,
ligneux 2 l'insertion, tendre et vert aux autres parties ; pédicelles assez
longs, & bourrelet trés pen marqueé et avec rares verrues, les baies s’en
séparent facilement et abandonnent un frés petit pinceau incolore.—
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Grains gros ou moyens, sphériques,pruinés, d'un violet foncé, incolores
3 lintérieur, a stigmate persistant central, baie ferme, & peaw assez
épaisse, peu élastique ; pulpe charnue, a jus tres legérement coloré en
rose, d’une saveur peu foxée, renfermant une ou deux graines.
Cépage d'une fertilité assez faible. ’
Maturité. — Correspondant & peu prés & la deuxiéme époque de
M. Pulliat.

Le Catawba est originaire de la Caroline du Nord, et il a pris lenom
de la rividre Catawba. Il a étéintroduit & Clarksburg et ensuite propage
par le major Adlum.

Ce cépage aété cultivé trés fructueusement pendantnombre d’années
dans divers Etats, notamment dans 'Ohio et en remontant au Nord jus-
qu'aux iles du lac Erié. Oestavecson fruit que l'on prépare le Spar-
kling Catawba, le champagne américain. Mais aujourd’bui sa culture
est peu  peu délaissée sur certains points, & cause de l'incertitude de
ses récoltes, laquelle résulte dePaction du Peronospora et de la tardivité
de sa maturité, qui n’arrive qu’en octobre dans les Etats de 'Est et du
Nord.

Le Catawba est considéré par les Américains comme un excellent
raisin de cuve et de table ; aussi le conserve- t-on précieusement dans les
localités ou il arrive & compléte maturité et ow il est peu exposé au
Peronospora.

Le Catawba est un des cépages américains les plus anciennement
importés en France, mais il ne 8’y est jamais répandu & cause du goat
un peu foxé de son fruit ef de sa médiocre fertilité.

ISABELLE.

Synonymic. — Paign's Isabella, Woodward, Christie’s improved
Isabella (Isabelle amélioré de Christie), Payne's Early (Précoce de
Payne), Samboton, et en France Raisin [fraise.

Description. — Souche vigoureuse, aport étalé, trone fort, écorce
grossiére, se détachant en étroites laniéres irréguliéres. — Sarments
longs, plutdt gréles, droits, rugueux, peu luisants, tres faiblement prui-
neux aux neeuds; d’on vert jaundtre sale et & longs poils lanugineux
disséminés a I'état herbacé, prenant a l'aoitement une teinte brun vio-
lace, plus claire aux extrémités qu'aux neeuds, qui sont aplatis; méri-
thalles assez longs, A stries fines, peu profondes et irvégulicres, cylin-
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driques; vrilles continues, fortes, d’un vert sale,a longs poils lanugineux

peu nombreux.—Bourgeons embrassés pardes poils bruns, nombreux et
insérés sur les éeailles, qui persistent longtemps, lavés ensuite de car-
min clair sur la page inférieure des jeunes fewilles, ol les neryures ont
des poils roussitres clairsemés et le parenchyme porte des poils serrés ;
la page supérieure, d’un vert doré, est faiblement gaufrée; l'aplatis-
sement alieu de bonne heure et les grappes de fleurs se montrent
aussitét vertes et envinées a leur sommet, emprisonnées encore par le
duvat des écailles, — Feuilles grandes, allongées, épaisses, faiblement
trilobées, les deux sinus supérieurs peu marqués, le sinus pétiolaire
profond & lévres se recouyrant a leur extrémité, légérement pliées en
gouttiére et bullées ; deux séries de dents larges, assez profondes,
nettement délimitées et a pointe acuminée prononcée ; nervures trés
proéminentes a la face inférieure qui est blanchitre, et a poils lanugi-
neux assez serrés ; fuce supériewre d’un vert terne assez foncé. Pétiole
Jong, fort,d’un vert sale, légérement teinté derose sur certainesparties,a
bouquets de poils aranéeux disséminés, formant un angle droit avec le
plan du limbe. — Fleurs grosses, glob uleuses, verdtres, a cotes mar-
quées au sommet, peu odorantes ; calice entier enserrant les pétales a
leur base; étamines a filet long et gros et anthéres triangulaives ; disque
2 gros nectaires élargis, bruns ; ovaire aminci, rayé de blane sur un
fond vert clair, & style court, couronné par un stigmate souvent mul-
tifide. — Grappe assez grosse, cylindro-conique ou irréguliére ; pédon-
cule court, ligneux a l'insertion, moyennement gros; pédicelles courts
avec verrues, bourrelet peu renflé, portant un long pinceau teinté de
rouge. — Grains un peu gerrés, entremélés de rares graing verts,
moyens, ovales, a stigma te persistant au centre, noirs, incoloresa l'in-
térieur, assez durs, a peaw épaisse ; pulpe charnue, jus coloré en rouge,
d’un gotit foxé, renfermant de une & quatre graines.

Cépage d'une fertilité moyenne.
Maturité a la deuxieme époque.

L/ Isabelle, d'aprés M. Meissner, est probablement originaire de Ia
Caroline du Sud; «dans 'Est, sa grande vigueur, sa rusticité ef sa ferti-
lité ont été pour ce cépa ge la cause d’une grande extension ; mais dans
’Ouest on I’a trouvé d'une maturité inégale et treés sujet au Mildew, a
la earie noire et & la rouille des feuilles. Tl a été, avec raison croyons-
nous, mis entiérement de cOté par nos viticulteurs, depuis son rem-
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placement par des variétés meilleures et d’une réussite plus assurée.»
L’Isabelle est un des cépages américaing les plus anciennement in-
troduits en Europe ; elle est depuis longtemps employée dans les jar-

dins & couvrir des tonnelles, usage auguel son beau feuillage la rend A
| 3 . . . . o %
: ¢minemment propre Ainsi que nousl’avons dit précédemment, M. le 7

.Z’_'

marquis de Ridolfi en a entrepris la culture sur une grande surface
dans ses propriétés prés de Florence, dés 1861 5 depuis lors, ce cépage
g’est répandu dans un certain nombre de localités en Italie, ou il est ap-
précié a cause de I'immunité dont il jouitau point de vue de I'Gidium.
Le vin quil produit est coloré, mais plat et fové; les paysans italiens
l'acceptent néanmoins sans difficulté.

Malheureusement 1'Isabelle s'est montrée insuffisamment résistante
i I'action du Phylloxera; elle a été détruite dans les vignobles méri-
dionaux, ou on en trouvait quelques pieds disséminés, quelque temps
aprés les cépages francais. Pour cette raison et par suite de la qualité
plus que médiocre de son vin, elle ne mérite pas d'étre introduite dans
les nouveaux vigonobles.

B. Cépages issus du V. Riparia. — Le groupe des V. RIpARIA
offre cette particularité qu'il n’a pas fourni a la viticulture seulement
des types fructiferes et cultivés, mais encore des formes sauvages que
leur rusticité, leur vigueur et leur résistance au Phylloxera rendent U]

{ éminemment propres au role de porte-grefies. ‘.;%.;;"
i Par suite de la multiplication par semis qui s’opére spontanément ‘:f,‘
i dans les bois et du métissage qui a lieu entre ses diveres races, les b
: formes sauvages du V. Riparia sont trés nombreuses ; on pourrait en S:

: compter presque autant que de pieds-méres, et il serait impossible et ﬂ-_-.
saus intérét pratique d’examiner toutes celles qui sont déja connues S‘
! en France. On peut néanmoins, en tenant compte de leurs caracteres o
: prédominants et de leurs aptitudes au point de vue cultural, les grouper A
en quatre races principales qui conservent assez bien leurs formes {

lorsqu’on les séme : 1° Les V. RIPARIA sauvages tomenteus; 2° les s
V. RipaRIA sauvages glabres & feuilles minces; 3° les V. RIPARIA \
sauvages glabres & feuilles épaisses; 4° le Solonis!.

1 Nous avions admis précédemment une forme chélive a petites feuilles,
mais elle a été aujourd'hui complétement éliminée des cultures par la sélec- W
tion; il est doncinutile d’en parler actusllement. Y
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V. RIPARIA TOMENTEUX.

Les V. RipARta sauvages tomenteua sont ceux dont les feuilles et
les jeunes rameaux sont recouverts d’un duvet dans le jeune dge ; ce
sont généralement des plantes vigoureuses, dont le tronc a grand dia-
metre offre un sujet robuste pour la greffe. Peu difficiles sur Ia nature
du sol, ils ne redoutent guére que les marnes blanches tout a fait infer-
tiles, ou les terres qui sont séches ou humides & l'exeés; encore se
comportent-ils mieux dans ces derniéres que les V. RiPARIA glabres.

On peut donner de cette forme la description suivante: Souche
trds vigoureuse, a port rampant et étalé, ironc moyen, ecorce se déta-
chant en fines lani¢res régulidres. Sarments trés longs, vigoureux,
gréles, 4 poils courts, raides, assez serrés, répandus régulierement sur
toute la surface, persistanta la maturité du bois; peu sinueux, d’un
rouge violacé a I'état herbacé, trés foncé a I'aclitement, certaines sous-
races ayant des teintes plus ou moins variées; mérithalles assex longs,
cylindriques, peu striés, a neceuds peu apparents; vrilles discontinues,
longues, d’'une couleur pourpre foncé, bi ou trifurquées, gréles a
poils courts, raides comme sur les sarments. — Bourgeons doubles,
petits, pointus, enlacés dans une bourre peu épaisse, devenant d'un
brun luisant, s’épanouissant vite et ayant alors des grappes de fleurs
volumineuses, fortement carminées et sans poils, de beaucoup plus
fongues que lesjeunes feuilles, quisont entiéres, peu épaisses, bruna-
tres et luisantes, & nervures saillantes & la page inférieure avec poils
roussatres; dents bien marquées, effilées et brun foncé a leur pointe.
— Fewilles adultes de dimensions moyennes,minces, entiéres, les deux
lobes supérieurs indiqués par des dents plus longuesa sinus pétiolaire
largement ouvert, peu profond, vernissées, vaguement bullées, glabres
et d’un vert foncé a la face supérieure, avec les nervures faiblement
roséesa leur origine ; face inférieure d’un vert plus clair, terne, et a
nervures principales proéminentes avec poils raides en brosse sur toute
leur longueur ; deux séries de dents profondes aigués, I'extrémité de
la feuille terminée par une dent allongée, faiblement retournée en des-
sous. Pétiole moyennement allongé, peu fort, & poils serrés, lavé de
pourpre clair sur certaines parties, formant un angle tres obtus avec le
plan du limbe. — Fleurs petites, globuleuses, aplaties et lavées de rose
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gale au sommet, d’un vert gai, a cotes trés marquées, d'une teinte plus
claire, odorantes, s’ouvrant souvent en étoile ; calice & peine indiqué,
vert clair; étamines a filet trés long et anthéres peu développées; disque
entier, trés apparent, brun jaunitre; ovaire noyé dans le disque,
le plus souvent avorté. — Grappe petite, allongée, cylindrique ou
Jirréguliére, ayant souvent un petit lobe court; pédoncule moyen, court,
vert sale, parsemé de nombreux petits poils raides, renflé a 1'insertion ;
pédicelles verts, assez longs, abourrelet aplati et verrues assez grosses ;
les baies s'en détachent assez facilement et laissent adhérent un court
et large pinceau enviné.—Grains (rés liches et en petit nombre sur les
ramifications secondaires relativement nombreuses, non entremélés de
.grains verts, trés pelits ou petits, discoides, pruinés, d’un vert violacé
foncé, rouge foncé a lintérieur ; stigmate persistant central trés appa-
rent, baie trés ferme & peaw épaisse, peu élastique ; pulpe fondante,
peu abondante, jus coloré en rouge vineux foncé, a saveur faiblement
acerbe, renfermant trois graines en général.

Vigne le plus souvent infertile, ayant rarement quelques grappillons;
Ja plupart des fleurs sont méles.

V. RIPARIA GLABRES A FEUILLES MINCES.

Les V. Ripanria glabres & feuilles minces sont caractérisés par leurs
feuilles dépourvues de poils A la face supérieure dés leur jeune dge, et
tantot complétement glabres, tantdtrevétues de quelques poils raidesa
la face inférieure et sur les nervures seulement. La feuille, plus mince
que chez ceux que nous avons appelés a feuilles épaisses, estaussi ¢ga-
lement d’un vert moins foncé et moins lustré. Ils sont pour la plupart
remarquables par la grande dureté que prennent de bonne heure leurs
racines et par le pelit nombre de phylloxera qu’on y trouve. Plus su-~
jets a la chlorose dans les terrains humides que ceux de la race tomen-
teuse, on doit les placer de préférence dans des terrains bien sains et
pas trop argileux. :

Les types les plus connus de cette catégorie sont : le Riparta Mariin
des Palliéres, dont nous allons donner la description, le R. Baron
Perrier, le R, Grand Glabre et le R. Portalis.
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RipArRiA MARTIN DES PALLIERES.

Synonymie. — Riparia Fabre et, pour une partie tout-au moins,
Riparia glabre & bois rouge. — Souche vigoureuse, & poré trés £talé,
trone un peu gréle, écorce se détachant en lanitres assez étroites. —
Sarments longs et gréles, lisses, luisants, nuancés de pourpre violacé
3 I’état herbacé, d’un rouge vineux, sombre surtout & la base 4 l'aoii=
tement : & mérithalles longs, finement mais peu profondément striés, a
neewds peu prononces, trés faiblement pruinés ; vrilles discontinues,
longues et généralement bifurquées, lavées de pourpre clair. — Bour-
geons petits, isolés, recouverts de poils peu nombreux, d’un roux
clair ; jeunes feuilles d’un vert luisant, lavées légérement de brun aux
extrémités et avec de rares poils a la face supérieure; la page infé-
ricure est parsemée de bouquets de poils aranéenx qui se limitent
ensuite aux nervures, d’ont ils finissent par disparaitre; pourtour des
dents 4 teinte rouge sale, plus accusée aux extrémités ; aplatissement
des feuilles tardif et grappes de fleurs vertes, rose sale a leur sommet.
— Fewilles moyennes ou grandes, presque entieres, les lobes indiqués
seulement par des dents un peu plus fortes ; sinus pétiolaire ouvert
en U; face supérieure d'un beau vert, glabre; face infériewre d'un
vert plus clair avec poils raides sur les nervures, qui sont teintées de
rouge & leur naissance sur la page supérieure ; deux séries de dents
aigués. Pétioles assez gros, a poils raides sur ceux des jeunes feuilles,
glabres et lavés de pourpre sur les feuilles plus gées : formant un an-
gle obtus avec le plan du limbe de la feuille. — Fleurs de grosseur
moyenne, d’un vert terne, rarement envinées au sommet, cylindriques
et 4 cOtes assez marquées, odorantes, s'ouvrant la plupart en étoile;
disque a wrcéoles bien détachées, d’un vert blanchitre ; étamines a
filet court en général, parfois rudimentaire; ovaire tronc-conique, ré-
tréci 4 son sommet en un style court, surmonté d’un stigmate festonné
sur ses bords et bifidle. — Grappe petite, peu longue, irréguliére ou
cylindrique, simple ou ailée avec un lobe long; pédoncule court, assez
gros, d’un vert sale, renflé et dur a l'insertion ; pédicelles gros, courts,
verts, & bourrelet peu aplati, entouré d'une petite couronne brune for-
mée par le calice persistant ; les grains g’en séparent facilement ef lais-
sent adhérent un pelit pinceau violet foncé. — Grains frés liches,
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entremélés de grains verls, parfois nombreux et persistant & Ia
maturité, d'un volume irrégulier, petits ou sous-moyens, sphériques,
aplatis au sommet et & stigmate persistant au centre d’un noir foneé,
pruinés, colorés en rouge avec veines plus foncées a Vintérieur ; peau
épaisse ; pulpe charnue, peu fondante, a jus coloré en rouge foncé et
gott toujours légérement acidulé et un peu acerbe ; renfermant en gé-
néral quatre graines assez grosses.

Cépage d'une fertilité presque nulle.
Maturité. — A la premiere époque.

Le V. Ripania sauvage que nous venons de décrire doit son nom
au général Martin des Pallieres, qui I’avait recu d"Amérique et cultivé
dans ses propriétés, dans la Marne. Clest de la qu'il fut envoyé a
M. Fabre, qui, apres 'avoir culfivé avec succés dans son domaine de
Saint- Clément, prés Montpellier, I’a propagé dans le midi de la France.

Ce cépage est remarquable par la dureté de ses racines, par le peu
de phylloxera qu’elles portent en général et par sa résistance i la chlo-
rose. Il prospere dans les terres de moyenne consistance un peu séches,
mais non dans les marnes blanches ni dans les tufs ou travertins.

RipAriA BARON PERRIER.

Synonymie. — V. Riparia sauvage forme glabre.

Description. — Souche d’une vigueur moyenue, & port trés étalé.
— Sarments longs, gréles, presque rectilignes, glabres, d'un brun
pourpre avant l'aolitement, & mérithalles allongés et neeuds peu
apparents, & ramifications nombreuses et longues; wvriiles discon-
tinues, élancées, trifurquées, d’un beau pourpre. — Bourgeons d'un
roux blanchitre passant plus tard au rose brun, coloration due & la
base des écailles et & Vextrémité des jeunes fewilles, qui s'étalent
tardivement et sont nettement trilobées; des grappes de fleurs vertes,
envinées a leur sommet, se montrent parfois a la base des bourgeons
sous le duvet floconneux qui les enveloppe. — Fewilles moyennes, en-
tieres, & deux séries de den!s assez aiguds; des dents plus longues in-
diquent la place des lobes , sinus pétiolaire large et pen profond ; face
supérieure glabre, nervures assez fortes, légerement rosées & leur nais-
sance, recouvertes a la face inférieure de poils raides et réunis en bou-
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quets aux points de ramification; les deux pages de la feuille sont d’un
vert pale. Pétiole assez long, robuste, brun pourpre, canaliculé & la
partie supérieure et portant de petits poils sur les bords du canal; for-
mant un angle presque droit avec le plan du limbe de la feuille. —
Grappe petite, conique ou irrégulitre, ailée ; pédoncule long, mince,
vert sale, rouge vineux clair sur les parties exposées & la lumiere,
aplati dans l'intérieur de la grappe; pédicelles petits, renflés a leurin-
sertion sur L'axe et se rétrécissant brusquement, & bourrelet élargi et
entouré d’une couronne brune provenant du calice persistant ; les baies
s'en séparent difficilement et laissent adhérent un gros pinceau court,
fortement coloré en rouge foncé. — Grains laches, entremelés tou-
jours de trés petits grains avortés, petits, d’un noir foncé, pruinés, trés
colorés en rouge vineux & I'intérieur : leur forme est sphérique ou dis-
culaire, le stigmate persistant est parfois excentrique et toujours pro-
éminent dans un ombilic peu marqué. Raisin dur a peaw Gpaisse,
coriace, 2 pulpe charnue, non fondante; jus peu abondant coloré en
rouge foncé ; grain renfermant en général deux graines assez grosses.

Cépage trés peu fertile, par suite de I'avortement d’un grand nombre
de fleurs.
Maiurité. — Trés hitive, 4 la premidre époque.

Ce cépage a 6té trouvé chez M. le baron Perrier de la Bathie, pro-
fesseur départemental d'agriculture de la Savoie, chez lequel il exis-
tait depuis longtemps. Il offre I'inconvénient de perdre facilement ses
feuilles sous linfluence de la mélanose On peut néanmoins le con-
sidérer comme un bon porte-greffe.

RIPARIA GRAND GLABRE.

Ce cépagea 6té sélectionné et propagé dans les environs de Monta-
gnac par M. Gédéon Arnaud, qui avait observé sa remarquable résis-
tance 2 la chlorose dansles sols arides et blanchatres de cette commune;
on peut le regarder comme l'une des formes les plus rustiques de
I'espéce, bien qu’il soit inférieur au suivant, comme résistance 4 la
chlorose.

11 est caractérisé comme il suit : Souche vigoureuse.— Port étalé.—
Tronc un peu gréle.— Sarments longs, a mérithalles allongés, gréles,
un peu sinueux, a neeuds aplatis, lavés de pourpre lorsqu’ils sonta
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I’état herbacé ; glabres avec des vrilles longues et robustes, générale-
ment bifurquées, de couleur pourprée, discontinues.— Jeunes feuilles
glabres et luisantes a la face supérieure, couvertes sur les nervures de
la face inférienre de nombreux poils raides.— Fewilles moyennes, cor-
diformes, & peines trilobées avec sinus latéraux peu marqués ; sinus
pétiolaire trés largement ouvert ; dents peu profondes terminées par
une pointe aigué ; — d’un vert moyennement foncé ef glabres a la face
supérieure, d'un vert un peu plus pale avec des poils raides sur les
nervures & la face inférieure. Pétiole de longueur moyenne teinté de
pourpre, formant avec le limbe de la feuille un angle obtus.

RipaRIA PORTALIS.

Synonymie. — R. Saporta, B. Michel, R. Gloire de Montpellier, R.
Esteve.

Ce Riparia a é1¢ remarqué il y a quelques années par M. L. Vialla,
président de la Société d’Agriculture de 1'Hérault, dans le domaine de
Portalis appartenant 24 M. Michel. Il signala sa vigueur, qui lui parut
supérieure & celle des autres types qu'il connaissait, et le multiplia dans
son domaine de Saporta ; il observa enfin que les greffes faites sur cette
forme ne jaunissent pas dans beaucoup de milieux sujets & la chlorose
oil les autres V. Ripanrta sauvages donnaient de mauvais résultats. En
résumeé, on peut dire que le Riparie Gloire de Monipellier est remar-
quable par sa résistance a la chlorose et par la beauté des greffes qu'il
nourrit ; ¢’est peut-étre la race de V. RipaniA sauvages proprement dits
qui conyient le mieux aux milieux difficiles au point de vue de 'adap-
tation,

Ce cépage est reconnaissable aux caractéres suivants : Souche tres
vigoureuse.— Porf étalé.— Trone de grosseur moyenne.—Sarments
longs, de grosseur moyenne avec mérithalles allongés, légérement si-
nueux ; neeuds de grosseur moyenne, lavés de pourpre avant laotte-
ment, glabres.— Vrilles longues et robustes, bifurquées, discontinues,
lavées de pourpre avant 'aottement. — Feuilles grandes, légérement
trilobées, un peu repliées en gouttiére avec la pointe souvent recourbée
en dessous, un peu gaufrées entre les nervures, qui sont teintées de
pourpre 2 la face supérieure ; sinus latéraux peu marqueés ; sinus pétio-
laires en U assez profond, d’un vert asses foncé, et glabres & la face
supérieure, d'un vert plus pale avec des poils raides sur les nervures
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et les sous-nervures a la face inférieure. —Pétiole long, robuste, teinté
de pourpre, formant un angle obtus avec le plan du limbe. Dents peu
profondes, en deux séries moyennement aigues.

V. RIPARIA GLABRES A FEUILLES EPAISSES.

V. RIPARIA GLABRES A FEUILLES EPAISSES.

Les V. Riparta glabres a fewilles épaisses, qui sont peut-étre le ré-
sultat d’une hybridation entre le'V. Ripanrrs et le V. CorbIroLIA, ont
les feuilles glabres, plus épaisses et plus Inisantes que celles du type
précédent; elles sont généralement moins allongées et 4 dents profon-
dément découpées.

Cette forme, dont on pourrait citer comme exemple la vigne inexac-
tement dénommeée Scupernon, du Jardin d’Acclimatation, etlen® 13 des
V. Riparmia squvages de. M. Meissner, parait remarquable par sa ré-
sistance 4 la chlorose ; elle réussit trés bien dans les ferrains secs.

SCUPPERNON DU JARDIN D'ACCLIMATATION.

Synonymie.— Le nom de Scuppernon, qui tendrait & faire confondre
ce cépage avec le Scuppernong, qui est une des formes du V. RoTun-
DIFOLIA, est évidemment mauvais, et nous proposons de lui substituer
celui de Riparia Jardin d’Acclimatation, parce que c’est de cet établis-
sement qu’il s’est répandu dans les collections.

Cette forme est remarquable par sa résistance au phylloxera eta la
chlorose, et par sa vigueur on peut le considérer comme 'un des meil -
 leurstypes de 'espéce qui puisse étre employé comme porte-greffe.
On reconnait ce cépage aux caractéres suivants : Souche vigoureuse.
— Port étalé. — Tronc de grosseur moyenne a écorce caduque se dé-
tachant en laniéres fines. — Sarments longs, gréles, sinueux, peu ra-
- mifiés, a mérithalles moyennement longs, lavés de pourpre clair du
cOté exposé a la lumicre lorsqu'’ils sont a 1'état herbacé. — Vrilles dis-
continues, fortes, bifurquées, lavées de pourpre. — Feuilles moyennes,
cordiformes, presque entiéres; sinus pétiolaire en U, sinus latéraux
& peine indiqués par des dents un peu plus grandes que les autres ; dents
en deux séries, courtes, légérement repliées suivant la nervure axil-
= laire, qui est souvent recourbée en dessous; parenchyme un peu gaufré
S entre les neryures ; d'un beau vert luisant et glabre a la face supé-
= rieure, d'un vert plus pale avec des bouquets de poils raides aux angles
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il 3 que forment les nervures & la face inférieure; neryures envinées a

Vorigine ainsi que le pétiole, qui est assez long, de grosseur moyenne

et qui forme un angle obtus avec le limbe de la feuille.

& On a beaucoup discuté depuis quelque temps la valeur des diverses

formes de V. RIpARIA sauvages que nous venons de mentionner,

| comme porte-greffes de nos vignes d'Europe. Quelques personnes ont

d prétendu que les greffes faites sur des sujets de ce groupe étaient fata-

[ lement condamnées & périr au bout d’un temps relativement court.
Aucun fait n’est venu jusqu’ici confirmer pour nous cette manitre de B

Rt voir; tous les échecs dont nous avons eu connaissance, dans les tenta- |

b tives de greffage sur ces cépages, ont été le résultat d'une exécution

¥ imparfaite de 1'opération ou plus souvent encore du mauyais entretien

8 des greffes pendant la premiére année. On ne peut reprocher autre

| . chose anx V. RIPARIA sauvages des types que nous venons d’énumerer, |

? que de devenir un peu réfractaires & la soudure en vieillissant; on doit

i done les greffer jeunes, ce qui est d’ailleurs avantageux pour d’autres

raisons, comme nous le verrons plus loin.

SOLONIS.

| Synonymie. — V. Solonis, Cordifolia Solonis (Planchon, ancienne-
ment).

Description. — Souche vigoureuse, i port étalé, tronc assez trapu,

: écorce grossiére et caduque.—Sarmentslongs, gréles, 4 peine sinueux,
presque cylindriques, lisses, un peu luisants, avec flocoris de poils

blanchatres persistants, surtout au niveau des noeuds, et a ramifications

nombreuses et longues, d'une couleur pourpre foncé et recouverts d’un

léger duvet aux extrémités a I’état herbacé, d'un gris brunitre clair & A
l'aotitement ; & mérithalles allongés, vaguement striés ; & neuds pen
gros et peu détachés ; vrilles discontinues, bifurquées, d'une couleur i
brun pourpre, recouvertes d’un duvet persistant continu.— Bowrgeons
petits, renflés, enlacés dans une bourre peu dense, d’un blane sale;
une teinte rousse succéde ensuite, les nervures, les pétioles de la face
inférieure et Ia tige étant teintés de rose; a leur aplatissement, qui est
tardif, les jeunes feuilles sont encore embrassées par un lacis peu épais
de poils blanchitres, elle sont enti¢res, 4 dents surmontées de glandes
. d'un rouge clair. Les grappes de fleurs vertes, teintées de rouge vineux
'.~ a leur sommet, se montrent avant I'épanouissement complet du hour- {-:——: -

&
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geon. — Feuilles adultes de moyenne dimension, entitres, avec deux
rangées de dents aigués, quelques-unes un peu plus longues marquant
les lobes ; celles qui indiquent les lobes inférieurs convergent vers 'axe
de la feuille, qui est pliée en gouttiére avee 'extrémité inférieure re-
courbée en dessous; sinus pétiolaire peu profond et largement ouvert;
glabres sur les deux faces, d’un vert glauque a la face supérieure, plus
pile & la face inférieure; nervures marquées de rouge aux points de
bifurcation, parsemées en dessous de poils hérissés. Pétiole assez court,
robuste, cylindrique, brun pourpre, recouvert de duvet blanchitre et
formant un angle & peu prés droitavecle plan du limbe de la feuille.—
Flewrs de grosseur moyenne, cylindriques, vertes, odorantes, i cotes
marquées et aplaties au sommet, rarement enyinées au point de réunion
des pétales ; calice entier peu marqué ; urcéoles du disque trés détachées,
ovaire peu renflé se dégradant en un style assez long et bien marqué,
surmonté d’un stigmate qui est souvent élargi et recourbé sur ses
bords. — Grappe petite, cylindrique ou irréguliére, rarement ailée ;
pédoncule peu long, gréle, dur, roussitre et tomenteux ; pédicelles
courts, minces, a bourrelet aplati ; les baies s’en détachent assez diffi-
cilement et laissent adhérent un court pinceau coloré en rouge violacé.
—Grains peu serrés par suite de I'avortement des fleurs, petits ou trés
petits, globuleux, parfois déprimés au sommet, pruinés, d’un noir fonce,
roses et veinés a Iintérieur ; stigmate persistant, central, bien marqué
dans un ombilic apparent; grain ferme, A peau épaisse, résistante,
astringente ; pulpe peu charnue, fondante, & jus coloré en rouge sang
foncé et d’une saveur acide peuagréable ; les baies renferment en géné-
ral deux grosses graines.

Cépage d'une fertilité trés faible.

Maturité trés hitive, a la premitre époque.

Cette vigne a été trouvée sous le nom, qui lui a élé conservé, de
Solonis,au Jardin des Plantes de Berlin; elle sest répandue depuis dans
divers jardins botaniques d’Europe, et enfin dans les cultures comme
porte-greffe. M. Meissner la croit originaire de I’Arkansas.

Le Solonis est certainement 'un des types qui offrent les garanties
les plus considérables quant & la résistance ; il est cultivé depuis long-
temps avec succés et au milien du Phylloxera chez M. Laliman i
Bordeaux, et les Iésions produites sur ses racines sont si peu impor-
tantes qu’on I'avait cru d’abord indemne. On peutle classer, i ce point
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de vue, 2 I’un des premiers rangs parmi les cépages aujourd’hui adoptés
par la pratique.

Doué d’une vigueur remarquable et susceptible d'un développement
considérable dans les milieux qui lui conviennent, il nourrit bien la
greffede la plupart de nos cépages frangais.

Trés peu sujet & la chlorose, il croit mieux que les autres races du
V. Riparia sauvage dans les terrains un peu humides ; il semble re-
douter au contraire, dans le Midi, les sols secs ¢t brilants, o il perd
fréquemment ses feuilles grillées par les coups de soleil ; il réussit
pourtant mieux qu'aucun autre cépage dans les terrains & sous-sol
crayeux peu profond des Charentes; il redoute seulement Panthracnose
dans les climats humides tels que celui du Beaujolais.

On a reproché au Solonis de se multiplier difficilement de bouture ;
ses gros sarments reprennent en effet avee peine, mais ceux de moyenne
ou de petite dimension, bien conservés et placés dans des conditions
convenables, réussissent dans des proportions considérables (80 ou
85 p. ).

Ainsi qu’on peut en juger par ce qui précede, le Solonds doit étre
considéré comme le porte-greffe par excellence des terrains bas, ot les
Rrpania sauvages risqueraient de souffrir de I'exces d’humidité et des
sols crayeux et tuffenx.

Oe cépage conserye ses caracteres avec une remarquable persistance
lorsqu’on le reproduit par le semis, ce qui démontre quil représente
une race nettement distinete et qu’on peut employer pratiquement a
son égard le mode de multiplication que nous venons d’indiquer.

Lies V. RrpariA cultivés sont considérés en Amérique comme des
producteurs directs. Ein France, on ne les a utilisés que comme porte-
greffes, et encore les délaisse-t-on de plus en plus aujourd’hui, pour les
remplacer par les formes sauvages de méme origine, quisont plus rusti-
ques et d’une adaptation plus facile aux diverses natures de sol. Nous
nous bornerons, vu le peu d’'importance qui s’y attache en Hurope, a
déerire leurs deux types les plus communs, le Clinton et le Taylor.

CLINTON,

Synonymie. — Wortington (de Downing).

Description. — Souche vigoureuse, @ port étalé, — Sarments longs,
gréles, presque droits, glabres, fermes ou peu luisants aux extrémités:
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presque lisses, non pruineus, a ramifications nombreuses ; légérement
nuancés de pourpre avantla véraison, d’un brun noisette, plus foncé aux
nceuds, 4 Paottement; mérithalles allongés, cylindriques; a nweuds
assez peu détachés ; vrilles discontinues, d’un brun pourpre, générale-
ment bifurquées. — Bourgeons d’un blanc sale, passant au brun, cou-
leur donnée par les poils trés nombreux des écailles ; prenant ensuite
une teinte plus rosée, qui se limite sur 'extrémité de la face inférieure
des jewnes fewilles, dont les deux faces restent longtemps recouvertes
d'un duvet lanugineux dense ; elles s’aplatissent tardivement et laissent
a découvert les grappes de fleurs vertes, teintées de rouge sale a leur
extrémité. — Fewilles moyeunement grandes, cordiformes, quelquefois
trilobées ; d’un vert assez foncé et glabres a la fuce supérieure, d'un
vert un peu plus pile avec des poils raides et serrés sur les nmervures
a la face inférieure ; avec deux séries de dents, quelques dents plus
grandes indiquant la place des lobes. Pétiole peu long, formant avec
1e limbe de la fenille un angle & peu prés droit. — Flewrs grosses,
allongées, cylindro-coniques, dilatées au sommet, vertes et luisantes,
A cotes assez marquées, peu odorantes ; calice membraneux sur gon
pourtour, irrégulitrement et légerement découpé ; urcéoles du disque
jaunes et peu détachées ; ovaire surmonté d’un stigmate nettement bi-
fide. Lies variations dans le nombre des parties des verticilles sont assez
fréquentes. — Grappe moyenne ou petite, cylindrique, peu souvent
ailée ; pédoncule assez long, un peu gréle, aplati; pédicelles petits,
courts, renflés a leur insertion sur le pédoncule, a bourrelet bien
marqué. — Grains peu Serrés, moyens ou sous-moyens, entremélés
de rares grains verts, sphériques, pruinés, d’un noir foncé, verditres
a Pintérieur; stigmate peu apparent, central ; grain ferme & peaw pen
¢épaisse, résistante ; a pulpe charnue, peu fondante, 4 jus rosé et a sa-
veur acide, peu foxée ; baie renfermant en général deux grosses graines,

Cépage assez productif.

Maturité. — Précoce, a la premiére époque.

M. Meissner, citant Strong, dit que le Clinton aurait pour origine
une vigne de semis qui fut plantée en 1821 par I’honorable Hugh
Withe dans le domaine du professeur Noyes, @ Cotlege Hill, et dont le
pied primitif existerait encore.

Le Clinton est trés apprécié en Amérique comme producteur direct,
surtout & cause de sa résistance aux maladies cryptogamiques ; des vi=
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anobles importants sont plantés de ce cépage dans le nord des Itats-
Unis, notamment a Vile de Kelley sur le lac Lrié.

Ce cépage a 6té 'un des premiers importés en Burope, lors des dé-
buts de nos expériences sur les vignes américaines. Sur le dire des
Américains, qui I'estiment beaucoup, comme nous yenons de le voir,
on l'accueillit d’abord avec une faveur exagérée ; il fournissait, disait-
on, un excellent vin, susceptible de passer dans la consommation en
France ; il devait en outre servir de porte-greffe universel et suffire & lui
seul & tous les besoins qu'impliquait la reconstitution de nos vignobles.
Malheureusement de nombreux échees éprouves dans le Midi, par suite
de sa plantation dans des milicux qui ne lui convenaient pas, caust-
rent une véritable panique & son égard; sa résistance, trés réelle et
démontrée par des faits nombreux et relativeinent anciens, fut contes-
tée, etil tomba dans un discrédit complet.

On est revenu aujourd’hui & des idées un peu moins exclusives sur
son compte. Bien qu'il donne un vin remarquable par sa couleur et par
ga richesse en alcool, on a renoncé a Putiliser comme producteur direct,
3 cause de son médiocre rendement et de son gotit particulier ; etsi
J'on a reconnu qu'il portait bien la greffe de certains de nos cepages
méridionaux (de ’Aramon nolamment), on s’est également rendu compte
quil ne pouvait s'adapter, du moins dans la région mediterranéenne,
qu'a un nombre de terraios limite.

Le Clinton est trés sujet 2 Ja chlorose, surtout dans les terres fortes,
froides et humides, dans les sols sans profondeur et dans les terrains
calcaires, o, par suite du défaut de chaleur ou d’humidité, il ne peut
refaire assez promptement les radicelles que le Phylloxera détruit. Ce
sont les terres de moyenne consistance ou légtres, perméables et
fraiches, daos lesquelles il végéte Je micux et dans lesquelles on peut
seulement le cultiver. Les sols siliceux rouges lui sont particulicre-
ment favorables.

Tl reprend trés facilement de boutures, au moins aussi aisement que
nos vignes indigeénes.

Tavron.
Synonymie. — Bullit, Bullet, Taylor's Bullil.
Deseription. — Souche vigoureuse, a port élalé, rrone robuste, écorce

grossiere et caduque.— Sarments longs, de diamétre moyen, a peine si-
nueux, & ramifications nombreuses et longues. glabres, peu lisses,
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rayés de brun avant Paottement, prenant ensuite une teinte d’un brun
clair, légérement lavés de rose sur les nouds, qui sont assez apparents
el peu pruineux, moyennement écartés ; mérithalles presque lnisants
et aplatis, & stries larges et peu profondes ; vrilles discontinues, fortes,
rametses, généralement trifurquées. — Bourgeons d’un roux foncé, &
poils des écailles denses, les enlacant et persistant assez longtemps par
bouquets ; jeunes fewilles vertes, lobées, a poils peu nombreux, blancs
et aranéenx et se limitant sur Jes nervures & la page inférieure ; la page
supérieure est vernissée avec rares petits flocons aranéeux; les feuilles
restent longtemps imbriquées et les grappes de fleurs vertes n’apparais-
sentqu'a leur épanouissement.— Fewilles assez grandes, légerement tri-
lobées, presque entitres; sinus supérieurs assez ouverts, deux séries de
dents assez aigués, glabres sur les deux faces, creusées en entonnoir vers
le pétiole, point de départ des nervures rosé; d'un beau vert & la page
supérieure, vertclair a la face inférieure. Pétiole long, assez robuste,
lavé de brun, formant un angle & peu pres droit avee le plan du limbe de
’ la feuille. — Fleurs moyennes, presque cylindriques, légérement bru-
nilres 2 leur sommet, luisanles, peu odorantes; calice a cing dents
peu distinctes, disques & wreéoles trés apparentes, jaunes ; siyle peu
' marqué, stigmate souvent bifide, parfois divisé en trois ou quatre
’ parties ; l'ovaire ou les élamines avortent dans cerlaines fleurs et on
a des fleurs méles ou femelles, il y a aussi des fleurs normales. —
Grappe petite, cylindrique el & grains serrcs, ou irréguliére et a grains
’ laches, simple; pédoncule long, assez gros, ligneux a linsertion;
pédicelles pelits, courts, 4 verrues et & bourrelet pea renflé, surmonté
d’un pelit pinceau incolore. — Grains sous-moyens, sphériques, roses
: | a la lumigre; pruinés, incolores a intérieur ; stigmate persistant excen-
L trique ; baie assez dure, & pulpe charnue assez abondante, a peauw fine,
i jus incolore, d'un gotit assez agréable, un peu aigrelet ; trois ou quatre
graines.
Cépage d'une trés faible fertilité, par suite de 'avortement de la
plupart de ses fleurs.
Maturité  la deuxieme époque.

Ce cépage, I'un des plus anciennement cultivés en Amérique, a été
o=l signalé pour la premiére fois par le juge Taylor, de Jéricho {Kentucky).
: 1l est peu répandu aux Etats-Unis, & cause de sa stérilité presque com-
pléte. En France, il a é1é I'abjet, quoique dans des proportions moin-
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dres, des mémes fluctuations d'opicion que le Clinton ; trop vanté au
début et trop délaissé ensuite, il est regardé anjourd’hui, ainsi qu’il le
mérite, comme un bon porte-greffe dans les milieux qui lui convien-
nent.

La vigueur du Taylor lorsqu'il est placé dars des conditions favora-
bles, le diamétre considérable qu’acquiert promptement son trone, la
facilité avec laquelle s’enracinent ses boutures, son aptitude & nourrir
nos diversas variétdsfrancaises, en font un porte-greffe de premier ordre.
Malheurcusemeunt, comme le Glinton, bien qu'a un moindre degré, il
estloin de prospérer partout: les terres trop argileuses, trop caillouteu-
ges, trop humides et froides, ou trop séches, lui sont généralement
nuisibles. Lorsqu'on le place, au contraive, dans dessols de consistance
moyenine ou méme un peu forts, pourvu qu’ils soient bien drainés, ou
dans des terrains légers mais frais, on peut le regarder comme I'un
des bons porte-greffes dont on puisse faire usage. On lui préfere néan-
moins les formes sauvages du V. RipARIA, qui le dépassent en rusticité
ot en résistance aux attaques du Phylloxera.

C. Gépages issus du V. Zstivalis.— Les cépages provenant du
V. /BsTivaLis peuvent étre considérés comme plus spécialement aptes
a jouer le role de producteurs directs, auquel les rend éminemment
propres la qualité de leurs fruits, qui n'ont pas de gott particulier. Les
plus connus d’entre euxsont: le Jacquez, ' Herbemont, le Black-July,
le"Cunningham et le Norton's Virginia ; nous allons les étudier suc-
cessivement.

JAGQUEZ.

Synonymic.— Jack, cigar-box grape (caisin de la boite & cigare),
Longworth’s Ohio, Ohio, Mat Candless, Black Spanish, £l Paso, Bur-
qundy, Lenoir (Qaprés G. Onderdonk et Meissner), quelqaefois
Jacques en France (Pulliat).

Description.— Souche vigoureuse, & port semi-érigé, tron¢ 10-
buste, écorce grossi¢re et caduque.— Sarments longs, de moyenne
grosseur, presque rectilignes, 4 ramifications assez nombreuses, prui-
neux aux neeuds, lavés de pourpre a 1'état herbacé, d'un brun violacé,
lie de vin a l'uotitement, d’un bran clair sur les extrémités et légere-
ment excoriés 2 la base ; & mérithalles assez allongés, presque cylin-
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driques, stries réguliéres, peu profondes ; a neuds peu aplatis et
gros; vrilles discontinues, vigoureuses, vertes et glabres, bi ou trifur-
quées.— Bourgeons roux deré, embrassés dans un lacis cpais des
poils des écailles, prenant ensuite une teinte génerale carmin foncé
sur les deux faces et se limitant aw pourtour des feuilles ; ces jeunes
fewilles sont épaisses, les trois lobes indiqués par des dents pluslon-
gues, 4 tomentum dense, roussitre sur les nervares de la face infé-
ricure ; légérement ganfrées; I’épanouissement des feuilles a lieu de
bonne heure, leur aplatissement est tardif, et alors se montrent les
petites grappes de flewrs entigrement recouvertes par des bractées im-
briquées d'un brun vineux.— Feuilles grandes a I’état adulte, allon-
gées, triou quinquélobées, généralement quinquélobées, sinus pétio-
laire assez profond, presque fermé; deux séries de dents atténuées,
un peu ondulées, glabres et d’un beau vert gai & la face supérieure,
plus pile et portant sur les nervures des bouquets de poils soyeux i la
face inférieure ; nervures assez fortes et bien dessinées. Périole long,
cylindrique et renflé aux deux extrémités, lavé de brun, formant avee
le plandu limbe de la feuille un angle presque droit.— Fleurs cylin-
driques ou globuleuses, aplaties, parfois en creux et envinées au som-
met, i cOtes bien marquéeé, vertes, peu odorantes; calice entier, &
pourtour légérement enviné; disque & wrceéoles peu apparentes, coms=
primées, d’un vert clair ; ovaire assez petit, légérement mamelonné ;
style peu marqué et stigmate faiblement déprime, bifide. — Grappe
grosse, allongée, cylindrique ou cylindro-conique, parfois ailée, les
premiers lobes sont Loujours longs; pédencule long, renflé i 'inser-
tion ; d’un vert clair sur toutes ses parties, non ligneux, mais dur a I’in-
sertion; pédicelleslongs, avec rares petites verrues et bourrelet conique;
les baies s'en séparent assez difficilement et laissent adhérent un petit
pinceau coloré en noir violacé foncé.— Grains assez liches, non en-
tremélés de grains verts, moyens ou sous-moyens, sphériques, pruinés,
d’un noir violacé foncé, trés colorés a Iintérieur en rouge violacé
foncé, ayant rarement a leur surface de petites verrues avec auréole ;
stigimate prononcé, un peu excentrique; peaw assez épaisse, pulpe
peu charnue, fondante ; jus trés coloré en rouge vineux, sans saveur
spéciale; graines de une a trois.

Cépage fertile.

Matwrité 2 la troisieme épogque.
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Le Jacques est un V. Alstivants du Sud; il est originaire du
comté de Lenoir, dans la Caroline du Sud (d’ott l'un de ses noms).
Il est peu cultivé aux Btats-Unis actuellement, & cause dela facilité
avec laquelle il est atteint par PAnthracnose; on I'a abandonné dans
1’0Olio et le Missouri, et ce n’est plus guére qu’a Natchez, dans le Mis-
sissipi, sur quelques points du Texas et en Californie qu'on le trouve
encore en Amérique.

En Europe, I'aire de ce cépage est, pour la raison quenous venons
d'indiquer, assez limitée. Il réussit en France dans larégion méditerra-
néenne, dela frontidreitalienne a Carcassonne etauNord jusqu’a Mon-
télimar. Dans la Gironde, ce n’est que sur les hauts coteaux de Saint-
Emilion qu’on a pu en obtenir quelques résultats. Mais si lenombrede
départements susceptibles de cultiver le Jacques est peu considérable,
il occupe du moins, dans le milieu qui lui conyient, une place impor-
tante.

L résistance du Jacquez au Phylloxera est avjourd’hui démontrée
par des faits nombreux et anciens ; il s’est trouvé compris dans les pre-
miéres expériences faites sur les vignes américaines, chez MM. Lali-
man i Bordeaux, Borty i Roquémaure (Gard) et Aguillon a Chibron
(Var), ct depuis on peut dire qu'il n'a donné lieu a4 aucune déception &
ce point de vue. Peu sujet a la chlorose, il prospére dans presque tous
les terrains oirila été essayé jusquici ; mais c’est dans les terres pro-
fondes, riches et bien saines, qu’il parait donner les meilleurs résultats
au point de vue de Pabondance de sa production et du bon développe-
ment de sa végétation. On I'a vu quelquefois faiblir aprés plusieurs
années de bonne végétation dans des terrains a sous-gol calcaire tendre
(craie ou travertin), rapproché de la surface ou dans des sols de plaine
dont les couches inférieures sont rendues humides par une nappe d’eau
souterraine peu profonde et stagnante.

Le Jacquez peul étre regardé comme le produit d'une hybridation
entre un V. MsrivaLis et un V. ViNiFERa ; Vapparition constantede
plants appartenant & ces deux types, parmi les produits de semis dece
cépage, tend du moinsa justifier cette hypothése. Sonvin doit probable-
ment & cette origine les qualités qui le caractérisent et qui lui ontassuré
une place importante dans le commerce. Le vin de Jacquez est plutot
grossier, il a un léger gott particulier et tout spécial peu agréable, quand
il est jeune, mais il est assez alcoolique et trés coloré ; sa couleur, qui
est trop bleue ou violacée lorsqu'il a été fait avec du raisin trop mur el




HEEBEMONT. 87

au contactde lair, prend une teinte vermeille et brillante lorsquion le fait
avec de la vendange un peu verte ou que, par le plitrage ou l'addition
de Vacide tartrique, onlui rend l'acidité nécessaire. C’est en somme un
bon vin de coupage ; mélangé a la cuve avec I'Aramon, dans la pro-
portion d'un quart environ, il doune un trés beau vin de consommation.

Le rendement du Jacquez est évidemment moindre que celui des
cépages méridionaux a grande production, tels que Aramon, la Cari-
gnane, ete., mais il donne autant que ceux de fertilité moyenne ; il les
dépasse méme dans les bons fonds frais et fertiles lorsqu’il n’y est pas
atteint par I'Anthracnose.

On a prétendu qu’il existait deux variétés de Jacquez, I'une plus fruc-
tifere que 'autre. Rien ne nous a semblé démontrer jusquici qu'il en fut
réellementainsi; nous avons seulement observé que certains pieds, iden-
tiques du reste aux antres par leurs caractéres d’ensemble, produisaient
moins qu'eux. Ce fait est seulement explicable par la multiplication
excessive 4 laquelle on s’est livré audébut sur ce cépage, quia ameneé a
employer comme boutures des fragments de sarments infertiles, au lieu
de ceux sélectionnés parmi les plus productifs, comme on ettdn le faire.
Un bon choix des boutures permettra de faire peu a peu disparaitre cef
inconvénient et d’améliorer méme la production moyenne.

Bien que ce soit surtout comme producteur direct que le Jacques
a été cultivé jusqu'’ici, on peut néanmoins 'employer comme porte-
greffe ; on 1'a toujours fait avec suceés dans les milieux qui lui convien-
nent. Aussi concoit-on que la facilité de son adaptation aux diverses
natures de sol, la vigueur de sa végétation et le volume de son trone
méritent de le faire accepter de plus en plus pour cet objet.

Le Jacques peut étre soumis avantageusement a la taille longue, son
produit est plus abondant et sa végétation plus vigoureuse lorsqu’on
lui impose ce régime.

Ce cipage s’est malheureusement montré trés accessible a 'action du
Peronospora, qui s’attaque particulicrementchez lui ala grappe ; il ré-
sulte de ce fait une perte de récolte considérable, les années ou il est
alteint par ce parasite,

HERBEMONT.

Synonymie. — Herbemont’s Madeira, Warenton, Warren, Neil
Grrape. — Aucun de ces synonymes n'a persisté en Europe.
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Description. — Souche vigoureuse, a port élalé, ironc robuste,
écorce grossitre, — Sarments longs, pen gréles, peu sinueux, aramifi-
" cation assezabondante, luisants, pruineux sur toute la surface, glabres,
légerement lavés de pourpre a 1'état herbacé, d’un rose clair a 'aonte-
ment; mérithalles moyens ou courts, peu aplatis, parfois cannelés,
obscurément striés ; neuds gros, trés apparents ; vrilles discontinues,
moyennement vigoureuses, biou trifurqués. — Bourgeons petits, d’un
roux clair et & duvet peu épais, a écailles engainantes trés longues ;
d’une coloration ultéricure carminée, due a I'extrémité des deux faces
des jeunes fewilles, qui ont des poils roux, abondants surtout sur les
nervures de la page inférieure, la page supérieure prend vite une teinte
jaune clair; dents peu marquées, a glandes vertes, proéminentes et
transparentes ; aplatissement assez tardif, grappes de flewrs d'un rouge
brun avec écailles verdatres. — Fewilles grandes, tri ou quinguélobées,
faiblement ondulées, & lobe supérieur bien détaché, d’un vert médio-
crement foneé et glabres a la face supérieure, d'un vert plus pale avec -
des poils raides et serrés a la face inférieure ; denx séries de dents peu
aigués. Pétiole assez allongé et gréle, formant un angle droit avec
le plan du limbe de la feuille. — Fleurs sub-globuleuses, d'un vert
clair uniforme, luisantes, & cotes marquées, a peine odorantes ; calice
confondu avec le renflement du pédicelle; disque a wurcéoles peun
développées; ovaire renflé,. & style court et stigmate aplati, rougeitre
dans quelques fleurs, blanchitre le plus souvent. — Grappe sous-
moyenne cylindro-conique, souvent ailée ; pédoncule assez long, enviné
sur tout son parcours, renflé 4 I'insertion, moyen ; pédicelles courts a
gros bourrelet conique et avec grosses verrues ; les baies s’en détachent
facilement en laissant adhérent un petit pinceau rosé, — Grains serrés,
petits ou sous-moyens, sphériques ou déprimés par la pression, a pruine
assez abondante, d’'un rouge foncé, virant au noir sur les parties expo-
sées a la lumiére, non colorés & Vintérieur; siigmate trés apparent,
central ; peaw assez peu épaisse; pulpe fondante, juteuse, & jus d'un
rose clair et d’une saveur assez relevée, agréable ; graines de deux &
quatre, deux en général.

Cépage d'une fertilité moyenne.

Maturité a la troisieme épogque.

1.’ Herbemont, dont I’origine était d'abord inconnue, a été propagé par
M. Nicolas Herbemont, duquel on lui a donné le nom ; on ’a retrouvé
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plus tard & Pétat sauvage dans le comté de Warren. C'est un V. /BsTI-
varts du Sud; aussi prospére-t-il dansle Texas, la Géorgie, Ia Caroline
du Sud etla Floride, et en général, dans ces contrées, sur les coteaux &
sol pauvre. En Amérique, on le considére comme trés productif, et
Dowing I'a qualifié bags of wine (sacs & vin).

De méme que le Jacquez, 1 Herbemont est 'un des cépages dont la
résistance est des plus anciennement établie en Europe ; son vin,
moins grossier que celui de ce dernier, posséde, lorsqu’il provient de
situations convenables, des qualités réelles; malheureusement sa colo-
ration, beaucoup moins intense que celle du vin de Jaequez, ne lui
permet pas de rivaliser avec lui sur les marchés du Midi. En outre,
1'Herbemont se met un peu tardivement a fruit, et sa production, re-
gardée comme trés considérable par les Américains, qui ne sont pas
habitués aux grands rendements de nos vignes, est moindre que celle
du Jacquez. Enfin il aoite souvent les extrémités de ses bois d’une
maniére insuffisante.

Malgré les inconvénients que nous venons de signaler, qui le font
passer aprés ce dernier cépage, I’Herbemont jouerait encore un role
important dans la reconstitution des vignobles du Midi, n’était le nom-
bre limité des terrains dans lesquels il est possible de le faire prospé-
rer, sous le climat méditerranéen tout au moins. Il semble jusqu'ici
que ce sont, dans ce milieu, les terres caillouteuses, perméalables, fa-
ciles 4 échauffer et conservant néanmoins pendant I'été une cerfaine
fraicheur, qui seules lui permettent de végéter vigoureusement et sans
chlorose t. Les sols a cailloux siliceux ou calcaires, colorés en rouge
par du fer peroxydé, ainsi que I'a démontré M. Vialla, lui conviennent
trés bien.

11 réussit d’une maniére plus générale et est plus appréciée dans le
Sud-Ouest et dans la partie supérieure de la vallée du Rhooe.

L' Herbemont murit sensiblement en méme temps que le Jacquez ;
mais, moins sujet que ce dernier a l’Anthracnose, il peut remonter
yvraisemblablement plus au Nord que lui, pourvu qu'il soit cultivé en
coteaux bien exposés.

L’Herbemont reprend plus difficilement de bouture que le Jacquez;
pourtant, lorsque I'on opére dans de bonnes conditions, on peut obtenir

i Voir Mémoire sur les causes de la chlorose chez I'Herbemont, par M. G.
Toéx, in Revue des Sciences Nalurelles. Montpellier, décembre 1881.
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encore des résultats suffisants (de 69 a 70 °/,) de ce mode de multipli-
calion, =

En somme, bien que ce cépage semble destiné a rester dans les
vignobles francais, il ne parait pas devoir y jouer, sauf peut-étre dans le
Sud-Ouest, un rdle aussi important que le Jacquez.

Brack-Jury.

Synonymie. — Devereuw, Lincoln, Blue grape, Sherry, Thur-
mond, Hart, Tuley, Mac Lean, Husson (en Amérique)), recu & plu-
sieurs reprises en Hurope sous les noms de Lenoir et de Baldwin-
Lenoir.

Description. — Souche vigoureuse, port étalé. — Sarments longs,
de moyenne grosseur, d'une couleur brunm pourpre a I'état herbace,
rouge violacé i I’aottement, & mérithalles moyennement allongés, &
nepuds peu apparents et un: peu aplatis; vrilles discontinues, bifur-
quées, lavées de brun a la base. — Bourgeons enlacés dans de nom-
breux poils d’un roux clair; prenant une teinte rosée, résultat de la
coloration des nervures et de l'extrémité de la face inférieure des
feuilles dont I'aplatissement est lent et successif, leur face supérieure
se teint de rose clair sur le pourtour ; les deux pages sont recouvertes
d’un duvet lanugineux blanchitre, assez dense, qui s'éclaircit lente-
ment. — Feuilles moyennes, entiéres, sensiblement boursouflées; ru-
gueuses, a deux séries de dents peu aigués; face supéricure vert
foncé, avec de trés légers poils sur les nervures ; face inférieure de
couleur vert ple, portant sur les nervures des poils en bouquets assez
abondants. Pétiole moyennement long, robuste; légérement lavé de
bran pourpre et formant un angle obtus avec le plan du limbe de la
fenille. — Grappe moyenne, le plus souvent cylindrique ou cylindro-
conigque, rarement ailée ; pédoneule un peu loag, vert sale, dur & I'in-
sertion ; pédicelles petits, verts, a bourrelet & peine indiqué, parsemeé
de pelites: verrues; les baies s’en séparent facilement et laissent un
petit pinceau avec trainées légérement colorées. — Grains peu serrés,
non entremeélés de grains verts & la matuarité, sous-moyens ou petits,
d’un noir bleuvitre foncé, avec pruine, incolores a 'intérieur, sphéri-
ques, a stigmate persistant excentrique, marqués sur la surface de
petites ponctuations entourées d'une auréole plus claire et parfois
trés nombreuse ; grain un peu mou, & peaw fine, mais peu élastique, a
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| pulpe un peu charnue, assez fondante, & jus presque incolore et saveur
| aigrelette agréable ; renfermant une ou deux graines.

Cépage d’une faible fertilité.

Maturité i la troisieme époque.

Le Black-July est encore un V. /Bsrivavts du sud des Etats-Unis.
Il est peu répandu jusqu'ici dans les nouveaux vignobles en France,
cause probablement de son rendement relativement faible. Il mérite

E néanmoins d'étre plus largement expérimenté: en effet, il est tout a la
' fois résistant au Phylloxera, vigoureux et rustique. Il donne un vin
' qui, il n’est pas aussi foncé que celui de Jacquez, possede du moins

une jolie couleur, une véritable finesse et beancoup d’agrément.

Ce cépage parait s'accommoder de tous les terrains qui ne sont pas
trop mouilleux ou trop froids. C’estdans les sols profonds de moyenne
consistance, bien drainés, chauds, mais ne se desséchant pas trop en

| ¢été, qu'il réussit le mieux.

Le Black-July, trés probablement fécondé accidentellement par un
V. ViNtrERA, a donné, a Ecole d’Agriculture de Montpellier, un semis
a beau fruit blame, le Riley, qui peut étre regardé comme un bon
raisin de table.

CUNNINGHAM.

Synonymie, — Long pour certains auteurs ; pour d’autres, le Long
serait un type voisin du Cunningham, mais non identique. En ce qui
nous concerne, nous n'avons jamais trouvé de différence appréciable
entre les cépages que nous avons recus sous ces deux noms.

Description. — Souche vigoureuse, a port étalé, tronc trapu, écorce
grossitre et caduque. — Sarments longs, gros, presque rectilignes,
glabres, peu lisses, a ramifications assez abondantes, pruineux sortout
aux neeuds; mérithalles parfois allongés, cylindriques, & stries nom-
reuses, peu profondes et mal délimitées ; neuds aplalis ; vrilles
discontinues, assez vigoureuses, généralement trifurquées, lavées de
brun 5 bois lavé de pourpre foneé a I'état herbacé, d’un rouge violacé
clair & aoditement. — Bourgeons enlacés dans un lacis épais de poils
roux, trés nombreux, persistant trés longtemps, prenant ensuite une
teinte carmin clairsur le pourtonr des deux faces des jeunes fewilles,
d’un blane jaundtre sur les autres parties; la page supérieure, faible-
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ment gaufrée, est recouverte d’un tomentum aranéenx assez épais, les
nervures de la face inférieure sont teintées de roux clair, les jeunes
tizes ont de rares glandes rougeitres ; les grappes de flewrs d’'un roux
rougeitre clair, enveloppées dans un léger duvet, et embrassées par
des écailles assez développées, apparaissent & 'épanouissement, qui est
hatif ; Paplatissement complet des feuilles est tavdif. — Fewilles gran-
des, entiéres, un peu gaufrées entre les nervures; & sinus pétiolaire
le plus souvent fermé, deux séries de dents alténuées, glabres et d’un
verl foncé 2 la face supérieure, légérement pubescente et d'un vert
blanchitre & la face inféricure; nervures assez fortes. — Péliole
moyennement long, gros, cylindrique, formant un angle légérement
obtus avec le plan du limbe de la feuille. — Fleurs moyenues, eylin-
driques, d'un vert clair uniforme, peu odorantes ; calice entier, peu
développé ; disque a urcéoles developpées, bien limitées, étamines &
filets gros, blancs; ovaire moyen & style surmonté dun stigmale
grand, étalé, blanc, mamelonné. — Grappe moyenne, cylindro-coni-
que ou irréguliérement cylindrique ; pédoncule gros, court, vert, renflé
et presque ligneux & Uinsertion; pédicelles longs, gréles, renflés aux
deux extrémités, verts, avec vercues proéminentes et peu nombreuses,
a petit pinceau enviné. — Grains serrés, moyens ou petits, sphériques
ot un peu déprimés par la pression, pruinés, d'un rose clair, virant au
rose violacé sur les parties exposées & la lumigre, non colorés & l'in-
térieur ; stigmate persistant, trés apparent dans un ombilic central
trés pen marqué ; baie fermed peaw un peu épaisse, pulpe fondante, 2
jus trés légerement feinté de vose clair, saveur sucrée assez agréable,
un peu musquée ; graines de deux a cing, le plus souvent quatre.
Cépage peu fertile.
Maturité tardive (quatrieme époque de M. Pulliat).

Le Cunningham est, comme les précédentes, une vigne du sud des
Ijtats-Unis. Ila été obtenu dans le jardin de M. Jacob Cunningham, dans
le comté du Prince-Edward en Viginie. Il présente avec le Black-July
de trés grandes analogies et forme avee lui un groupe caractérisé par
ses grappes petites et c ompactes et ses feuilles entiéres ou presque entié-
res, que I'on peut opposer & celui a grandes grappes et a fenilles lo-
hées auquel appartiennent le Jacquez et I'Herbemont.

M. Meissner parait consid érer le Cunningham comme 'un des meil-
leurs cépages américains du groupe des V. ZEsTivanis. En France, on
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a 6t6 assez désillusionné sur son compte. Son vin, qui est riche en alcool
et présente certaines qualités, manque malheureusement de couleur ;
aussi ne peut-on guere faire avee ses raisins que des vins blancs qui,
bien préparés, ont certainement de la valeur, mais que son insuffisante
fertililé et sa maturité tardive ne permettent pas de produire trés avan-
tageusement.

Ce cépage parait s'accommoder de presque toutes les natures du sol,
a la condition qu’ils ne soient pas humides et froids a I'exces. Clest le
cépage issu des V. Astrvarts qui avec le Jacquez posséde la grande
¢lasticiteé & ce point de vue ; il parait méme donner de meilleurs résul-
tats que ce dernier dans les coteaux caillouteux et secs. Il prospére
plus qu’aucun autre, notamment dans les terrains de cailloux roulés,
rouges, du Diluvium Alpin. Sa maturation, malheureusement plus tar-
dive que celle des autres formes que nous venons de décrire, ne per-
met pas de le cultiver en dehors de I'extréme midi de la France,

Le Cunningham est aussi difficile a faire reprendre de bouture que
I'Herbemont, ce qui l'empéche de jouer un role de quelque importance
comme porte-greffe ; ses aptitudes, & ce dernier point de vue, sont
d'ailleurs fort discutées. En résumé, ce cépage parait avoir peu d’ave-
niren Europe.

NoRTON'S VIRGINIA.

Synonymie. — Cynthiana, Red River, Norton ou Norton's Virginia
ou Norton’s Virginia Seedling.

Description.— Souche vigoureuse, a port étalé, (rone moyen. — Sar-
ments longs, assez gros, un peu sinueux, légerement rugueux par suite
dela persistance de quelques poils rubigineux, trés pruineux surtout
au niveau des nceuds, ternes, ramifiés; a merithalles allongés, peu
aplatis, stries fines et peu profondes: lavés de brun pourpre a l'état
herbacé et recouverts de poils laineux, roux vers les extrémités ; d'un
rose violacé clair, plus foncé aux parties exposées a la lumiére, a l'aot-
tement ; vrilles discontinues, robustes, brun pourpre a la partie infé-
rieure. — Bourgeons petits, réunis assez souvent par deux ou par
trois, d’on roux doré foncé, prenant ensuite une teinte pourpre, colo~
ration limitée d’abord au pourtour des deux faces des jeunes feuwilles
et aux nervures parsemées de quelques poils rouilleux ; écailles larges
el transparentes ; la teinte se limite au pouctour de la fuce supéricure
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ot s'étend sur le parenchymede la fuce inférieure; feuilles épaisses, &
lobe supérieur bien marqué, & duvet aranéenx dense; dents peu dis-
tinctes, a glandes vertes trés détachées sur le carmin foncé du paren-
chyme; & petites glandes sphériques, (ransparentes sur le pétiole et les
neryures principales ; les grappes de flewrs, d’un rouge brun foncé, se
moutrent & l'aplatissement complet, qui est tardif, comprises dans des
bractées assez longues. — Feuilles adultes assez grandes, tri ou quin-
quélobées, quelquefois presque entiéres, a sinus pétiolaire moyennement
ouvert et lobes peu accusés ; & surface un peu gaufrée; d'un yert foncé
luisant et glabres & la page supérieure, d’un vert plus pile & la page
inférieure et portant sur les nervures et sous-nervures des touffes de
poils laineux, roussitres, mélanges quelquefois de poils blancs et raides;
d’un pourpre rosé vers la naissance des nervures, avec deux séries
de dents trés atténuées. Pétiole robuste, cylindrique, avec traces de
poils laineux roussitres, formant un angle a peu pres droit avec le
plan du limbe de la feuille. — Fleurs cylindro-coniques, aplaties au
sommet, d’un vert clair uniforme ; calice trés peu marqué ; étamines
A filets longs et gréles ; ovaire renflé, détachant brusquement un style
court, surmonté d'un stigmate allongé, bifide. — Grappe moyenne ou
sous-moyenne, conique, parfois ailée ; pédoncule long, gréle, rouillé ;

pédicelles courts, renflés & Pinsertion, a bourrelet aplati, les baies s'en
détachent facilement et laissent adhérent un pinceau pourpre yineux.—
(irains peu serrés, sous-moyens, globuleux, pruineux, d'un noir vio-
lacé ; & stigmate central, peu apparent; peaw mince, élastique, puipe
peu charnue, fondante, jus foncé et saveur fine, agréable; grain
ferme, renfermant deux ou trois graines,

Gépage assez peu fertile.

Maturité a la troisieme époque.

Le Nortons’s Virginia est une vigne sauvage découverte en 1835 2
Vile du Cedre, sur la rividre de James présde Richmond (Virginie), par
leDr F.-A. Lemosq; elle a été propagée cnsuite par le D N. Norton,
d’oll son nom.

Ce cépage, que M. Meissner considére, avec les viticulteurs les plus
expérimentés des Etats-Unis, comme le plus siir et le meilleur raisin
avin rouge & Amérique, estdevenu le principal plant dans le Missouri
et en Virginie, ont il occupe aujourd’hui des surfaces relativement im-
portantes.
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En France, le Nortons's Virginia est moins apprécié ; dans le Midi,
il ne peut vivre que davs les terres rougesavec cailloux siliceux et il u’y
posséde jarais une végétation trés vigoureuse. Dans les vignobles de
la Drome et du Rhone, il réussit mieux et dans des milieux plus divers,
mais sa production est partout regardée comme insulfisante, & moins
qu'on ne le mette en treille et qu’on ne lui donoe un grand développe-
ment. Il reprend enfin trés dilficilement de bouture; aussi, malgré la
belle couleur et les qualités de son vin et la résistance quofirent ses
feuilles aux attaques des maladies cryptogamiques, et notamment du
Peronospora, se répand-il pen en Europe.

D. Gépages hybrides. — Un certain nombre d’habiles semeurs
américaius, parmi lesquels on doit citer MM. Roger, Arnold, Allen,
Rickett, Underhill, etc., ont obtenu par le croisement de plusieurs de
leurs espéces de vigoes entre elles ou avec le V. VinirERA, un grand
nombre de cépages hybrides dont quelques-uns ont une réelle valeur,
soit comme porte-greffes, soit comme producteurs directs. On a égale-
ment trouvé & P'état sauvage divers hybrides spontanés que la viticul-
ture européenne a adoptés comme sujets pour les vignobles greffés.

Lies cépages hybrides les plus intéressants sont les suivants, dont nous
allons donner la description :

Eumelan Senasqua.
Rulander. Elvira.
Saint-Sauwveur. Noah.

Delaware, Triumph.

Othello. Auluchan.

Canada. York-Madeira.
Drandt. Vialla.

Cornucopia. Champin.
Huntingdon. Cordifalia Rupestris.
Secretary.

EUuMELAN.

Synonymié. — Good blaclk grape.

Description. — Souche moyennement vigoureuse, a port étalé, trone
fort, écorce grossiére en lanidres irréguliores. — Sarments moyennement
longs, gréles et un peu sinueux, ternes, gros et aplatis, et légérement
pruiveux, d'une teinte brun violacé sur le bois aolté ; mérithalles
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moyennement écartés, a stries profondes et larges; vrilles discontinues,
courtes, fortes, bifurquées. — Bourgeons & bourre peu épaisse, d’un

ran rouneaue foncé, passantau carmin foncé; jeunes feuilles épaisses,
entitres, boursouflées légerement & la face supérieare qui est recouverte
de poils aranéeux peu denses, et légérement rosée au pourtour; page
inférieure & duvet blanchitre trés dense, carminée au pourtour et aux
exirémilés ; épanouissement tardil et grappes de fleurs vertes avec
sommet rosé. — Feuilles movennes, entiéres ou faiblement trilobées ;
sinus péliolaire peu ouvert; légérement gaufrées ; deux rangées de dents
un peu obtuses et terminées en pointe, d’aspect glanduleux, jaunitres;
portantsur les nervures et sous-nervures de la face inféricure de petites
touffes de poils cotonneux blanes & peu pres glabres et d'un vert luisant
assez foncé 4 la face supérieure. Pétiole robuste, cylindrique, pourpre.
— Fleurs grosses, cylindro-coniques, anguleuses, sillonnées et aplaties
au sommet, non colorées, d'un vert clair, luisantes, & odeur un peu forte;
calice vaguement indiqué, étamines a filet court et gréle ; ovaire glo-
buleux, style détaché et court, stigmate trés blane, capité et entier. —
Grappe sur-moyenne, cylindrique, allongée, souvent ailée et & lobe
long; pédoncule moyennement long, peu fort, renflé a I'insertion, enviné
de rouge foneé sale; pédicelles courls, ramassés, gros, verts, tres ren-
flés au bourrelet, qui porte une couronne de verrues trés apparentes ;
les baies s’en détachent facilement et laissent adhérent un gros et long
pinceau incolore, avec couronne plus courte a la base. — Grains serreés,
sans grains verts entremélés, gros ou moyens, globuleux et déprimes
légérement par la compression, & pruine assez ahondante, d'un rouge
violacé, incolores a lintérieur, a stigmate excenirique apparent; baie
assez ferme, 4 peaw épaisse, non élastique ; pulpe charnue, mais asscz
fondante, jus roséa saveur un peu foxée et faiblement acerbe ; renfer-
mant deux ou trois grosses grain es, & caractére se rapprochant de ceux
des graines de Labrusca.

Cépage assez productif.

Maturité & la premiére époque.

L’ Ewmelan est le produit d’un semis spontané trouvé & Fishkill (Etat
de New-York) par MM. Thorne, qui I'y ont cultivé dans leur jardin
pendant plusieurs années et l’ont répandu ensuite. Il redoute 'dnthrac-

nose et le Peronospora ; sa fleur coule assez facilement ; son vin, qui est
joli et léger, estun peu foxé ; enfin, il ne végéte pas bien dans les terrains
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secs ; aussi est-il peu probable que ce cépage se répande beaucoup en
France. Ce n'est dans tous les cas que dans la région un peu septen-
tionale de la culture de la vigne que l'on pourrait songer a le planter.

RULANDER.

Synonymie. — Louisiana, Sainte-Genevieve, Amowrcwr, Red elben
(ne doit pas étre confondu avec le Rulander des Allemands, qui est un
V. Vinirera, synaonyme de Pinot gris).

Deseription. — Souche vigoureuse, & port semi-érigé, ironc trapu
écorce grossiere et caduque. — Sarments moyennement longs, gros,
vigoureux, cylindriques, presque droits, lisses, peu ternes, a ramifica-
tions nombreunses ; de verts avant l'aodtement, ils deviennent ensuite
brun violacé ; & mérithalles relativement courts, a sfries larges et bien
marquées ; a neeuds peu apparents, a peine indiqués par de gros bour-
geons fortements pruinés ; vrilles discontinues, peu développées, trifur-
quées. — Bourgeons a écailles vertes et parcheminées, portant des poils
roux peu nombreux, prenant ensuite une teinte générale carminée, qui
s'affaiblit vite et disparait ; & Paplatissement, qui est tardif, apparaissent
de petites grappes de fleurs envinées, eutourées par groupes dans des
écailles assez longues ; les jeunes feuilles sont épaisses, la face infé- -
rieure est tomenteuse avec de rares poils roux sur les nervures; qui
portent souvent des glandes pyriformes, transparentes; la face supé-
rieure est gaufrée, a tomentum blane, s'éclaircissant rapidement : les
trois lobes sont indiqués par des dents plus longues : ces dents vertes et
pointues sont surmontées de petites glandes rouges. — Feuiiles plutot
petites a létat adulte, entiéres, a sinus pétiolaire fermé, les lobes en
se recouvrant donnent 4 la feuille une disposition ea cornet; avecdeux
séries de dents peu profondes et obtuses ; glabres en dessus portant de
légers bouquets de poils sur les nervures de la face inférieure, qui est
d’un vert pdle ; la face supérieure, d’un vert plus foncé, est faiblement
gaufrée ; nervures assez fortes et saillantes en dessous. Pétiole moyen-
nement long, assez robuste, longtemps vert, puis se nuancant de cou-
leur rosée, formant avec le plan du limbe de la feuille un angle obtus.
— Fleurs assez grosses, cylindriques et un peu ramassées, d'un vert
clair, réunies en assez grand nombre au sommet des ramifications, a
légtre odeur fine ; calice petit; disque & urcéoles bien séparées, d'un
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vert jaunatre; ovaire peu renflé ; & siyle assez allongé et stigmate
élancé. Le nombre des parties des verticilles est variable et égal & six
ou sept dans un grand nombre de fleurs, — Grappe moyenne ou sous-
moyenne, cylindrique ou cylindro-conique, obtuse a son extrémite,
simple ; pédoncule court, ligneux a Pinsertion ; pédicelles courts, avec
verrues assez nombrenses et bourrelet peu marque, les baies s’en sépa-
rent facilement et laissent adhérent un petit pinceau teinté en rouge. —
Grains trés serrés, presque petits ou moyens, sphériques et aplatis par
la compression, pruinés, d’un violet obscur, vert clair a lintérieur ; a
stigmate persistant, un peu excentrique. Raisin peu ferme, a peau
assez mince, résistante, 4 pulpe charnue, un peu fondaute, & jus d'une

“couleur roussitre, d’un godt assez agréable, a saveur légtrement mus-

quée ; baie renfermant de trois a cing graines. La graine avec un bec
allongé comme celle des V. VINIFERA.

Cépage peu fertile.

Maturité a la deuxiéme époque.

Le Rulander n’est-pas un V. /ESTIvVALIS pur, ainsi que le démontre
I'examen de quelques-uns de ses caractéres, notamment la briéveté de
ses mérithalles et le bec allongé qui en termine la graine ; c'est évidem -
mentut hybride entre V. Bstivaris et V. ViNtrera. Il doitasa parenté
avee cette dernitre espéce une résistance insuffisante au Phylloxera ;
aussi, malgré les qualités réelles de son vin et la facilité de son adaptation
aux diverses natures du sol, est-il généralement abandonué aujourd’hui,
aprés avoir joui d'une certaine fayeur au debut.

SAINT-SAUVEUR.

« Deseription *. — Souche trés vigoureuse, port semi-érigé, tronc
fort, gros; deorce se détachant en laniéres ctroites et irrégulicres. —
Sarments (aottés) longs, sinueux, aplatis, de couleur chitaigne, avec
des bandes loagitudinales de teinte plus foncée ; mérithalles longs;
nceuds bien marqués ; bourgeons gros, A base large, peu élevés, de
méme coloration que le sarment et enlacés de poils nombrenx ; — (4

! Draprés M Ravaz: Monographie dw Saint-Sauveur, Progres agricole el
viticole, 6 [évrier 1887.
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I'état berbace), d'un vert sale rayé de rouge vineux A la base, d'une
coloration lie de vin & moitié de leur longueur; cette teinte s'atténue
peu & peu vers l'extrémité supérieure, ol on ne observe plus que sur
les cOtes proéminentes ; glabres sur toute leur longueur ; aplatis, 4 stries
longitudinales trés peu apparentes. — Vrilles discontinues, générale-
ment trifurquées, fortes, ligneuses et de conleur lie de vin 3 la base, de
teinte vert clair prés des extrémités ; elles se détachent facilement du
sarment quand elles ne sont pas enroulées autour d'un support. —
Bourgeonnement rosé, tomenteux ; jeunes feuilles nettement découpées,
minces et revétues en dessous d’un léger tomentum formé de poils ara-
néeux entremeélés de poils raides. — Feuilles adultes grandes, élégam-
ment découpées en cing lobes; parfois les lobes inférieurs se subdivi-
sent et forment deux lobules qui sont surtout indiqués par une deut
plus grande & laquelle aboutit la nervure inférieure, lobes supérieurs
grands, lobes inférieurs nettement accusés. Sinus latéraux profonds,
en U, un peu arrondis a la base et parfois a bords rétrécis au sommet,
Sinus pétiolaire trés profond, en U trés ouvert ou en V. Feuilles min-
ces, dures, résistantes; non cassantes. — Face supérieure d'un beau
vert, peu luisante, glabre, lisse ; nervures non saillantes, d'une teinte
vert clair aux extrémités, colorées en rouge vineux a leur insertion sur
le pétiole. — Face inférieure d’un vert plus clair, terne, avee des poils
raides courts sur les nervures, et des flocons de poils aranéeux sur le
parenchyme ; nervures bien apparentes, colorées en rouge par places.
Dents en deux séries, aigués. Pétiole long, gros, fort, renflé etde teinte
plus claire & son insertion sur le sarment, de couleur lie de vin en son
milieu, avec des bandes vert jaunitre hien apparentes. Angle droit ou
un peu obtus avec le plan du limbe de la feuille. Les feuilles se colo-
rent en rouge par places, 4 l'automne. Grappe grosse ou trés grosse,
conique ou pyramidale, ailée, compacte, généralement entremélée de
grains verts. — Rafle forte, ramifiée d’une teinte verte trés claire ; pé-
doncule trés gros, court, résistant mais non ligneux, renflé un peu avant
81 réunion avec le sarment, sur lequel il s’insére sur une base trés
large ; pédicelles de longueur moyenne, & bourrelets peu renflés, a ver-
rues bien marquées. — Grains moyens ou sphériques, un peu déprimés
a leur insertion sur le pédicelle ; stigmate persistant, central. Pulpe
fondante & saveur agréable, sans gott foxé ; jus abondant, légdérement
coloré en rose; peau peu €paisse, mais résistante, d'un noir foncé,
proivenx. — Grainesde 1 a 2, moyennes ; la chalaze ne se continue pas
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par un raphé proéminent, comme chez le Jacquez ; le bec est allongé.
On trouve aussi dans la baie plusieurs graines avortces. »

Malurité 2 la deuxieme époque.

Le Saint-Sauveur a €16 obtenu par M. Gaston Barzille dans sa pro-
priété de Saint-Sauveur, prés de Montpellier, d'un semis de Jacquez
fait en 1877 ; la premitre fructification a eu lien en 1882. Lies carac-
tdres que nous ayons snumeérés ci-dessus ne permettent pas de le consi-
dérer comme un V. BsTIvALIs pur, mais plutdt comme un hybride de
cette espece et de V. VINIFERA. Tl s'est bien comporté jusqu'ici dans
les terres fraiches et profondes ou il a été d'abord cultivé, mais on ne
saurait encore se prononcer sur la résistance qu'il pourra opposer au
Phylloxera dans les milieux secs et arides ou il a été récemment intro-
duit. Quoi qu’il en soit, ce nouveau cépage peut étre considéré comme
trés remarquable par sa fertilité, la bonne qualité du vin qu'il produit
et sa résistance aux attaques du Peronospora ; en admettant qu’il ne se
montre pas suffisamment résistant au Phylloxera, il mériterait d'étre
conservé par le greffage sur un pied américain plus résistant.

Le Saint-Sawveur reprend facilement de bouture et il se comporte
bien 4 la taille courte. On doit le cultiver dans des terres riches, capa-
bles de soutenir sa grande fertilité.

DELAWARE.

Synonymie. — Aucun nom gynonymique.

Description. — Souche peu vigoureuse, A port presque étalé, tronc
avéle, écorce en lanieres fines et irregulicres. — Sarments peu allon-
gés, A ramifications latérales peu nombreuses, gréles, peu rugueux ;
Q’un vert clair et lavés de pourpre sale sur cerfaiues parties, d’une cou-
leur acajou foncé 4 l'aotitement, plus sombre au niveau des neeuds
aplatis et peu renflés ; mérithalles assex courts, cylindriques, & stries
fines nombreuses ; vriiles discontinues, gréles, courtes, d’un juune rosé
sale, bifurquées. — Bourgeons d’un brun rougedtre, prenant ensuite
une teinte d’un rouge trés foncé ; jeunes feutlles avec les trois lobes in-
diqués et les glandes des dents d’un brun rongeitre ; page supérieurc
luisante avec quelques raves poils; page inférieure & duyet brun abon-
dant sur les nervures ; & I'épanouissement apparaissent les grappes




DELAWARE. : 101

de fleurs vertes avec pointe rosée, — Fewilles moyennes ou petites,
trilobées, les plus grandes & lobe supérieur bien détaché, les deux sinus
inférieurs parfois faiblement indiqués; sinus pétiolaire peu ouvert ;
larges, peuallongées, peu épaisses, pliées un peu en cornet, légérement
gaufrées ; nervures peu accusées ; deux séries de dents obtuses, peuin-
diquées et faiblement acuminées ; face supériewre d’un vert terne, peu
foncé; vert gai & la face inféricure avec bouquets de poils aranéeux
disséminés sur les sous-nervures. Pétiole de longueur moyenne, peu
fort, renflé & son insertion, lavé de pourpre violacé sur certaines par-
ties, formant un angle trés obtus avec le plan du limbe. — Fleurs
sous-moyennes, ¢largies au sommet et rétrécies & la base, faiblement
odorantes, jaune verddtre; calice a peine indiqué sur le pourtour du
réceptacle ; urcéoles grosses, délimitées, d’'un brun foncé tranchant
beaucoup sur le fond vert clair de l'ovaire, petit et effilé au somraet en
un style peu distinet, surmonté d’un petit stigmate; élamines a filet trés
long. — Grappe sous-moyenne, régulitre, cylindrique ou cylindro-
conique, simple; pédoncule assez long, gréle, vert, dur et ligneux & I'in-
sertion ; pédicelles moyennement allongées, a bourrelet assez gros et
aplati, & grosses verrues peu nombreuses, d'un vert sale, surmontés
d’un gros pinceau allongé. — Grains serrés, sans grains verts entre-
mélés, sous-moyens ou petits, peu pruineux, d’un rose violacé peu
foncé, incolores 2 I'intérieur ; sub-sphériques et presque ovoides ; stig-
mate central bien apparent; baie assez ferme, & peaw assez épaisse,
dure ; chair pulpeuse, & jus trds faiblement rosé, d'un goiit peu foxé ;
renfermant deux ou trois graines.

Cépage assez peu productif.
Maturité a la denxitme époque.

Ce eépage a été trouvé dans le jardin de Paul-H. Provost, Suisse
récemment établi & Frenchtown, comté de Hunterdon, dans le New-
Jersey; onla pritd'abord pour unsemis d’unevigne d’Europe, mais ¢'est
a peu prés stremeat un hybride de V. Vinirera et de V. LAnrusca.
Elle fut propagée par M. Thompson, de Delaware (dans ’Obio), et a
pris le nom de cette localité.

Ce cépage donne un fruit et un vin blane trés estimés en Amérigue.
11 ne réussit malheurcusement pas également hien partout. Ainsi, tandis
quon en est res satisfait dans le Maine, dans quelques parties du Mi-
chigan, dans le sud-ouest du Missouri et de I’Arkansas, dans d’autres
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5

parties des Ftats-Unis on a été amené & 'abandonner. Sa résistance
aux attaquesdu Phylloxera parait pourtant suffisante, et ¢’est probable-
ment & son manque de rusticité que 'on doit attribuer les échees aux-
quels il a donoé lieu. Il redoute un peu les attaques du Peronospora.
En France, la culture du Delaware ne s'est pas répandue.
Ce cépage a donné naissance par le semis & une variété blanche peu
vigoureuse et n’offrant pas d’intérét. :

OTHELLO.

Synonymie. — Hybride @’Arnold, n° 1.

Deseription.— Souche vigoureuse, a port mi-érigé.— Sarments
d’une longeur moyenne, un peu gréles, cylindriques, assez luisants
et pen rugueux ; d'une couleur brun-jaundtre a l'aotitement, plus fon-
cée sur les nceuds et les parties exposées a la lumitre; & mérithalles
allongés, grossierement striés; & neuds peu apparents, non aplatis et
légérement pruineux; wvrilles discontinues, bifurquées.— Bourgeons
recouverts de poils roux, peu nombreux et tombant de bonne heure ;
ils deviennent blanchitres en s'ouvrant et montrent des grappes de
fleurs enlacées d’un léger duvet floconneux et carminées a leur extré-
mité, comprises-dansdes feuilles plus longues qui s’étalent peu & peu et
assez vite; ces jeunes feuilles sont nettement trilobées, parfois quin-
quelobées, blanches a leur page inférieure avec des points rose-carmin
isolés sur le pourtour, a dentsprofondes, surmontées de glandes vertes
trés apparentes.— Feuwilles grandes a leur complet développement ;
trilobées; a sinus pétiolaire fermé, les bords de deux lobes se superpo-
sent ; & deux séries de dents assez aigués; face supérieure vert foncé ;
face vnférieure de couleur vert blanchatre avee duvet floconneux blanc,
disposé par petites fouffes sur les nervures ou sous-nervures. Pétiole
robuste, assez court et formant un angle obtus avec le plan du limbe de
la fenille.— Fleurs grosses, cylindro-coniques, non odorantes, apla-
ties et mamelonnées & leur sommet, parfois envinées, a angles détachés
et pétales gondolés sur leur surface ; filets blanes, trés gréles ; urcéo-
les du disque trés détachées et d’un jaune clair; le siyle est long et
porte un stigmate treés étalé souvent nettement bifide. — Grappe
moyenne ou sur-moyenne, cylindrique, parfois ailée et & un lobe long;
pédoncule gros, court, vert sale, dur et renflé a l'insertion; pédicelles
- assez longs, de grosseur moyenne, recouverts de nombreuses petites
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verrues, 4 bourrelet peu marqué ; les baies s’en détachent facilement et
laissent adhérentun petit pinceau envinéderouge clair.— Grainslaches,
moyens ou presque gros, d’un volume assez régulier, sub-sphériques
et un peu allongés, se rétrécissant insensiblement aleur insertion, avec
pruine trés abondante, d’un noir violacé foncé, peu colorés al’intérieur;
stigmate persistant, peu marqué, le plus souvent excentrique; grain
ferme, 4 peaw coriace etun peuacerbe, & pulpecharnue, peu fondante,
A jus coloré en rouge clair et d’une saveur légérement foxée ; renfer=
mant une ou deux graines.

Cépage fertile.

Maturité a la deuxiéme époque.

L'0thello est le produit de la fécondation du Clinton par le Black
Hambourg.

M. Meissuer dit avoir essayé sans grand suceés; il est probable que
I’'opinion peu favorable que parait en avoir ce viticulteurest due surtout
a ce que ce cépage est assez accessible aux maladies cryptogamiques et
notamment au Peronospora.

En France, Pexpérience a donnéde meilleurs résultats qu'aux Etats-
Unis : sa production abondante et son adaptation facile & diverses na-
tures de sol le font adopter de plus en plus comme producteur direct,
malgré le caractére un peu foxé et ua peu acide de son vin dans la
région méditerranéenne, la facilité avec laquelle le vent détache ses
jeunes rameaux et sa sensibilité aux attaques du Peronospora.

Sa résistance au Phylloxera, sans étre aussi grande que celle de cer-
tains cépages purement américains, parait suflisante dans les conditions
ordinaires. Les terres fraiches, profondes, saineset fertiles semblent
lui convenir particuliérement. Les sols argilo-caleaires, pierrenx, secs
ou peu profonds sont contraires a sa réussite, et on ne doit pas tenter
de I'y cultiyer.

(CANADA.

Synonymie.— Hybride d’Arnold, n° 16.

Description.— Sowche assez vigoureuse, a port semi-érigé, tronc
moyen.— Sarments plutdt courts, un peu gréles, trés légérement
teintés a 'état herbacé, écorce se détachant facilement, peu luisante et
presque lisse, d’une counleur brun clair-noisette a l'aocdtement sur les
parties exposées & la lumicre ; mérithalles courts, assez linement
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striés ; neeuds aplatis, pruineux ; wrilles discontinues,  longues, bifur-
quées. — Bourgeons enlacés dans des flocons de poils d'un brun doré,
prenant ensuite une teinte blanchatre ; les jeunes fewilles, envelop pées
Jongtemps dans des poils laineux, ont lenr pourtour légerement t cinté
en rose clair, surtout & la page inférieure, et les dents bhien détachées
d’un rouge vineux sale, les deux faces recouvertes d’'un duvet blanc-
jauniltre assez €pais ; les grappes de fleurs vertes apparaissent tardive-
ment. — Feuilles moyennes, quinquélobées, & sinus pétiolaire assez
profond, pen ouvert, sinus latéraux peu profonds en général; face su-
péricure glabre, d'un vert assez foncé ; face inférieure d'un vert plus
pille et recouverte sur les nervures et sous-nervures de touffes de
poils cotonneux ; deux séries de dents assez aigués. Pétiole de dimen-
sions moyennes, légérement feinté, cotonneux, formant avec le limbe
un angle & peu prés droit. — Fleurs grosses, prismatiques, aplatiesau
sommet, un peu rétrécies a leur insertion, d'un vert foncé, vernissées ;
ovaire gros, bien détaché, & style court et stigmate souvent hifide. —
Grappe moyenne, cylindro-conique, parfois ailée et a lobe court; pé-
doncule trés court, vert, renflé et dur  linsertion ; pédicelles longs,
verts, & bourrelet aplati, parsemé de petites verrues ; les haies s’en dé-
tachent facilement et laissent adhérent un pelit pinceau incolore. —
Grains assez sercés, rarement entremélés de quelques grains verts,
sous-moyens ou petits, sphériques ou légérement ovoides, & pruine peu
abondante, ’un noir violacé, uniformément verts a leur intérieur; stig-
mate persistant excentrique ; grain assez ferme, a peaw fine; pulpe fon-
dante, 4 peine charnue, a jus peu coloré, de saveur aigrelette méme
dans les raisins trés murs ; renfermant une ou deux graines.

Cépage fertile.
Maturité 4 la deuxiéme époque.

Ce cépage serait le produit, d’aprés M. Meissner, de la fécondation
du Clinton par le Black Saint-Peters. On le considere aux Iitats-Unis
comme délicat, ainsi que la plupart des hybrides d’Arnold.

En France, il s'est montré suffisamment résistant au Phylloxera
daps les terres riches, profondes et fraiches, et il prospére daps le
Beaujolais, dont le climat parait mieux lui convenir gue celui de laré-
gion méditerranéenne. Son vin, un peu acide comme celui de la plu-
partdes hybrides produeteurs directs américains, est tres droit de gotit
ot atteint dans certains milicux un caractére de réelle distinction. .
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[in résumé, on peut considérer le Canada comme un cépage ayant
dos chances d’avenir dans-les contrées vilicoles qui ne sont pas situées
dans un climat trop sec.

Branm.

Synonymie. — Hybride &’Arnold, n° 8.

Description. — Souche assez vigoureuse, & port semi-érige, (ronc
moyen. — Sarments un peu gréles, a mérithalles longs. — Fewilles

(jeunes) rouges, (adultes) tres profondément lobées avec des dents
aigués, alabres surles deux faces. — Grappe moyenne, allongée, cy-
lindrique, un peu ailée, assez serrée. — Grain pelit ou moyen, noir, &
peau mince, fondant, a jus doux et vineux.

Cépage fertile.

Marurité a la deuxieme époque.

Oe cépage a 6t obtenu, comme le préeédent, d'un semis de Clinton
croisé avecle Black Saini-Peters. Il est peu répandu en Amérique, mais
M. Meissner le considére comme ayant dans ce pays uneréelle valeur,
i cause de sa précocité. En France, il est également peu cultivé, mais
I’expérience semble démontrer qu'il peut étre planté avec succes avec
le Canada, auguel il ressemble beaucoup, dans la région moyenne ou
septentrionale de la culture de la vigne. Le vin produit par le mélange
de ses raising avec ceux de ce dernier cépage est assez agréable et d'une
jolie couleur.

CORNUCOPIA.

Synonymie. — Hybride &’ Arnold, n° 2.

Description. — Souche de vigueur moyenne, & port étalé, tronc
aréle, éeorce se détachant en lanitres irréguliéres. — Sarments longs,
aréles, peu sinueux, cylindriques, rugueux, peu luisants, d'un pourpre
claiv et cannelés & Pétat herbacé, d’un Dbrun vineux sale, moins foncé
aux extrémités & Paottement; mérithalles moyens, & stries confusé-
ment détachées : naeudsaplatis ; vrilles discontinues, gréles, légére-
ment lavées de pourpre. — Bourgeons enveloppés dans une hourre
assez épaisse d’un brun foneé, passant ensuite au rose clair, teintedue
a Pextrémité des feuilles et en partie aux écailles; la page inférieure
des jewnes feuilles est rousse et recouverte d'un léger duvet aranéeux ;
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la page supérieure, un pen gaufrée et brillante, a quelques bouquets
de poils aranéeux ; les dents, glanduleuses, sont roussitres et peu déve=
loppées ; les grappes de flewrs n’apparaissent qu’a I'épanouissement, qui
est assez tardif. — Feuilles moyennes, eutiéres, légérement lobées,
avec des sinus latéraux peu apparents ; sinus pétiolaire pen ouvert
en V ; face supéricure glabre, d’un vert gai, avec les nervures teintées
d’un beau rouge ; face inférieure d’un vert plus pale avec des poils
raides sous les sous-nervures et les nervures, qui sont colorées en rouge
4 leur origine ; deux séries de dents peu profondes et généralement
obtuses. Périole de moyenne dimension ou fort, d'un rouge vif et re-
couvert de poils raides ; formant un angle obtus avec le plan du limbe.
— Feuilles asser grosses, peu odorantes, d’un vert foncé, lnisantes, cy-
lindriques, dilatées ¢ leur sommet, qui est vaguement enving, a cotes
marquées et plus claires ; calice peu marqué, entier ; disque wrcéolé
jaune vert ; ovaire gros, sub-cylindrique, se rétrécissant brusquement
en un style court ; stigmale épanoui, bien marqué, divisé parfois en
quatre segments. — Grappe moyenae et cylindrique, ou petite et irré-
guliére, souvent ailée et @ lobe moyen ; pédoncule long, renflé et li-
gneux & l'origine, d’un vert tendre sur les autres parties ; pédicelles
longs, gréles, renflés a leur insertion sur P’axe, a bourrelet trés aplati
avec verrues peu marquées ; les grains s'en séparent assez difficilement
et laissent adhérent un gros pinceau d’vn rouge vineux clair.— Grains
moyennement serrés, non entremélés de grains verts, moyens ou petits,
sphériques ; légérement pruinés, d'un noir peu foncé, incolores a I'in-
térieur, avec veines blanches & ombilic distinct, mais peu marqueé ;
baie ferme, & peaw épaisse, a pulpe peu charnue et fondante, & jus
faiblement rosé d’une saveur légérement foxée et acidulée ; renfermant
deux ou trois grains. '

Cépage assez fertile.
Mazurizé a la deuxiéme époque.

Le Gornueopia a été obtenu, comme le Canada et le Br Lmt, par la
fécondation du Clinton par le Black Saint-Peters.

Ce cépage donne un vin de bonne qualité, et il parait pouvoir étre
utilisé dans le Liyonnais et le Beaujolais, ot il est cultivé depuis nom-
bre d'années avec succes. Dans le Midi au contraire, olt, par suite de
abondante multiplication du Phylloxera, on ne peut employer que des
cépages tres résistants, il a faibli sur certains points.
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HuNTINGDON.

Synonymic. — Aucane.

Description. — Souche peu vigoureuse, a port un peu buissonnant,
tronc gréle. — Sarments moyens ou courts, gréles, sinueux, verts a
’état herbacé, d’un gris cendré, terne et peu rugueux & l'aotitement ;
mérithalles courts, a stries larges, assez profondes ; neceuds détachés ;
vrilles discontinues, gréles, bifurquées, légérement lavées de pourpre.
— Bourgeons d’une teinte rougeitre, due aux écailles, qui ont quelques
poils roux ; souvent doubles ; les jeunes feuilles sont recouvertes d’un
léger duvet lanugineux qui disparait vite, elles sont brunes, ternes ala
page inférieure, brillantes & la page supérieure ; grappes de fleurs lége-
rement colorées a leur sommet. — Iewilles petites, plus larges que
longues, généralement pliées en goultiére, les unes entiéres et cordi-
formes, les autres trilobées avec les sinus latéraux peu profonds, sinus
pétiolaire assez ouvert en U, glabres, d'un vert clair et lustrées & la face
supérieure, d'un vert moins accuse avec des bouquets de poils coton-
neux clairsemés sur les nervures a la face inféricure ; deux séries de
dents assez courtes, obtuses. Pétiole assez gros et court, formant avec
le plan du limbe un angle droit. — Flewrs moyennes, cylindriques, peu
allongées, parfois sub-globuleuses, d’un vert gai, rarement envinées
au sommet, odorantes, la corolle desséchée persistant longtemps sur
Povaire ; disque & wrcéoles d’un jaune clair, relativement allongées ;
ovaire conique, style assez Jong, stigmate allongé, peu épanoui ; variation
fréquente dans le nombre des parties aux divers verticilles. — Grappe
petite, eylindrique ou irréguliére, parfois ailée eta lobe court ; pédoncule
assez long, vert, glabre, dur et renflé & 'insertion ; pédicelles gros, ra=
massés, & bourrelet peu aplati, et verrues en petit nombre ; les grains
s'en séparent asses facilement et laissent adhérent un petit pinceau en-
viné, — Grains assez serrés, non entremélés de grains verts, d’un vo-
lume irrégulier, petits ou sous-moyens, sphériques et renflés dans la
région centrale, pruinés, d’un violet foncé, veinés de rouge vineux &
Pintérieur ; ombilic peu apparent avec stigmate central; baie peu ferme,
A peaw; assez fine, non résistante, acerbe ; pulpe fondante, peu charnue,
jus faiblement rouge, saveur trés légérement framboisée ; renfermant
deux ou trois graines.

Gépage peu fertile,
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Maturité & la premiére époque.

L’ Huntingdon parait étre, ainsi que le montrent 'étude de ses carac-
tores et celle des produits du semis de ses graines, un hybride de V.
RuresTris et de V. Riparia, C'est un cépage rustique, résistant au
Phylloxeraet aux diverses maladies eryptogamiques. Son vin, trés coloré
au début et sans golit particulier, se dépouille peu & pea et assez prom-
ptement de sa matitre colorante.

En résumé, la vigueur assez médiocre de ce plant, son faible rende-
ment, qui résulte du volume peu considérable de son fruit, et la rapide
décoloration de son via, semblent autant d’obslacles a ce qu'il se ré-
pande dans les vignobles francais, et notamment dans le Midi.

SECRETARY.

Synonymic. — Aucune.

Description. — Souche peu vigoureuse, a port étale, trone tmpﬁ,
deorce rugueuse A laniéres fines. — Sarments courts, gréles, glabres,
Juisants, cylindriques, un peu sinueux, légérement pruineux au pour-
tour des nceuds, qui sont aplatis et peu détachés ; verts & I'état herbacé,
d’un brun grisitre & Paottement: mérithalles courts, finement striés ;
erilles discontinues, gréles, courtes, bifurquées. — Bourgeons petils,
enveloppés dans une bourre peu dense, roussatres, a écailles larges et
courtes, prenant ensuite une teinte d'un vert clair ; jeunes feuilles trés
minces, transparentes, dents envinées sur leur pourtour, trois dents
plus longues indiquant les lobes ; neryures proéminentes sur la page
inférieure, ot le tomentum brun blanchitre est peu serré ; 'épanouis-
sement des feuilles est hitif et les grappes de flewrs, sans poils, sont
fortement envinées au sommet.—Fewilles plutot petites, larges, minces
et un peu coriaces, cing lobes indiqués par des dents plus longues et le
lobe supérienr assez détaché ; sinus pétiolaire ouvert; faiblement pliées
en gouttiére ; nervures assez fortes, envinées & leur naissance ; deux

séries de dents aigués et assez profondes ; face supéricure glabre, d'un
vert gai et peu luisant ; fuce infériewre vert terne, ayec rares poils la-
nugineux sur les nervures principales. Pétiole court, gréle, renflé a son
insertion, vaguement rosé, formant un angle droit avec le plan du
limbe. — Flewrs moyennes, allongées, sub-ovoides, non odorantes, a
cotes bien marquées, d’un vert clair, layées de carmin au sommet ; ¢a-
lice petit, vert, denticulé ; urcéoles séparées, petites, vertes; glamines
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a gros filets longs;; ovaire allongé, d’un vert foneé, finissant en un style
court peu distinet, surmonteé d’un stigmate élargi, bifide.— Grappe sur-
moyenne, cylindro-conique, allongée, ailée et a lobe court; pédoncule
court, tendre, vert clair, assez gros; pédicelle court, avec rares ver-
rues sue le bourrelet peu renflé, les baies s'en séparent assez difficile~
ment et laissent adhérent un pinceau rouge. — Grains peu Serrés, avee
graing verts entremeélés, moyens, pruinés, d'un noir foncé, vertsa I'in -
térieur ; stigmate persistant excentrique; baie dure, a peaw assez épaisse,
a pulpe peu charnue, jus assez abondant, rosé, d'une saveur légérement
musquée, fraiche et agréable ; mais avec un arriére-goat piquant; ren-
fermant deux graines.

Cépage d'une assez grande fertilité.

Marurité & la deuxiéme époque.

Le Secretary est un hybride obtenu par H. Rickelts par le croise-
ment du Clinton et du Muscat Hambowrg. On peut le considérer
comme un raisin de table agréable (sauf son arriere-gott qui est un peu
piquant), mais il ne saurait faire une vigne a vin ; il est assez sujet aux
attaques du Peronospora et ne parait pas devoir sortir des collections
d’amateurs.

SENASQUA.

Synonymie. — Aucune.

Description. — Souche vigoureuse, d port ¢talé, tronc peu trapu,
dcorces i larges laniéres non persistantes. — Sarments longs, droits,
cylindriques, & nceuds non renflés et peu détachés, rugueux par suite
de la persistance, sur toute la longueur de la base, de poils raides qui
sont plus nombreux vers les nceuds, d’un rouge vineux -I'état her-
bace, devenant sombre et mat i )’aotitement ; mérithalles trés allongés,
A stries larges, regulitres, non profondes ; vrilles discontinues, longues
ct fortes, avec poils raides & leur insertion, bifurquées. — Bourgeons
globuleux, a duvet assez dense, d’un roux trés clair, prenant une feinte
jaune verdatre terne ; la page inférieure des jeunes feuilles qui sont
trilobées est blanche, tomenteuse sur le parenchyme, & poils bruns, pen
serrés, sur les nervures proéminentes et transparentes ; page supérieure
d’un vert jaunitre, légrement gaufrée, terne, peu duveteuse ; I'évolution
des bourgeons est lente et les grappes de fleurs apparaissent trés tard.
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— Feuilles grandes, larges, sub-orbiculaires, quinquélobées et a lohe
inférieur trés détachéen lyre, les sinns latéraux inférieurs peu profonds,
le sinus pétiolairelargement ouvert et d section quadrangulaire ; nervu-
res proéminentes, envinées faiblement a leur réunion, zssez épaisses,
rugueuses, finement gaufrées et bullées ; luisantes glabres, et d'un vert
foncé ala face supériewre; & tomentum Dblane, serré sur le paren-
chyme & la face inférieure ; avec poils par bouquets disséminés sur les
nervures et sous-nervures ; deux séries de dents détachées, obtuses et
a pourtour rose clair. Pétiole long, fort, formant avee le limbe un angle
presque droit. — Fleurs de grosseur moyenne, non odorantes, lui-
santes, d'on vert assez clair, aplaties et déprimées au sommet, sillon-
néessur les pétales, sub-globuleuses ; calice entier, peu marqué; ur-
céoles d’un vert clair, petites, cachées sous l'ovaire, qui est rétréci a
son insertion et globuleux, surmonté d’un style court, neitement déta-
ché, couronné par un stigmate peu distinct; étamines a filet gros au
milieu. — Grappe sur-moyenne ou grosse, réguliere, ramassée, cylin-
dro-conique, épaisse, assez souvent ailée ; pédoncule gros, court, renflé
et dur a Pinsertion ; pédicelles peu longs, gros, d’un vert sale, a bour-
relet renflé et parsemé de petites verrues; pinceau long, gros, enviné
de rouge & sa pointe. — Grains trés serrés, non entremélés de grains
verts, presque gros ou moyens, a pruine assez abondante, d'an noir
violacé foncé, incolores & l'intérieur, sphériques et déprimés par la
compression, stigmate légérement excentrique, apparent dans un ombi-
lic bien marqué ; peaw assez épaisse, supportant la matiere coloraute ;
pulpe pen charnue, & jus d'un rose vinenx assez foncé, d'un gout
foxé assez peu prononcé, avec pointe musquée ; renfermant de deux a
qualre graines.

Gépage assez productif.

Maturité & la deuxieme époque.

Le Senasqua a été obtenu, par M. S. Underhill, d'un croisement
entre le Concord et le Black Prince. M. Meissner s'exprime ainsi sur
ce cépage : «La vigne est vigoureuse et fertile dans un sol riche, 'modé-
rément rustique. C'est un des plus lents @ épanouir ses bourgeons au
printemps et par suite un des moins sujets a souffrir des gelées tardi-
ves ; malgré cela, il marit de bonne heure ici, quelques jours aprés le
Concord. Chez nous, a Bushberg, il n’a pas hien réussiet n'est pas a
beaucoup prés avssi remarquable que d’autres variétés d’Underhill, le
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Black Eageet le Black deflance. Un sol argilenx n’est pas le meilleur
pout le Senasqua, il demande un sol léger et profond. T’obtenteur lui-
méme ne recommande pas le Senasqua comme un raisin avantageux
pour le marché, & cause de sa maturité tardive (quelques jours plus tard
que'le Concord), mais seulement comme un estimable et beau fruit
d’amateur. Comme tel, il est du premier rang. du plus grand mérite
POur ceus qui apprécient L'éclat ey le brillant dans un raisin.»

Le Senasqua s’est montré en France d'une végétation moins vigou-
reuse, au début tout an moins, que celle del’Othelto, auquel il ressem-
ble assez par la nature de ses produits. Sa réussite, comme aux Etats-
Uuis, n’a pas été égale partout; enfin l'expérience qui en a été faite
n'est pas suffisamment longue pour qu'on puisse se prononcer encore
sur sa résistance au Phylloxera.

ELviRra.

Synonymie. — Aucune.

Description. — Souche vigoureuse, & port médiocrement étalé, trone
moyen et écorce caduque et grossiére. — Sarments assez longs, gros, i
peine sinueux, & ramifications pen nombreuses; lavés de brun & Pétat

herbacé et avec quelques poils durs et courts et les extrémités couver-
tes d’un duvet blanc; d’un brun clair, plus foncé aux neceuds et a la
base, & Paotitement; & mérithalles moyens, finement striés en long ;a
neeuds saillants, aplatis ; vrilles continues, longues, fortes et trifuc-
quées. — Bourgeons trés petits, souvent doubles, d’un roux foneé,
prenant vite une teinte blanche avec'quelques pointes rosées parsemées
sur le pourtour des feuilles, qui s’aplatissent de bonne heure en mon-
trant des grappes de fleurs vertes, avec certaines places d’un brun
sale; ces jeunes feuilles sont entidres, Gpaisses, a tomentum blan-
chitre, tombant vite a la face supérieure, persistant plus longtemps
sur la face inférieure, dont les nervures sont recouvertes d’'un duvet
légtrement roussitre ; les dents sont surmontées de glandes vertes,
plus claires & leur pointe. — Feuilles adultes grandes, entiéres, repliées
en entonnoir, gaufrées entre les nervares, d’un vert foncé, a deux sé-
ries de dents généralement atténuées, avec de légers poils floconneux
A la page inférieure ; nervures larges et fortes, recouvertes en dessous
par des poils.hérissés. Pétiole robuste, canaliculé, recouvert de poils
nombreux et hérissés, teinté de brun clair par places, formant un angle
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généralement obtus avee le plan da limbe dela fenille.— Fleurs assez
petites, sub-globuleuses, d’un jaune elair, odorantes, a angles peu mar-
qués, disque entier urcéoles trés accusées; ovaire peu renflé, sur-
monté d’un style long terminé par un trés petit stigmate. — Grappe
petite, sphérique ou cylindro-sphérique, rarement lobée; pédoncule
fort, moyennement long, vert un peu lanugineux ; pédicelles ramasscs,
sans verrues, i bourrelet peu marqué ; les haies s’en détachent facile-
ment et laissent adhérent un pinceau jaune clair.— Grains serrcs, non
entremélés de grains verts, a deux grosseurs, sur-moyens ou sous-
moyens, cylindro-sphériques, pruinés d’un rose clair ou vert clair
quand ils ne sont pas exposés 3 la lumiére, vert & Dintérieur; a stig-
mate persistant, excentrique, a peat épaisse, coriace non élastique ;
pulpe charnue non fondante, a jus incolore et & gott légérement foxé;
baie renfermant de une  trois graines, le plus souvent deux.

Cépage d’une moyenne fertilité.

Maturité a la deuxiéme épogue.

L'Elvira a 616 obtenu d’un semis de Taylor par J. Rommel (de
Morisson, Missouri). Mais on peut le regarder stirement comme un
hybride: en effet, les semis de ses graines que l'on a faits & 'Eeole
d’Agriculture de Montpellier pendant plusieurs années de suite ont
constamment donné naissance & trois types de vignes, quelques-unes
se rapprochant plus ou moins de ce cépage, d’autres ressemblant au
Taylor etaux formes glabres du'V. RiPARIA, enfin d’autres identiques a
une vigne fort curieuse cultivée au Jardin d’Acclimatation sous le nom
impropre de Grand noir , et & laquelle nous avons donné celui de
Sphinzt.

L’ Elvira serait donc un hybride entre le Taylor et le Sphinz.

Les Américaing apprécient beaucoup ce cépage. En France, sa cul-
ture tend 2 étre de plus en plus délaissée. On peut lui reprocher une
production insuffisante si on la compare & celle de la plupart de nos
cépages A vin blanc, et le gott particulier de son fruit. Ti est pourtant
possible de lutiliser comme porte-greffe, role auquel le rendent trés
apte la vigueur de sa végétation et le volume de son tronc.

L Elvira exige, pour prospérer, des terrains riches, profonds, frais
et perméables.

1 Voir : Foéx et Viala; dmpélographic Américaine, pag. 235 de la 90 &dit,




NOAH.

Noamn.

Synonymie. — Aucune.

Description — Souche vigoureuse, & port étalé, tronc aréle, écorce
se détachant en laniéres irrégulitres.— Sarments longs, gréles, un peu
sinueux, glabres, luisants et rugueux, rayés de pourpre grisitre et
pourvus de poils glanduleux, & I'état herhacé, d’un rouge brun sale &
Vaottement ; & mérithalles allongés, finement striés; 4 neouds appa-
rents et peu aplatis ; rameaux stipulaires nombreux ; vrilles continues,
de moyenne longueur, bifurquées, devenant pourprées en vieillissant,
— Bourgeons petits, effilés, enlacés dans des poils rous peu nombreux,
les jewnes fewilles carminges sur la nervare centrale et Pextrémité de
la face inférieure, trilobées ; les deux pages recouvertes d’un duvet pen
dense qui disparait vite; dents longues, contournées ; 4 aplatissement,
qui est tardif, se montrent les grappes de fleurs vertes, enveloppées dans
un duvet lanugineux blanc. — Fewilles moyennes ou grandes, entiéres,
rarement trilobées, les lobes inférieurs toujours marqués par un plus
grand développement des dents, sinus pétiolaire moyennsement ouvert,
parenchyme un peu épais d’un vert foncé, lustré et glabre & la face
supérieure, recouvert d’un duvet serré blane, passant faiblement au
Youx & la face inférieure ; mervures fortes et saillantes sur cette page,
teintées de rouge assez vif au point de bifurcation sur la page supé-
rieure; deux séries de dents généralement atténuées. Pétiole fort, re-
couyert de poils raides et se colorant en pourpre en vieillissant, formant
un angle obtus avec le plan du limbe de la feuille. — Fleurs groSses,
cylindriques, allongées, aplaties au sommet, sillonnées, trés peu odo-
rantes, d’un vert clair; calice finement denticulé, peu développé; éta-
mines a filets longs, gréles ; disque 3 nectaires peu détachés, d’un vert
jaundtre ; ovaire globuleux, a style effilé, relativement trés allongé
et surmonté d’un stigmate large, souvent bifide. — Grappe grosse,
cylindo-conique ; pédoncule gros, ligneux et renflé a l'insertion, vert
sale, assez court, tordu; pédicelles petits, courts, verts, parsemés de
petites verrues, 4 bourrelet peu marqué ; les grains s'en détachent diffi-
cilement et laissent adhérent un pinceau incolore. — Grains peu ser-
I€s, non entremélés de grains verts, de deux grosseurs; moyens on
Sous-moyens, sphériques et parfois renflés au milieu, & pruine abon-
dante, d’une couleur vert clair, & stigmate central persistant dans un
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ombilic peu marqué ; baie ferme, a peaw épaisse, coriace, a chair pul-
peuse, non fondante, jus incolore et gott foxé ; renfermant en général
trois graines assez grosses.

Cépage d'une fertilité moyenne.

Maturité a la deuxieme €pogque.

Le Noah a 6té obtenu par M. Otto Wasserzieher, de Nanvoo (Tlli-
nois), d’un semis de Taylor probablement fécondé accidentellement par
un V. Liasrusca. M. Meissner, qui I'a étudié et mis en vente l¢ pre-
mier, donne sur son compte les indications suivantes: « Un grand nom
bre de renseignements de plusieurs contrées de notre pays lui sont trés
favorables sous le rapport de la végétation, de la santé, etc., tandis que;
dans quelques localités, le fruita le mildew quand la saison n’est pas
bonne ; il est jusqu’a présent moins sujet a la carie noire que d’autres
yvariétés. »

En France, il s’est montré vigoureux, assez rustique, susceptible de
faire un bon porte-greffe dans les terrains riches et profonds, de consis-
tance moyenne, qui lui conviennent; mais le gott foxé de son vin le
rend impropre au role de producteur direct.

En résumé, le Noah posséde d’une manicre générale les mémes
aptitudes que I'Elvira.

TRIUMPH.

Synonymie. — Hybride de Concord de Campbell, n° 6.

Description. — Souche assez vigoureuse, a pert étalé, trone de gros-
seur moyenne ; écorce se détachant en laniéres irréguliéres.— Sarments
Jongs et gréles, lisses, de couleur pourpre terne a l'état herbacé, d'un
brunsale aVaofitement ; mérithalles longs, & cannelureslarges, peu pro-
fondes : vrilles discontinues, généralement trifurquées, lavées de pour-
pre a la base. — Bourgeons renflés, assez gros, enlaces dans un duvet
peu épais d'un roux doré ; la page inférieure des jeunes fewilles est
lavée sur son pourtour de rose clair, & lomentum blanchatre assez épais
sur le parenchyme et petits bouquets de poils roux sur les nervures peu
proéminentes ; la face supérieure lisse est d’un jaune bronzé, & tomen-
tum Janugineux peu dense ; feuilles faiblement trilobées, peu épaisses,
i petitesdents avec pointe rougeitre ; aplatissement assez tardif et grappes
de flewrs vert blanchitre, enveloppées dans un duvet peu dense. —
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Feuilles adultes moyennes, presque entitres ou trilohées, gaufrées ;
sinus peétiolaire généralement fermeé ;5 glabres et d'un vert foncé i la
face supérieure, ol les nervures sont teintées de rouge a leur naissance;
recouvertes a la face inférienre d’un duvet abondant qui lui donne une
couleur blanchiitre ; deux séries de dents peu profondes médigcrement
aigués. Pétiole assez long, pourpre et formant avec le plan du limbe un
angle dreit.—Fleurs de grosseur moyenne, globuleuses, non odorantes,
d'un vert clair luisant, sillonnées et envinées au sommet ; calice petit,
denticulé et brun sur son pourtour, wrcéoles peu apparentes, dun vert
clair ; étamines & filet assez gros et long ; ovaire renfls, régulier, a
style distinct et stigmate large, bifide. — Grappe sur-moyenne ou grosse,
cylindrique allongée ; pédoncule fort, assez long, verl sale, dur mais non
ligneux ; pédicelles courts, de grosseur moyenne, i bourrelet trds aplati
avec petites verrues ; les baies s'en détachent difficilement et laissent
souvent adhérents une partie de la peau etun petit pinceau non coloré.
— Grains un peu serrés, entremélés de petits grains verts avortés, a
volume irrégulier ; oros, moyens ou sous-moyens; leur forme est sub-
globuleuse, allongée, la pruine & peine apparente ; ceuleur d’un vert
clair, un peu dorée au soleil ; stigmate trés peu marqué, faiblement
excentrique ; raisin ferme, & peaw peu épaisse, peu ¢lastique, ¢clatant
facilement, méme en terrain see, la plupart des grains a la maturité
compléte s'ouvrent sur un des cotés ; pulpe assez fondante ; jus assez
abondant, & saveur foxée prononcée ; grain renfermant de deux a quatre
graines.
Cépage fertile.

Magurité ala troisiéme époque.

Le Triwmph est le résultat d’un croisement entre le Concord et Jo
Chasselas. Son fruit est sans contredit le plus beau raisin blanc qu'aient
jusqu'ici obtenu les Américains, et il est lui-méme 'un des cépages les
plus fertiles qui nous soient arrivés du nouveau Monde. Malheureuse-
ment le goiit foxé de son fruit, que 'on retrouve dans le vin, 'empéchera
probablement de se répandre beaucoup dans le vignoble francais comme
producteur direct,

Peut-¢tre pourra-t-on en faire usage pour faire des vins blancs en
vue de la fabrication des eaux-de-vie,

Le Triumph est un peu délicat au point de vue du climat ; ce n’est
que dans le Midi que on peut songer a le cultiver. Il est expérimenté
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depuis frop peu de temps en France pour que 'on soit en mesure de se
prononcer sur sa résistance au Phylloxera ; s'il se montrait sulfisam-
ment réfractaire aux atlaques de linsecte, on pourrait vraisemblable-
ment, vu sa vigueur, en faire un excellent porte-greffe.

AUTUGECHON.

Synonymie. — Hybride d’Arnold, n° 5.

Description. — Souche yigoureuse, a port atalé, trone gros, écorce
se détachant en lanidres irréguliéres. — Sarments vigourcux, sinueux,
cannelés et rayés de pourpre & l'état herbacé; d'un jaune brun clair,
plus foneé au niveau des noeuds et a l'insertion, 2 laotitement ; rami-
fications nombreuses ; mérithalles cylindriques, lisses, moyennement
allongés ; neeuds larges, aplatis, trés apparents ; vrilles discontinues,
longues, bifurquées, teintées de pourpre a I’origine. — Bourgeons em-
brassés par des poils roux, peu denses, longs, & teinte rose clair sur
Iextrémité des lobes de la page inférieure des jeunes feuilles qui sont
actuellement trilobées, parfois quinquélobées, a dents trés marquees et
fortement envinées a leur pointe ; un léger duvet blane recouvre les
deux faces et disparait vite de la face supérieure;; I’épanounissement du
bourgeon est tardif, etalors apparaissent des grappes de fleurs grosses,
vertes, faiblement envinées & leur sommet et enlacées par places dans
des poils aranéeux blanchitres. — Feuilles moyennes quinquélobées ;
sinus pétiolaire largement ouvert ; face supérieure glabre, d'un vert
assez foncé et luisant, face inférieure d'un vert pile avec de longs
poils hérissés sur les nervures et SOUS-Neryures ; deux séries de dents
plus aigués. Pétiole long et fort, glabre, légérement teinté de pour-
pre, formant un angle droit avec le plan du limbe de la feuille. —
Fleurs trés grosses, cylindriques, allongées, aplaties et sillonnées au
sommet peu enving, a cotes proé¢minentes, d’un vert foncé, luisantes,
non odorantes ; disque entier, peu développé ; étamines  filets moyens,
anthéres grosses d'un jaune foncé; urcéoles peu distincles, surplom-
bées par Povaire globuleux, vert clair et & un ou deux sillons assez
profonds ; style bien délimité, court, 4 stigmate large, bifide ; varia-
tions fréquentes dans le nombre des parties des verticilles, — Grappe
sur-moyenne, cylindrique, allongée, ailée avec un lobe long ; pédoncule
long, brum, gros, sale, renflé et ligneux & Il'insertion; pédicelles
moyens, verts, & bourrelet assez marque, parsemé de verrues proémi-
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nentes pea nombreuses ; les baies s’en délachent assez difficilement et
laissent adhérent un pinceau court, gros, incolore. — Grains liches,
moyens oW SOUS-mMoyens, sphériques, légtrement pruinés, d’un vert
clair ou brun rosé sur les parties exposées & la lumitre ; stégmate per-
sistant, le plus souvent central, brun foncé sur son pourtour ; raisin
ferme, & peaw épaisse, mais élastique ; pulpe fondante, a jus clair d’'un
gotit particulier, tout & la fois légérement foxé et musqué cuit; grain
renfermant une ou deux graines.
Cépage d’une fertilité assez faible.

Maturité & la deuxiéme éporue.

Ce cépage provient du croisement du Clinton avec le Chasselas doré.
M. Meissner fait, en ce qui le concerne, les observations suivantes:
« Il s’est montré délicat, d'une réussile incertaine, du moins dans
P'Ouest ; son fruit est sujet a la carie noire et au mildew, et malgré ces
belles qualités il ne restera qu'une variété d’amateur et ne peut pas
étre recommandé pour une culture en grand. »

En France, Pdutuchon s'est montré jusqu’ici assez résistant au
Phylloxera et donne un vin fort agréable; mais la couleur de son fruit
el l'insuffisance de son rendement diminuent les chances qu'il aurait
d’ailleurs de s’y répandre.

Yorg-MADEIRA.

Synonymie. — Camby's August, Black German, Large German,
Small German, German Wine, Wolfe, Monteith, Marion port, Tryon
(@’aprés Downing, cité par Planchon), Hyde’s Eliza (d’apres Berkmans,
cité par Planchon), Worlington, York's Madeira, Raisin-de Vorlinton,
Petit noir parfumé (comte Odart).

Description. — Souché moyennement vigoureuse, & port étalé,
écorce grossiére. — Sarments longs, gréles, rugueux par suite de la
résistance de la base de poils raides peu apparents, déviés au niveau
des nceuds, ternes, non pruineux, tomen teux et d’un vert sale & I'état
berbacé, d'un roux brunitre a l'aotement, plus foncé aux neeuds et
aux parties exposées 4 la lumiére ; mérithalles moyennement allongeés
ou courts, a nombreuses cannelures peu profondes, aplatis et & neuds
situés dans le plan de Iaplatissement ; vrilles discontinues, courtes,
bifurquées, lavées de rose sale. — Bourgeons a davel roux, peu dense,




{18 VIGNES AMERICAINES.

a teinte générale carminée; les grappes de flewrs se montrent de bonne
heure et dépassent les feuilles, qui restent petites, analogues par ce
caractore au Mustang ou au V. RurESTRIS; les jeunes feuilles, carmi-
nées sur leur pourtour, sont enticres, tomenteuses; et d'une coloration
jaune doré sur les deux faces, avec poils rougeitres sur les nervures, i
dents surmontées de glandes jaunes, bien tranchées.— Feuilles moyen-
nes, entiéres, faiblement bullées, cordiformes et peu allongées, les trois
lobes inférieurs peu détachés, sinus pétiolaire ouvert, glabresa la
face supérieure, garnies & la face inférieure 'un duvet laineux assez
compact ; deux rangées de dents géncralemeat courtes et obtuses.
Pétiole court, vert sombre.— Flewrs petites, sub-globuleuses, aplaties
au sommet qui est parfois legérement enviné, d’un vert foncé luisant,
mamelonnées A leur surface ; disque & wrcéoles bien marquées, vertes;
ovaire en houteille, stigmate a bords relevés. — Grappe petite, eylin-
drique ou cylindro-conique, le plus souvent ailée; pédoncule court,
verditre, avec flocons de poils peu nombreux ; pédicelles courts, 6talés
brusquement au sommet, qui porte un court et large pinceau vineux
aprés le détachement du grain. — Grains assez liches, sous-moyens,
sphériques, d’un noir foncé, pruinés, veinés a Vintérieur; & stigmate
persistant, excentrique; peaw épaise, résistante; pulpe charnue, &
jus brun vineux clair etsaveur foxée; en général deux graines grosses.

Gépage d'une fertilité faible.

Maturité, — Au début de la deuxieme époque.

L York-Madeira est un ancien cépage américain ; on le suppose issu
d’un semis d’Isabelle. 11 est ajourd’hui & peu prés completement aban-
donné aux Ktats-Unis.

(Pest une des vignes américaines les plus anciennement introduites
en Elurope : le comte Odart Pavait recu avant 'Isabelle et le Catawba,
antérieurement & 18405 M. H. Marcs le posséde depuis une époque
presque aussi ancienne dans sa propriété de Launac. Depuis I'inyvasion
du Phylloxera dans le midi de la France, il atrés vivement fixé I'atten-
tion  des viticulteurs & cause de sa résistance aux attaques de I'insecte
et de sa rusticité. Il réussit bien dans presque tous les sols et méme
dans ceux qui sont secs et arides s'ils ne sont pas crayeux et twfeus.
Son raisin donne un vin trés coloré et alcoolique, mais trés foxé ; auss
ne peut-on pas Putiliser comme producteur direct.

Comme porte-greffe, il-fournit une proportion de soudures conside:
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rable et finit par donner de bounes greffes, mais dont le premier déve-
Joppement est un . peu lent. On lui préfere aujourd’hui le V. RupEs-
Tais, qui posséde les mémes qualités et qui nourrit plus rapidement le
areffon. Quoi qu'il en soit, I"York occupe aujourd’hui une place impor-
tante dans les vignobles reconstitucs du midi de la France, et on doit
le regarder comme I'un des plus précicux porte-greffes dont nous dis-

poSions.
VIALLA.

Synonymie. — Clinton-Vialla et Semis de Clinton (Laliman}, La
Touraite (Millardet).

Description. — Souche vigoureuse, & port étalé et tronc robuste.
— Sarments longs, vigoureux, de grosseur moyenne, presque droits,
Juisants et peu rugueux; verts a I'état herbacé, d’un brun vineux &
Paotitement ; & mérithalles moyennement allongés, peu aplatis, a stries
fines, peu profondes; & neuds assez gros, renflés et trés légérement
pruineux ; vrilles continues. — Bourgeons bruns, passant ensuite au
carmin clair, coloration due 3 la face inférieure des feuilles et aw pour-
tour de la face supérieure; les jeunes feuilles sont recouvertes sur leurs
deux faces d’un duvet aranéeux assez dense et ont les trois lobes indi-
qués par des dents plus longues: elles restent longtemps fermées,
emprisonnant les grappes de fleurs vertes, teintées de rouge, qui
napparaisssent qu’a leur épanouissement. — Feuilles assez grandes,
entitres, orbiculaires, d'un vert foncé et i peu prés glabres a la face
supéricure ;' d'un vert plus clair et garnies d'un duvet blanchitre, pen
serré, A la fuce inféricure; & dents peu marquées, obtuses et sinus pé-
tiolaire bien ouvert. Pétiole robuste, de moyenne longueur, parsemé
de petits poils raides. — Fleurs assez grosses, cylindriques, et a cdtes
bien marquées, vertes et envinées a leur sommet. odorantes; ecalice
entier, bien développé, persistant longtemps ; disque & urcéoles bien
séparces, jaunes-blanchitres ; ovaire d style long et & stigmate épanoui.
— Grappe sous-moyenne ou petite, cylindrique ou irréguliere, toujours
allongde, simple; pédoncule long, moyen, tendre et un peu renflé a
I'insertion, vert; pédicelles assez longs, verts, avec rares verrues et a
bourrelet peu aplati; les baies s'en détachent facilement et laissent
adhérent un petit pinceau couleur de lie de vin. — Grains serrés, nou
entremelés de grains verts, moyens ou SOUS-moyens, sphériques, un
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peu déprimés par la compression sur les parties latérales, pruinés, d'un
noir foncé, verditres & l'intérieur, avec quelques veines rougedtres,
stigmate persistant central ; grain un peu mou; peaw coriace, épaisse ;
pulpe charnue, non fondante, a jus coloré en rouge clair et godt foxé ;
baie renfermant de une a quatre graines.

Cépage trés peu productif.

Maturité a la premiére et ala deuxiéme époque.

Le Vialla ne doit pas étre confondu aveele Franklin, cépage améri-
cain qui lui ressemble beaucoup & premiére vue, maisen différe pour-
tant par le bourgeonnement, le feuillage et le fruit, et qui lui est infé-
rieur comme porte-greffe. Lie Vialla, bien qu'originaire d’Ameérique, a
été obtenu, en France, probablement d’un semis de M. Durieu de Mai-
sonneuve, directeur du Jardin des plantes de Bordeaux; il a été pro-
pagé par M. Laliman, qui I'a envoyé fréquemment sous les noms de
Clinton Vialla et de Semis de Clinton, sous lesquels on les retrouve
dans divers points du Midi. Ces noms, d'aprés M. Pulliat, devraient
atre attribués & un autre cépage de semis sorti des cultures de M. Lali-
man'.

Le Vialla n’offre aucun intérét au point de vue de la production di-
recte, a cause de la saveur foxée de son fruit et de sa propension a la
coulure. Mais il constitue, par contre, un excellent porte-greffe, vigou-
reux, peun sujet & la chlorose et réussissant dans la plupart des sols,
dans les régions moins séches que celle du Midi méditerranéen, tout au
moins. Cest le porte-greffe par excellence du Beaujolais; il est trés
estimé dans la Gironde et il occupera vraisemblablement une place
importante dans 'Isére, la Savoie, le Miconnais et la Bourgogne lorsque
la période de reconstitution du vignoble succédera pour ces contrées i
celle de la défense.

Le Vialla est peut-étre, de tous les porte-greffes usités jusqu’ici, celui
qui donne les proportions de réussite les plus considérables et celui qui
se préte le mieux au role de sujet pour les greffes sur houtures.

L Bien que nous ayons classé ce cépage parmi les hybrides, conformément
a l'opinion de divers auteurs-qui le considérent comme un produit dun croi-
sement entre V. Riranra et V. Lanrusca, il serait possible qu'il fav descendu
directement, ainsi que le Frankiin et le Blue Dyer, de la forme désignée par
le major Leconte'sous le nom de V. AranEeosi; M. Planchon formule du
moins cette hypothése, mais avec doute.




CHAMPIN.

CHAMPIN.

Synonymie. = V. Champint (autrefois) de Planchon.

Description. — Souche vigoureuse, & port étalé, un peu buissonnant
(dans le type glabre); tronc moyen. — Sarments assez gréles, peu longs,
rugueus, a ramifications nombreuses et développées (type glabre), d’une
couleur brun noisette, plus claire au niveau des nceuds, avee petites
laniéres plus foncées sur les mérithalles courts, irréguliérement striés et
ternes, & stries fines vers les extrémités qui portent des flocons de poils
lanugineox (type tomenteux); vrilles discontinues. — Bourgeons sou -
vent doubles, d’une teinte rousse, virant vite au rouge fonecé sur la face
inférieure et le-pourtour de la face supérieure des jeunes feutlles, qui
restent longtemps pliées en gouttiére, formant par leur réunion une
sorte d’entonnoir duquel émergent les grappes de fleurs trés grosses et
trés longues, d’un rouge carmin trés foncé ; la page inféricure est re-
couverte d'un tomentum blanc assez épais; la fice supérieure est d'un
vert clair luisant avec de rares bouquets de poils lanugineux ; les dents
sont teintées de rose a leur pointe. — Feuilles adultes petites, cordifor-
mes ou orbiculaires, & peu prés aussi larges que longues, légérement
pliées en gouttiére pour la plupart, jamais en cloche, méme dans le type
tomenteux; d’un vert assez foncé et comme vernies & la face supérieure
(type tomenteux), plus luisante dans le type glabre, généralement un pen
coriaces, avec flocons de poils blanchitres & la face inférieure (type
tomenteux); l'origine des nervures estle plussouventde couleur vineuse;
dents assez atténuées. Pétiole robuste, long, formant un angle & peu prés
droit avec le plan du limbe de la feuville. — Fleurs nombreuses, assez
grosses, cylindriques, a angles bien marqués, d'un vert clair, légére-
ment envinées a leur sommet, & odeur fine, délicate ; calice entier petit,
bien détaché; disque A ureéoles & peine marquées, entier, d'un jaunefonce
enveloppant presque entierement 'ovaire dans les fleurs hermaphrodites,
plus nombreuses dans le type tomenteux que les fleurs méles, qui domi-
nent dans le type glabre. Les filets des étamines des fleurs méles sont
greles, longs, blanes, les anthéres toujours petites. Les variations dans
leé nombre des parties aux verticilles sont fréquentes. — Grappe petite,
allongée, irrégulitre ; pédoncules longs, plus courts dans le type gla-
bre, lanugineux et envinés dans le type tomenteux; pédicelles moyen-
nement longs, tendres, verts, & poils aranéeux (type tomenteux), avee
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petites verrues peu marquees ; la pean des baies du type tomenteuy, en
se séparant de la pulpe, reste, comme dans le Mustang, entidrement
adhérente au pédicelle, sur lequel persiste une columelle effilée (pin-
ceau)de la longueur du grain ; un pinceau court, fortement enving, reste
fixé au pédicelle dans le type tomenteux.— Grains peu serrés, sphéri-
ques, noirviolacé, petits, peu pruineux dans le type glabre; ceux dutype
tomenteux sont sous-moyens, pruineux, trés liches, murissant assez
irrégulicrement dans la méme grappe; stigmate persistant, central;
pulpe charnue, assez fondante, colorée en rouge et veinée, & jus rou-
gedtre, & gott un peu spécial ; peaw épaisse, & saveur trés acerbe, pres-
que caustique; grain ferme, renfermant en général deux graines, dont
les caracteres se rapprochent trés nettement du V. RupesTrIs dans le
type glabre et du Mustang dans le type tomenteux.

Le Champin a été trouvé au chiteau de Saletfes (Drome) parmi des
V. Rueestris que M. Champin avait recus récemment d'Amérique, et
a I'Hcole d’Agriculture de Montpellicr parmi des plants: provenant du
méme envoi. On peut le considérer comme un hybride spoutané entre
le Mustang (V. Canpicans) et le V. RupESTRIs ; il comprend en effet
plusicurs formes dont les caractéres passent insensiblement, si on les
examine les unes aprés les autres, d'un type trés voisin du V. Rupes-

TRIS A un autre qui ge rapproche beaucoup du V. Canpicans. Du reste,
les plants provenant du semis de ses graines reviennent trés nettement
vers ces deux espéces. ;

Ce cépage ou plutét ces cépages n’offrent aucun intérét comme pro-
ducteurs directs lorsqu'ils sont fertiles, mais ce sont d’excellents porte-
areffes, vigoureux, s’accommodant des sols les plus arides et résistant
bien au Phylloxera. Tous ne reprennent pas également bien de bouture;
une sélection deyra donc étre faite & ce point de yue parmi eux, mais
ceux qui ne présenteront pas de difficultés quant & ce mode de multipli-
cation peuvent étre considérés comme d'excellents sujets pour nos
vignes d’Europe.

1ls se sont trés bien comportés jusqu'ici a I'Eeole d’Agriculture de
Montpellier dans un sol caillouteux, sec et peu profond, dont le sous-
sol, situé & 0™ 45, est formé par un conglomérat imperméable & l'eau
el aux racines.




CORDIFOLIA RUPESTRIS.

(ConrpIFOLIA RUPESTRIS.

Synonymie. — Aucune jusqu’ici.

Description. — Souche trés vigoureuse, a pori étalé, (ronc moyen a
écorce caduque en laniéres longues et moyennement larges.— Sarments
longs, minces, couleur de café au lait, lavés de brun vers les neeuds,
marqués de stries longitudinales; & mérithalles allongés, & neuds géné-
ralement peu saillants ; vrilles le plus souvent assez fortes et bifurquées.
—Peuilles petites, entiéres, cordiformes, aussi larges que longues, dsinus
pétiolaive ouvert en 'V, légérement pliées en gouttieres ; dents pew pro-
fondes et atténuées, sauf celle qui termine la feuille du coté opposé au
péliole ; — un peu coriace; face supérieure glabre, d'un beau vert
lustré, avec les nervures se dessinant en couleur claire ; face inférieure
un peu plus pile, glabre, saufde petils bouquets de poils raides groupés
i l'aisselle des nervures. — Grappe pelite, généralement simple, quel-
quefois rameuse, portant des grains petits, sphériques, noirs, pruinés, i
stigmate central persistant mais peu apparent, d'un gout rappelant celui
de la figue mal mire.— Graines assez petites renflées, a chalaze allon-
gée peu saillante; jus incolore, acide.

Le Cordifolia Rupestris a ¢té donné aux collections de PEcole d'Agri-
culture de Montpellier par M. Bourgade, qui le tenait vraisemblablement
lni-méme de M. de Grasset (de Pézenas). Il s’est toujours monlre re-
marquablement vigoureux et rustique, et on le considére comme ayant
un réel avenir comme porte-grefle ; il reprend assez facilement de bou-
ture.




CHAPITRE IV.

Somuaree, — Cépages issus du V. Vinrreral., — Vignes & raisins de Cuve, —
Cépages du Bas-Languedoc ; de la Provence ; du Roussillon.

L’intérét qui s’attache aux cépages issus du V. VINIFERA et leur
nombre trés considérable nous aménent nécessairement a adopler pour
eux une classification qui nous permette de mettre de l'ordre dans
I'étude que nous allons faire des plus importants d’entre enx. Nous les
diviserons en premier lieu en deux grandes classes: 1° les cépages a

L BipLiograpaie, — Le G® Odart; Ampdlographie universelle. Paris,
librairie Agricole, 1859.— V. Rendu; Ampélographie Francaise, efc.,
Ve Bouehard-Huzard. Paris, 1854. — Mas et Pulliat; Le Vignoble. Paris,
G. Masson, 1874 & 1879. — H. Marés ; Des Vignes du midi de la France,
in le Livre de la Ferme de P. Joigueaux, tom, II.— P, Viala j Les Hybrides
Bouschet. Montpellier, librairie du Progrés Agricole, 1886.— H. Bouschet ;
Les Raisins du verger. — A. Pellicot ; Le Vigneron Provengal. Montpellier,
Gras, imprimeur, 1866.— Ch. Gocks; Bordeaux et ses Vins. Bordeaux,
Teret ef Fils, 1881. — P, Tochon ; Rapport sur Vewposilion de Cépages
tenue @ Chambéry les 19, 20 et 21 septembre 1868. Chambéry, 1868. —
Muraire ; Mémoire sur les espéces de rasins de Provence. Aix, 1781, —
Cambassedes et Mercier ; Des différentes natures de raisins de notre
terroir. Nimes. — A. d’Armailhacq ; Culture des Vignes dans le Médoc.
Bordeaux, P. Chaumas, 1867.— Aug. Petit-Lafitte; La Vigne dans lc
Bordelais. Paris, Rotschild,1868. — Thi¢baut de Berneaud ; Nouveau
Manuel complet du Vigneron Frangais. Paris, 1851, — Chaptal; Traild
théorique el pratique sur la culture de la Vigne. Paris, Delalain fils, 1801.—
Duhamel; Traite des arbres fruitiers.— Loiseleur-Deslongchamps ;
Nowveaw iraité des arbres fruitiers, — Pomologie de la France. — G J.
de Rovasenda ; Essai d'une Ampélographie universelle, traduit de Uitalien
par MM. le Dr F. Cazalis et le professeur Foér. Montpellier, C. Coulet, 1881,
— Comitato centrale Ampelografico ; Ampelographia Italiana. Torino,
1879, traduction en frangais de la partie parue jusqu’en 1885, par M. L.
Ravaz. Montpellier, bibliothéque du Progrds Agricole, 1885. — Acerbi ;
Delle Viti ltaliane.— Dom Simon de Rojas Clémente y Rubio ; Ensayo
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raisins de cuve ; 2°les ‘cépages a raisins de table. Lia premiére clasge,
qui est elle-méme trés nombreuse, sera subdivisée en une série de
groupes renfermant les cépages les plus caractéristiques des principales
rézions viticoles.

Ainsi que nous I'avons dit précédemment et d’une maniére générale,
I’étude qui va suivre est loin d’étre compléte, elle ne porte que sur les
cepages de I'ancien continent les plus usuels ou sur ceux quiparaissent
offrir des qualités les plus remarquables & certains points de yue. Nous,
renvoyons nos lecteurs, pour une étude pluscompléte, aux auteurs cités
dans la notice bibliographique et notamment & I’excellent ouvrage de
notre ami et confrére M. Pulliat, Le Vignoble.

1. VIGNES A RAISINS DE CUVE.

A. Gépages du Bas-Languedoc.— Les principaux cépages de cette
contrée sont: Vdramon, la Carignane, les Terrets, le Grenache,
U'0Billade, le Cinsaut, I'Espar, le Morrastel, les Spirans, les Pique-
pouls, les Calitors, la Clairette, les Muscats, les Hybrides Bouschet .

ARAMON.

Synonymie. — Ugni noir en Provence, Pissevin a Hyéres, Gros
Bouteillan & Draguignan, Réballatrede la Haute-Garonne, Plant riche
de I'Hérault, Burchardt's Prince dans les serres d’Angleterre.

Description.— Soughe forte et trés vigoureuse dans les terrains
riches.— Port étalé.— Sarments rampants, d'un beau rouge clair en
¢té, de couleur grise en hiver.— Nauds saillants avec I'eil d'un blanc
sale et trés développé.— Meérithalles courts.— Feuilles grandes peu
découpées, glabres & leur face supérieure, garnies a la face inférieure

sobre las variedades de la vid Comun. Madrid, 1879 (édition avec. planches
en chromolith. par %e ministére de Fomento). — V' de Villa Major ;
Manual de Viticultura pratica. Porto, 1881. — Robert Hogg ; fruit
mantal,— Ditrich ; Systematisches Handbuch der Obstkunde.— Christ ;
Handbuch uber die Obstbaumsucht. — Hermann Geethe ; Handbuch der
Ampelographie, etc. Graz. Commissions. Verlag von Ley Kam. Josefstal, 1878.
— V. Pulliat; in Journal d'Agriculture pratique et Revue Horlicole, div.

monographies. — P. Viala ; Les hybrides Bouschet. Montpellier, C. Coulet,
1886,
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d’un tomentum peu serré. — Sinus pétiolaire ouvert. — Grappe volu-
mineuse, allongée, presque eylindriqu e ou légérement ailée, & pédoncule
herbacé, peu résistant. — Grains gros, spliériques, trés juteux, peu
comestibles quoique assez doux, d'un noir peu foncé, dans les imilieux
frais et fertiles ou la production est trés considérable.

Maturité a la troisitme époque de M. Pulliat.

1 Aramon débourre de honne heure, ce qui l'expose aux gelées
j printaniéres ; son fruit & peau peu épaisse pourrit souvent dans les
endroits bas, lorsque 'année est humide. Malgré ces inconyénients, la
grande abondance de la production de ce cépage, qui s’est élevée dans
certaines circoustances jusqu’a 400 hectolitres a I'hectare, lui a assuré
une place trés étendue dans les vignobles méridionaux. Son vin, un peu
faible lorsque son rendement dépasse 100 hectolitres, comme celaa lieu
dans les plaines riches et fraiches, est au contraire ferme, solide, d’une
belle conleur quand il est récolté sur les coteaux ; il est toujours'frais
et agréable. Ce sont ces qualités qui ont amené les viticulteurs du Bas-
Languedoc & donner une place prédominante a I’dramon dans leurs
vignobles, lorsque, par suite des facilités de transport créées par les
chemins de fer, ils ont substitué la production des vins de grande con-
sommation @ celte des vins de chaudiére.

L’ Aramon vient & pen prés dans tous les terrains, mais il ne produit
pas suffisamment dans les sols pauvres, secs ou froids. (est dans les
terres franches, profondes, perméables et riches qu'il donne les meil-
leurs résultats.

Oun connait plusieurs variétés d’Aramon : 1° 'dramon Pignat, trés
fertile, mais qui ne parait devoir ges qualités qu’aux milieux trés ri-
ches dans lesquels il est cultivé ; 2° 'dramon a fewilles tomenteuses,
obtenu desemis par M. Marés ; 82 I’Aramon blane, gagné par M. Bous-
chet. Ces derniéres variétés n’offrent pas grand intérét au point de vue
vilicole.

CARIGNANE.

Synonymie. — Monestel dans le Var, Bois dur, Carignan dans
I" Hérault

Description. — Souche forte et vigoureuse. Port érigé. — Sarments
d'un brun rouge violacé, une fois aotlés, avec les neeuds de la base
rapprochés, bois dur, d’olt le nom qu’on donne quelquefois i ce cé-
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page dans ’Hérault ; les extrémités ne s’aottent pas toujours tres bien.
— Feuilles grandes, gaufrées, fourmentées, quinquélobées avec des
sinus profonds ; d'un vert assez foncé et glabres & la face supérieure,
d’un vert plus pale et faiblement duvetéessur la face inférieure ; se co-
lorant, soit partiellement, soit totalement,en rouge éclatantdans Parriére-
saison.— Grappe grosse, irréguliérement lobée. — Grains légerement
oblongs, noirs, moyens, peu sapides ; pédoncule ligneux.

Maturité correspondant & peu pres i latroisieme époque de M. Pulliat.

La maturité dela Carignane n’est pas toujours régulicre dans les
terrains baset humides; la grappe renfermesouvent, dansces condifions,
un certain nombre de grains qui demeurent rouges. Ce cépage est éga-
lement trés sujet aux attaques des maladies cryptogamiques (Oidium,
Anthracnose et Peronospora), ce qui fait qu’on a di renoucer a sa cul-
ture dans les localités qui y sont exposées. Malgré ces inconvénients,
il est assez répandu dans le Languedoc, I’Algérie et surtout dans le
Roussillon ; en effet, la Carignane est, abien des égards, un des cépages
les plus précieux du midi de la France; c’est peut-étre celui qui dans
cette région allie dans la plus large mesure l'abondance de la produe-
tion avec les qualités recherchées par le commerce ; son vin, un peu
dur, est spiritueux et solide, et sa production s’éléve parfois jusqua
200 hectolitres a I'hectare. Lia Carignane est enfin. d'une mise 4 fruit
hitive et débourre tard, ce qui soustrait habituellement ses récolfes o
I'action des gelées. :

Les terrains qui conviennent le mieux a la Carignane sont ceux qui
sontd la fois un peun fortset bien drainés, tels, par exemple, que les sols
caillouteux & base d’argile rouge en pente ou en plaines élevées. Dans
les plaines basses, son vin perd une grande partie de ses qualités au
point de vue de la couleur et de 1'alcoolicité, et il donne dela rudesse
aux mélanges dans lesquels on 'introduit.

La Carignane est originaire de Cartiene en Aragon ; aussiavons= -
nous adopté: pour elle Pappellation de Carignane, proposée par M. Ma-
res, au liew de celle de Carignan, que lui ont donnée quelques auteurs
et qui semblerait lui attribuer une origine italienne.

On connait deux variétés de Carignane, la Carignane rose et la
Carignane mouilla, qui ne paraissent étre que des modifications lé=
géres apportées au type primitif par la culture, et qui d’ailleurs n’offrent
pas grand intérét.
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LEs TERRETS.

Synonymie. — Terrain? dans Vaucluse pour la variété noire.

On connait trois variétés de Terrets : le Terret noir, le Terret gris et
le Terret blanc. Les deux dernieres ne sont probablement que des dé-
générescences de la premitre, ainsi que ledémontrent les faits suivants:
M. Cazalis-Allut a yu un vieux pied de Terret noir rampant sur un
sol rocheux donner, sur les coursons voisins du pied, des raisins noirs,
puis plus loin des raisins gris ; enfin, vers l'extrémité, des raising
blancs. M. Mares a observé des raisins moitié noirs et moitié gris,
d’autres moité gris et moitié blancs. Ce sont ces variations de counleur,
fixées par la sélection des boutures, qui ont évidemment donné lieu
aux trois types cultivés.

a. Terret noir.

Description. — Souche de moyenne vigueur. — Sarments érigés, vi-
goureux, 4 mérithalles allongés, nceuds assez gros, de couleur rouge
clair.— Feuilles moyennes, quinquélobées, lobes supérieurs bien accu-
sés, —inférieurs peu apparents. Vertclair, glabres et a peu prés lisses
a la face supérieure, garnies d'un duvetd la face inférieure. — Grappe
grosse, cylindro-conique, irrégulicrement ailée, 2 grains serrés, pédon-
cule ligneux. — Grains gros, oblongs, d'un rouge violacé, eroquant,
juteux, et agréable & manger.

Maturité de la troisitme période de M. Pulliat.

Le Terret noir a été autrefois 1'un des cépages les plus répandus
dans le Bas-Languedoc, ol ses précieuses qualités le faisaient beau-
coup apprécier. Tout & la fois productif, peu accessible aux gelées et
la pourriture, il donne sur les coteaux d’excellents vins ; le vignoble
de Saint-Georges d’Orques lui doit en partie sa réputation.

Il se met a fruit de bonne heure, mais vieillit assez rapidement. I
est de plus sujel a devenir coulard ; ce caractére se fixe au bout de
quelque temps et se transmet si 'on multiplie de bouture un pied qui
le présente. Enfin il est teés sujet aux attaques de I'Oidium.

Les inconvénients que nous venons de signaler ont contribué & le
faire abandonner depuis lors, surtout dans les plaines riches et fertiles,
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ot il a été remplacé par I'Aramon, qui est plus productif encore, plus
précoce, et dont le vin est d’une plus belle couleur.

b. Terret gris ow Terret bourret.

Description. — Plus vigoureux et plus fertile que le Terret noir ,
lui ressemble d’ailleurs par ses caractéres d’ensemble, souche, port,
sarments et feuilles. L raisin est d’un rose-gris lilas assez agréable a
manger, mais moins estimé que le noir.

Le Terret bourret donne un vin incolore et sans saveur particuliére,
ce quilui assure des débouchés faciles pour le coupage des vins blancs
des divers crus. Cette propriété, unie a sa fertilité, qui est égale dans
certains milieux & celle de 'Aramon, et sa tardivité, qui lui permet
d’échapper aux gelées, 'ont fait adopter pour les bas-fonds froids dans
un grand nombre de localités en Languedoc.

¢, Terret blanc.

Description. — Tdentique au précédent, sauf que ses fruits sont
blancs et qu’il est moins répandu.
Peu répandu dans les vignobles.

(GRENACHE.

Synonymie. — Bois jaune dans quelques localités du Languedoc,
Alicante dans 'Hérault, Redondal dans la Haute-Garonne, Tinto dans
Vaucluse, Sans pareil dans les Basses-Al pes, Roussillon, Rivesaltes,
dansle Var et les Bouches-du-Rhone, Aragonés prés de Madrid.

Description. — Souche trés vigoureuse, atteignant parfois des di-
mensions considérables. — Port érigé ou semi-erigé. — Sarments
gros, 4 merithalle court, 2 neeuds renflés, d’une couleur d’ocre jaune,
s'aotant souvent d’une maniére imparfaite. — Feuilles moyennes ou
petites, glabres sur les deux faces, d’un vert clair et comme vernies
sur Ja supérieure. — Grappe grosse, serrée, ordinairement ailée, a
pédoncule ligneux, — Grains moyens, un peu ovoides, d’un noir peu
foncé, pruinés, & peau fine et un peu sujets ala pourriture.

Marurité & la troisieme époque de M. Pulliat.

Le Grenache donne un vin agréable, moelleux et alconlique, qui ac-
(uiert promptement de la qualité, mais qui vieillit vite en passant i la
couleur pelure d'oignon, puis orange. Il entre dans la composition de

COURS DE VITIGULTURE. 11
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divers vins connus; il est mélangé avec une forte proportion de Mour-
vedre dans les vins de Bandol, avec la Carignane dans ceux de Ba-
nyuls, de Port-Vendres et de Collioure. Seul et vendangé trés mir,
lorsque ses motts marquent 15 & 20°, il donne dans le Roussillon des
vins de ligueur justement renommes .

Le Grenache donne de 25 & 65 hectolitres a I’hectare. Placé dans les
terres riches et fraiches, il produit beaucoup, mais s'use trés rapidement;
il donne de boos résultats dans les terres granitiques, dans les grés
rouges et dans les marues siliceuses ou ferruginenses du Var, ou nul
autre cépage (sauf le Calitor et la Clairetie) ne réussit; il y dure assez
longtemps et y produit passablement.

Le Grenache débourre plus tard que 'Aramon et est, par suile,
moins sujet que lui aux gelées da printemps.

Malgré ces diverses qualités, ce cépage tend a étre abandonné de
plus en plus dans les vignobles méridionaux, a cause de la prom ptilude
avec laquelle son vin perd sa couleur, pour passer au jaune, et des ra-
vages que le Peronospora exerce sur lui.

On connait plusieurs variétés de Grenache : 1° le Grenache gros du
Var, A fruit plus gros que celui du type, trés peu stable et revenant i
la forme ordinaire dés qu’on le cultive dans des conditions moins fa-
vorables que celles qui lui ont donné naissance ; 2° le Grenache grisou
Grenache violet, simple dégénérescence qui ne différe que par la cou-
leur du fruit ; 3° enfin le Grenache blanc, qui est une vraie variété issue
yraisemblablement d’un semis; il ressemble au Grenache noir par l'as-
pect des sarments et du feuillage, mais le grain du raisin est légére-
ment ovoide. :

Le Grenache est originaire d’Espagne, ou il porte le nom de Gra-
nawa.

(EILLADE.

Synonymie. — Ulliade, Ouillade dans le Languedoc, la Provence
el le Roussillon. A été fréquemment confondu a tort avec: le Cinsaul.

Description. — Souche moyenne. — Port semi-érigé. — Sarments
forts, 4 mérithalles moyens, & nceudsassez renflés, rougedtres.— Fewilles
“moyennes, un peu plus longues que larges, quinquélobées ; sinus pétio-
laive fermé ou peu ouvert, sinus supérieur profond & peu prés fermé;
dents larges, aigués, assez profondes, d’un vert foncé et un peu ragueuse
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a la face supérieure, un peu cotonneuse A la fice inférieure, — Grappe
grosse, un peu lache, cylindro-conique, ailée ou lobée. — Grains gros,
ovoides, pea serrés, d’un beau noir, pruings, sucreés, croguants, trés
agréables & manger.,

Mapurizé a la deuxiéme époque de M. Pulliat.

L’OEillade débourre un peu aprés Pdramon, maig trds hativement
encore ; aussi est-elle sujette aux gelées. Elle constitue un excellent
raisin de table assez précoce. Son vin est fin et délicat, d’une couleur
jolie, mais peu intense. Ce cépage est malheureusement sujet & la cou-
lure et & la pourriture ; aussi est-il peu répandu dans le Midi, ol on ne
le trouve guere que dans les anciens vignobles, mélangé & d’autres an-
ciennes variétés du pays.

On peut vraisemblablement considérer comme une variété de I’GEjl-
lade noire, I'0E{llade blanche, désignée aussi sous les noms de Picar-
dan dans P'Hérault, de Gallet dansle Gard et d’Araignan dans le Var.

Ce type a les sarments plus érigés, & bois un peu plus clair ; les
feuilles sont plus profondément découpées. Ses raising sont légérement
musqués et trés doux. Sa fertilité est moindre que celle de la race noire.

L'0killade blanche a produit autrefois un vin blanc tros estimé,
connu sous le nom de Picardan ; mais, sa culture étantaujourd’hui de
plus en plus abandonnée, on lui a substitué, dans la préparation de ce
vin, la Clairette, tout en lui laissant son ancien nom,

CIiNsAvT,

Synonymie. — Bourdales ou Boudalés dans les Pyrénées-Orien-
tales, Bourdelas dans les Hautes-Pyrénées, Cing saou dans I’'Hérault,
Picardan noir (par erreur puisque le Picardan est une variété de
VRillade) dans le Var, Plant d'Aries, Espagnen dans Vaucluse. Salerne
4 Nice, Ulliade noire par erreur dans certaines collections, a cause de
la ressemblance qui existe avec ce cépage, dont il est pourtant hien
distinet & certaing points de vue.

Description. — Souche moyennement vigoureuse. — Port étalé. —
Sarments de longueur moyenne, gréles, & mérithalles allongés, neeuds
de volume moyen. — Fewilles assez grandes, bien que plus petites que
celles de I'GEillade, plus découpées, sinus pétiolaire étroitement ou-
vert, sinus latéraux supérieurs profonds et étroits, inférieurs moins
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profonds. — Glabres a peu prés lisses et d’un vert plus pale que celles
de 1'0Eillade & la face supérieure, cotonneuses a la face inférieure. —
Grappe grosse, cylindro-conique, un peu rameuse, plus ou moins
liche. Pédoncule herbacé. — Grains plus gros que ceux de I'OFillade,
d’un beau noir pruiné a la maturité, croquants, d’une saveur fraicle
trés agréable.

Maturité. — Plus hative que celle de I'0Fillade {premiere-deuxiéme
époque de M. Pulliat).

Le Cinsaut donne de 30 & 60 hectolitres par hectare d’un excellent
vin d’un bouquet particulier el agréable, maisc’est surtout comme rai-
sin de table qu'il estcultivé ; on en expédie chaque annce d’assez gran-
des quantités a la halle de Paris. Il est peu sujet a la gelée, a cause de
gon débourrement tres tardif.

Les terrains qui lui conviennent le mieux sont ceux qui sont chauds
et substantiels ; dans les coteaux, il donne plus que I'dramon placé
dans ces mémes conditions.

Ce cépage joue un role important dans la constitution du vignoble
de Saint-Georges d’Orques, et 'on peut attribuer & sa présence une
partie des qualités du vin que 'on y récolte.

EsSpPAR.

Synonymie. — Mourvedre, Tinto, Catalan, Négré en Provence,
Benada ou Benadu dans Vaucluse, Plant de Saint-Gilles dans le
@Gard, Mataro dans les Pyrénées-Orientales, Balzac dans les Charen-
tes, Fleuron, Charnet, Espagnen dans 'Ardéche, Etrangle chien dans
la Drome, Trinchiera a Nice.

Description. — Sotche assez Vigoureuse, g’élevant brusquement. —
Sarments érigés, 4 mérithalles courts, a nceuds gros, d’une coulenr
brun rougeitre une fois aolités. — Feuilles moyennes, quinquélobées,
mais avec les sinus latéraux (les supérieurs surtout) trés peu profonds;
sinus pétiolaire ouvert ; deux séries de dents un peu aigués ; face su-
périeure d’un vert foncé, un peu rugueuse; face inférieure duyeteuse
ot blanchitre. Pétiole et nervures rouge brun foncé.— Grappe moyenne,
cylindro-conique, avec de petites ailes ; a pédoncule ligneux, couleut
bois prés du sarment, vert prés de la grappe.— Grains moyens, sphé-
riques, serrés, noirs, pruinés, sucrés et juteux, mais un peu apres el
desagreéables @ manger.
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Maturité ala troisieme époque de M. Pulliat.

Le Mourvédre est celui des plants méridionaux dont aire est la
plus étendue; on le rencontre depuis les Alpes-Maritimes jusqu’au dela
des Pyrénées-Orientales, et, en remontant vers le Nord, jusqu'assez
avant dans Ja Drome; il constitue également un élément important dans
le vignoble des Charentes. C’est le cépage par excellence de la Pro-
vence, o, uni au Grenache, il forme la base des yvins de Pierrefen et
de Bandol dans le Var, lesquels sont les plus appréciés pour les trans-
ports d’outre-mer. La faveur dont il jouit est d’ailleurs bien justifiée
parses qualités remarquable s; son vin, un peuipre, est d’une belle cou-
leur et d’une grande solidité. Sa production, moindre que celle de la
Carignane (de 30 a 50 hectolitres), est du moins trés réguliére, parce
qu'il débourre tard et est par suite peu sujet aux gelées; il coule rare-
ment et résiste habituellement assez bien a l'action des maladies cryp-
togamiques.

Bieu que peu difficile sur Ia nature du sol, le Hourvéedre ne prospére
et ne donne tout le produit qu'il est susceptible de fournir que dans les
bons terrains. Les cotes calcaires, fertiles avec sous-sol de roche fen-
dillée, les plaines élevées argilo-calcaires ou formées par le Diluvium
Alpin, chaudes et bien drainées, lui conviennent particuliérement.

Le Mourvédre est d’origine espagnole, il nous vient probablement de
Murviedro (Valence).

MORRASTEL.

Synonymie.—MowrrastelouMonestel (par corruption) dans1'Hérault,
I'Aude et les Pyrénées-Orientales, ce d erniernom risque d'amenerdela
confusion avec le Monestel du Var, quiest la Carignane ; aussi devrait-
1l étre complétement abandonné.

Description. — Souche assez vigoureuse. — Sarments érigés, assez
gros (moins cependant que ceux du Mourvédre), 3 mérithalles moyens
et& neeuds de grosseur moyenne, de couleur acajou.— Feuilles moyen-
nes, tri ou quinquélobées, sinus pétiolaire presque fermé; deux séries de
dents aigués ; face supérieure d'un bean vert, glabre et presque lisse;
face inférieure garnie d'un duvet aranéeux. — Grappe assez grosse,
cylindro-conique, ailée, — Grains serrés, petits, noirs, sphériques,
apres et peu agréables 4 manger ; pédonculz ligneux.

Maturité correspondant a la troisiéme époque de M, Pulliat.
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Ce cépage ressemble beaucoup au Mourvedre, dont il differe cependant
par ses fenilles d'un vert moins sombre, & lobes plus arrondis surtout
par les feuilles naissantes des extrémités du sarment qui sont roussi-
tres chez lui, tandis qu’elles sont blanchatres dans le Mourveédre. Il ale
port de ce dernier, mais ses sarments sont plus rouges.

Le Morrastel donne un trés bon vin plus noir que celui du Hourvé-
dre ; il est peusujet & la gelée, a cause de I’époque tardive de son dé-
bourrement, il redoute également peu la coulure, mais son raisin donne
peu de jus; il produit peu dans les sols légers ou dans ceux qui, par
leur fraicheur et leur fertilité, favorisent beaucoup le développement de
gses sarments. Ce sont les terrains en coteaux forts et argileux ou de
consistance moyenne ol il donne les meilleurs résultats. Son rende-
ment, qui est habituellement de 25 4 30 hectolitres, peut atteindre dans
de trés bonnes conditions 50 hectolitres.

Ce cépage parait originaire d’Espagne.

LEs SPIRANS.

Les Spirans forment un groupe de cépages fort intéressant, quiren-
ferme trois types: le Spiran noir, qui est le plus répandu; le Spiran
gris et le Spiran blanc. Les deux premiers semblent identiques entre
eus, sauf la couleur du fruit; le troisiéme parait une variété distincte.

a. Spiran noir.

Synonymie.— Aspiran noir, Verdal dans 'érault, Piran dans le
Gard, Riveyran dans I’Aude. — Epiran d’aprés le comte Odart.

Description.— Souche moyennement vigoureuse.— Sarments semi-
érigés, un peu gréles, a mérithalles moyens, d’une couleur rouge clair.
— Fewilles moyennes, quinquélobées, a sinus profonds; dents profon-
des, inégales, assez larges, donnant & la feuille un aspect trés élégant;
face supérieure d’un vert jaundtre et glabre, face inférieure avec un le-
ger duvet lanugineux sous les nervures et sous-nervares. — Grappe
moyenne, ua peu ailée, serrée.— Grains moyeus, légerement ovoides,
4 peau un peu épaisse, d’un noir violacé, pruinés, juteux, d’une saveur
fraiche, trés agréables a manger.

Maturité assez précoce (premidre-troisidme époque de M. Pulliat).

Le Spiran noir est un excellent raisin de table trés estimé dans le
Midi ; il donne également un vin doué d'une grande finesse, mais peu
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coloré. Son rendements'éleve de 30 & 50 hectolitres par hectare envi-
ron. Il est peu sujet aux gelées, bien que son débourrement ne soit pas
tros tardif, par suite de la hauteur de sa souche.

Les sols qui conviennent le mieux & ce cépage sont ceux qui sont
tout 4 la fois substantiels et chauds, tels, par exemple, que les terrains
rocailleux rouges, d’une certaine fertilité, situés en coteaux.

b. Spiran gris.

Synonymie. — Verdal dans I'Hérault.

Le Spiran gris est identique au noir, sauf pour la coloration de son
fruit. Ce dernier estd'un gris clair qui varie d'intensité suivant qu’il a
été plus ou moins directement exposé au soleil ; tandis qu'il reste pres-
que vert & Pombre, il prend une teinte presque violacée sur les coteés
bien éclairés.

Le Spiran gris est peu cultivé, bien qu’il donne un trés bon vin
blane.

¢. Spiran blanc.

Le Spiran blanc différe des précédents par son bourgeonnement, qui
est plus duveteux et plus blanc, et par Iaspect plus tomenteux de la
face inférieure de ses feuilles. Sa grappe est plus courte et moins grosse ;
ses fruitg, trés blancs, trés pruinés, sont plus tardifs. C’est, comme les
variélés noire et grise, un excellent raisin de table.

Les PiouerouLs.

Le groupe des Piquepouls est composé de trois variétés ne différant
entre elles que par la couleur de leur fruit et qui paraissent de simples
désénérescences du type noir, auquel le gris revient quelquefois.

a. Piquepowl noir.

Synonymie. — Picpoul noir, Picpouille dans I'Aude et I'Hérault;
Picapulla dans le Roussillon et la Catalogne.

Description. — Souche vigoureuse, acquiert de grandes dimensions
dans les terrains qui lui conviennent. — Sarments érigés, assez gros,
4 mérithalles courts, a nceuds renflés, rouge clair, rayés. — Fewilles
moyennes, quinquélobées, a sinus pétiolaire et latéraux profonds,
presque fermés ; face supérieure glabre et d’un vert gai; face inférieure
garnie d'un léger duvet court. — Grappe moyenne, assez ailée ; grains
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petits, légérement ovoides, noirs, trés juteux, a peau fine, a jus doux.

Maturité tardive (troisieme époque tardive de M. Pulliat).

Lie Piguepoul noir est surtout répandu dans le Roussillon et dang
la Drome ; il donne un vin fin et délicat, mais il est peu productif, sujet
as'éorener et a la pourriture dans les années humides. Il peut prospérer
dans les terrains arides el pauvres ety donner des produits relativement

satisfaisants ; ce sont les sols caillouteux, un peu forls ou marneux,
qui lui conviennent le mieux. Il redoute peu les gelées, parce qu'il
vegete tardivement, mais il estsujet a la coulure.

b. Piguepoul gris ow rose.

Ce cépage est identique, par ses caracteéres généraux et ses aplitudes,
avec le précédent, son raisin seulement est d’un rose foncé grisatre et il
est plus fertile que lui.

Le vin du Piquepoul gris est connu sous le now de Piquepoul, c'est
I’un des meilleurs vins blancs du Midi ; sa production s'éleve de 20 &
40 hectolitres par hectare.

(est cette variété qui est la plus largement employée dans'Hérault;
elle réussit trés bien daos les sols sableux, ol ses produits sont plus
avantageux que cenx des vignes & raisin rouge.

e. Piguepoul blanc.

Trés peu répandu, ne différe des précédents que par la couleur blan-
che'de son fruit et par I'époque un peu plus hative de sa maturité.

LEes CALITORS.

Les Calitors sont trés anciennement répandus dans le midi de la
France, mais notamment en Provence ;ils ont donnélieu a trois variétés:
I’une noire, I'autre grise et la troisisme blanche, qui ne différent entre
elles que par la couleur du fruit.

a. Calitor noir.
Synonymie. — Foirard (Olivier de Serres), Fouiral dans |'Hérault,
Charge-mulet ou Cargomuou,Pecout touar, Ginoux d’Agasso en Pro-
vence, Mowillas dans )'Aude, Cayaw, Sigotier dans les Basses-Alpes,

Braquet, Bracchetio, Neeud cowrt dans les Alpes-Maritimes, Canseron
dans le Gard.
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Description. — Souche trés vigoureuse. — Sarments semi-érigés,
gros, A mérithalles courts, neeuds assez gros et un peu aplatis, d’une
couleur rouge clair, un peu terreuse. — Feuilles moyeunes, quingué-
Jobées, profondément découpées, avec des dents aiguds ; face supérieure
d'un vert foncé, face inférieure duveteuse et blanchatre. — (rrappe
grosse, un peu ailée, assez allongée.— Grains gros, sphériques, juteux,
i peau d'up rouge obscur, d'autant moins foncé que la souche est plus
chargée de récolte.

Maturité tardive (troisieme époque tardive de M. Pulliat).

Ce cépage, bien quordinairement conduit a la taille courte, se préte
3 la taille longue.

Le raisin du Calitor récolté sur les coteaux est comestible, bien que
de qualité inférieure ; il donne un vin faible et peu, coloré qui s'altére
facilement ; il est sujet & la pourriture. Ces défauts ont fait renoncer
d’une maniére presque générale a sa culture dans le Midi. Pourtant sa
grande rusticité, qui lui permet de prospérer dans les plus mauvais gols
et méme dans les terrains salés ol dépérissent la plupart des autres
cépages, peut dans certains cas le faire adopter malgré ces inconvénients.

b. Calitor gris.

Synonymie.— Saotile Bouvier dans I'Hérault. Ce type, qui ne dif-
fere du précédent que par la couleur du fruit, donne un vin d’assez
bonne qualité, mais il n’existe qua I'état de souches éparses ¢a et la dans
les anciens vignobles.

c. Calitor blanc.

Cette variété est trés fertile et répandue dans le Gard,d’aprés M. Mares.

CLAIRETTE.

Synonymie. — Clairette de Trans dans le Var, Claireite verte,
Petite Clairette dans d’autres parties du Midi, Blanquette dans I’Aude,
oil on ne la confond pourtant pas avec la variété qui donne le vin dit
Blanquette de Limoux, Petit Blanc a Aubenas. — Clairette d'Olivier
de Serres.

Deseription. — Souche vigoureuse. — Sarments érigés, longs, de
moyenne grosseur, a mérithalles un peu courts. — Fewilles moyennes
quinquélobées, 4 sinus pétiolaire fermé, sinus latéraux peu profonds,
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a dents peu aigués; face supérieure d’un vert trés foncé, face infé-
rieure blanche recouverte d'un duvet trés serré. — Péliole ordinaire-
ment teinté de rose. — Grappe moyenne, cylindro-conique, peu serrée.
Grains petits, ovoides, blancs, ambrés, pruinés, d’une saveur agréable,

Maturité a la troisiéme époque de M. Pulliat.

La Clairette est trés répandue dans le midi de la France, ou on la
trouye sur tout le littoral et remontant jusqu’assez haut dansla Drome.
Elle est notamment cultivée assez en grand dans certaines parties
de I'Hérault, ou elle donne lieu dun vin blane connu sous le nom de
Picardan, parce qu'il se faisait autrefois avec le cépage de ce nom. Elle
sert dans diverses localités a faire des vins mousseux qui jouissent
d’une certaine réputation locale, tels que la Clairette de Trans (Var) et
celle de Die (Dréme). On en obtient des vins secs qui bien préparés rap-
pellent ceux de Madére ou des vinsdoux qui a lalongue prennent bien
le gotit de rancio. Mélangée en petite quantité avec les raisins de cépa-
gesrouges, elledonne au vin de la finesse et de 'agrément, et, loin d’en
diminuer la coloration,son motit parait au contraire agir favorablement
pour I'extraction de la maltitre colorante de ces derniers. Ses raisins
sont excellents pour la table et se conservent bien pendant hiver.

Les rendementsde la Clairette sont fort variables suivant les milieux,
mais on peut les considérer comme s’élevant en moyenne de 25 2 30
hectolitres par hectare.

Ce cépage est un de ceux qui se développent le mieux dans les
endroits ombragés; il se préte également & la taille longue eta la taille
courte. Dans les milicux frais et fertiles, il s’emporte facilement en bois
et nécessite des pincements. Il est sujet & la coulure et devient facile-
ment avalidowire par suite de la dégénérescence de ses fleurs. Il est
enfin fréquemmentatteint par I'anthracnose ponctuée, quia obligé dans
certains endroifs 4 renoncer  sa culture.

Les terraingqui conviennent le mieux i la Clairette sont ceux d’une
nature un peu forte et argileuse, mais bien assainis.

On connait plusieurs va riétés de Clairette : Ja blanche, la verte et la
rose ; les deux premitres ne s ont que le résultat des conditions de mi-
lieu et se modifient dés qu’on les déplace; la troisieme, plus fixe, ne
differe du type que par la couleur de son [ruit.
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Les MUSCATS.

Les Muscats (Apiane— qui attivent les Abeilles— des Romains) coni-
stituent un groupe de vignesayant pour caractére commun l'arome par-
ticulier de leur fruit, que I'on désigne dans le midi de la France sous
le nom de Muscat. L'une de leurs variét(s produit des vins trés re-
nommés en diverses contrées’: c'est le Huscar blanc, dont nous allons
donner la description.

Muscat blanc .

Synonymie.— Muscat de Frontignan, Muscat de Rivesaltes, Moscatel
menudo blanco de don Rojas Clémente.

" Description.— Souche assez vigoureuse.— Sarments étalés, forts ;
3 mérithalles courts, & ncuds un peu renflés, d'une couleur rouge-
brun.— Feui lles moyennes, aussi larges que longues, tri ou quingué-
lohées; avec le sinus pétiolaire fermé ou presque, les sinus latéraux
supérieurs profonds, les autres peu apparents; a dents assez profondes
ot aigués. Face supérieure d'un beau vert, glabre et unie; face infé-
rieure plus pale, tréslégérement duveteuse surles nervures.— Grappe
moyenne, ordinairement cylindrique, quelquefois un peu ailée. —
Grains moyens, sphériques, de volume un peu irrégulier, souvent defor-
més par la pression mutuelle qu'ils exercent les uns sur les autres ;
fermes, d’un jaune ambré nuanceé de brun roussitre du coté exposeé au
soleil.— Pédoncule long et vert.

Maturité prézoce (entre la deuxieme et la troisitme époque de M. Pul-
liat).

Le Muscat débourre de bon ne heure, aussi doit-on le planter dans
des localités élevées et peu exposées aux gelées de printemps; il redoute
V'action des grands froids de I'hiver, qui amenent quelquelois la des-
truction des souches.

Le Muscat est tardif 4 entrer en production et ne donne jamais un
rendement élevé lorsqu’on lui applique la taille courte; néanmoins,
comme ses produits sontincomparablement supérieurs en qualité lors-
qu'on le soumet 2 ce régime, on ne lui donne de longsbois dans aucun
des vignobles ot on le cultive pour le vin. Le areffage bte I'époque de
sa mise a fruit et parait exercer une influence sur la quantité et la qua-
lité de ses produits.




140 VIGNES EUROPEO-ASIATIQUES.

Les sols caillontenx, substautiels, bien draiués et chauds, o le rai-
sin peut attendre sans danger de pourriture que le moit ait atteint [8°
a 19°, sont ceux qui lui conviennent le mieux.

Le Muscat donne un raisin de tzble trés estimé dsns le Midi. Les
vins qu'il produit peuvent étre classés parmi les premiers entre les
vins de liqueur ; il forme la base des crus renommés de Rivesaltes,
Frontignan, Lunel et Maraussan. Mélangé avec les raisins secs du
Teinturier, quile colore en rouge, il prod uit le vin célébrede Constance,
au cap de Bonne-Espérance, oitila éiéim porté lors de la révocation de
I'Edit de Nantes par des réfugiés protestants francais. Il donne enfin
daus les Bonches-da-Rhone, uni au Mourvéedre, un vin peuconnu, mais
d'une réelle valeur, connu sous le nom de Muscat de Cassis.

A oité du Muscat blanc, dans les vignobles o il est cultivé, on
lrouve une varielé rouge et une aulre grise ou rose qui n'en différent
que par la couleur de leur fruit. Elles sont peu cultivées ; pourtant a
Frontigoan oo fait quelque peu de vin de Muscat rouge, qui ressemble
begucoup au vin de Constance.

Le Nuscal de Rivesaltes, dont quelques auteurs ont fait une variété a
part et doatle revers de la feuille serait un peu plus blanc que chez le
Muscat de Frontignan, n’est probablement, ainsi que parait le suppo-

ser M. Marés*, que le produit d'une légére modification résaltant des
conditions de milieu.

CErages pirs Hyerings BouscHeT.

Ainsi que nous I'avons dit précédemment, les tentatives pour créer
de nouveanx cépages a vin, par les semis, sont de date récente en Eu-
rope : MM. Bouschet de Bernard pére et fils sont les premiers qui se
soient sérieasement engagés dans cette voie ; les résultats considérables
auxquels ils sont arrivés par ce moyen sont dignes de fixer I'attention
et d'encourager 3 entreprendre de nouveaux essais. Ces Messieors
cat fecondé successivement les principaux cépages de 'Hérault par le
Teimtwrier da Cher, dont le risin, comme on le sit, a le jus rouge;
ils ont obtenu 2insi une série de types nouveaux dont plasiears ont une
valeur considérable au point de vue pratique, et se sonl rapidement
répandus dens le midi de Ia France.

" B, Marés: Dos vignes du midi de Iz France. (Le Livre de is Ferms, 1865.)
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On a donné & ces cépages le nom d’Hybrides Bouschet * ; mais, pour
peu qu’on y réfléchisse, on ne tardera pas a reconnaitre que c'est im-
proprement qu'ils oat été ainsi qualifiés : en effet, les hybrides sont le
résultat du croisement effectué entre deux espéces d’un méme genre,
tandis que les parents descépages Bouschet appartiennnent tous deux
au V. VixireRrA. Ils n'ont méme pas, au point de vue botanique, Ia
valeur des métis, ces derniers prenant naissance par 'union de deux
races ou variétés distinctes. On ne peut les regarder que comme Ié-
quivalent des produits des plantes dioigues, dans lesquels deux indivi-
dus distincts, mais de méme espéce et de méme race, impriment chacun
une part de leurs caractéres propres & leurs descendants *.

Quoi qu'il en soit d’ailleurs de cette question purement théorique,
nous décrirons ci-aprés les plus importants et les plus répandus de ces
cépages.

PETIT-BOUSCHET.

Synonymie. — Teinturier Bouschet quelquefois dans I’'Hérault.

Description.— Souche vigoureuse. — Sarments étalés, vigoureux, a
mérithalles assez longs.—Fewilles moyennes, plus longues que larges,
quinquélobées, avec le sinus pétiolaire ouvert ; les sinus latéraux bien
marqués, & dents inégales, courtes et aigués, la face supérieure glabre,
avec des nervures d'un rouge violacé, se teintant de rouge sang sur son
pourtour lors de la maturité du fruit, et passant au rouge foncé ensuite ;
la face inférieure recouverte d'un duvet aranéeux. — Grappe grosse,
conique, ailée, un pen lache. — Grains de moyenne grosseur, sphéri=
ques, d'un noir foncé, a jus rouge foncé.

Maturité précoce, a la premiére époque.

Le Petit-Bouschet est remarquable par la coloration de son jus, qui
donne des vins d’un trés beau rouge; par la précocité de son fruit, qui
marit dix & douze jours avant PAramon et lui permet de remonter
beaucoup plus au Nord que lui; enfin par 'abondance de ses produits
qui, dans de bons terrains, peuvent dépasser 100 hectolitres a I'hec-
tare. II jouit de la propriété trésintéressante de résister mieux que la

! Voir & 'Appendice, note 2, uae liste annotée de ces nouveaux cépages,
* La permanence remarquable des caractéres du Teinfurier permet cepen-
dant de considérer ce cépage comme une vraie variété.
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plupart des autres cépages méridionaux aux attaques du Peronospora,
sang étre pourtant tout & fait indemne par rapport & ce parasite, ainsi
qu'on I'avait cru d’abord. Tla persisté également pendant pluslongtemps
dans les vignobles phylloxérés du Midi, que laplupart des autres cépages.

Malheureusement, son vin plat et peu alcoolique n’a de valeur que
comme colorant.

Les terres qui conviennent le mieux au Petit-Bouschet sont celles
qui sont riches et profondes ; ce sont celles ouvil rend le plus et ot il est
le plus utile de le cultiver pour compenser le défaut de coloration des
vins qui y sont produits par les autres cépages.

L Pelit-Bouschet serait, d'aprés M. Bouschet, le produit d’un croi-
sement entre 'dramon etle Teinturier.

ALICANTE BOUSCHET' EXTRA-FERTILE.

Description. — Souche assez vigoureuse. — Sarments étalés, longs,
gros, légérement sinueux, & mérithalle moyennement allongé, a naeuds
assez gros, d’un jaune vioeux clair aprés l'aottement — Feuilles
moyennes, presque entiéres, orbiculaires, épaisses i sinus pétiolaire en
V ouvert, formant une gouttiere assez prononcée suivant la nervure

centrale, avec hords fortement révolutés vers la face inférieure. Face
supérieure luisante, glabre, d'un vert foncé, prenant avant & l'arriére-
saison une coloration rouge-brun foneé. Face inférieure avec des poils
aranéeux par bouquets. — Grappe moyenne, cylindro-conique, non
ailée; grains moyens, un peu plus gros que ceux du Grenache, sphé-
riques Iégérement déprimés, noirs, moins pruinés que ceux du Grena-
che, jus rouge, plus sucrés que ceux du Petit-Bouschet.

Maturité assez hative.

LilAlicante Bouschet, peu connu jusqu’a présent, tend actuellement d
ge répandre 4 cause de la supériorité de son vin sur celui du Petii-
Bouschet 5 il est d'un rouge remarquablement brillant, alcoolique et
assez agréable. On lui reproche de prendre au bout de peu de temps
la couleur pelure d’oignon, comme le Grenache, mais & un beaucoup
‘moindre degré. Il estissu des croisements de ce dernier cépage avec

! M. Henri Bouschet de Bernard mentionne dans la traduction de I’Essai
Ampélographique de Rovasenda six types d' A licante Bouschel ; nous déerivons
icl les plus recommandables,
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le Teintwrier, est un peu plat et peu alcoolique lorsqu'on le cultive
dans les terres profondes et fraiches, qui sont celles quilui conviennent
le mieux et oi il peut rendre les plus grands services pour compen-
ser le défaut de coloration des vins qui y sont produits par les autres
cépages.

AvicaANTE HEeENRT BOUSCHET.

Synonymie. — Alicante Bouschet n® 2. I'Alicante Bouschet ne 2
n'est pas né de la méme graine que I’Alicante Henri Bouschet, mais il
est issu du méme croisement et posséde des caractéres et des qualités
identiques & ceux de ce dernier!.

Description. — Souche vigoureuse, a°port presque rampant. — Sar-
ments de I'année jaunes ou jaunes vineux. — Feuilles jeunes, grandes,
légérement trilobées, & tomentum abondant sur le revers, d’un vert
jaunitre nuancé de roux a la page supérieure ; — adultes, moyennes,
entires, orbiculaires, 4 sinus pétiolaire profond, en V et variable dans
son ouverture, ce qui entraine des variations dans la situation du limbe,
mais en général un peu en gouttiére au centre avec hords incurvés du
coté du sinus basilaire ; face supérieure d'un beau vert foncé et asser
luisante, face inférieure d’un vert blanchitre avec tomentum arandeux
assez abondant sur les sous-nervures. — Grappe grosse, épaisse, fronc
conique, ample et jamais tassée, 4 aile trés développée ; grains sur-
moyens, a pulpe abondante et fondante, d'up noir vineux foncé, jus
@'un rouge sang foncé et vif & sayveur sucrée et fraiche 2.

Maturité i la deuxieéme époque.

L'Alicante Henri Bouscheta été récemment signalé aux viticulteurs,
dont il a vivement attiré I'attention, par M. Bouschet de Bernard, On
peut le considérer comme I’'un des types les plus précieux obtenus par
M. Henri Bouschet : son vin est remarquable par sa couleur rouge
noir vif et grenat, il a du corps et dela finesse tout a la fois. De plus,
sans donner les mémes rendements que I'4ramon ou le Petit-Bouschet,
il est d'une bonne fertilité. Enfin il parait jusqu'ici peu accessible au

! Voir P, Viala; Les Hybrides Bouschet, pag. $6.
* M. P. Viala a bien voula me communiquer la deseription ci-dessus, ex-
traite des noles qu'il ayait préparées en vue de l'ouvrage cité précédemment.
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Peronospora. Cesont les sols de moyenne consistance et bien sains qui
conviennent le mieux a ce cepage.

AricaNTE BOUSCHET A SARMENTS ERIGES.

Description. — Souche vigoureuse, a port trés érigé, a bois de l'an-
née d’une teinte gris jauntre rayée de brun, jeunes feuilles entieres,
d’un jaune verdétre uniforme a la page supérieure. — Feuilles adultes
moyennes, un peu allongées, peu profondes, trilobées, fortement bullées
et gaufrées; sinus pétiolaire en V profond et presque ferme ; face supé-
rieure d'un vert assez foncé et peu luisante ; face inférieure avec léger
tomentum aranéeux. — Grappe moyenoe, épaisse et pyramidale, trés
dense, pédoncule trés dur & Iinsertion ; Grains sur-moyens, sphéri-
ques, déprimés par la pression; pulpe 4 jus 4'un rouge brillant'.

L’Alicante Bouschet & sarments érigés est d'une production régu-
litre, sauf dans une variété coularde que l'on doit éliminer avec soin
par la sélection; son vin est d'une trés belle couleur rouge intense. La
disposition de ses rameaux permet d’exécuter les labours a la charrue
pendant toute la durée de sa végeétation.

AnraMoN TEINTURIER BOUSCHET.

Description. — Souche peu vigoureuse, 2 port étalé, a bois de 'an-
née d'un gris brunitre. — Bourgeonnement blanchatre, duveteux;
jeunes feuilles trilobées, avec tomentum laineux, blanc a la face infé-
rieure, revétue d’un duvet, vert gai d la face supérieure. — Feuilles
plutdt grandes, presque aussi larges que longues, 3. sublobées, a sinus
pétiolaire assez profond, en U carré, nervure d’'un vert jaundtre clair ;
face supérieure d’un beau vert foncé, face inférieure d'un vert blan-
chéitre, avec tomentum aranéeux peu abondant. — Grappe trés grosse,
tronc conique lache, i rafle et pédoncule vert clair et cassant ; grains
gros globuleux, d’un noir violacé foucé,  peau fine, pulpe abondante,
a jus d’une couleur rouge vineux assez foncé et brillante.

Maturité A la deuxiéme époque.
L’Aramon Teinturier Bouschet a ¢été récemment répandu dans les

1 La description ci~dessus nous a également été, ainsi que la suivante, com-
muuniquée par M. Viala.
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vignobles, et il est encore insuffisamment connu pour étre jugé d’une
maniére définitive ; néanmoins il s'est fait remarquer jusqu’a présent
par sa grande fertilité et la tardivité de son bourgeonnement, qui lui
permet d’échapper aux gelées. Son vin parait équivaloir a peu présa
celui de UAramon, plus la couleur, quiest d'un rouge vif foncé. Il sem-
ble malbeureusement sujet & la coulure et prompt & s’épuiser sous I’in-
fluencede sa treés grande production;; tous ceux que nous avons observés
jusqu’ici nous ont, du moins, paru rabougris, sans autre cause appré-
ciable.

TERRET BOUSCHET.

Description. — Souche assez vigoureuse, a port étalé, bois de
'année d’un rose vineux sur fond jaune. — Bourgeconnement presque
glabre, feuilles moyennes, un peu allongées, cordiformes, 3. sublobées;
sinus pétiolaire assez profond, en 'V et ouvert, a bords légérement
repliés ; face supérieure d’un vert foncé, légerement tomenteuses sur
le revers. — Grappe grosse, ramifiée, conique et presque liche. —
Gratns sur-moyens, globuleux, a pean résistante, & jus abondant, d’un
rouge vineux peu intense.

Le Terret Bouschet est uncépage de moindre valeur que les précé-
dents, et on ne saurait le recommander au méme titre que les Ali-
cantes Bouschet, par exemple. Son vin est de couleur rouge vif, mais
peu foncé. Il est trés productif, et c’est la sa principale qualité. Sa
maturite est plus fardive que celle des autres Bouschet. Il débourre
tardivement, mais redoute beaucoup le Peronospora.

ASPIRAN BOUSCHET.

Description. — Souche vigoureuse, & port presque rampant, bois
fortement enving a I’état herbacé, d’un gris cendré clair sur fond vineux
lorsqu'il est aotité.—Bourgeonnement duveteux, rouge violacé clair.—
Feulles grandes, aussi larges que longues, profondément découpées,
quinquélobées ; les sinus latéraux et pétiolaire profonds, fermés au
sommet, laigsant un tron & la base ; nervures envinées, pourtour ligéré
de rouge vineux ; face supérieure d'un vert mat foncé ; face inférieure
a fortes nervures, pourvues de nombreux poils courts et raides, & rares
poils aranéeux sur le parenchyme ; d’un carmin vineux clair & l'aus

COURS DE VITICULTURE, 12
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tomne.— Grappe sur-moyenne, allongée, tronc conique, simple, lache.
— Grains sur-moyens ellipsoides, & pruine trés abondante ; pulpe &
saveur trés agréable; jus d’'un rouge sang intense, a couleur vive.

Maturité ala troisiéme époque.

L'Aspiran Bouschet est encore peu connu ; il parait moins productif
que les cépages Bouschel que nous avons étudiés précédemment, mais

il est remarquable par la coloration trés intense de son vin, qui- est

Je plus foncé que pous ayons vu jusqu'ici en France, Clesta ce titre
qu'il mérite d’étre particuliérement signalé. ‘

B.—Gépages de la Provence. — La Provence est la partie de 12
région méditerranéenne dont les vignobles renferment peut-étrele plus
grand nombre de cépages ; indépendamment de ceux que nous venons
de mentionner comme prédominant en Languedoc et que l'on y trouve
tous, elle en posséde en propre un certain nombre qui lui sontspéciaux
ou que I'on y rencontre tout au moins plus fréquemment qu'autre part.
Tels sont, par exemple, le Brun fourca, le Tibouren, les Grecs rouge
et blanc, le Pascal blanc, le Colombaud et |'Ugni blanc; nous allons
les décrire.

Brun FoURCA.

Synonymie. — Farnous en Provence, Moulan, Hourastel-Flourat,
Moureaw dans I'Hérault.

Description. — Souche moyennement vigoureuse. — Sarments
forts, érigés, & mérithalles allongés, .a nceuds assez gros, d’un rouge
terne et grisitre une fois le bois aotité. — Feuilles d’un aspect tour-
menté, moyennes, quinquélobées, avecle sinus pétiolaire fermé par la
superposition des bords des lobes latéraux, les sinus latéraux peu pro-
fonds, deux séries de dents larges et peu profondes ; face supérieure
glabre, d'un beau vert, teintées en rouge, soit partiellement, soit sur
toute leur surface,a arriére-saison; face inférieure avec quelques poils
courts sur les nervures. — Grappes grosses, ailées, de forme un peu
irréguliére. — Grains gros, ovoides, noirs, couverts d’une pruine
abondante (d’ou le nom de Farnous ou enfariné en Provence et de
Flourat ou fleuri en Languedoc), s ‘égrénent facilement, d’'une saveur
sucrée, un peu acidulée. Un certain nombre de grains restent souvent
non colorés dans la grappe.




TIBOUREN, 147

HMaturité hitive (deuxieme époque un peu tardive, d’aprés M. Pal-
liat).

Le Brun fourca est un cépage fertile lorsqu’on le cultive dans les
terrains profonds, riches et bien drainés; il peut y donner jusqu’a
75 hectolitres et plus, par hectare, d'un vin d’une belle couleur et d’as-
sez bonue qualité. II débourre tard et est peu sujet a la gelée. Ces
avantages sont contre balancés par les inconvénients suivants: il re-
doute les retours de séve, son fruit s’égréne 3 la maturits et pourrit
facilement dans les années humides ; enfin il est difficile sur la nature
du sol et vieillit et dégénére promptementquand on le place dans un ter-
rain pauvre. Ces défauts tendent & faire abandonner de plus en plus le
Brun fourca méme en Provence, ou il a occupé autrefois une place
assez importante.

M. Pellicot signale deux variétés de Brun fourca qui ne sont que
des dégénérescences du type que nous venons de décrire. L’une, dite
bouguetier en Provence, coule ; I'autre donne une forte proportion de
grains verts dans les grappes.

TIBOUREN.

Synonymie. — Antibouren, Antibois, Geysserin dans le Var.

Description. — Souche assez vigoureuse. — Sarments érigés, assex
forts, peu allongés mais nombreux sur lasouche, & mérithalles moyen-
nement allongés et nceuds peu saillants,— d’une couleur grisblanchétre
en hiver. — Feuilles grandes, un peu plus larges que longues, quinqué-
lobées, & sinuspétiolaire largement ouvert, sinus latéraux trés profonds
et ouver(s, dents profondes étroites et aigués. — Face supérieure gla-
bre, face inférieure duveteuse d’un vert grisitre & nervures saillantes.
— Grappe moyenne ou grosse, souvent rameuse, sujette i la coulure ;
grains sphériques, d’un violet noirdtre, & peau mince, sucrés etagréables
4 manger.

Maturité hitive (premidre époque de M. Pulliat).

Le Tibowren débourre promptement (en méme temps que l"Aragmon)
et est par suite sujet aux gelées; son fruit ne se colore pas toujours bien
lorsque la récolte est abondante ; enfin il produit facilement des types
coulards.

On connait une variété de Tibouren blanc qui est tres peu répandue.
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Ce cépage réussit dans tous les terraing, méme dans ceux qui sont
un peu salés ; mais c'est davs Jes terres riches et profondes quel'on
en obtient les produits les plus abondaats. Son rendement semble pro-
portionnel & la fertilité du sol.

(GREC ROUGE.

Synonymie. — Barbarous dans 'Hérault (ce cépage en est tout au
moins trés difficile & distinguer). Raisin du pauvre dans le Gard. Gros
rouge dans la Loire, Gromnurer du Cantal, Monstrueux de De Can-
dolle de divers auteurs.

Deseription. — Souche trés vigoureuse atteignant un dge trés avancé.,
Sarments forts, o meérithalles courts. — Feuilles moyennes, larges,
quinguélobées, & sinus pétiolaire ouvert, sinus latéraux profonds et
fermeés par le recouvrement des bords des lobes, a dents aigués.— Face
supérieure verte et alabre, face inférieure recouverte d'un duvet court.
— Grappe trés grosse, compacte, irréguliere et de formes diverses. —
Grainsgros, sphériques, souventdéprimés par la pression mutuelle qu'ils
oxercentles uns sur les autres, d'un rouge obscur, & peau épaisse, juleux,
@’une saveur assez agréable.

Haturité assez hitive (a la deuxidme épogque de M. Pulliat).

Le Grec rouge doune un vin léger et agréable, mais c’est surtout
comme raisin de table qu’on utilise ses produits.

Ce cépage se développe bien, griice A sa rusticité, dans les sols les plus
divers, méme dans ceux qui sont mouilleux ou un peu salés.

(GREG BLANC.

Le cépage désigné sous ce nom parait étre une véritable variété du
Grec rouge, dont il différe par la couleur de son fruit et par divers autres
caracteres de détail, mais dont il se rapproche par la forme de la grappe,
par celle de la feuille et par le bourgeonnement. Ce cépage n'offre d'in-
térét que comme raisin de table, et encore nest-il pas assez précoce
pour donner licu & une culture de quelque importance.

PASCAL BLANGC.

Synonymie. — Brun blanc dans le Vaor (3 Draguignan).

Deseription, — Souche asses vigoureuse, — Sarments de moyenie
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force, & mérithalles courls. — Fewilles grandes quinquélobées, & sinus
pétiolaire ouvert en U, sious latéraux assez profonds, les inférieurs
ouverts. Facesupérieure glabre, face inférieure garnied’un duvetlaineux
serré. — Grappe assez grosse, conique, ailée, a grains petits sphériques,
i peau assez ¢paisse, d'un blanc verditre ou jaunitre, prenant une:
teinle de rouille du cdté exposé au soleil.

Maturité. — Assez précoce (@ la deuxiéme époque de M. Pulliat).

Te Pascal blanc est trés fertile, il fournit un vin blanc assez ordi-
naire, il entre comme élément de quantité dans le vin blanc de Cassis. 11
g'accommode des terrains les plus pauvres et les plus arides, mais y pro-
duit beaucoup moins que dans ceux qui sont fertiles et frais. Il redoute
néanmoins dans cesderniers la pourriture lorsque 'automneest humide ;
M. Pellicot pense que l'élément calcaire dans le sol lui est utile.

Ta culture du Pascal blanc est de plus en plus délaissée dans les
Bouches-du-Rhone et le Var, seuls départements ol on le rencontre ef
d’ou il parait originaire.

CoLOMBAUD.

Synonymie. — Aubier dans le Var, Gréguesa Marseillan, dans IITé-
rault. M. Pellicot dit Pavoir recu de la Charente sous le nom de Saini-
Pierre.

Description. — Souche trds vigoureuse. — Sarments érigés, gros, &
mérithalles moyens. — Fewilles moyennes, sinus pétiolaire profond et
presque fermé, sinus latéraux peu profonds, dents en deux séries assez
aiguds, face supérieure glabre et & peu prés lisse, face inférieure lége-
rement duveteuse. — Grappe moyenne, de forme un peu irrégulitre,
ailée, serrée. — Grains gros, sphériques, transparents, d’un blanc ver-
datre, devenant jaune et un peu rouillé du coté exposé au soleil, peau
mince ; agréables & manger.

Maturité tardive, correspondant & peu prés & la troisieme époque de
M. Pulliat.

Le Colombaud est, conme la plupart des cépages blancs provencaux,
trés rustique ; il s’accommode des terrains méme les moins favorables a
la végétation de la vigne, tels que ceux qui sont mouilleux ou salés.
Son fruit, &' peau mince, redoute pourtant la pourriture dans les milieux
humides ; il coule fréquemment aussi dans les sols pauvres. Ce sont les
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sols fertiles, chauds et bien drainés qui lui conviennent le mieux. Il
s’est montré, par suite de sa vigueur, plus longuement résistant aux at-
taques du Phylloxera que la plupart des autres cépages méridionanx.

Le Colombaud donne un vin sec et incolore, qui prend du bouquet
et du moelieux en vieillissant.

UGNI BLANE.

Synonymie. — Maccabeo dans le Roussillon, Bouan et Beou (bon et
bean), Queue dz Renard, Clairetle a grains ronds, dans le Var, Gré-
delin dans Vaucluse. Ne doit pas étre considéré comme la variété blan-
che de I'Ugni noir, qui est I'Aramon.

Description. — Souche forte. — Sarments étalés, longs, de moyenne
grosseur, 4 mérithalles longs, d’une coulenr gris roussitre. — Feuilles
moyennes, quinguélobées, sinus pétiolaire ouvert, sinus latéraux supé-
rieurs profonds et fermés, les inférieurs ouverts, dents aigueés ; face
supérieure d'un vert clair un peu jaunitre, face inférieure couverte
d’on duvet aranéeux assez serré. — Grappe longue, cylindrique (d'oix
le nom de Queue de Renard), plus ou moins ailée. — Grains moyens,
sphériques, blanes, se colorant en roux ou en rose clair dans les sols
chands et un peu caillonteax en coteaux, ce qui 2 donné liem a la
pensée qu'il existait une variété rose de ce cépage.

Maturité tardive (troisitme époque un peu tardive de M. Pulliat).

L’Ugni blancest limité, par suite de I'époque tardive de sa malturite,
a la région plus chaude de la Provence. Il est pea difficile, quant 3 Ia
patore du sol ol on le caltive ; il ne redoute guére que ceax qui sont
humides, dans lesquels sa durée est peu considérable. 11 débourre tar-
divement et craint pen les gelées; la peau épaisse du fruit le garde
contre la pourriture et permet de le coaserver facilement en hiver. Il
donne, sartout dans les sols recaillenx encoteaux, un vin générenx qui
an bout de quelques années rappelle celui de Marsalla ; ¢'est lui auquel
les vins blanes de Cassis, dans les Bouches-du-Rhdae, doivent leur
qualité. 11 parait offrir une résistance assez grande au Peronospora.

C. — Cépages du Roussillon. — Le Roussillon posséde un cer-
tain wombre des cépages du Languedoc et de la Provence que nous
avons déja décrits ; ce sont : PEspar, qui y est counu sous le nom de
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Mataro, le Grenache, le Huscat blane, la Carignane ; nous y ajouterons
quelques indications relatives au San Antont, qui est tout a fait spécial
a cette contrée etqui est remarquable par la beauté de son fruit.

SAN ANTONI.

Synonymie. — Aucune.

Description. — Sarments moyennement vigoureux, 4 mérithalles
moyennement longs. — Feuilles moyennes, tri ou quinguélobées, plus
larges que longues, a sinus pétiolaire tantdt ouvert, tantot fermé ; sinus
latéraux supérieurs ouverts et peu profonds, sinus latéraux inférieurs
profonds, formés par superposition des bords; dents larges, glabres sur
les deux faces. — Grappe grosse, courte, serrée. — Grains trés gros,
ovoides, & peau épaisse, & chair ferme et croquante, d'un neir bleuatre ;
agréable 2 manger.

Maturité entre la deuxieme et la troisiéme époque de M. Pulliat.

Ce cépage, peu fertile, a grains peu juteux, ne peut guére étre em-
ployé 4 la production du vin ; c’est surfout comme raisin de table que
son fruit est utilisé. Connu seulement dans les Pyrénées-Orientales, il
est peu répandu, méme dans ce département.




CHAPITRE V.

SommAtre,— Cépages de la Drome; de la Savoie ; de la Bourgogne ; du Lyon-
nais et du Beaujolais ; du Centre ; du Jura ; de 1'Alsace ; de la Gironde ;
des Charentes.

D.—- Gépages de la Drome.— Certaines parties de la Drome posse-
dent des cépages tout & fait spéciaux et qui jusqu’ici nesont pasrépandus
au dehors ; la vallée de la Drome est particuliérement remarquable &
ce point de vue : elle renferme des types tels que la Siramuse, le Cornet,
le Pougayen, le Flona, le Pointu, le Lardot', etc., mais dont aucun
jusquici n’a été cultivé sur une grande échelle et que nous nous hor-
nerons & mentionaer sans les déerire ici. Le vignoble de I'Ermitage a
aussi ses cépages particuliers, qui jouissent au contraire d’une grande
notoriété, et que nous allons étudier ; ce sont : la Syrah, la Roussanne,
la Marsanne etle Viognier, que L'on rencontre surtouta Cole=-Rotie.

SYRAH.

Synomymie. — Schiras, Sirac ou Syrac de divers auteurs. — Pe-
tite Sirrah du comte Odart et de M. Rendu. — Sérine an vignoble de
Cote-Rotie. — Séréne dans 1'Isére. — Plant de lo Biaune dans la
Lioire. '

Description. — Soug¢he assez vigoureuse. — Sarments étalés, assez
gros, 4 mérithalles allongés, d’une couleur grisitre en hiver.— Fewilles
assez grandes, d'un vert foncé et glabres a la face supérieure, recou-
vertes a la face inférieure d'un duvet aranéeux surtoutsur les nervu-
res — quinquélobées, sinus pétiolaire ouvert — dents obtuses. —
Grappe moyenae, allongée, conique, un peu ailée, un peu liche. —
Grains moyens ou pelits, ovoides, d’un noir pruiné, & peau fine, a chair
juteuse et sucree.

Maturité assez hitive {deuxiéme époque de M. Pulliat).

1 Voir Mas et Pullial ; Le Vignoble, tom, IIT,




VIOGNIER. 153

La Syrah est répandue dans la Drome, certains points de la Loire,
du Rhone et de I'Isére, ou elle produit des vins fermes et corsés frés
estimés. Tlle forme la base des vignobles de 'Hrmitage, de Cdte-Rotie
et de Cornas; on mélange seulement avec elle en petite quantité cer-
tains cépages blancs, tels que le Viogniera Cote-Rotie, et quelquefois la
Roussanneou la Marsanne a I Ermitage. Elle a ét¢ également introduite
dans les meilleurs erus de la Gironde. Elle se préte trés bien a la taille
longue, et, soumise & ce régime, elle est assez productive.

La Syrah présente une certaine résistance & 'action du Peronospora,
ce qui, joint & ses autres précieuses qualités, permet de la considérer
comme L'un des cépages les plus estimables pour la région du Centre et
de PEst. Blle a pourtant le défaut de dégénérer facilement; aussidoit-
on en sélectionner les boutures avee le plus grand soin au moment de
la plantation. C’est la diminution dans le volume du fruit qui résulte du
mauvais choix des sarments destinés & la multiplication et d'un milieu
défavorable qui a donné lieu & l'idée erronée qu'il existe deux races
de Syrah, la grosse et la petite.

VIOGNIER.

Synonymie. — Peut-étre Galopine & la Tronche pres Grenoble,
d’aprés M. Pulliat.

Description. — Souche moyenuement vigoureuse. — Sarments gre-
les, allongés. — Fewilles moyennes, presque trilobées, & sinus pétio-
laire ouvert, a dents aigués et irrégulitres, d'un vert glabre a leur face
supérieure, revétues d’un léger tomentum & la face inférieure.— Grappe
moyenne, pyramidale, ailée, un peu serrée.— Grains moyens, sphéri-
ques, blancs, prenant une teinte dorée quand ils sont murs.

Marurité assez hative (deuxiéme époque de M. Pulliat).

Le Viognier produit les vins blancs de Condrieu, qui sont fort esti-
més, et il entre avec la Sérine (Syrah) dans la composition des vins
rouges de Cote-Rétie. On le cultive dans des coteaux secs et pierreux,
olt il semble donner ses meilleurs produits. Il est habituellemeetsoumis
a la taille longue.
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ROUSSANNE.

Synonymie. — Fromenteaw Isére, Bergeron dans certaines partics
de la Savoie, Martin cot et Arbin dans d’autres, d’aprés M. Pulliat.

Description. — Souche vigoureuse, & port semi-érigé. — Sarments
longs, forts, & mérithalles allongés et neeuds un peu aplatis.—Fewilles
moyennes, quinquélobées, a sinus latéraux profonds, sinus pétiolaire
ouvert, dents irrégulieres et courtes ; glabres & la face supérieure, un
peu duveteuses a la face inféricure, courtes. — Grappe moyenne, cy-
lindro-conique, serrée. — Grains moyens, sphériques, blancs, pre-
nant un aspect roussitre a la maturité, a ‘peau un peu épaisse.

Matwrité. — Deuxiéme époque tardive de M. Pulliat.

La Roussanne est cultivée dans les vignobles de I'Ermitage, dans la
Drome, sur quelques points de I'Isére et en Savoie, Elle s’accommode
trés bien des terrains secs et chauds en coteaux. Elle est habituellement
soumise a la taille courte.

« La Roussanne produit des vins blancs d'une trés grande valeur, mais
on V’associe généralement & la Marsanne, qui donne une qualité infé-
rieure, mais qui est plus productive.

MARSANNE.

Synonymie. — Grosse Roussetie en Savoie, d’aprés M. Tochon.

Description. — Souche vigoureu'se et fertile. — Sarments vigou-
reux, & mérithalles allongés. — Feuilles grandes, tourmentées ; sinus
pétiolaire fermé ; sinus latéraux assez profonds ; dents obtuses, courtes
et larges ; face supérieure glabre, faceinférieure garnie d’un duvet ara-
‘néeux. — Grappe assez grosse, rameuse, un peu liche. — Grains
moyens, sphériques, blancs, prenant une teinte dorée du cotédu soleil,
a peau mince, chair fondante, juteuse et sucrée.

Maturité. — Troisieme époque de M. Pullial.

- La Marsanne est cultivée dans la Dréme, ou elle entre en mélange
avec la Roussanne pour la préparation des vins de 'Hrmitage ; dans
VArdéche, & Saint-Péray, ot on fait le vin mousseux de ce nom ; enfin
dans I'Tsére. Ce cépage est soumis, dans la Drome et I’Ardéche, ala
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taille courte, mais il supporte tres bien dansles milieux fertiles la taille
longue ; il devient alors trés productif.

E.— Cépages de la Savoie. — La Savoie est riche en cépages
autochtones ou dontelle partage tout au plus la culture avec I'Istre o
quelques partieg du département de I'Ain. Beaucoup d’entre eux offrent
un intérét considérable a divers titres et méritent d’étre signalés ; nous
décrirons les suivants : la Mondeuse, le Persan et le Hibou.

MONDEUSE.

Synonymie. — Mouteuse, Marne, Molette, Mandouse en Savoie
(@aprésM. P. Tochon), Persagne, Persaigne, Gros plant, Grand Ché-
juan, Meximieux dans I’Ain et le Liyonnais, Savoyanne, Tournerin,
Marsanne ronde dans Ulsére, Salanaise i Givors, Vache dans ’Allier
Grosse Syrah dans la Drome, Maldouw, Rouget dans le Jura (d’aprés
M. Pulliat).

Description. — Souche forte et vigoureuse. — Port étalé. — Sar-
ments assez vigoureux, d’un gris jaunitre quand ils sont aontés, longs,
i mérithalles allongés.— Feuwilles moyennes ou grandes, plus longues
que larges, glabres & la facesupérieure, couvertes d’un léger duvet ara-
néeux a la face inférieure ; presque trilobées, les sinus latéraux supé-
rleurs étant a peine marqués, les inférieurs sont profonds, le sinus pé-
tiolaire est profond et presque fermé. — Grappe grosse, pyramidale,
ailée, allongée, un peu liche. — Grains de grosseur un peu variable,
généralement moyens, ovoides, d'un bleu violacé, pruinés, a chair
fondante, juteuse et sucrée, mais conservant au moment de la pleine
maturité une saveur un peu acide et astringente.

Maturité entre la deuxidme et la troisiéme époque de M. Pulliat,

La Mondeuse débourre tardivement et est par suite peu exposée aux
gelées ; elle redoute peu la coulure, la pourriture et les attaques du
Peronospora. Blle peut vivre sur les coteaux déclives et peu fertiles ou
dans les vallées profondes et riches. Elle s'accommode de la taille courte
en souche basse et de la taille longue, en treille, a grand développement,
qui parait lui convenir mieux encore. Elle produit enfin abondamment
{jusqua 100 ou 120 hectolitres a I'hectare) lorsqu’on la met en treille
dans de bons terrains ; son vin, un peu dur et astringent quand il est
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jeune, est du moins coloré et solide, et il gagne de la finesse en vieillis-
sant.

Ces précieuses qualités justifient la faveur dont jouit la Mondeuse
dans I'Isére, I’Ain, la Savoie et un certain nombre d’auntres départe-
ments oit le climat rude et humide exige des cépages d’une rusticité
exceptionnelle ef se prétanl également & la culture en vigne basse en
coteaux et a celle en vigne moyenne ou haute, seule possible dans leurs
plaines et leurs vallées.

MONDEUSE BLANCHE.

Synonymie. — Tongin, Dougin, Aigreblance, Blanche, Blanehetie
(d’aprés M. P. Tochon). :

Ce cépage, qui ne différe en rien, sauf par la coloration de son fruit,
de la Mondeuse noire, a été signalé pour la premiére fois par M. P.
Tochon dans son Rapport sur Vexposition de Cépages de Chambéry
des 19, 20 et 21 septembre 1868, Elle ne parait éfre qu'une deégéné-
rescence accidentelle fixée par la sélection des boutures; le fait que
M. Pulliat a trouvé quelques pieds de Mondeuse grise dans le vigno-
ble de Villebois rend du moins trées probable cette bypothese.

La Mondeuse blanche est mélangée & la Roussanne et au Chasselas
dans les meilleurs vignobles & vin blanc de la Savoie, dans celui de
Chignin entre autres. Elle est moins productive que la noire.

PERSAN.

Synonymie. — Beccu, Becuette, Prinseur, Etris en Savoie (Q’apres
M. P. Tochon). Pressan, Etraire, Batarde, Aguzelle, Siranese poin-
ture, Pousse de Chevre dans 'Isére (d’aprés M. le comte d’Agout, cité
par M. Pulliat dans le Vignoble).

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments de moyenne gros-
seur, a mérithalles plutot courts et de longueur irrégulidre.— Feuilles
moyennes ou grandes, d’un vert foncé, lisses et glabres en dessus, d'un
vert plus pale et parsemées d’un léger duvet aranéeux, a la face infé-
rieure presque entiére ou trilobée, avec le sinus pétiolaire ouvert,
dents courtes, larges et inégales. — Grappe moyenne, cylindro-coni-
que, serrée; pédoncule ligneux et un peu court; grains ovoides moyens,
juteux, a pellicule fine, d'une saveur apre et asiringente.

Magurité. — Deuxieme époque de M, Pulliat.
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Le Persan occupe, apres la Mondeuse, une place imporfante dans les
vignobles de la Savoie; il est a la fois rustique et.fécond ; il donne des
vins durs et astringents, mais solides et susceptibles de s’améliorer
heaucoup en vieillissant. Ce cépage est cultivé en souche basse et a
taille courte sur les coteaux secs et'arides, et en treilles a long bois etd
grand développement dans les plaines ou les vallées fertiles.

M. de Mortillet regarde comme une variété distincte du Persan
UItraire de I Adui. D’apres lui, ce dernier cépage pousserait moing en
hois que le premier, sa fewille plus ample, plus étoffée et moins glabre;
le sarment plus gros, de couleur plus claire, moins chargé de vrilles, la
moelle plus développée et les mérithalles plus longs ; la grappe plus
volumineuse, moins tassée, plus rameuse; les grains plus gros, plus
détachés, moins ellipsoides. Enfin, U'Etraire de ' Adwi serait, d'aprés
cet anteur, plutdt une vigne de coteau & cultiver en souche basse qu'une
vigne de plaine et de treille.

On a signalé la remarquable résistance qu’offrirait ce cépage aux
ravages du Peronospora, et qui en rendrait la culture particuliérement
précieuse dans les circonstances actuelles.

HIBOU NOIR.

Synonymie.— Hibou, Hivernais, Polofrais en Savoie, Promeére dans
I’Ain, et probablement d’aprés M. Pulliat. — Bibow, Guibou, Luisant,
Raisin Cerise dans I'Isére.

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments forts, & nceuds
aplatis, & mérithalles allongés. — Feuilles grandes, d'un vert péle et
glabres a la face supérieure, légérement duveteuses a la face inférieure;
sinus latéraux supérieurs assez profonds, sinus inférieurs peu apparents;
sinus pétiolaire ouvert; dents larges, aigués a leurs extrémités en deux
séries.— Grappe grosse, cylindro-conique, peu serrée.— Grains gros,
sphériques, d’un rouge violacé, & peau épaisse, juteux, sucrés, un peuw
apres.

Maturité. — Troisieme époque de M. Pulliat.

Le Hibow est presque exclusivement cultivé dans la Savoie ; il y est
mis le plus souvent en treilles & long bois, disposition qui semble lui
convenir plus particuliérement. On le cultive pourtant aussi en vigne
basse dans les territoires élevés de la Tarentaise et de la Maurienne.
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Le Hibow donne un vin assez agréable, bien que généralement peu
coloré ; il pourrait probablement étre cultivé avec avantage dans des
contrées plus méridionales ol sa maturité seralt mieux assurée.

HrBou BLANG.

11 existe en Savoie un Hibou blane qui est, d’aprés M. Pulliat, nette-
ment distinet du noir. Il est du reste peu culfivé.

F.—Cépages de la Bourgogne, du Lyonnais et du Beaujolais.
— Cles diverses contrées possédent en commun le Gamay, qui joue un
role trés important dans leurs vignobles, ce quinous a amené a les réunir
dans un méme groupe. Le Pinot est plus spécial 4 la Bourgogne ; enfin
le César se trouve surtout dans I"Yonne.

PINOT NOIR 1.

Synonymie. — Pineaw de divers auteurs. — Noirien dans quelques
parties de la Bourgogne. — Franc pineaw, Petit Vérot dans I"Yonne,
Awwvernat noir, Plant noble dans le Centre. — Rouget dans le Jura et
la Haute-Sadne. — Pineaw de Ribeauvilliers en Alsace. — Salva-
gnin noir, Servagnin noir dans le Jura et en Suisse. — Vert doré,
Plant doré, Pinot de Fleury, Plant médaillé dans la Champagne. —
Morillon noir autour de Paris. — Langedet dans la Loire. — Pelit
Bourguignon dans le Beaujolais,

Description. — Souche peu vigoureuse. — Port étalé. — Sarments
gréles, cylindriques, 4 mérithalles allongés, d’une couleur jaune, lége-
rement violacée une fois aotités . — Feuilles moyennes, un peu épaisses,
presque orbiculaires, & sinus pétiolaire ouvert, & dents obtuses et peu
profondes, glabres et un peu rugueuses a la face supérieure, qui cst
d’un vert foncé, recouvertes d’un léger duvet & la faceinférieure ; elles
tombent les premiéres parmi celles des cépages communément cullivés.
— Grappe petite, tassée, cylindrique, quelquefois un peu ailée, &
pédoncule ligneux. — Grains petits, ovoides, souvent déformes par

1 Nous avons adopté l'orthographe de Pinof et non Pineau parce que, le
nom Gtant Bourguignon, on prononcerait Piniot en Bourgogne si on écrivait
Pineau : or on prononce Pineaw, ce qui correspond dans le pays a l'ortho-
graphe Pinot,
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suite de la pression qu'ils exercent les uns sur les autres, noirs foncés,
presque toujours légérement pruinés, & peau épaisse.

Maturité hative.

Le Pinot noir peut étre considéré comme le cépage noir le plus re-
marquable que nous possédions au point de vue de la qualité des vins
quil produit; c’est lui qui donne les grands vins de Bourgogne et ceux
de Champagne. C'est la trés grande valeur de son vin qui le fait culti-
ver dans les vignobles septentrionaux susceptibles de produire des vins
distingués, malgré la faiblesse de ses rendements qui peuvent s’élever
en moyenne a evviron 15 hectolitres a I'hectare. Trangporté dans le
Midi, sa production n’augmente pas sensiblement et la qualité de gon
vin devient beaucoup moindre.

Le Pinot demande des terrains calcaires bien drainés, en coteaux,
pour donner des produits de bonne nature et réguliers. Dans les ter-
rains granitiques, il donne des vins d'une moius helle coloration et de
moins de bouquet. Dans les plaines, il géle et il coule fréquemment.

Ce cépage demande une taille longue, mais sans exagération et pro-
portionnée a la vigueur que lui permettent d’atteindre les conditions de
milieu dans lesquels il est placé.

Le Pinot noir est un trés ancien cépage bourguignon, et il a donné
lieu, comme la plupart des types cultivés d’ancienne date, dans une
meéme contrée, & des variétés dont les fruits sont de couleurs diverses.
On connait dans la Cote-d’Or un Pineaw rougin , un Pinot gris, un
Pinot blane et un Pinot mour, & fruits luisants, qui ne different du
type que par la couleur oul’aspect de leur fruit ; il existe également une
variété blanche connue sous le nom de Pinot blanc Chardonay, qui est
neltemment distincte du type par ses époques de végétation et la saveur
de ses fruits, que nous décrivons séparément.

Le Pinot gris est connu sous les noms de Beurot dans la Cote-d'Or,
de Fromenteaw en Champagne, Malvoisie ou Auvernat gris en Tou~
raine, Auwerrois dans la Moselle. Il est considéré comme plus fertile
que le noir.

Le Pinot blanc est encore nommé Plant doré blane en Champagne,
Awvernat blanc dans le Loiret,

Le Pinot mour porte également le nom de Mouret et de Téte de Negre;

on le considére en Bourgogne comme donnant plus de couleur aux ving
que le type.
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PinoT BLANG CHARDONAY.

Synonymie.— Chandenet, Chardenet, Noirienblanc en Bourgogne,
Chardonay dans le Beaujolais, Petit Chatey en Bresse, Auvernat dans
VAuzerrois, Blanc dans la Moselle, Beaunois, Rousseaw, Plant de
Tonerre dans 'Yonae, Melon dans les vignobles du Jura. — Epineite
dans la Marne. — Arnoison dans Indre-et-Loire.

Description. — Souche médiocrement vigoureuse, plus pourtant que
celle du Pinot noir. — Sarments moyens, gréles, & mérithalles courts,
plus jaunes que ceux du précédent, — Feuilles moyennes d’un vertun
peu plus jaundtre que chez le noir. — Grappe petite, légerementallon-
gée, cylindro-conique, compacte.—Grains petits, sphériques, d’un vert
clair prenant une teinte dorée du coté du soleil ; moins sucres, mais
d’une saveur plus relevée que chez le Pinot blane vrai.

Maturité. — Plus tardive d’une douzainede jours que le précédent,
qui est en outre plus fertile.
~ Le Pinot blane Chardonay donne les vins blancs renommés de Mon-
trachet, de Chably, de Pouilly et de I'Eioile. Il vient bien, grice & sa
vigueur et & sa rustieité, dans les sols les plus maigres et demande une
taille longue.

GAMAY NOIR,

Synonymie. — Petit Gamai, Gamet. — Plant de Bévy, Plant d’Ar-
cenant, Plant de Malin, Plant d'Evelles, Plant de Labronde, Plant
Nicolas, Plant Picard, Gros Bourguignon, Plant de Magnwy, Gamay
de Liverdun, Ericé noir, Grosse race, Lyonnaise.

Description, — Souche moyennement vigoureuse. — Por¢ érigé. —
Sarments moyens, mérithalles de moyenne longueur. — Feutlles
moyennes, trilobées, ou presque entiéres, a sinus pétiolaireouverten V;
sinus latéraux peu marqués, dents courtes, obtuses, irréguliéres, face
supérieure d’un vert clair et glabre, face inférieure un peu plus pile et
presque glabre.— Grappe moyenne, cylindro-conique, serrée, a pedons
cule court et ligneux.— Grains moyens, légérement ovoides, d’un beau
noir, pruinés, juteux et sucrés,

Maturité. — Deuxisme époque de M. Pulliat.




CESAR.

Le Petit Gamay parait - originaire de Gamay, localité voisine de
Beaune ; il est trés répandu dans toute la Bourgogne, ot il joue Ierdle
d’élément de quantité, & coté du Pinot, qui représente I’élément de
finesse et de distinction dans les vins de cefte contrée, Mais c’est dans le
Beaujolais, dans le Maconnais et le Liyonnais qu'il est surtout cultive ;
il constitue a peu prés a lui seul tous les vignobles de cette région. On
le trouve enfin jouant un role important dans un grand nombre de dé-
partements du Clentre et de I'Iiat.

Le Petit Gamay est prompt a se meltre a fruit, ses rendements sont
réguliers et assez élevés. Il produit dans les sols granitiquesetschisteux
du Beaujolais des vins d'une trés réelle valeur, dont quelques-uns peu-
vent¢étre classés parmi les vins fins. Dans les terrains calcaires, le vin
est plus coloré, mais moins fin, Il redoute un peu les gelées printanié-
res, parce qu'il débourre de bonne heure. La faille qui lui convient le
mieux est la taille courte, il s’épuise promptementavec la taille longue.

On connait du Gamay trois variétés: le Gamay teinturicr, le Gamay
gris et le Gamay blanc ow Fewille ronde ; aucune n’a une trés grande
Importance.

C¥SAR.

Synonymie. — Romain, Picarneaw ‘.

Description. — Souche trés vigoureuse, port érigé ou semi-érigé, —
Sarments forts, & mérithalles assez allongés. — Fewilles grandes, un
pen gaufrées, glabres a la face supérieure, tomenteuses a la face infé-
ricure, quinquélobées, lessinus latéraux supérieurs moins profonds que
lesinférieurs, le sinus pétiolaire un peu étroit; dentslarges, irrégulidres.
— (rrappe asses grosse, cylindro-conique, un peu ailée.— Grains d’un
volume moyen, globuleux, noirs foncés, pruinés, juteux et sucrés.

Maturité.—Assezhitive (premiére époque tardive ,d’aprés M. Pulliat).

Le César se rencontre dans les meilleurs vignobles de I'Yonne, &
Trancy, Bailly, Sussy et surtout 4 Coulages la Vineuse. C’est uncépage
trés vigoureux, produetif ; il donne un vin de trés bonne qualité, possé-
dant beaucoup de corps, assez de finesse et gagnant en vieillissant, Il
est exigeant au point de vue de la profondeur et dela richesse du sol.
On le soumet habituellement & la taille courte.

1 8e prononce dans I'Yonne, Picarniol.
GOURS DE VIXIGULTURE,
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G. — Cépages du Centre. — Les vignobles du Centre possédent
un certain nombre de cépages que nous avons déja décrits, tels que le
Cot, le Pinot, le Gamay, elc. ; mais les plus caractéristiques d’entre
ceux qui y sont cultivés sont les Chenins ou Pinots de la Loire.

CHENIN NOIR.

Synonymie. — Pinot ' Aunis (du village d’Aunis, prés Saumur)
dans le Maine-et-Loire.

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments €riges, gros, a me-
rithalles courts. — Fewilles moyennes, épaisses, un peu bullées, quin-
quélobées, avec le sinus pétiolaire fermé, les sinus latéraux peu pro-
fonds, dents irrégulitres plutdt obtuses. Face supérieure-glabre, d’un
vert foncé, face inférieure garnie d'un duvet aranéeux assez serré. —
Grappe moyenne, assez serrée, cylindro-conique. — Grains moyens,
sphériques, d'un noir foncé, pruinés quand ils sont murs.

Maturité assez hative (deuxidme époque de M. Pulliat).

Le Chenin noir n’a, malgré le nom qui lui est attribué dans certai-
nes contrées, aucun rapport aves le Pinot de Bourgogne ; son vin est
trés inférieur & celui de ce dernier, mais il n’en donne pas moins des
produits de bonne qualité; sa fertilité et sa rusticité ea font un cépage
d’une réelle valeur. Ce sont les sols riches et profonds des plaines qui
lui conviennent le mieux. Dans ces milieux, c’est la taille longue que
’on doit lui appliquer.

(CHENIN BLANC.

Synonymie. — Pinéay blanc de la Loire, Plant de Maillé, Plant
&’ Anjou.

Description.— Souche vigoureuse.— Sarments érigés, & mérithalles
courts.— Feuilles petites, un peu bullées, trilobées, 4 sinus pétiolaire
ouvert en U, dents courtes, inégales et presque obtuses. Face supérieure’
glabre, face inférieure garnie d’un duvet aranéeux: Nervures un peu
teintées de rouge ainsi que le pétiole, — Grappe moyenne, petite, cylin-
dro-conique. — Grains oblongs, moyens, d'un jaune doré, juteux,
d’une saveur agréable.

Maturité agsez hative (deuxiéme époque de M. Pulliat].

Ce cépage, pas plus que le précédent, ne saurait otre rapporte au
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Pinot de Bourgogne. C’est & lui que les vins blancs de ’Anjou doivent
leurs qualités. II est trés rustique, résiste bien a la coulure et réussit
sur les terrains les plus divers. Ce sont ceux argileux et profonds qui
lui convieanent le mieux. On le taille court.

H.— Gépages du Jura. — Les principaux cépages de cette région
sont : le Pulsart, le Trousseaw et U'Enfariné.

PULSART NOIR.

Synonymie.—Pouwlisart, Blussart, Blussart par corruption,— Plant
d'Arbois dans le Doubs, Mecle, Mescle, Méthie dang I’Ain.

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments moyens, a méri-
thalles courts. — Feuilles peti'tes, quinquélobées, sinus pétiolaire lar-
gement ouvert en U, a dents aigués, glabres sur les deux faces, d'un
vert tendre. — Grappe moyenne, allongée, ailée, pendante, peu four-
nie. — Grains moyens, ovoides, violets foncés, a peau fine, juteux,
sucrés et agréables a manger.

Maturité assez précoce (deuxieme époque de M. Pulliat).

Le vin de Puisart peut étre considéré comme 'un des meilleurs que
donnent nos eépages francais ; il entre comme premier élément de qua-
lité dans les vins rouges des vignobles les plus renommés du Jura et
du Doubs (Arbois, Poligny, Byans, ete.) et dans celui de Journaux dans
I'Ain, On en fait en outre de trés bons vins mousseux et des vins de
liqueurs dits de paitle.

Le Pulsart demande des sols argilo-calcaires en coteaux et de bonne
qualité, il coule facilement sur les terres pauvres. Il exige une taille
longue ef une tenue un peu élevée pour produire ; dans ces conditions,
1l est assez fertile.

Le Pulsart noir a donné lieu & des variations dans la couleur ou
quelques autres propriétés de ses fruits, dont ou a fait des variétés sous
les noms de Pulsart noir musqué, le Pulsart bronzé, le Pulsart rose,
le Pulsart gris et le Pulsart blanc.

TROUSSEAU .

Synonymie, — Aucune hien établie.
Description.— Souche trds vigoureuse.— Sarments érigés, robustes,
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5 merithalles courts,—Feuilles moyennes, orbiculaires, & sinus pétiolaire
fermé; dents obtuses, épuisses, rugueuses et glabres a la face superieure,
duveteuses A la face inférieure. — Grappe moyenne, eylindro-conique,
serrée. — Grains moyens, légerement ovoides, noirs, pruinés, & peau
¢paisse.

Maturité hitive (fin de la premitre époque de M. Pulliat).

T.e Trousseau donne un vin d'une belle couleur, solide et alcoolique;
il est moins productif que le Pulsart, il donne en moyenne de 25 a 30
heetolitres & I'hectare.

Tl est remarquable par sa rusticité, il se développe bien danstous les
sols argileux, frais et profonds. Il résiste trés bien aux gelées du prin-
temps, aux sécheresses de I’été et & humidité de l'automne ; par con-
tre, il soulfre souvent des.gelées d’hiver, par suite de I'aoitement in-
suffisant de ses sarments.

Cle cépage, grice a ses précieuses qualités, s’est beaucoup répandu
depuis un certain nombre d’années dans les vignobles du Jura.

ENFARINE.

Synonymie. — Lombard noir, Gaillard dans 1'Yonne ; Nerre noir
dansla Haute-Marne ; Gouai noir en Bourgogne.

Description. — Souche gréle, manquant de solidité.— Sarments éta-
lés, de vigueur moyenne, a mérithalles courts. — Feuilles moyeancs,
plus longues que larges, & sinus pétiolaire tant6t ouvert, tantot ferme;
ginus latéraux inférieurs profonds ; dents en deux séries aiguds ; Ies
sinus supérieurs & peine marques. Face su périeure glabre d'un beau vert
fonce, face inférieure un peu tomenteuse, surtout sur les neryures. —
Grappe moyenne, cylindrique, serrée, [réquemment avec lobes deta-
chés, — Grains moyens, sphériques, noirs, recouverts d’une pruine
blanche abondante, ot son nom d’enfaring, & peau épaisse et résis-
tante, d’une sayeur apre et acerbe.

Maturité plus tardive que celle du Pulsart (deuxiéme 6poque de
M. Pulliat).

1/ Enfariné donne un vin commun, Mais remarquablement solide,
grice & sa richesse en tannin, et qui gaméliore en vieillissant. 11 est
fertile et peu sujet & la coulure et & la pourriture. La plupartdes sols
peuvent lui convenir et lni permettre de fournir une production abou-
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dante, pourtant certaines marnes rouges ef les terrains granitiques
semblent moins favorables & son développement que-les autres.
On le taille & long bois.

I. — Gépages de I'Alsace. — Les vignes qui jouentle rolele plus
important en Alsacesont le Pevil-Rauschling le Savagnin et le Riesling.

PETIT-RAUSCHLING.

Synonymie. — Ortlieber, Tockauer, Elsasser en Alsace.

Description. — Souche moyennement vigoureuse.—Sarments semi-
érigés, moyennement vigoureux, a meérithalles courts. — Fewilles orhi-
culaires ou cordiformes, presque entitres avec le sinus pétiolaire pro-
fond, les autres & peine marqués, avec des dents aigués et irrégulieres
de dimensions. Face supérieure glabre et unie, face inféricure recou-
verte d'un duvet, surtoutsur les nervures.— Grappe petite, globuleuse.
— Grains petits, verdatres, se teintant de jaune du coté exposé an 50=
leil, suerés et un peu acides.

Maturité a la deuxiéme époque de M. Pulliat.

Le Petil- Rauschling, qui est assez répandu en Alsace, est un cépage
suffisamment. productif, mais donnant des vins communs ; ses [ruifs
sont tres sujets a la pourriture ; aussi est-il peu recommandable.

SAVAGNIN BLANC.

Synonymie. — Traminer rother, Roth Edel, Rousselet, Gris rouge,
Gentil Duret rouge en Alsace. Fromenté dans la Haute-Saone, Blane
brun dans le Jura.

Description. — Souche assez vigoureuse. —Sarments étalés et ram-
pants, gréles, a mérithalles courts.— Feuilles petites, orbiculaires, tri-
lobées ou quelquefois entitres, & sinus pétiolaire fermé par la superpo-
sition des bords des lobes latéraux, sinus latéraux peu profonds. Face
superieure vert foncé, a peu prés glabre, légérement boursouflée, face
inférieure recouverte d’un duvet aranéeux. — Grappe conique, courte,
obtuse. — @rains ovoides, d’'un blanc verdatre, 4 peau épaisse, un peu
charnus, sucrés, légérement aromatiques.

Matwrité & la deuxidme époque de M. Pulliat.

Le Savagnin blanc est peu fertile, mais donne des produits trés dis-
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tingués; la peau épaisse de son raisin le protége contre la pourriture et
lui permet de se passeriller et de servir a faire des vios de paille. On
associe le plus souvent sa vendange a celle du Riesling. Il doit étre
taillé & long bois.

Ce cépage parait originaire d’'une localité du Tyrol appelée Tramin,
d’oir lui serait venu son nom de Traminer; il est répandu aujourd hui
dans la Franche-Comté, en Suisse (Zurich), en Alsace, dans toute UAl-
lemagne et en Autriche. Il a donné lien & plusieurs variétés ne diffé-
rant du type que par la couleur de leur fruit: le Savagnin rouge ou
rose (Rothe traminer), Savagnin jaune, Savagnin vert, Savagnin
blanc; la premiére seule est nettement fixée, les autres semblent ne
pouvoir étre considérées que comme les aspects divers que prennent
les raisins dans des milieux variés.

RIESLING.

Synonymie. — Gentil aromatique (Rendu).

Description.— Souche plutdt un peu gréle, & écorce assez compacte
et pen fendillée.— Sarments semi-crigés, un peu gréles et flexibles, &
mérithalles moyennement longs, & noeuds assez saillants, d'un gris lustré
ot comme argentés en hiver, avec des rameaux secondaires assez noni-
breux. — Fewilles moyennes, épaisses, tri ou quinquélobées, a sinus
pétiolaire presque fermé. Face supérieure d’un vert fonce, glabre, un
peu rugueuse, face inférieure d'un vert pale et tomenteuse. Lies feuilles
tombent de trés bonne heure.— Grappe petite, cylindro-conique com-
pacte.— Grains petits, sphériques, A point pistillaive persistant, verdi-
tre ou jaune clair, dorés ou rosés du coté exposé au soleil, sucrés et
d’une saveur aromatique.

Maturité. — Deuxiéme époque un peu tardive, d’aprés M. Pulliat.

Le Riesling estle cépage blanc par excellence de I'’Allemague, oul
joue dans la confection des grands vins blancs le réle analogue a celui
qu'ont chez nous le Pinot blanc, le Sémillon ou le Sauvignon ; cest
particuliérement dans les vignobles de la rive droite du Rhin qu’ildonne
les meilleurs vins; c'est avec son raisin que I'on prépare le célebre
Johanisberg; il est également cultivé en- Alsace et en Autriche, mais
sans y donner lieu & des produits aussi distingués.

J.—Cépages de la Gironde.— Le département de la Gironde et les
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départements contigus renferment des cépages noirs ef blancs d’une
trés grande valeur par suite de la haute qualité des vins qu'ils produi-
sent. Les principaux d'entre les noirs sont : les Cabernets, le Merlot, le
Verdot, le €6t ou Malbecks; enfin le Grappu, intéressant par sa produc-
tivité et sa résistance an Peronospora. Parmi les blancs, les plus remar-
quables sont: le Sémillon, le Sauvignon, la Muscadelle.

CABERNET SAUVIGNON,

Synonymie.— Petit Cabernet dans le Médoe, Vidure ou Petit Vidure
dans les Graves de la Gironde; Navarre dans la Dordogne.

Description. — Souche assez vigoureuse quand elle est jeune, mais
vieillissant vite dans cerfains milieux. — Sarments forts, & mérithalles
allongés ; de couleur acajou foncé en aulomne, striés. — Feurlles
moyennes, quinquélobées ; sinus pétiolaire profond se refermant vers
le haut ; sinus latéraux profonds, arrondis au fond, fermés versl'exté-
rieur par les bords des lobes superposés, de sorfe que le limbe de la
feuille a air percé de trous ronds. Dents fortes et inégales; face supé-
rieure glabre, d'un vert foncé et bullée ; face inféricure duveteuse. —
Grappe moyenne, conique, 2 ailes courtes, serrée. — Grains pefits,
sphériques, d'un bleu noirdtre, recouverts d’une pruine épaisse, & peau
dure, & chair ferme assez juteuse, d'une saveur particuliére propre aux
Cabernets.

Maturité, deuxieme épogue un peu tardive de M. Pulliat.

Le Gabernet Sauvignon est aujourd hui trés répandu dans la Gironde,
ouil entre dans la composition de tous les grands crus rouges. Il donne
un vin d’une couleur vive et brillante, un peu durau début, mais
acquérant en vieillissant de tres réelles qualités. Peu sujeta la coulyre,
a la pourriture et-au Peronospora, il donne un produit assez régulier.

Les sols qui lui conviennent le mieux sont ceux dits de Graves, mais
un pea argileux ; il vient trés bien sous les sous-sols d’A lios ferruginenx
du Médoc et des Graves de Bordeaux et sur les fonds forts et profonds
des coteaux de la Dordogne, de la Garonne et de la Gironde.

Le Cabernet Suuvignon demande une taille longue.

(ABERNET FRANC.

Synonymie. — Gros Cabernet ou Carmenet dans le Médoc ; Grosse
vidure, Carbonet, Petit fer dans d’autres parties de la Gironde; Breton
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dans la Vienne etI'Indre-et-Loire ; le Véronads prés deSaumur ; Arrouya
dans les Hautes et les Basses-Pyrénées.

Deseription. — Souche trés vigoureuse. — Sarments semi-érigés,
gros, longs, & mérithalles assez allongés, d'une couleur roux fauve gri-
gitre. — Feuilles moyennes, ressemblant beaucoup & celles du Caber-
net Sauvignon, mais un peumoins fines et moins luisantes, — Grappe
moyenne, serrée, moins cylindrique et moins grosse que celle du Ca-
bernet Sauvignon ; ailée. — Grains pelits, sphériques, inégaux, bleu
noirdtre, trés pruinés, 4 peau fine, juteux, d’unc saveur spéciale;
agréables a manger.

Maturité un peu plus tardive que celle du Cabernet Sawvignon.

Le vin du Cabernet franc présente beaucoup d’analogie avec celui
du Cabernet Sauvignon ; il est solide et fin, mais un peu moins par-
fumé, un pea moins long & se dépouiller.

T.e Cabernet est un cépage des plus vigoureux et des plus rustiques,
20D Taisin résiste trés bien aux pluies et & 'humidité de 'auntomne, il se
développe dans les terres légéres comme dans celles qui sont fortes et
argilenses. Les terrains marneux et calcaires sont les seuls qui ne lui
convienuent pas. Il demande la taille longue.

On connait deux variétés du Cabernet : le Cabernet blane, ainsi dé-
nommé parce que, aumoment de la premitre végétation, ses feunilles et
sesjeunes sarments sont d’un vert blanchtre ; et le Cabernet gris, dont
Jes jeunes exirémités ont une teinte rosée et les jeunes feuilles devien-
nent ensuite d’un vert trés foneé. Lie fruit et le vin de ces deux varielés
sont identiques a ceux du Cabernet franc.

MERLOT.

Synonymie. — Vitraille, Bigney, Alicante, Crabutet, Plant Médoc
dansla Gironde.

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments gemi-érigés, longs,
& merithalles assez courts, striés; couleur fauve grisatre apres l'aotte-
ment.— Feuilles plus larges que longues, moyennes, quinquélobées ;
sinus pétiolaire ouvert ; sinus latéraux ouverts, a4 dents aizués et iné-
gales. Face supérieure glabre, presque lisse et dun beau vert; face
inférieure tomenteuse, rouge & larriére-saison. — Grappe conique,
allongée, rameuse. — Grains petils, sphériques, moyens, inégaux, d’un
nair bleudtre, trés pruinés, juteux, sucrés, trés agréables.




) X VERDOT. T ; 169_'

Maturite asser précoce (deuxitme époque de M. Pulliat).

Le Merloz donne un vin moelleux et parfumé, inférieur pourtanta
celui des Cabernets, mais se faizant plus rapidement. T1 est frés produc-
{if ; aussi serépand~il rapidement dans la Gironde, quoigqu’il redoute la
poutriture et s'égréne facilement une fois miir.

Les sols qui lui conviennent le mieux sont ceux qui sont frais et en
coteaux exposés au Nord, ot son fruit miirit moins vite et, par suite,
risque moins de pourrir. Il est habituellement taillé A longs bois, mais
se porte bien quand on le soumet a la taille courte,

VERDOT.

Synonymié. — Carmelin dans le canton de Sainte-Foy et a Berge-
rac.

Deseription. — Souche assez vigoureuse. — Sarments semi-eriges,
minces, longs, a mérithalles moyennement allongés ou courts, d'une
couleur brun grisitre ternc, rayés de rouge brun. — Fewilles moyen=
nes, plus longues que larges, presque entiéres & la base des sarments,
netfement tri ou quinquélobées vers leur extrémité ; sinus pétiolaive
cordiforme, fermé ou presque fermé par le rapprochement du bord des
lohes latéraux ; dents courtes etinégales. Face supérieure olabre, bullée,
d'un bean vert : face inférieure tomenteuse. — Grappe pefite, eylindro-
conique, pourvue de deux ailes régulitres et bien détachées.

Maturité velativement tardive Etl'oisiemc époque de M. Pulliat).

Le vin du Verdot est bien coloré, solide, vieillisant lentement et
saméliorant longtemps ; il est long & acquerir du bougquet, il convient
trés bien pour les transports d'outre-mer.

Le Verdotfe redoute ni la coulure ni la pourriture. Ce sont les sols
riches, profonds et frais des palus de la Gironde qui lui conviennent Ie
mieux. On le soumet habituellement & la taille longue.

Les vignerons bordelais en distinguent trois variétés = 1° le Petit-
Verdot ou Verdot rouge a grappe teés pelite ; 2° le Verdot de Palus ou
Verdot blane h-grappe plus allongée ; 3° le Verdot Colon a feuille plus
épaisse, grande et cotonneuse, & grappe grosse donpant un vin peu co-
Joré. Ces caractéres, qui sont variables, ne sont probablement que lerc-
sultat de la culture daus des milieux différents.
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cor.

Synonymie. — Malbeck, Gourdoux, Estrangey, Noir de Pressac,
Mowvzat, Gros noir, Cahors, Balouzal, Mourame, Noir doux, Pied
rouge, Pied de Perdriz, Cite Rouge, Teinturier, Parde, Terranis,
Bouchares, Ltaulier, Guillan, Hourcat, Moussin, Pied douw, Grande
Parde, Quercy et Romiew dans la Gironde ; Vesparo, Mauzain, Rou-
geaw, Quillot dans le Gers Gros Auxerrois, plant de Béraow dans le
Lot ; Clavier ou Claverie dans les Landes; Bouyssalet dans la Dordo-
gne ; Coly, Jocobin dans la Vienne ; Cahors, Périgord dans 'Orléa-
nais ; Gros pied rouge mérillé dane le Lot-et- Garonne ; Magrot, Pri-
nieral dans la Corréze ; Grifforin dans la Charente-Inféricure ; Plant
du Roi pres d’Auxerre ; Cdi dans 1'Indre-et-ILioire.

Desceriplion. — Sowche vigoureuse. — Sarments courls, droits,
d’une couleur brun fauve apres Paofitement ; mérithalles assez courts,
a neeuds saillants.— Feutlles assez grandes, larges, épaisses, trilobées,
a sinus pétiolaire ouvert en V ; face supérieure d'un vert pale, tachées
de rouge, glabres, bullées ; face inférieure recouverte dun duvet
floconneux. — Grappe grosse, généralement conique, ailée. — Grains
gros, sphériques, d’un noir violet, pruinés, & peau tendre, trés doux et
SAVOUIEUux.

HMaturité hative (fin de la premiére époque de M. Pulliat).

Le Cot est I'un des cépages les plus répandus en France, il estcul-
tivé depuis I"Yonne jusqu’a 'Océan et aux Pyrénées. Les nombreux
noms synonymiques que nous venons d'indiquer sont la conséquence de
cette large diffusion. C’est surtout dansg le Sud-Ouest et dans le Centre
que le Cdt joue un rdle important : il entre sous le nom de Malbeck
dans la composition des vins de Bordeausx, il sert de base aux vins du
Lot, si estimés pour les coupages de ceux de la Gironde ; on I'emploie
enfin beaucoup dans la Touraine.

Le vin du €d¢, qui est considéré comme manquant un peu de corps
dansla Gironde, est au contraire ferme, coloré et corsé dans d'aunires
localités. Ce sont les sols argilo-calcaires, forts, riches et meubles qui
conviennent le mieux & ce cépage ; il redoute surtout les terrains a sous-
sol impermeable. Il est sujet a la coulure et a la pourriture. Ilse préte
trés hiena la taille longue et aux grandes formes; ¢’est lui qui est cultivé
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en Chainire sur quelques points de la Touraine. Il redoute heaucoup
les gelées, mais il présente l'avantage, lorsqu’il @ perdu sa premitre
pousse, de donner du fruit sur les rameaux issus du vieux bois.

On a cru pouvoir diviser les Cdis en plusieurs varietés : le Cdt a
queue rouge ou Cdt rouge, le Cdt & queue verteou Cotvert, etle C6f de
Bordeausz ou Malbeck ; mais les caractéres sur lesquels on s'est basé
pour établir ces distinctions (notamment la coloration du pédoncule)
sont de peu d’importance et n’ont aucune fixite.

GrAPPU DE LA DORDOGNE.

Synonymie. — Picardan noir (d’aprés Pulliat), Prueras, Prolon-
geau.

Description. — Souche vigoureuse, susceptible de prendre un grand
développement. — Sarments semi-érigés, longs et gros, & mérithalles
moyens. — Feuilles de grande dimension, d'un beau vert et glabres &
la face supéricure, duveteusesala face inférieure; presque entiéres avec
le sinus pétiolaire ouvert en U'; dents inégales, les unes obtuses, les
autres aigués, — Grappe grosse, munie de deux ailes bien saillantes,
apédoncule court, gros et herbacé, & grains moyens, sphériques, 4
peau épaisse, noire et pruinée.

Maturité. — A la troisi¢éme époque.

Le Grappu donne un vin mou, de peu de couleur et commun, mais
il est trés productif ; M. Pulliat Pappelle '4ramon du Sud-Ouest. Il
parait en outre trés résistant a I'action du Peronospora.

Ce cépage doit étre conduit a la taille courte.

SEMILLON.

Synonymvie. — Colombier dans la Gironde, Chevrier dans Ia Dor-
dogne, Malaga dans le Liot, Goulu blanc dans I'Isére.

Deseription, — Souche asser vigoureuse, — Sarments semi-ériges,
vigoureusx, longs, & mérithalles assez longs, légérement aplatis, de
couleur acajou. — Feuilles grandes, épaisses, trilobées ou quingquélo-
bées, dsinus pétiolaire ouvert en U, sinus latéraux inférieurs profonds,
dents courtes, inégales, généralement obtuses, Face supérieure d’un
vert pile, glabre, tourmentée; faceinférieure légerement duveteuse. —
Grappe grosse, fournie, cylindro-conique, ailée. — Grains gros, i peu
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prés sphériques, inégaux, serrés sur Je corps dela grappe, liches sur
les ailes, trangparents, d’une belle couleur dorée & la maturité, & peau
fine, chair d'une saveur spéciale, douce et parfumée.

Matwrité. — Deuxiéme époque de M. Pulliat.

L Sémillon est I'un de nos cépages blancs les plus distingués ; cest
celui qui unit le plus de finesse ala production la plus abondante. Mé-
langé au Sauvignon et & la Muscadelle, il donne les grands vins blancs
de Sauterne. Son vin est d'une belle couleur mordorée ; il a beaucoup
de limpidité, de finesse, de saveur et de moelleux. Il a malheurcuse-
ment le défaut de pousser de bonne heure, ce qui Uexpose aux gelées,
et d’étre sujet a la pourriture ; il résiste assez bien au Peronospora,

Ce sont les sols argilo-calcaires, forts ou graveleux, a sous-sol ar-
gileux, marneux et rochetux qui lui conviennent le mieux. Il est habi-
tuellement soumis & la taille courte, mais il peut supporter, quand il
est suffissamment vigoureux, un arcon.

SAUVIGNON.

Synonymie. — Surin fi¢ dans le Centre, Blanc fumé dans la Nievre,
Puinechow dans le Gers.

Description. — Souche plus vigoureuse que celle du Sémillon. —
Sarments élalés, effilés, & mérithalles de longueur moyenne, de couleur
cannelle, tachée de brun. — Feuilles petites, plus larges que Jongues,
épaisses, trilobées, a sinus pétiolaire ouvert, a dents inégales et obtuses;
face supérieure glabre, un peu bullée et d’un beau vert foncé ; face
inférieure tomenteuse. — Grappe petite, cylindrique, serrée, — Grains
moyens, inégaux, un peu ovoides, transparents, d’un roux doré ; peau
dure un peu avant la maturité du raisin, se fendant quand elle est
avanece, sucrée, d’un arome spécial, agréable.

Maturité. — Assez hitive (deuxieme époque de M. Pulliat).

Le Sauvignon donne un vin fin, aromatique, d’une belle couleur
dorée. Il entre pour un tiers environ, avecle Sémillon, dans les grands
vins de Sauterne. Il est cultivé, en dehors de la Gironde, dans le Gers,
dans la Vienne et jusque dansg I'Yonne, et donne partout lieu & des
produits distingués.

Le Sauvignon réussit dans la: plupart des sols, mais ce sont ceux qui
sont caillouteux, légers ou argileux, mélés de pierraille et & sous-gol
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calcaires, qui luiconviennent le mievx. Il estsujet & la coulure. On le
taille habituellement & coursons & frois yeux.

On lui attribue quatre variétés : le jaune, le vert, le rose et le violet,
qui ne different que par la couleur de leur fruit.

MUSCADELLE.

Synonymie. — Musquette, Muscade! dowx, Raisinolte, Angelicaut
dans toute la- Gironde, Catape dans le canton de Créon, Guépus dans
les eantons de Castillon et de Sainte-Foy, Blanche douce et Muscal fot
i Bergerac, Blanc Cadillac & Fronsac, Guilan musqué dans le Lot et
le Tarn.

Description. — Souche vigoureuse. — Sarments gros, a mérithalles
moyens, longs, couleur d’acajou. — Feuilles grandes, épaisses, un peu
plus larges que longues, tri ou quinquélobées, a dents fortes et aigues,
avec le sinus pétiolaire ouvert en V. — Face supéricure vert clair et
lisse, face inférieure légérement duveteuse. — (rrappe grosse, ailée,
un pen compacte. — Grains sphériques, transparents, d'un jaune doré
au moment de la maturité, & péau fine, sucrés, a arriére-golt spécial
se rapprochant. plus, malgré ce que semblerait indiquer son nou, du
Sauvignon que du Muscat.

Maturité assez hative (deuxiéme époque de M. Pualliat).

Le vin de la Muscadelle, trés parfumé, est rarement employé seul, a
cause de son arome trop prononcé ; associé avec le Sémillon, il donue
les vins de liqueur trés estimés a Montbazillac prés de Bergerac, et avec
le Sémillon et le Sauvignon il entre dans la composition des grands
vins de Sauterne.

La Muscadelle est sujette & la coulure et-a la pourriture ; ¢'est dans
les sols argileux biea divisés par un cailloutis abondant qu’elle réusgit
le micux. Elle est soumise a la taille courte.

K. — Cépages des Charentes. — Les deux cépages principaux
des Charentes sont le Balzac (Espar du Languedoc), dont nous avons
déj parlé et qui donne les vins rouges de ces départements, et la Folle
blanche, qui produit les vins blancs dont on fait les eaux-de=vie renom-
mées de Cognac. :
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FOLLE BLANCHE.

Synonymie. — Enrageat, Plant madame, Grosse Chalosse, Grais,
Rebauche dans le Sud-Ouest, Piguepouille dans le Gers.

Description.— Souche grosse et courte. — Sarments courts, gros,
a mérithalles assez courts, de couleur roussitre. — Fewilles moyennes,
quinquélobées ; sinus pétiolaire peu ouvert, sinus latéraux profonds et
ouverts, dents courtes ct obtuses.—Face supérieure vert foncé, glabre,
un peu bullée, & nervures rouges, face inféricure lésérement coton-
neuse. — Grappe grosse, cylindrique ou cylindro-conique, serrée. —
Grains gros, sphériques, d’'un vert blanchitre, prenant une couleur
dorée du cOLé oir ils sont exposés au soleil, & peaun épaisse et résistante,
juteux et sucrés. '

Maturité assez hitive (deuxidéme époque de M. Pulliat).

La Folle est le cépage blanc par excellence des Charentes, ol elle
représente les neuf dixiémes du vignoble ; son vin, acide et de peu de
valeur pour la consommation directe, sert a faire les eaux-de-vie re-
nommées que l'on obtient de ces contrées; on peut aussi le mélanger

avec les vins trés colorés du Midi (notamment ceux de Jacques), aux-
quelsil communique une fraicheur et un brillant remarquables.

La Folle s'accommode de toutes les natures de sols, 4 la condition
qu'ils soient suffisamment riches. Son rendement s’éleve en moyenne
a 30 hectolitres par heetare ; elle est assez sensible aux gelées du prin-
temps et gon fruit pourrit assez facilenient dans les années humides.

On a séparé sous le nom de Folle blanche, Folle verte, Folle jaune,
trois formes qui sont identiques quand on les place dans les mémes
conditions. Il existe une Folle noire qui n'a de commun avee la blanche
que le nom.




CHAPITRE VI.

Sommatre. — Cépages du Portugal ; de I'Espagne ; de I'Italie; de la Gréce et
de la Turquie ; de la Hongrie ; de 1'Autriche; de 1'Orient; de I'Algérie, —
Vignes & raisins de table.

A.— Gépages du Portugal. — Les vins célébres que produisent cer-
taines parties du Portugal donnent un intérét tout particulier a I'étude
des cépages de cette contrée. Nous allons successivement passer en reyue
les plus estimés et les plus répandus d’entre eux; nous ne saurions
mieux faire, pourles décrire et donner sur leur compte une appréciation
exacte, que de traduire quelques passages des excellentes études am-
pelographiques faites sur chacun d’eux par M. le vicomte de Villamaior,

ALVARELHAQ.

«Ce cépage parait originaire du Haut-Douro ; ¢'est au moins dans la
partie de Ja région qui s’étend jusqu’au-dessous de Corgo qu’on le ren-
contre généralement répandu et formant comme le Bastardo la base
des vios qu’on y récolte, Dans le Minho, et principalement dans la ré-
gion de Basto, on rencontre I'4 lvarelhao sous le nom de Locaia.

»On connait au moins deux variétés d’Alvarelhao : celle a laquelle
on a donné le nom de Pied rouge ou Pied deperdriz, qui est la meil-
leure, et celle désignée sous celui de Pied blane ou vert, qui lui est
Inférieure. D'autres veulent qu'il y en ait encore une troisiéme, qu’ils
nomment Pied hdtif, et qui, & mon avis, estidentiquea la premiére, dont
elle différe seulement par lintensité de la couleur du pied.

2L’ dlvarethao pied de perdriz est incontestablement un des meil-
leurs cépages qui se cultivent en Portugal, a cause des qualités qu’il
communique au vin, et que on devra pour cette raison propager plus
quon ne I'a fait jusqu’ici.

» Les caractéres de cette vignesont les suivants :

»Souche gréle, écorce épaisse, adhérente et non gercée.— Bourgeon-
fiement, en temps ordinaire, & la fin de mars. — Sarments courts,
moyens, presque érigés ; mérithalles moyens, gréles ; nceuds peu volumi=
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neux presque ronds; les Sarments sont de couleur brun rougeitre ou
cannelle; ils sont réguliers, durs et renferment peu de moelle.— Bous-
geons obtus et velus. — Feuilles moyennes, incgales, quinquélabées,
avee les sinug latéraux arrondis et celui de la base cordiforme; dents
en deux séries moyennes ou petites. Page supérieure peu rugueuse,
vert clair; celle du dessous tomenteuse, avee un duvet peu adhérent, de
couleur blanchétre; nervures de grosseur uniforme et violacées. Pétiole
petit ou moyen, gréle, velu, violacé.— Grappes de grosseur sulfisante,
moyennes, composées, rameuses, avec de nombreuses ramifications;
pédoncule moyen, gréle, tendre et rougedtre ; pédicelles verruqueus.
— Grains moyens, presque égaux, oveides, noirs, pew colorés, se dé-
tachant aisément, tendres, avec peu de pulpe, doux avec un gotf acide
trés agréable.

»Maturité ala fin d’aott » (ce qui corresponda peu prés a la deuxieme
époque de M. Pulliat). M. de Villemaior, cit¢ par M. V. Pulliat dans
le Vignoble, donne sur le vin de ce cépage les renseignements suivants:
« Le vin d’exportation (vin de Porto) qui se produit dans les vignobles
du Bas-Corgo est fait, pour la majeure partie, avec les raisins de ces
deux cépages, I'dlvarelhao et le Basiardo. On trouve aussi la méme
variété sous le nom de Locaia et de Pied de perdriz dans les vignes
en hautains sur les arbres qui environnent les.champs cultivés de Baslo,
ou se produit un-vin de table trés vanté et trés estimé pour sa fraicheur
et sa finesse; mais la dénomination la plus répandue de cette variété est
celle d’Afvarethao (prononcer Alvarellon). Lidlvarethao donne ses
produits les plus élevés dans les terres fortes; on le conduit ordinaire-
ment en souche basse et a la taille longue. Il est fréquemment atleint
par Uoidium; par contre, ses fruits résistent bien a la pourriture dans
les années humides ».

BASTARDO.

« Oépage trés connu dans tout le pays comme étant le plus précoce
parmi tous ceux qui sont bons pour la table (il marit dans bien des
années son fruit au commencement de juillet), et comme servant en
méme temps de base & un vin spécial, 'rés fin, et qui s'ameliore et 5€
perfectionne en peu de temps.

»1l existe deux variétés peu estiméss de ce cépage, parce qu'elles sont
inférieures, presque stériles, et par suite peu connues. Je parlerai
done seulement du bon Bastardo, et je commencerai par le décrire.
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»Souche forte, d’un aspect régulier; écorce épaisse, peu adhérente,
gercée. — Bourgeonnement hatif. — Sarments assez érigés, courts,
avec des mérithalles courts, de 0,04, des nceuds petits et arrondis; a
boisdur avec peu de moelle, de couleur brune uniforme : yrilles courtes
et simples ; bourgeons peu pointus, velus, feutrés et un peu violacés au
moment de lenr ouverture. — Fewelles petites, réguliéres, avec cing
lobes peu aigus, des sinus latéraux peu profonds, cordiformes et ou-
verts; le sinus pétiolaire ouvert, cordiforme. Les dents en deux séries
pas trop aigués. La page supérieure presque lisse, de couleur vert
foncé; la page inférieure trés peu duveteuse, de couleur plus claire,
avec des nervures gréles plus saillantes; pétiole court, glabre, rou-
gefitre. — Grappe assez généralement petite, cylindrique ou cylindro-
conique, trés serrée, presque toujours simple ; pédoncule court, dur,
vert grigitre; pédicelles peu verruqueux.,— Giains moyens, régu-
liers, oyui-coniques, de 07,014 a 0™,13, entiérement noirs, assez
colorés, trés serrés, se detachant facilement du pédicelle sans laisser
un gros pinceau, durs, assez charnus, pellicule peu épaisse, trés doux,
mirvissant de trés bonne heure, trés sujets & se passeriller. Renfer-
mant généralement deux ou trois graines régulieres et de couleur
brane.

»100 de raisins donne 51,8 de mott fin légérement rosé, d’une densite
de 1,140, contenant sur 100 parties 29,285 de sucre et 0,225 d'acide'.

»Rebello de Fonseca, dans une note de son Mémoire, dit que ce cé~
page produit beaucoup dans tous les terrains, mais que ses raising
sont trés sujets & se sécher ou a se pourrir, et qu'il se rencontre rare-
ment une année ou ils arrivent a leur perfection; que, en outre, il a le
défaut, lorsqu’il entre seul ou en grande proportion daus la composi-
tion d’un vin, de ne pas lui assurer une longue durée, de lui donner
peu de couleur, quoiqu’il produise des vins trés agréables ot délicats,
avec un bon bouquet, mais peu de corps. Malgre cette opinion, nous

! Le rendement en mott et la composition de ce dernier varient beaucoup,
comme on le comprend facilement, suivant 1'dge de la vigne, la nature du sol
ot elle vit, les conditions météorologiques de I'année, enfin suivanl les engrais
qui lui ont ét¢ appliqués ; aussi attachons-nous peu d'importance aux données
de s genre. Blles peuvent néanmoins avoir leur utilité si on ne leur atiribue
quune yalenr relative, et ¢lest pourquoi nous avons cru devoir les conserver
dans notre vraduction. G. F.

GOURS DE VITICULTURE. 14
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devons faire remarquer que les éépages qui entrent surtout dans les vins
du Bas-Corgo sont le Bastardouni & U'Alvarelhao, et que I'on fait pour-
tant dans tout le Douro des vins du premier seul, qui sont liquoreus,
doux et trés fins. Cenx de Lavradio sont aussifabriqués en grande
partie avec le Bastardo.

»M. Aguiar dit que dans les vignobles de Santarem on connait deux
qualités de Bastardo : celui de Castella, plus productif, précoce, mfi-
rissant en septembre et préférant les terrains calcaires, et le Bastardo
menudo, aussi trés productif, extrémement hatif, mirissant en juillet et
préférant les terrains sablonneux. »

CASCULO.

« Se cultive dans le Douro, il est moyennement productif; néanmoins
il donne un bon vin et convient aux terres fortes. Ses caractéres sont
les suivants :

»Souche forte, écorce mince, gercée, peu adhérente; débourre & lafin
de mars; port régulier. — Sarments longs, étalés; meérithalles moyens
(de 0™,04 a 0™,12), grosseur rvégulicre, de couleur brune rougeatre,
mous, riches en moelle; vrilles peu nombreuses; bourgeons peu aigus
et peu velus. — Feutlles moyennes, presque égales, & cing lobes, en-
titres, aiguds; sinus latéraux arrondis, les supérieurs plus prononces,
les secondaires & peine indiqués ; celui de la base cordiforme et peu
ouvert ; dents en deux séries et peu aigués. La page supérieurc est
un peu rugueuse, d'une couleur vert intense. La page inférieure est
rugueuse, un peu tomenteuse, vert clair. Pétiole long, de grosseur
moyenne, violacé. — Grappes moyennes, oyoi-cylindriques, rarement
composées, serrées; pédoncule de grandeur moyenne, blanc verdatre ;
pédicelles verruqueux, avec disque volumineux. — Grains ronds,
moyens, réguliers, noirs, assez foncés, ne se détachant pas facilement,
tendres, pulpeux, & pellicule épaisse, doux, insipides, renfermant deux
ou trois graines marquées de brun; mtrissant tardivement.

»Un essai fait le 11 septembre 1864 a donné un rendement de 62,59/
de raisin. Le motit, clair, a une densité de 1,085; il renferme 18 ¢f, de

ucre et 0,282 d’acide.

»M. le comte Odart, qui a cultivé le Bastardo, le considére comme
celui, d’entre les raising ¢’Espagne et de Portugal qu'il a eus sous les
yeux, qui convient le mieux au climat du centre de la France. 11 dib
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quil ressemble au Trousseaw du Jura et an Chauché dw Poitow par
son ensemble, mais qu'il en differe beaucoup par son fruit. D’aprés cet
auteur, ce cépage serait trés répandu a Madere, oi 'on ferait son vin
en blanc. »

MouRisco COLORE DU DOURO.

« Alias Mourisco preto; c'est sous ce nom qu'il est désigné par le
comte Odart dans son Ampélographie wniverselle. Dans la partie
haute du Tras-os-montes, on lui donne le:nom de Uva-rei (raisin roi).
C'est 'un des cépages les plus beaux et les plus précieux qui se cultivent
dans le Douro, et on ne doit pas le confondre aveec un autre qui se
cultive dans le Minho sous le nom de Howrisco, mais qui est entitre-
ment différent. Voici la description du Mowrisco tinto ou prefo du
Douro.

»Souche vigoureuse, écorce épaisse peu adhérente, médiocrement ger-
cée. La racine résiste aux attaques du Phyllozera®. Le bourgeonne-
ment a liew en temps normal & partir du milieu de mars; les bourgeons,
an débourrement, sont peu tomenteux et luisants. — Surments étalés,
longs, avec des mérithalles moyens, généralement de 0™,07 4 0™ ,12;
neuds gréles et un peu aplatis. La couleur des sarments est brun elair,
uniforme; bois dur renfermant peu de moelle. Vrilles généralement
bifurquées. Bourgeons aigus peu duveteux. — Feuilles grandes, pres-
que orbiculaires; quelques-unes quinguelobées, avee des sinus latéraux
peuouverts, celuide la base assez ouvert, avecdes dents grandes et peu
diguds. La page supérieure lisse, glabre, d'un vert vif et uniforme ;
Uinférieure un peu rude, peu tomenteuse, vert pile, avec les nervures
principales marquées. Pétiole moyen, gros, lisse, vert blanchilre.
— Grappes généralement grandes, quelques-unes trés grandes, pyra-
midales, composées, avec des ramifications plus ou moios détachées.
Pédoncule long, gros, peu dur, vert clair et jaunitre. — Grains gros,
presque aplatis et ombiliqués, noirs, peu colorés, assez adhérents an
pédicelle, qui est long, peu rugueus, avee un disque volumineux; durs,

! Les expériences que nous avons failes en France nous ont démontré que
M. Ie vicomte de Villamaior s'est illusionné & ce point de vue, ainsi que cela
a eu lien dans notre pays au début de 'invasion phylloxérique, pour divers
cépages (Colombaud, Etraire de UAdut, ete.). Il n'est pas résistant.
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avee passablement de chair, pellicule épaisse; dous, trés sapides, avee
deux ou trois graines.

»Rendement en motit 55 ¢/,; densité 1,120 ; 100 de modt contient
20,869 de sucre et 0,188 d’acide. »

MouRrisco Branco (Hourisco blanc.)

«Se rencontre dans les vignes du Douro, de Tras-os-montes, de
Beira Alta, des Algarves et d’autres contrées. Ce cépage a été décrit par
Seabra, sous le nom de Mowrisca, ainsi qu’il suit :

» Mourisca (non usité d Beira et en Estramadure). Sarments de cou-
Jeur chitaigne. — Feuilles a cing lobes, dentées en scie, avec un lobe
de moitié plus grand que les autres ; tomenteuses & la face inférieure.
— Grappe atteignant jusqu’a une palme de longueur et grosse. — Grain
trés serré, gros, du volume d’une noisette, d’une couleur ambrée, a
peau assez épaisse et charnue ; jus peu abondant, doux, un peu ipre. Il
est croquant, et doit servir seulement pour pendre et conserver pen-
dant I’hiver.

» N. B.— Clette derniére observation de Seabra n’est pas exacte de
{ous points, parce que, suivant mon expérience, le Mourisco blanc
donne 65 °/, de motit avec une densité de 1,100 et une richesse gluco-
métrique de 12° ala fin d’aott. C'est un beau cépage portant des grap-
pes de plus de deux kilogrammes chacune. La taille qui lui conyient
le mieux est celle en trognon ou celle courte ou moyenne. »

Pour augmenter encore 'estime que 'on doit avoir pour ce cepage,
Alarte dit : —« Lies raising du Mourisco peuvent étre considérés comme
de bons cépages pour les terres substantielles ; c’est le cépage le plus
annuel, il y a en effet des années ou il ne donne rien ; il est vrai que
dans les années ou il porte une récolte, il donne abondamment etson vin
a beaucoup de valeur. Ily a deux types de ce cépage, I'un blanc et 'au-
tre rouge, que 'on récolte pour les conserver et non pour la cuve. »

DONZELLINHO .

« 1l existe trois variétés de ce cépage, deux colorées et une blanche. ‘
Celles qui sont colorées sont : le Donzellinho do Casiello et le Donzel-
linho Gallego.

» Lie Donzellinho do Castello est trés productif et donne unbon vin; il
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résiste 2 Iaction des pluies; il est hatif, il aime les terres fortes et froi-
des; ses raisins sontassez aqueux et peu riches en matiéres colorantes;
les grappes sont serrées, les grains réguliers et sayourcux. Cette variété
résiste & Poidinm.

» Lie Donzellinho Gallego est peu productif; il a une grappe peu
dense, une saveur particuliére ; il est hatif et” trés recherché des oi-
soaux. A Rancao, il produit un vin spécial; il aime les terres fortes.

» Rebello de Fonseca décrit le Donzcllinho de la maniére suivante,
qui s'applique a celui de Castello. — Fewilles plus petites que la
moyenne, trilobées, terminées en forme de coeur, découpées autour
inégalement en scie, en dessus rugueuses et de couleur vert jaunatre,
en dessous comme poudrées d'ocre; rameaus rougeitres, n@uds espa-
cés de trois doigts ; grappes formées de grappillons de forme conique ;
grains ovoides, moyens, peu serrés, noirs, laves de bleu; peau ¢épaisse,
renfermant trofs graines § jus clair et peu visqueux, acide, avec une
douceur agréable.

» Le comte Odart, dans son Ampélographie universelle, fait un grand
¢loge du Donzellinho do Castello, en disant qu'il est de bon rapport;
yin délicat, mais peu coloré. Je peux ajouter, dit-il, car j’en possede
une trentaine de souches, que ses grappes sont bien garnies, que 8es
grains sont oblongs ou elliptiques et rappellent heaucoup I"Agudet du
Tarn-et-Garonne. Sa maturité a été contemporaine de celle de notre
(ot dans ma vigne, dont le sol ne se recommande par aucune qualité.
Ce cépage, que j'ai beaucoup multiplié, convient beaucoup a notre cli-
mat ; ¢’'est vraiment une bonne acguisition. »

VERDELHO.

«Synonyme du Gowveio du Haut-Douro. Oest un des cépages lesplus
estimés parmi ceux que V'on rencontre dans nos vignobles du continent
et de l'ile de Madére. Dans les vignobles du Nord, dans Tras-os-montes
ot Beira, on connait deux variétés de ce cépage :le Verdelho ou Gouveio
blanc, et le coloré, toutes deux de bonne qualité. Il y a encore une au-
tre variété trés inférieure, que 'on appelle Melenas.

»Gryrdo dit que dans I’antique province de Ourem un cépage nommé
Verdelho ne donne presque rien, que c’est une vigne sauvage et trés
vigoureuse. Suivant le méme auteur, il parait que dans le Borba, le
Verdelho et I’Arinto sont une seule et meéme chose; mais j'ai peu de
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confiance dans cette assertion. Il 0’y a aucune probabilité pour que le
cépage décrit par Seabra sous le nom de Val de Arinto soit eflective-
ment le Verdelho blane.

» Lie comte Odart, dans son Ampélographie universelle, fait un grand
éloge du Verdelho de Madeére, et MM. Lindley et Hartoiss, divecteur des
Jardins impériaux de Crimée, lui rendent également justice. Le Vigno-
ble, qui se publie actuellement en France sous la direction de MM. Mas
et Pulliat, donne, dans le u° 4 de la premiére année, une description
de ce cépage avec une belle planche qui a seulement le défaut de repré-
senter une petite grappe chétive, qui ne correspond pasa la beauté que
nous sommes accoutumeés a voir sous notre climatau Verdelho. Voic
la deseription que je prends la liberté d’accommoder & notre Verdelho,
tel qu'il ee développe dansles vignes et espaliers de Tras-os-montes.

»Bourgeonnement teinté de violet et un peu duvetenx. — Sarments
gréles, court-noués, légerement teintés de rouge. — Fewilles moyen-
nes ou petites, cordiformes, arrondies, glabres et lisses & leur page
supérieure, presque glabres a la page inférieure, et duvetcuses sur les
nervures; sinus supérieurs peu marqués; sious secondaires nuls on
presque nuls ; sinus pétiolaire un peu ouvert; dents presque réguliores,
peu larges, courtes, obtuses ou ftrés courtement aigués, — Grappes
- nombreuses, moyennes, coniques, régulicres et bien garnies ; pédoncule
long ou moyen et un peu violacé. — Grains moyens, ellipsoides tres
réguliers, avec une pellicule résistante, transparente, de couleur jaune
verdatre dans la variété blanche et plus foncée dans le Verdelho pardo;
les grains de ce dernier sont un peun plus petits, La chair est ferme,
douce, avee un parfum suave et agréable ; ¢’est un des raisins les plus
savoureux qui existent chez nous. Sa maturité est hitive, elle a lieud
la fin d’aott. T) résiste aux intempéries. D’aprés mes notes, le Verdelho
blanc, a la fin d’aott, fournit de 60 4 63°/, de mont trés fin, d'une den-
gité'de 1,112, contenant (pour 100) 22,489 de sucre et 0,282 d’acide.»

B. — (iépages d’Espagne.— Beaucoup de cépages d’origine espa-
gnole sont déja cultivés dans le midi de la France: le Morrastel, la
Carignane, le Grenache, le Mourvedre; le Maccabeo, efc., dont nous
avons douné pré cédemment la description, sontdans ce ¢as ; nous nous
bornerons a examiner les plus connus d’entre ceux qui ne sont pas en-
core répandus en France.




PEDRO. XIMENES.

PEDpRO XIMENES.

Synonymie. — Suivant Roxas, Pedro Ximen a Malaga, Ximénés
dans toute ’Andalousie, Raisins pero-Ximénés a Aranjuer et Ocana.
Don Simon Roxas Olemente donne de ce cépage la description suivante :

«Surmentsnombreux ,moyens ouun peu courts,de grosseur moyenne,
point sinueux, gris rougeitre, mous ; mérithalles moyens ; rameauz
secondaires assez nombreux, moyens, avec un assez grand nombre de
arappillons ; bourgeons gros, trésaigus. — Feuilles quelquefois trés
velues ; mais ordinairement elles ne different de la précédente que parce
que le pédoncule et la base des nervures sont ronges; elles tombent
huit & dix jours plus tard que celles du Listan commun. — Raisins
assez nombreux, moyens, cylindro-coniques, un peu tachés, sans grains
verts, avee quelques petits grains ; pédoncules tendres ; pédicelles avec
trds peu de petites verrues. — Grains de cing lignes et demie de lon-
gueur et cing de grosseur, trés obtus, la superficie unie, un peu dorés,
assez transparents, se séparant facilement du pédicelle, mous, peu
charnus, extrémement doux, trés précoces ; pinceau point ou tres petit,
i stigmate tros persistant ; peau extrémement fine ; disque simple, avec
cing et rarement quatre angles ; gris clair.»

Magurité & la troisiéme époque.

Le Pedro Ximénes produit des vins doux et deliqueur renommes en
Espagne ; il contribue beaucoup & la qualité des vins de Malaga et donne
les vins connus sous les noms de Xéres, Paxaréte, Pero-Ximen,
San-Lucar, ete.

Ce cépage demande la taille courte. Tl a été cultive avec succes sur
quelques points du midi de la France. :

LisTAN.

Synonymie (I’aprés S. Roxas).— Listan a San-Lucar de Barrameda
etd Chipiona, Palomina blanche & Xérés de la F'rontera, Palomino a
Cornil et a Tarifa, Tempranilla & Rota, Trebugéna et Grenade ;
Orgasuela au port Sainte-Marie, Ojo de Liebre 4 Lebrija, Temprana
ou Temprano a Algésiras, Ronda, Motril, Grenade, les Alpujarra,
Guadix, ete.; 4/ban a4 Grenade.
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Don Simon Roxas Clémente donne de ce cépage la description sui.
vante: «Cep a trone délié, téte grosse, écorce fine, frés adhérente; peu
crevagsée, avec les crevasses étroites; bourgeonnement, en temps ordi-
naire, assezvigoureux.— Sarmentsnombreux, tréslongs, non flexucux,
cylindriques, gris rougeitre clair dans la partie inférietre, blanc mou-
cheté de rouge dans la partie supérieure ; mérithalles moyens; neeuds
moyens ; moelle assez abondante, un peu verditre; grappillons peu
nombreux, rameauxsecondaires peu nombreux, moyens, avec un petit
nombre de grappillons; vrilles opposées aux feuilles rameuses. —
Fewilles moyennes, presque égales, un peu irrégulirement palmées,
les sinus latéraux ordinairemeut cordiformes, celui de la base élarg;
— un peu ridées, unies, d'un vert blanc & leur page supérieure, trés
cotonneuses au revers; le duvet treés adhérent, blanc; — toujours
planes, non persistantes. Lobes cing, presque entiers, un peu pointus,
dents moyennes, mervures moyennes. Le pétiole moyen, un peu
gréle, un peu velu, rouge foncé ; il g'étend jusqu’a colorer la base des
nervures ; angle trés.aigu avec la feui!le Floraison précoce.— Raisins
grands, ovales, cylindriques, rameau a la partie supérieure, simples
dans la partie inférieure ; lobes un peu courts ou moyens ; pas de grains
verts, petits grains assez nombreux d’ordinaire; pédoncule un peu
court ou moyen, un peu gros, tendre gris clair, quelquefois assez ver-
datre; pédicelles un peu verruqueux.— Grainsmoyens, presque égaux,
un peu aplatis par leur base et par leur sommet; a surface unie, gris
doré assez foncé s'ils sont exposés au soleil, blane verdaire s’ils n’ont
pas cet avantage ; charnus, se détachant facilement du pédicelle ; éta-
mines persistantes apres la maturité; stigmate trés persistant, constam-
ment central, ordinairement partagé en deux. Lie pincean est petif.—
Graines deux ou frois, moyennes, grises, etc.»

L Listan joue un role important dans les vignobles d’Eigpagne; il
peuple la plus grande partie de ceux de San-Lucar; il entre dans la
préparation des vins de Paxaréte, Ximénds, Malaga, Museats, Tintil-
lag, etc. Il fournit les raisins secs si renommés de San-Lucar. Il estires
cultivé 2 Xéres, au port Sainte-Marie, & Rota, a Conil et & Algésiras;
on le rencontre enfin dans les vignobles de Paxaréte, d’"Arca, Iispera,
Lebrija, Umbréte, Chipiona et Malaga.

1l est exploité & Grenade comme raisin de fable.




