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UTJECAJ 1ZVORA BAKRA U OBROKU TOVNIH SVINJA
NA KVALITETU TRBUSNE SLANINE

U svinjogojskoj proizvodnji sve veca briga obraca se kakvoci mesa, a
znatno manje kakvoéi masti. Na ova svojstva svinja imaju najveci utjecaj
pasmina, te koli¢ina i kvaliteta obroka kojim se svinje hrane. Tako npr. pre-
velika koli¢ina nekih krmiva ili hranjivih tvari u obroku nepovoljno djeluje
na konzistenciju slan‘ne, na njenu strukturu, na boju i miris. Narocito ne-
ka krmiva ili aditivi zastupljeni u veéem postotku mepovoljno djeluju na
kvalitetu slanine. Opcenito reeno, slanina treba biti ¢vrsta i bijele boje,
da bi to bila, mora u njoj sadrzaj masnih kiselina biti visok. O zastu-
pljenosti ovih kiselina u slanini zavisi i vijek ¢uvanja (Pedersen, 1968).

Na$im istrazivanjem (Crnojevié i sur, 1975) utvrdili smo da razh-
Citi izvori bakra u obroku imaju znaajan utjecaj na veli¢inu jodnog broja
ledne slanine. Najveéi jodni broj masti u lednoj slanini utvrden je u svi-
nja koje su dobivale bakarni karbonat i bakarni sufat (69,37 odnosno 67,22),
a najmanji u slanini svinja koje su dobivale bakarni klorid (64,79) i bakar-
ni oksid (65,55). Medutim, razli¢iti izvori bakra u obroku svinja nisu imali
zna¢ajan utjecaj na strukturu najvaznijih masnih kiselina. Ucesce nezasi-
¢enih masnih kiselina bilo je podjednako.

U zelji da utvrdimo kako se pona$a kakvoca masti trbudne slanine pod
utjecajem razli¢itih izvora bakra u obrcku istrazili smo uzroke slanine na
svinjama iz istog pokusa Ciji su rezultati djelomi¢no obradeni i predati u
§tampu (Crmojevié isur. 1975).

2) Materijal i metode rada

Uzorci trbusne slanine za ovo istrazivanje dobiveni su od svinja koje su
tretirane sa 250 ppm bakra, ali razli¢itog porijekla. Sve svinje dobivale su
isti osnovni obrok ali razli¢it dodatak bakarnih soli. Prva grupa dobivala je
CuS0,, druga grupa CuCO,, treca grupa CuO, a Cetvrta grupa CuCl,. Meto-
de rada, sastav obroka kao i glavni rezultati istrazivanja objavljeni su u po-
sebnom radu (Crmojevic isur., 1975).

Uzroci trbudne slanine podvrgnuti su kemijskoj analizi nakon tromje-
seénog lezanja u stanju »dubokog smrzavamja«. Jodni broj odreden je po
metodi Hanu$a (1970), a masne kiseline po metodi koju je opisao De
Van Wyengeaardemn (1967). Ispitivanje je izvrSeno u laboratoriju Za-
voda za ishranu stoke Poljoprivrednog fakulteta u Zagrebu.
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Dobiveni rezultati u ovome istraZivanju obradeni su uz primjenu su-
vremenih statisti¢ckih metoda (Snedecor i Cochran, 1971).

REZULTATI I DISKUSIJA
a) Jodni broj masti trbugne sianine

U tabeli 1 prikazani su rezultati analize jodnog broja masti prema po-
kusnim grupama svinja.

Tabela 1 — Jodni broj masnog tkiva svinja
Table 1 — lodine Number of Fat Samples of pigs

Grupa — Group Origin of Cu n x * sx s %
in Diet

I Cuso, 8 5853 + 1,40 395 65

1I CuCO;4 7 61,48 + 2,51 6,64 10,80

III CuO 8 62,12 + 1,40 3,95 6,36

v CUCIZ 8 60,67 + 1,38 391 6,44

Premda je jodni broj bio najniZi u slanini svinja tretiranih sa CuSO,
(58,53), a najvisi u svinja tretiranih sa CuO (62,12), utvrdene razlike medu
pokusnim grupama nisu statisticki opravdane (P > 0,05). Stoga bi se iz
ovoga moglo zakijuciti da je mast trbusne slanine svih svinja bila podjed-
nako tvrda bez obzira na izvor bakra u obroku. Prema skali Basketa
(1938) mast istrazivane trbusne slanine mogla bi se svrstati u tvrdu posto
je jodni broj manji od 65. U odnosu na lednu slaninu ovih istih svinja
(Crnojevic¢ i sur, 1975) u trbusnoj slanini jodni broj je niZi za 6 u
prosjeku. Razlika je najveca u svinja I grupe, pa je »t« test pokazao da
je ona vrlo znatajna (P < 0,01).U ostalim pokusnim grupama razlike su
manje znacajne (P < 0,05). Prema tome moze se dalje zakljuciti da je mast
ledne slanine bila zna¢ajno meks$a nego mast trbusne slanine svinja pote-
klih iz istog pokusa. Isto tako, jedni je broj masti trbusne slanine iz ovoga
istraZivanja niZi za oko 6 u prosjeku u odnosu na jodni broj masti ledne
slanine koji je utvrden u naSem istraZivanju uz primjenu CuSO, (Crmo-
jevicé isur., 1974).

b) Struktura masnih kilesina u srbusnej slanini .

U tabeli 2 prikazani su rezultati analize masnih kiselina u uzorcima
trbusne slanine po pokusnim grupama svinja.
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Tabela 2 — Strukiura masnih kiselina u uzorcima trbusne slanine, %,
Table 2 — Composition of Fatty Acids in Samples of Belly Fat, %

Masne kiseline I 11 111 v
Fatty Acids X *+ sx X * sx x * sx x + sx
Miristinska (14:0) 1,65+0,17 1,95%+0,21 1,44+0,12 2,23+0,24
Miristic

Linolna (18:2) 10,41+0,84 13,86=0,70 9,80+0,67 13,67£0,93
Linoleic

Palmitinska (16:0) 32,49+1,31 29,57%0,60 32,86%0,70 29,15£0,84
Palmitic

Oleinska (18:1) 35,03+0,84 32,48+0,70 37,83+1,29 33,71+£0,57
Oleic

Stearinska (18:0) 20,41+1,08 22,12+0,65 18,05+1,22 21,22+0,40
Stearic

Struktura masnih kiselina u pojedinim grupama nije bila ujednacena.
Tako su uzorci trbusne slanine svinja III grupe imali znacajno manje miri-
stinske masne kiseline nego uzorci IV grupe (P < 0,05). Sto se ti¢e linolne
kiseline ona je podjednako bila zastupljena u II i IV grupi (iznad 13%), ali
zna¢ajno manje (P << 0,05) i gotovo jednako bila je zastupljena u I i IIT
grup i(oko 10%). Palmitinska kiselina bila je podjednako zastupljena u u-
zorcima II i IV grupe (oko 29%), ali takoder podjednakio u uzorcima IIT i I
grupe (oko 32%), ali znacajno vise (P <C 0,05), nego u prvospomenutim gru-
pama. Stearinska kiselina bila je najmanje zastupljena u slanini III grupe
(18,05%), no medutim razlika je bila znacajna samo u odnosu na uzorke
slanine II grupe (P < 0,05). Oleinska kiselina bila je najmanje zastupljena
1 uzorcima slanine IT grupe, a najviSe u uzorcima III grupe. Utvrdena raz-
lika medu ovim grupama bila je znacajna (P << 0,05). Opcéenito bi se moglo
re¢i da je III grupa svinja, koja je bila tretirana bakarmim oksidom, imaia
slaninu s najvedim uce$¢em palmitinske i oleinske kiseline, ali i s najma-
njim u¢e$éem miristinske, linolne i stearinske kiseline.

U kakvom su odnosu sume zasi¢enih i nezasi¢enih masnih kiselina vi-
dljivo je iz tabele 3.

Tabela 3 — Suma zasicenih i nezasicenih masnih kiselina, 9%,
Table 3 — Sum cof Saturated and Unsaturated Fatty Acids, %

Sume kiselina I II ITI v
Sums of Acids X * sx X £ sx X * sx X + sx
Zasicéene 54,55+0,82 53,65+0,81 52,36+1,20 52,67%0,94
Saturated

Nezasicene 45,45+0,82 46,35+0,81 47,64+1,19 47,33+0,93
Unsaturated
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Iako je ukupna suma zasicenih masnih kiselina bila najveca u I grupi
(54,55%), a najniza u II1 grupi (52,36%), analiza varijance je pokazala da su
utvrdene razlike nesignifikantne (P > 0,05). Kod nezasicenih kiselina bilo
je obrnuto; najveéa suma bila je u III grupi (47,64%), a najmanja u I grupi
(45,45%), ali ni ova razlika nije statistidki opravdana (P > 0,05). Stoga se
iz ovoga moze zakljuciti da izvor bakra u obroku nije imao znacajnog utje-
caja na kvaliteti masti trbusne slanine mjereno kriterijem strukiure mas-
nih kiselina. Ovakav zaklju¢ak je u skladu s utvrdenim vrijednostima za
jodni broj, postc su iste bile podjednake u svim grupama. No, medutim,
mast trbus$ne slanine imala je vrlo znacajno (P <C 0,01) vise zasi¢enih mas-
nih kiselina negc mast leéne slanine (oko 12,5%) kod ovih istih svinja (Cr-
nojevié isur., 1975). Stcga i cvaj podatak pokazuje vecu tvrdocu trbus-
ne nego ledne slanine.

ZAKLJUCAK

Na temelju ovih istrazivanja mogu se izvesti ovi zakljucci:

1) Razii¢iti izvori bakra u obroku tovnih svinja nisu imali zna¢ajnog u-
tjecaja na visinu jodnog breja i ukupnu sumu zasicenih, odnosno nezasice-
nih masnih kiselina u masti trbuSne slanine. Inace, sadrzaj pojedinih mas-
nih kiselina nije bio identic¢an u svima grupama.

2) U odnosu na jodni broj i sume zasidenih i nezasicenih masnih kise-
lina koje su utvidere u lecroej slanini kod ovih istih svinja (Crmojevid
i sur.,, 1975), mast trbusne slanine pokazala se signifikantno tvrdom
(P < 0,01).

THE INFLUENCE OF COPPER SOURCE IN DIET OF
GROWING—FATTENING PIGS ON QUALITY OF BELLY FAT

Z. Crnojevi¢ and Tajana LCrnojevié,
Faculty of Agriculture
Zagreb

L=
Summary

This article reports on an investigation which was carried out to deter-
mine the influence of different copper source in diet of growing-fattening
pigs on iodine number and fatty acid composition of belly fat.

The experimental pigs were fed the same basic ration supplemented
with 250 ppm Cu as follows:

420



Gmup J § CuSO;

Group II CuCO,
Group III CuO
Group IV CuCl,

From the results of the investigation the following condlusion could be
drawn:

1) Different sources of copper in diet of growingfattening pigs have
not had significant effect on icdine number of belly fat and sum of the sa-
turated and unsaturated fatty acids respectively (P>0.05). The comtent of
the single fatty acids was not identical in samples of the belly fat.

2) In relation to the iodine number and the sum of the saturated and
the unsaturated fatty acids respectively of the backfat samples of the same
pigs (Crnojevi¢ and collaborators, 1975) the belly fat samples have had very
significantly different results (P<<0.01).
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