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PO049 - CARACTERIZAQAQ FENOTIPICA DE INDICADORES BACTERIANOS DA
QUALIDADE DOS CAMAROES FRESCOS (Macrobrachium amazonicum - Heller, 1862)
COMERCIALIZADOS EM FEIRAS LIVRES DE MACAPA, ESTADO DO AMAPA

Yvis B. G. Nascimento!; Amanda F. de Almeida'; Aline S. Araljo'; Terezinha X. Gripp?;
Francy M. N. Cardoso?; Luciana S. Lima?; Luiz das M. Batista!; Délia dos P. Rodrigues?; Eliane
T. O. Yoshioka?; Marcos Tavares-Dias® & Aldo A Proietti Junior?.

IUNIFAP — Universidade Federal do Amapéa (Rodovia Juscelino Kubitschek-km 02 - Jardim
Marco Zero — Macapa - AP), LEMA - Laboratério Especial de Microbiologia Aplicada
(yvis_brenda@hotmail.com; aldo.proietti@unifap.br), 2Fiocruz - Funda¢do Oswaldo Cruz
(Avenida Brasil-4365-Manguinhos, Rio de Janeiro-Manguinhos, Rio de Janeiro—RJ)?
(dalia@ioc.fiocruz.br) Embrapa Amapa (Rodovia Juscelino Kubitschek, km 5, 2600 -
Universidade, Macapa — AP) (marcos.tavares@embrapa.br; eliane.yoshioka@embrapa.br)

O municipio de Macapa esta localizado na regido Norte do pais e, devido sua riqueza em
ambientais naturais, aguas dulcicolas e facilidade de acesso a captura do camardo-da-Amazonia
(Macrobrachium amazonicum - Heller, 1862) sua comercializagdo se torna relevante tanto no
aspecto socioecondmico como cultural, uma vez que o pescado é a principal fonte de proteina
da populacdo. Geralmente a comercializagdo em feiras livres ndo é realizada de forma
adequada, ndo obedecendo aos protocolos vigentes com relagdo aos seus aspectos higiénico-
sanitarios. Deste modo, gera um ambiente ainda mais propicio para a proliferacdo de bactérias,
visto que o camardo por apresentar altos indices de proteina, favorece ainda mais aumento do
potencial de risco. A veiculacdo de bactérias patogénicas por alimentos é um problema de saude
publica no Amap4, posto que, ainda ndo ha fiscaliza¢cdes que atuem em toda a cadeia produtiva,
inclusive na forma de manuseio e exposi¢do do pescado nas feiras. Este trabalho teve como
objetivo caracterizar fenotipicamente os isolados bacterianos de Staphylococcus aureus,
Salmonella spp, Escherichia coli e Aeromonas spp vislumbrando avaliar a qualidade de
camardes frescos com cascas, comercializados em feiras-livres de Macapa-AP e sua relevancia
em Saude Publica. Foram analisadas 20 amostras de camarfes provenientes de 5 feiras livres.
As anélises foram realizadas no Laboratério Central de Satde Publica do Amapa (LACEN-AP)
e no Laboratério Especial de Microbiologia Aplicada (LEMA) da UNIFAP. Para tal, uma vez
adquiridos os camardes foram imediatamente transferidos para sacos de poliestireno estéreis,
onde foi acrescentado meio de cultura seletivo e por meio da técnica de enxaguadura de toda a
superficie dos camardes com casca. As amostras obtidas foram acondicionadas em caixas
isotérmicas com gelo e transportadas até os laboratdrios para analise. Apds o periodo de
incubacdo, aliquotas das culturas primérias, foram semeadas conforme os protocolos descritos
pela American Public Health Association em seu Compendium of methods for the
microbiological examination of foods. 4th ed. 2001 e suas adaptagcbes descritas nos
procedimentos operacionais padrdo dos laboratérios participantes: LACEN-AP e LEMA -
UNIFAP. A identificacdo bioquimica das espécies foram realizadas no LACEN-AP através dos
protocolos do equipamento Vitek Plus System (bioMérieux, Inc.Durham, NC-USA) com
posterior confirmacéo pelo Centro de Referéncia Nacional de Colera e outras EnteroinfeccGes
Bacterianas do Instituto Osvaldo Cruz (FIOCRUZ). Os resultados revelaram que das 20
amostras analisadas, em nenhuma delas foram identificadas bactérias do Género Aeromonas
spp. e Staphylococcus aureus, porém 9 delas revelaram crescimento de E. coli e 6 de Salmonella
spp. e E. coli resultados em desacordo com os limites satisfatdrios quanto & adequada seguranga
alimentar. Desta maneira os resultados demonstraram que ha riscos de adquirir doencas
transmitidas por alimentos ao consumir esses produtos. Esses dados indicam valiosos
conhecimentos para a promogao do intercAmbio entre a vigilancia epidemioldgica e sanitaria,
permitindo monitorar aspectos clinicos, ambientais e alimentares apresentando-se como uma
poderosa arma na defesa contra doencas endémicas e epidémicas veiculadas por alimentos.

Palavras-chaves: Padrdo de identidade e qualidade, Sanidade, Camardes, Feira Livre.
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