Tyoryhma: Hankkeilla lisda lahiruokaa? Kehitys- ja tutkimustyon tavoitteita, tuloksia ja kohdentamisen tarpeita

Paikallisten ldhiruokatuottajien kansallinen verkosto. Johtopaatoksia Kestavat hankinnat ja
HealthyGrowth -hankkeiden kokemuksista

KeHa toteutettiin vuosina 2011-2014 yhteistyossa Ekocentrian, MTT:n, Kuule ry:n ja julkisen aterian
toimijoiden kesken. Tavoitteena oli vahvistaa kdaytannon toimijoiden hankintaosaamista ja siten lisata
ldhiruoan osuutta julkisessa ateriassa. Hanke toteutettiin 8 pilottipaikkakunnalla. Jokaisessa
pilottikohteessa toimijat valitsivat yhden lahiruokatuotteen, jonka kaytto haluttiin vakiinnuttaa julkisen
aterian osaksi. MTT:n tehtavana oli laatia naista tuotteista kokonaisvaltainen kestavyysarvio kilpailutusta
silmallapitdaen. Kestavyytta arvioitiin seka ymparistovaikutusten etta sosiaalisten vaikutusten kannalta.

Lahiruoan kdyton lisdamista julkisen aterian tarjonnassa vaikeuttaa ennen kaikkea kuntapaattdjien heikko
sitoutuminen ja tarjonnan riittdmaton volyymi, ei niinkaan kilpailutuskriteerien puuttuminen.

Hanke nosti esiin monipuolisesti julkisen aterian yhteiskunnallisia vaikutuksia. Naitd ovat aluetalouteen,
tyollisyyteen ja tyooloihin seka sosiaalisen padomaan liittyvat kysymykset. My6s ruokakulttuuriin,
ruokakasvatukseen, tuotteiden laatuun ja asiakastyytyvaisyyteen liittyvid ndakdkulmia tuotiin esiin. Uuden
hankintalain my6ta niiden merkitys hankintojen kilpailutuksessa kasvaa.

Pienet Iahiruokayritykset ovat varteenotettava vaihtoehto voimakkaasti keskittyneen ruoka-alan isojen
toimijoiden rinnalla ainoastaan, jos ne pystyvat tarjoamaan riittavasti tuotteita julkisen ruokapalvelun
tarpeisiin. Tarjonnan volyymin turvaaminen ja tuotteiden esikasittely edellyttaa lahiruokaketjun
toimijoiden keskindista yhteistyota seka tuotevalikoiman kehittamista yhdessa ruokapalvelun
ammattilaisten kanssa. Kysymyksessa on toimintamalli, jossa yrittdja ottaa vastuun raaka-aineen kerailysta,
tuotteiden esikasittelysta, niiden valiaikaisesta varastoinnista ja toimittamisesta laitoskeittiihin. Tallainen
yritys voisi olla yleishyodyllinen, voittoa tavoittelematon osuuskunta tai sosiaalinen yritys, joka tyollistaa
vajaakuntoisia ja pitkdaikaistyottomia.

Lahiruoan lisdadmisessa ei ole kysymys yksittadisista, paikallisista ruoka-alueista, vaan ne kytkeytyvat toisiinsa
monin tavoin ja taydentdvat toistensa elintarviketuotantoa. Tavoitteena on paikallisten lahiruokatuottajien
kansallinen verkosto, jonka puitteissa yhteisty6ta rakennetaan ottamalla huomioon eri ruoka-alueiden
olemassa olevat resurssit ja tarpeet.



