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JINTRODUCAO

Caracterizacao da Atividade Antioxidante

Portugal é um dos principais produtores de arroz da Europa [1]. Associado
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Figura 3- Capacidade Antioxidante da casca e do farelo, do Sado e do Ribatejo
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cultivo de arroz, o Sado e o Ribatejo e pertencem a duas variedades
tipicas de Portugal, Japdnica e Indica, comumente designadas por Verificou-se que as amostras provenientes do Ribatejo apresentavam uma maior capacidade antioxidante e
carolino e agulha, respetivamente. conteudo fendlico total superior as do Sado. Sendo assim, a identificacao dos compostos bioativos apenas foi
Extracio de Compostos Bioativos realizada numa réplica de cada amostra proveniente do Ribatejo, através da técnica de UPLC-PDA.

Os compostos bioativos foram extraidos pelo método de extracao sdlido- Identificacio e Ouantificacio dos compostos bioativos

liquido, usando como solvente uma mistura aquosa de metanol. Figura 4- Quantificacao de compostos antioxidantes no farelo do Ribatejo
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Figura 5- Quantificacao de compostos antioxidantes na casca do Ribatejo
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antioxidante superior.
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