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A analise das respostas ao questionario (106 respondentes validos)
revelaram os seguintes resultados mais significativos (Figs. 3, 4,5 e 6) :

A partilha e centralizacao de informacdo entre os intervenientes da cadeia alimentar
possibilitara o aumento da informac&o nacional a nivel de seguranca alimentar.

A identificacao de perigos e riscos microbiologicos contribuira para a otimizacdo de
metricas de seguranca alimentar com impacto na eficiéncia dos sistemas produtivos, na

~ . N . N , L Figura 3 - Atividade profissional dos respondentes
prevencao de toxinfecOes alimentares e na promocao da saude publica.
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ldentificacao de necessidades e prioridades dos utilizadores de informac&o microbioldgica
de alimentos na cadeia alimentar, para que o trabalho e informacao gerada pelo PortFIR
pOssa, tanto quanto possivel, satisfazé-las.

TRy

Figura 4 - Necessidades de informacdo sobre os produtos disponiveis para
consumo humano, considerando a informacao microbioldgica existente
(legislacao, valores guia, etc.),
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4 O Instituto Nacional de Saude Doutor Ricardo Jorge (INSA) em parceria com a GS1 Ordenagéo ponderada das necessidades de informagéo

Portugal criou um programa de implementacdo de redes nacionais de partilha de 50 -
conhecimento e informacdo (PortFIR) e de um Portal web nas areas da nutricdo e
seguranca alimentar, suportada por um Sistema de Gestao de Informacao. O programa tem
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a colaboracdo de organizacbes governamentais e privadas dos setores da saude, N 6.8 17,8

agricultura e economia (Fig. 1). A funcionalidade da Rede de Composicao (RPCA) e da 0 -

Rede de Informac&o Microbiologica de Alimentos (RPIMA) é assegurada por Grupos de 10 | L

Trabalho (Flg 2) 0 Generos alimenticios | Generos alimenticios | Generos alimenticios | Apua de rede plblica Superficies e
provenientes da nao transformados transformados (n=75]) (=25] manipuladores (n=61)

d O Grupo de Trabalho de Utilizadores - GTU (56 membros, que representam a producao PresueR0 pme: =

primaria, industria, restauracao, universidades, institutos publicos de: saude, veterinaria,
controlo de contaminantes e monitorizacao) desenvolveu um questionario que foi
Implementado on-line entre Fevereiro e Marco de 2013, usando o software LimeSurvey® e
enviou um convite aos utilizadores de dados para responderem, de modo a compilar a
informacao referente as suas necessidades e prioridades de informacdo. Os dados
recolhidos foram tratados e estudados usando o Microsoft Excel®. . 28.3
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Figura 5 - Principal informacao que pretende obter
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A) Ocorréncia de microrganismaos por grupo de alimento/produto

B) Grupos alimentos/produtos contaminados por determinado microrganismo

F) Fatores gue contribuiram para a ocorréncia de toxinfeccoes alimentares

G) Prevaléncia de toxinfeccdes alimentares por ano &/ou produto

. . . . .. - - ; i 3 orafi 5
C) Valores-Guia para microrganismaos & produtos cujos limites ndo estio legislados H) Caraterizacao demografica do surto

S _ _ . . I) Dados de consumo alimentos/produtos alimentares
D) Principais microrganismos causadores de toxinfeccoes alimentares em Portugal

E) Produtos alimentarem mais suscetiveis de causar toxinfecgdes alimentarses em Portugal
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Figura 2 — Grupos de Trabalho do Programa PortFIR
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Conclusoes

Os resultados da aplicacao deste instrumento contribuem para otimizar 0s
recursos nacionais e identificar as prioridades de atuacao de modo a garantir uma
melhoria, qualitativa e quantitativa, da informac&o microbioldgica disponivel em
Portugal, de acordo com as necessidades indicadas pelos respondentes.

Maiores necessidades de informacao microbioldgica identificadas:

Organizacao e Transferéncia GT
de Informacao

GT
Apoio ao Trabalho de
Normalizacao

ToxinfecOes Alimentares

“ Produtos disponiveis para consumo humano: “Geéneros alimenticios
transformados” (34,3%), “Geéneros alimenticios provenientes da producéao
primaria” (23,7%) e “Superficies e manipuladores” (17,8%).

“ Principal informac&o necessaria: “Valores-Guia para microrganismos e
produtos cujos Ilimites néao estdao legislados” (28,3%), “Ocorréncia de
microrganismos por grupo de alimento/produto” (17,7%) e “Principais
microrganismos causadores de toxinfecoes alimentares em Portugal” (10,5%).

s Outro tipo de informacao: “Microrganismos patogenicos emergentes’,
“Relacao entre identificacao do agente e a gravidade do surto”, “Prevaléncia de
surtos de toxinfeccOes alimentares por ano e/ou produto na Europa” e
“Suscetibilidade dos microrganismos isolados aos antibioticos”.
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