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[FORMACI(’)N UNIVERSITARIA
* Escuela Politécnica Superior de Huesca. Ingenieria técnica agricola

v" Trabajo de investigacion sobre la borraja

e Universidad Publica de Navarra. Ingenieria agrondmica

\_ v' Trabajo de investigacion sobre el queso

( DOCTORADO

* Beca predoctoral INIA (4 afos).
v Universidad de Zaragoza. Estudios de doctorado.

v’ Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén CITA. . CIta

Trabajo de investigacion sobre el melon. Tesis Doctoral y
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4 ETAPA POSTDOCTORAL

* Beca postdoctoral
v’ Estancia en Reino Unido: Trabajo de investigacion sobre la cebolla

* Contratos postdoctorales
\_ v’ Proyectos de investigacidn




Cristina Mallor. Huesca, 1973

4 INVESTIGADORA
* Contrato de investigadora en el CITA

v’ La investigacion de las variedades locales de hortalizas y legumbres aragonesas
v Gestién del Banco de Germoplasma Horticola del CITA.
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RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA CIta
« Coordinacidn de todas las actividades o

¢Qué es un banco de germoplasma?

Instalaciones cientificas donde se conserva la diversidad genética de los cultivos,
asi como los conocimientos de los agricultores asociados a su manejo, que surgen
con el objetivo de hacer frente a la erosion genética (pérdida de biodiversidad)

i e D

Los huertos se han dejado de cultivar

N Segun la FAO, cada aino desaparecen miles de variedades vegetales de interés para el sector agrario.
? calcula qgue el 75% de la diversidad genética agricola se perdié entre 1900 y 2000.

.ﬁ h CONSERVACION DE LAS VARIEDADES EN BANCOS DE GERMOPLASMA
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RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA CIta
« Coordinacidn de todas las actividades o

Los bancos de germoplasma garantizan la seguridad alimentaria de las futuras generaciones

Resiliencia de los sistemas productivos
(cambio climatico, plagas)

Modelos de produccion sostenible
(produccion ecologica)

Caracteres de interés (calidad sensorial,
composicion nutricional,...)

Fuente de diversidad (mercados
estandarizados)
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RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA C|ta
* Coordinaciéon de todas las actividades (desde el aino 2012) i

El Banco de Germoplasma Horticola del CITA se cred para conservar la biodiversidad cultivada de hortalizas y legumbres
que se estaba perdiendo

v Investigador del CITA, especializado en la mejora genética de especies horticolas,
especialmente del meldn, y co-obtentor de la variedad de borraja Movera.

1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

v" Responsable del banco durante casi 30 afios (1984-2012).
v" Colector de la mayor parte de la coleccion.
v Responsable de la multiplicacidn y caracterizacion de mas de 4.500 muestras.

Miguel Carravedo Cristina Mallor
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RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA CIta
« Coordinacidn de todas las actividades o

‘

Camara de Conservacion
de Semillas
Banco de Germoplasma

" La conservacion de las semillas en el banco se
realiza en condiciones de baja humedad y
temperatura (-182C) para aumentar su longevidad ¥




BANCO do GERMOPLASMA de especles -

Mi tvabaje... HORTICOLAS de Zaragoza- BGHZ.
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Ob|ehvo Evitar |a pérdida de biodiversidad de cultivos horticolas y especies | u Clta

RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA Silvestres relacionadas bl

\

* Coordinacion de todas las actividades Prospeccion
Se recolectan variedades MU"ipliCdCi(,’)l‘l
locales en peligro de
extincion.

Las muestras se cultivan en Caracterizaci(m

campo para aumentar la

cantidad y calidad de las Durante todo el ciclo de

semillas. cultivo se toman datos de
i caracterizacion primaria.

Conservacion

Las muestras se conservan
en forma de semillas en

Seguridad

condiciones de baja Un duplicado se seguridad se
humedad relativa y baja conserva en la coleccion base
temperatura (-182C). del Centro Nacional de

Recursos Fitogenéticos del
INIA (CRF-INIA) .. .
Distribucion

Se atienden peticiones con
fines de investigacion, mejora
genética y fomento de la
conservacion y utilizacion
sostenible de dichos recursos.

Algunos datas...

* Seconservan aproximadamente 17.000 muestras de mas de 400 especies.

* La mayoria son variedades horticolas locales o tradicionales de origen
espafiol, muchas de ellas actualmente en desuso.

* Destacan las colecciones de tomate (1.748 muestras), pimiento (1.335), judia
(885), lechuga (815), cebolla (624), melon (534) y pepino (407).

* Procedentes de Aragon, se conservan mas de 1.800 muestras. Destacan las
colecciones de judia (326 muestras), tomate (284) y lechuga (101). “=DE ARAGON
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Coleccion de 18.263 muestras*

SUEIVO MUESTRAS CUEIVO MUESTRAS

Tomate, pimiento, calabaza, meldén, lechuga,
cebolla,

Tomate 3.850 Melén 1.462
Pimiento 2.080 Lechuga 996

Calabaza 1.573 Cebolla 686

Silvestres comestibles Silvestres relacionadas con las cultivadas

Bryonia dioica, Silene vulgaris, Scolymus Cicer equinospermum, Lactuca serriola,
hispanicus, Eruca vesicaria Daucus pumila

i (A ; y : i
gl b g " ! -_ i |

* Fuente: Informe Proyecto de Actividades Permanentes, abril 2021.
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RESPONSABLE DEL BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA Clta
* Coordinaciéon de todas las actividades (desde el aino 2012) i

Se conservan mayoritariamente variedades locales o tradicionales de origen espafiol

‘/La biodiversidad de las variedades locales constituye un auténtico patrimonio
cultural vinculado a la alimentacion saludable y sostenible.
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La biodiversidad
de las variedades
locales constituye
un auténtico
patrimonio
cultural vinculado
a la alimentacion
saludable y
sostenible.
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EL PATRIMONIO HORTICOLA ARAGONES

Conservado en el Banco de Germoplasma Horticola de Zaragoza

Cristina Mallor

Investigadora de la Unidad de Hortofruticultura, responsable del Banco de Germoplasma Horticola del CITA

La biodiversidad horticola un patrimonio
de gran valor

esde que ef hombre empezd a domesticar

1as plantas, las semillas, asi como los conock

mientos asociados a 1as mismas, se han

wansmitiddo de padres a hjos durante gene-

raciones. De este maodo, sa han ido generan-
do multitud de las denominadas variedades locsles, au-
toctonas ¢ tradicionales, Antes de la aparicién de las va-
rnedades comerciales, todas las casas en el dmbito rural
disponian de uno o varios huertos donde las verduras,
hortalizas y lequmbres se cultivaban a partir de las vane-
dades locales.

El valor de estas variedades desiva de la forma en la
que se han generado. Son fruto de una seleccidn natural,
y por ello presentan una excelente adaptacion al medic,
Ademas, provienen de ia seleccion aue han reakzado los

y miembro de 1a Acadk Arag de G ol

agricultores en funcién de sus propios criterios, como &l
caler, la forma o el tamane de los frutos, pero también
en funcién de su calidad sensorial y culinaria, v por elio
las hay que destacan por su sabor.

Segun la Real Academia Espanola se entiende por pa
tnmonio *ia haciends que aiguien ha heredado de sus a5~
cendientes”, Tambeén la RAE considera la hacienda 00
mo " conjunto ge benes y riquezas” . Ambas definicionas
encaan 3 la perfeccion con el conjunto de las variedades
locales que han llegado hasta nuestros dias, heredadss
de nuestros ascendentes y de un indudable valer. Por
eso hablamos de patrimonic horticola y como tal, debef
sar conservade, defendido y valorado, al igual que ¢l pa-
wrimonio histérico o el patrimonio cultural. Las coleccio
nes de semillas y ssberes asociados

podrian, en este contexto, considerarse equivalentes 8
las colecciones de arte v, por lo tante, definirse como pé
wrimonio natural y cudtural de Ia humanidad.
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La erosi6n genética y la conservacion ElBancod
de la biodiversidad
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10 qus $6 conace como @f0sich gandiica 0 1educck 48 Ao (¢
1a biodiversdad. Para evitar esia pérdida S0 [ 72085 plaam Hor
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vich Vaviov (18871943] fuo ol ue establecit 1as 5ases  cuivaros
recursos flogendtcos (0
y sus rabsjos todavia son véidos en 1o esencial o
Espatte, &n el a%0 1977 realizs lss primeras octividades  qivorsidad ¢
sisteméticas de recoleccin para l conservackin 6o @ G- itarios
Versidad genética, cenuandose en un primer momento  matorial ¢
e coresies y leguminosas. En los aos 80 del pasado s gendtica, ct
910 los mejoradores de plantas comenzaron a r0c0lBCtar - n ol BGI
espacies horticolas para su conservacien en bancos 46 metodologi
somills. Y fue en el o 1983 cuando se ind ol Proga  miento en’
ma Nacional de Conservacion y Utiizacion do Rocusos  su panado
Fitogonéricos, crodndose a 1a vez ol Cento Neconal de  gones, las
Recursos Fitogondticos (CAF-INIA) y ia fled Nocional de  de cristal o1
Colecciones de Recursos Fitogenéticos para la Agrcuty- —es.
2y la Alimontacion do! Programa Nacional. £l CRF tene  poratura do
como abeio principa contribuir @ oviar la pérdide o dad y I e
diversidad gonética de 185 especies, variedades y scoti  minuye el ¢
POS vegelales aut6ctonos v cultvares en desuso cuyo  cen ms le
potencial genético sea suscepible de ser empleado en  vas durania
agricuitura y almentacion. taespecie ¢
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cultivos que se diversificaron amphamente en Aragon.
Asi, enire las colecciones aragonesas mds numerosas
se encuentra la de [udis (356 muestras), tomate 299
muestras), lechuga {107 muastras), meidn (75 mues.
tras), pimento (70 muestras), acelga (66 muestras| y ce-
bofla (63 muestras).

Cabe destacar que muchas de lss muesas consenva-
das son tnicas, ko que quiere dcir que s6lo permanscen
vivas las semillas que se encuentian conservacas en el
banco de gormoplasma, habiéndose perdido su cultvo.
en campo. Muchos de estos materiales. no cultivados.
en la actualidad, habrian desaparecida si no se hublesen
conservado an | BGHZ, princigaimente las musstras co-
lectadas durante s primeras décavss de activioad dol
banco. en os afos 80 y 90. La FAO estima que en los i
timos 100 &nos se han perdio res cuartas partes de s
biodiversided culivada y akgunos estudios reslizados so-

re 1a conservecion in situ por los agricultors de lss
muestras del BGHZ indican unos porcentajes simitsres.
Sidurante estos aos fimos casl 40 ahos o se Pubie-
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de
astas variedades so habrian percido dafintvaments.
Anora resulta prioritario asegurar su conservacion en
condiciones éptimas y promover su utlizacion con el fin

de aprovechar todo su potencil. Estas variedades loce-
les, atamente adapiades a su ambiente local y poseado-
1as do una gran diversidad genética, consttuyer fa mate-

rencis Agralimentria ] Gobiro d Aagén, a Asciock

iy I perivenca e b semils
o e Bt on o caneteriticregsratas

de Hosolers S Loteszo. Actnlmese, dr

tay Viveros Olivia.

20 ocalacin o 0o de CTA.wn of e cabe des-
tacar a Jests Palarés y M* Angeies Vela, responsebles
del oquipo do campo y leboratorio respectivamente. y a
Miguel Carravedo, responsadle dei banca entre los afios
1983 hasta su jubilacion en 2012, oon quienes he tenido
e oportunidad y el prvilegio de trabajer y aprender.

€1 banco mantione sus actividades gracias a la finance-
cion autondmica y nacion. £l Gobiemo de Aragon finan-
cia el personal y aporta Jas instalaciones, mientras que
03 gastos de sus actividades permanentes se finencion
através de proyectos del Instituto Nacional de Investigs-
cién y Tecnologia Agraria y Aimentaria (INIAY, ue se han
Ko sucecando desco su cresc, esando scamonta

Movers et comevads

en el BGHZ, coys rsponsable sgrece tambvén

on activ
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La biodiversidad
de las variedades
locales
constituye un
auténtico
patrimonio
cultural
vinculado a la
alimentacion
saludable y
sostenible.

INOTICIAS DE TURISMO ¥ GASTRONOMIA PAEA SU MEJOR CONOCIMIENTO)

Azozo 2022

Hortalizas y verduras ara

)

gonesas:

gastronomia y salud a todo color

MCBSIMNALI.M
de Lo Acecenia krsgumess f Submania

ragén dispone de
un grap patrimo-
nio horticols, con
maltitad de varie-
dades de hortalizas
y verduras propéas, ariginadas tras

su cultivo generacidn tras genera-
ciéa en los dife

Iz dd CITA donde se conservan
sus semilles cebolla roja (Gallur,
Tauste), bhnca (Fuentes de Fhro,
Huesca) y morada (Ains, Torres
de Alcanadre); cardo bhinco (An-
dorra, Cadrete, Huesca), morado
(G;llur) y rojo (Tauste); acelga

bastro, Zaragoza), blan-

que conforman nua:n comuni-

dad. Algunas de estas variedades
se mantienen tradicicnalmente
en los huertos de autocoasumo,
camo las de borraja, tomate, acel-
g2 0 calabaza, un némero redudi-
do las podemnos encontrar en los
mercados, como h cebolh dulce
de Fuentes o ol tomate rosa de Bar-
bastro, y otras se conservan ex sita
(fuera de su zona de arigen) en los
deicninmlos bencos' de gemo-
phsma, como el ded CITA-Aragén
que mantiens cientos de semillas
de variedades horticolas aragone-
sas a la espera de retornar al cam-

po.
Parte de esta biodiversidad se evi-
dencia en b amalgama de colares
que los hortelanos han caltivado
y seleccionado en las huertas ara-
gooesas durante décadas, aspec-
to muy relacionado con la salud,
puesto que el color es un indi-
cativo de su composicidn, y que
bene un creciente interés en
gastronomia, dado que los colores
inciden en nuestra apreciacién del
sabor, siempre que comemos lo
hacemos con los cinco sentidos, y
uno de ellos es 1a vista.

En Aragdn, cabe destacar b diver-
sidad de colores que encantramos
en los diferentes cultivos, siendo
en ocasiones un rasgo tan diferen-
ciador y caracteristico que en las
variedades tradicionales forman
parte de su nombre local. Este es el
ticolas y sus localidades de origen,
segin la informacién extraida del
Banco de Germoplasma Hortico.-

c:(llu:rhde\’cm.?annd:\’
Zaragoza), amarillz (Beceite, Cas
pe. La Cododera) y roja (Toeres de
Arcas); Tomate rojo (Agiero, Ain-
2, Bolea, Beceite, Camparrotuna,
Castillazuelo, Ejulve, El Pueyo
Morcat, Esquedas, La Fueva, Llert,
Lumpiaque, Monzalbarba, Quin-
ta Julieta, Torre ka Ribera, Triste,
Vera de Moncayo), rosa {Ainsa,
Alcorisa, Almazorre, Alguézar,
Ayera, Barbastro, Buera, Burbi-
guena, Caspe, Castejon del Puen-
te, Ejulve, El Frago, Esquedas,
Estads, Estadilh, Huesca, Isuerre,
La Puebla de Roda, Laperdiguera,
Llert, Lumpiaque, Mas de hs Ma.
tas, Novales, Nueno, Panillo, Po-
zin de Vero, Quicena, Rasal, Sar-
visé, Tierrantona, Triste, Zuera),
morado (Alagéa, Olba, Vera de
Moncayo, Labuerda, Llert, Alca-
iz, Mas de las Matas), jad

rojo debe su color al licopeno, pig-

mento del grapo de los carotenoi-
des que encontramos en el tomate,
1a sandia o ¢l pimiento; el naranja
se relaciona coa los carotencides
a-caroteno y f-caroteno que en-
comtramos en zanaharias y calaba-
zas; el color verde de las verduras
se debe en mayor o menor medida
al contenido en los carctenoides
luteina y P-caroteno, presentes
en la espinaca y la lechugn; Los

bles ded color

(Bierge, Miralsot de Abajo, Nova-
s, Pozin de'verq). negen (Sicso
de Jaca) y amarillo (Ladrunin);
lechuga verde (Tauste, Zaragoza),
morada (Barbastro, Beceite, Ber-
nués, Molino Villobas, Sceripas,
Zaidin), blanca (Abenozas), ne-
gra (Daroca) y amarilla (Sadabak
mmhoria morada (Alconchel de
Ariza, Mas de las Matas, Tauste,
Valboma), amarilla (Mas de las
Matas) y naranja (Ateca, Gistain,
La Cododerz); berenjena bhnca
(Caspe) y morada (Barbastro).

Normalmente estos oolnre- =
asccian 2

amanlbpen:necm al grupo de
Yos favoncides, aungue en d caso
del maiz es debido a su contenido
en zexxanteno, que €5 un carote-
noides Las hortalizs moradas o
violetas, como la cebolla marada,
presentan un akto contenido de
antocianinas, que son pigmentos
que pertenecen al grupo de los fla-
vonoides, y las hortalizas de color

blanco son ricas en £ i

que d consumo de h ¥
verduras sea altamente recomen-
dable y constituya una parte im-
poctante de todas las dictas salu-
dables. La Organizcién Mundial
de h Salud recomienda consamir
dos raciones de hortalizas y verdu-
ras al dia, unos 300 gramos, para
mejorar b salud general y reducir
d riesgo de determinadas enfer-
medades o transmisibles, como
hs cardiopatias o algunos tipos
de cincer. Para ello, este consumo
debe ser prolongado y variado,
cunm.u:ulmenhdx:uob(m

Las popul b naranjas.
¥l estudio continua proporcionan-
do informacién a los componentes
del ensayoc “Se trata de una varie-
dad local, denominada Zanahoria
Morada ded Maestrazgo, en riesgo
de crosién genética, y producida
en una localidhd turalense’, tras
este conocimiento la valoracién
del producto aumenta, y todavia
obtiene wna puntuaciéa mayor
cuando se continda informando:
“Debido 2 su color moeado, pro-
porcionado por los pigmentos an-

tocidnicos de re(onoczlu propie-

dremos mayoees by para
nuestra salud.

El color es uno de los primeros
atributos que &l consumidor valo-
n cuando determina b aparien-
cia y calidad de un alimenta. En
ocasiones la formacian previa de
consamnidor pued.e influir decisi-

Unes-

:sbmgﬁcmcpnﬂhu]ud-

El color en b gastronomia resal-
2 de gran importancia, ka comi-
da primero entra por los ojos y
un plato con contraste de colores
despierta o apetito. La armoaia
cromitica en un plato es por dlo
fund 1 K codoniss

coma 12 quercetina que encoatra-
mos en la c
Todos estos compuestos, deno-

madmﬁloqulmxospnrsm

ritario, aunque hzy que oomndenr
que un mismo coloe deber-
se 3 distintos companentes. Asi, el

para

u]ud. junto 2 su composiciéa en
nutrientes (principalmente vita-
minas y minerakes) y fibea, hacen

tudio sobre la aceptaciéa por parte
de los consumidares de una zana-
horia morada mostré un rechazo
inicial de este alimento por s co-
lor. Los evaluadores desconocian
que en origen las zanzharias eran
de color blanco, amarillo o mora-
do, surgiendo con posterioridad

b4

se puede considerar un arte en si
mismo. La cocina creativa, que in-
nova con naevas técnicas, sshores,
aromas y texturas, lo hace también
coa los colares, y en este sentido,
ks Bortalizas y verduras suponen
um extraordinaria fuente de di-
versidad.

10
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Comer de la huerta:
una opcion saludable y sostenible

omer de ka huerta
€5 apostar poc una
dieta

duras, bortalizas y legumbres se
peoduciin prindpslmente para el

atoconsumo con mano de obma

famillar. El huerto peopio ha sido
una solockén impeescindible en la
economia de los puehlos, poes per-

miia alimentarss de productos sa-
ludables y de temporada préctica-
menteen todas las épocasdel afio.
En estos huertos se culttvaba un
devado nimero de variedades
locales, como readtado de la se-
leccién practicada por los bee-
telanos, que reservaban parte de
las semillas chtensdas para la si-
guleate generacién, y de la selec-

gustos,

se han \do trasmitiendo de gene-
rackin en generackin en ol dmbto
familiar, dando lugar a una eleva-
da agrodiversidad. Sin embargn
o abandono de los huertos por
la despoblacida del medio rural,
d de la potd

siguiendo otros crierios para sa

comerchaltzacion.

1a aeckente demanda de peo-

ductos boethoolas sostentbles, de
4, saludsbles, de mayor

que permanece, y la practica, cada
vez mis frecuente entee Jos horte-
lancs, de adquirtr semillas comer-
claleso plantero en hagar de reser-
var simiente de la propia cosecha,
ha pmah 1 pérdida de una

calidad y con sabor, estd promo-
viendo la recuperaciéa del cultivo
de estas vartecades Jocales, cuyas
caracteristicas bace que sean bue-
nas candidatas para atender estas
mm

P del patrimo-

dades bocal, T

I‘lb

d.dpmlimldchpcd.ldnd:bln-

Las 4
nhumﬁdﬂd&hw
lpaﬂudmm&d.em

d para la dad alt-
mentarta y b nutricéa, pretenden
dar sdludéa 2 esta sttuackin con

alas cond! yalos
ﬂ:hdtnimdzn&ml.m
w.lpunmnd.dudepmhm

que apoyan y
la blodiversidad, como las toclul-
das en los Objetivos de Desarrollo

e de 2 Agenda 20300 ¢l

ecolégica, dmp!mﬂlrm
tenda a plagas o enfermedades, Jo
que evita b aplicaciéa de fitosand-
tarkos, y tiensn unas caracteristi-
cas y un saboe que pusden supe-
rar al d= las comerchales, que en

han sido sel &

Pacto Verde Europeo, que induye
una estrategla sobre la biodiver-
stdad y otra denominada “de la
Granja a la mesa” ambas relacio-
nadasy complementarias

Cabe destacar también el papel
de los dos bancos de

fund; l en puestra salud y
en nuestro blenestar. B beneficio
del de los prod de

que aquellas que ya no s adthvan
en ¢l campo hayan legado hasta
nuestros dias. En existe
un Banco de Germoplasma Hortl-
odnuumdnhadaadca

la bwerta como parte de una dista
saladable estd avalado poc mul-
titud de estodios clentificos. Las
vitaminas son o principal apocte
outriclonal, pero tamblén coatie-
nen les, hidratos de carbo-

noy fibra. Ademis, se encuentran
en pequefias proporclones otros
nutrieates como  aminodcidos

lles, scidos sus-

tia de los consumidares no tngle-
ren la cantsdad diarta recomendha-
da. En los Estados Unides, soko el
6-5% logra este objetivo, mieatras
Que, en Europa, esta cifra sealcan-
2 en un 12% de adultos, vartando

Bajos, en Espafia o porcentaje es

superioe al de la me-
dia eurcpea (OCDE | Unlon Eu-
ropea, 2016).

semillas en 1581, por lo que una
parte impoctante del material que
conserva se ha defado de cultivar
v la tnica muestra que pervive es
la conservach en sus instalaclones.
Este material estd dispoable con
fines de Investigacion, mejora ge-
nética y utilizackin sostenthle, Jo
que hace aboedar

mylnmlnumdzhhnn
tade forma saludable y 5
La actua pandemia ba peomo-
vido el consenso en toeno @ que

la al Jacga un papel

tancias anticxidantes y otros ele-

1o expuesto Justl-
ﬁﬂquzmemmllnynn‘h
Nackaes Unidas

q o ingesta
supcae una fuente de salud. Por
dlo, organismos Internacicnales,
como la OMS o la FAO, advierten
que ¢l consumo de fntas y hee-
taltzas, junto coa la prictica de
ejercido fisico, ayuda a preventr

coma el Afo Intemacical de ks
Frutas y Verduras, con objeto de
crear coaclkenda de los beneficlos
nutriclonales y para la salud del
consumo de mis frutas y verdu-
s, como parte de una dieta y un

diario minimo de 400 g, equiva-
lente a cinco plezas, de frutas y
heetaltzas Sin embargo, la mayo-

estilo de vida diverstficados, equi-
libeados y saludables.

En definittva, comer de la huerta
local y de temporada es consumic
salud para nosctros y para o ph-
neta




INVESTIGADORA EN EL DEPARTAMENTO DE CIENCIA VEGETAL DEL CITA
* Estudio y valorizacion de variedades locales de hortalizas y legumbres aragonesas

Programas de caracterizacidn, seleccion y mejora de las variedades locales
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b Rentable para eI agricultor ............-I.....l............
* Reconocida calidad para el consumidor |

Barbastro y seleccion delas 9 mejores

v’ Profundizar en su caracterizacién y diferenciacién (marcas de sassisecs
calidad), para garantizar su trazabilidad y autenticidad del R
p rOd u Cto. ;; : i\ FASE 3. Evaluacion de 3 muestras de
. . 4/ % \2) T iates mopren Y soeccincs
v Programas de seleccién y mejora con el fin de conseguir que /j F‘f

estas variedades, manteniendo su esencia, permitan superar
las limitaciones actuales de su cultivo.

El material conservado en el banco se ha utilizado o esta siendo utilizado T
en diversos proyectos para el estudio, la seleccion y la promocion de las
variedades locales de hortalizas y legumbres aragonesas. e

Programa de seleccidon del Tomate Rosa de Barbastro
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Cpifp hosteleria San Lorenzo, Huesca Grupo focal, CITA
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e Servicio: préstamo de semillas horticolas.
 Comunidad universitaria: 39.664 personas

Presentacion

“La Biblioteca de Semillss es un servicio que
tiene por objeto el préstamo de semillas de
plantas horticolas de Aragon a la comunidad
unlversitaria de 1a Universidad de Zaragoza.
“Enla primavers 2017 s insugurd una fase
piloto en la Escuala Politécnica Suparior.
“Medlante un acuerdo de colaboracién entre
el Centro de Investigacién y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragén (CITA) y la
Universidad de Zaragoza, la coleccién se Inicid
<on 70 varledades de plantas horticolas
provenientes del Banco de Germoplasma de
Especias Horticolas y de 6 especies donadas
por alumnos y profesores del centro,

+Enls campaiis de primavers 2018 ls oferta se
amplia 3 22 especies y 145 variedades.

+Las semillas estin catalogadas e integradas
en el catilogo de la biblioteca, desde donde se
pueden localizar individualmente o como
coleccion.

“Este proyecto ha sido posible gracies al
trabajo multidisciplinar y al establecimiento
de redes de colaboracién entre bibliotecarios,
docentes, técnicos, horticultores y alumnos
egresados.

Escuela Politécnica
Superior - Fuczca
Universidad Zaragoza

\\l\u
‘%

ccl

Consejo de
Cooperacién Bibliotecaria

2

Verla coleccidn de semillzs
en ol catslogo de ks Biblioteca c\

Biblioteca

* Universidad Zaragoza B"b’l'oteca

de Semillas

ESCUELAPOLTECNICA SUPERIOR

N cita

Primavera 2018

Varesdes 11
Veie en preStamo El receptor, en el momento del préstsmo
*El servicio se ofrace 3 todos los miembros firmara un acuerdo en el que se

dela comunidad universitaria compromete a:

Acuerdo entre la biblioteca y el receptor

+Todos los usuarios (estudiantes, PAS y PDI)
tienen la misma condicién a efecto del
préstama de semilla.

Multiplicar al menos una de las variedades
de cadp especie que se lleva para contribuir
almantenimiento de la coleccion.

“Estd prevista la creacion de un nivel de Devolver la variedad y el n° de semillas que.
hortelano experto para la multiplicacion de le sean asignadas por la biblioteca.

semite suscoptaies de bxidizacke A ’ . Seguiios nsruclones de mulpkacin de

Solicitudes cada especie.

€l préstamo se podr solcitar en el mostrador de ) Cumplimentar el cuestionario que se le

labiblioteca de la Escuela Poltécnica me. foro 1 g entrogue con lss semillas y documentar

mediante reserva en el Siter 1 confotos el proceso.

Préstamo de la BUZ No vender ni transferr a terceras personas
nt ) materiad suministr

Condiciones del préstamo. ~ o entidades el materfal suministrado.

“La biblioteca entregars al usuario un sobre

conlas semillas y la ficha de multiplicacidn
conlas instrucciones.

Usuarios de la Escuela Politécnica Superior
6 Lo EPS proporciona a sus usuarios espacio

para semilleros en los Invernaderos del
centro en los términos que se acuerden.

£ el momento del péstama los suarios 28

leerny firmrn o acuerdo <on a bidoteca 10 6
+Lafecha de devolucion para las especies de \
lapresente temporads s d § meses  part

+Los usuarios podrn pedir hasta 10 especies
distintas por temporada, Las semilas no
contabilizardn a efectos de limite de
documentos en préstamo.

delafecha de préstamo.

https://biblioteca.unizar.es/biblioteca-escuela-
politecnica-de-huesca/biblioteca-de-semillas-eps

Biblioteca

de Semillas

ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR

HORTOFRUTICULTURA

¢Me presta una semilla
sefior bibliotecario? 75

Viarinchadbon. |y bativoes
rgaeus com un total e TS
sanalada v s ila G

- e Wl e 1Y e
Setun, 10 de sandis, 28 de
molon T de celbasa y cabase
@n. & de peoino v S de plants
HOTACAS y MATIErLskes.

==

La Biblioteca de o
Escuela Poltécnce
Supanon de Huesca ha
Imaugurado un novedoss
sstema deo préstamo

da 70 especies diferentes
do semilas

¢ maes soulr 4w N
s Maceecs y e b de scll
ciar o pristasto Jod okl

s S de Frlusedhs Meraders,
prersio Corveses X0, pufeera an
alrre oo daez wenilion & pepian
Gec ke weol w coapanacs 4
Aevelver el ves st of ol
o veyreatve du ssts plasta)

Pues 20 hace Glta quee se
e b pongue, desde fanakes
e st semana, e Nitdeecs de
Eaww ks Isivin ns Surpween
Fosowcs 0F%5) curmts o
wehone wrvion de priseaso & o - -
serillas de plastis bormokns & En o archha v artres de s sirniian,
Aragbis covos doditatarsm, <i
risats Lmbase e, van 4 st bay
eiembon & b comunidad el Asspie (CTTAL I
vervtars de & IS preferese- 19 varindndes de loch:
mawe ko swsacion de ko brrtes  candia 20 de mokin, 7 de calaba-  mos, iliwomr de b Bacends Mull- Saramense en B bsblaee
by a0 d¢ pepimo y Sde  Muos Sugerar de Huesca s Excweta Mabren
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ENBUSCRH DE LA
ALIMENTARCION

DELFUTURO

La Feria Escolar Agroalimentaria clausura la
| quinta edicion de Alimentando Vocaciones

x
b & ENBUSCRADELR
#'<  ALIMENTRACION
= DELFUTURO

=
HAMBURGUESA ARAGONESA SALUDABLE

3 EL CARMEN %8 5 - §
COLEGIONUESTRA SENORAD ) 3 ot B ‘
FECYT ’ S "
W B
&

W BT e

v' Agroali-mentora, 2023. Hambarguesa. Hamburguesa aragonesa saludable. Colegio Nuestra
e Sefora del Carmen. Zaragoza.
UniversidadZaragoza v Agroali-mentora, 2024. Las legumbres nos salvaran. IES Pedro Lain Entralgo. Hijar (Teruel)
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Embajadores
Proyecto de ciencia ciudadana de la Biodiversidad

5 75 A FECYT§fosis

qui -
tQuiero ser A sstudianie
! u hortelano
_ Mg Embajador! cultiva
— 5 : ! de la Biodiversidad t verduras
Red de centros educativos o b mcita et

Embajadores







Conservar el pasado
para que desde el presente
podamos mejorar el futuro

/..

Gracias por la atencion

Cristina Mallor cmallor@aragon.es

N Cita

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Eancn de Germoplasma Horticola

Actividad “Cientifica por un dia” CITA, 7 de febrero 2020
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