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EM PESSEGOS E MELOES
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A perda de suculéncia em péssegos, também denominada de lanosidade, é uma das alteracGes
mais significativas durante o armazenamento refrigerado dessa fruta. Acredita-se que a causa
desse disturbio esteja relacionada com o desequilibrio da atividade de enzimas
pologalacturonases (PG) e pectil metil esterases (PME). Nesse contexto, realizaram-se
tratamentos que favorecem (ar refrigerado, aplicacdo de 1-MCP) e que previnem a ocorréncia
desse problema (atmosfera controlada, aplicacdo de etileno e aquecimento intermitente).
Como variaveis de monitoramento, avaliou-se a ocorréncia de lanosidade, atividade e
expressao (mRNA e proteinas) dos genes das PGs, PMEs e Exapansinas. Verificou-se que as
baixas temperaturas sao mais eficientes no controle da atividade das PGs do que das PMEs,
favorecendo a ocorréncia da lanosidade. Porém, pelas técnicas de RT-PCR e western blot,
pode-se verificar que a regulacdo é pds-traducional, jd3 que os mMRNAs e as proteinas
correspondentes as PGs ja estdo presentes. No que concerne as PMEs, houve significativo
efeito do etileno, do 02 e CO2, bem como da elevagdo da temperatura na indugao
transcricional, traducional e na atividade das enzimas. Fato similar ocorreu em meldes
transgénicos com baixa produgdo de etileno, nos quais a suculéncia diminuiu quando as frutas
amadureceram completamente na planta. Nesse caso houve uma particamente supressao de
mMRNAs de PMEs. A aplicagdo de etileno restaurou a sintese de mRNAs de PMEs em patamares
equivalentes aos do tratamento controle, sugirindo que essa enzima € chave no processo de
ocorréncia desse disturbio. Essa afirmativa é consubstanciada pelo fato de que, quando aplica-
se 1-MCP, potente inibidar da acdao do etileno, previamiamente a esse fitoregulador, ndo houve
incremento de mRNA, proteinas e atividade correspondente a PME. As relagdes entre as
expansinas, PGs e PMEs ndao foram comprovadas. Acreditava-se que, a semelhanca do que
ocorre em outros vegetais, as expnsainas atuassem como reguladoras de PGs e PMEs. Nesse
estudo isso nao foi obtido, ao menos com os genes estudados. Em funcdo dos resultdos
obtidos, sugerem-se duas vias para a prevencdo de lanosidade: 1) reducao da atividade de
PMEs, com modificagdes nas concentragdes de 02 e de CO2; e/ou, 2) indugdo da atividade de
PGs, por elevacao da temperatura ou agaodo etileno.
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