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Timas. Srs. Académicos

Sefioras, sefiores, amigos y compaiieros

Lamentaria no saber transmitic el profundo y emocionado yentimicuto de
agradecimiento a In Real Academis por mi eleccitn. Serd para mi un honor, sin doda
mmerecido, obtener el ingreso en esta Docta Institucién formada por tan relevantes
personalidades.

Quisiera expresar mi especial reconocimiento a aquelios que preseataron mi
candidstura y a quicnes tan benévolamente Ia apoyaron. Espere no defrandarles ¥ a
buen segurn, Seflores, que haré todo o posible por jnstificar vuestra magnanimidad.

El mundo se halla inmerso en un proceso de cambios que afectan a todas las esteras
de Iz actividad humana: a la manem de alimenterse, do comprer, de vender, de praducir, de
informarse, de comunicarse. La produccién de alimentos, plenamente integrada en esa
dinamica de cambios, se ve sometida a nuevas presiones y demandas, surgiendo como
preocupaciones crecientes tanto para los politicos como para el consumidar:

> La preservacion del medio ambiente y reduccitn de la polucidn. Se demanda
un desarrollo sostenible que sea capaz de satisfacer 1ag necesidades presentes, sin
comprometer la capacidad de las fisturas genemciones para satisfacer las suyas v,
por supuesto,

> La seguridad alimemtaria, definida por la FAQ como el “acceso fisico y
econfmice de todas las personas y en tedo momento g suficientas alimetitos
inocuos y nutritivos para satisficer lgs necesidades alimenticias y las preferencias
en cuento a alimentacion para llevar uyna vida activa y sana™,
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Hg evidente que ol concepto de Seguridad alimentaria tiene diferentes acepciones
segin el pais de que se trate. Para los 815 millones de personas subnutridas’ gue existen en
el mundo, 1a seguridad alimentaria significa poder tener acceso a suficiente cantidad de
alimentos para satisfacer la necesidad més bisica de cualguier ser humano, mientras que
para paises con sxcedentes alimentarioz importantes, 12 seguridad alimentaria no sélo
significa el acceso a alimentoa inocuoa y sanos sino que el consumidor demanda nuevos
imperativos de calidad, composicidn, sabor o valor nutritivo.

Centrindonos, pues, en nuestra feliz pertenencia al grupo de los afortumados
consumidores selectivea, podemos percibir que nunca como ahore ha habido tanto control
en los alimentos pero también es verdad gue nunca como aborm el consumidor habis vivido
un clima de alarma social alimentaria tan sobresaltado como el actual A eilo han
contribuide escéindalos alimentsrios como la presencia en las cames de abasto de
hormonas, clembuterol, dioxinas, residuos de antibiGtices, organismos emergentes como Ia
Listeria morocytogenes, E.coli O157:H7 y por supuesio el mayor escindaio alimentario
que ha sacudide & la Unién Europea: 1a crisis de ia encefslopatia espongiforms bovina,
comimmente conocida, como mal de las vacas locas.

Algunas de las razones que alientan el clima de desconfianza gue envuelve al
consumidor son:

¢ La mejor informaciin del consumidor. Cesalquier nueve riesgo o peligro sanitario
tiene un potente eco que alienta nuevas incertidumbres y anmenta la percepcitn de
flesgos.

= La globalizacién del comereio que junto con los medios de transports, la mejora
de la vida media de los productos perecederos y las tecnologias de envasado y
empaquetado, hacen posible ef comercio de alimentos con paises iejanos con
menores status sanitanios que el nuestro,

*  Mejor conocimiento y deteccidn de sustanciss y contaminantes dafiimos para la
salud y ia gran cantidad de alimentos que se declaran no aptos pams el consumo, Lo
que paraddjicamente induce a suponer que la seguridad y calidad de los productos
alimenticios esta disminyyendo.

¢ Los consumidores tiendem 3 estar mis dispuesion a comvivir con riesgos
conocidos como son las bacterias tradicionales gue con otros desconocidos de tipo
quimico come los metales pesados, dioxinas, pesticidas, aditivos, alimentos

‘I.uﬁ]ﬁmnMdchFAOindimqun1997-99.Mhuelmndo815nﬁlmudnpm
smboutrides: 777 millones en los palees en desarvollo, 27 en loa pafees en transicidn y 11 millones & Jog
jass industrializad
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transgénicos, iradiados, cuando son precisamente las bacterias tradicionales las
causantes de la gran mayoria de las enfermedades tmamitidas por los alimentos.

e Nefasta gestibn politica de los riesgos en Ias pasadas crisis alimentarias. Con
solapamiento de responsabilidades, desmentidos, contradicciones, tardanza en
reaccionar y reconocer los riesgos, la falta de transparencia y de coordinacidn de las
autoridades implicadas, el desorden y ia desigualdad de medidas, han sido algunas
de 1as malas politicas adoptadas.

# La proliferacién de expertos v contracxpertos gque con sus informaciones
inexactas o alarmistas, confunden al consumidor, le hacen vulnerable ante lo que
ellos no pueden controlar y crea una desmedida desconfianza que en ocasiones
obliga a los gobiernos a tomar medidas preventivas innecesariss que resultan
gravosas para las economiss y que las detraen de otros capitulos més productivos
para 8l control de la seguridad de los alimentos.

Y sin embargo, a pesar de todas estas incertidumbres, es un hecho constsmble ¥
objetivo que 12 UE es uno de los espacios alimentarios mas seguros del mundo, donds cada
afio 1a mortalidad por accidentes alimentarios es menor y la egperanza de vida aumenta
considerablemente Perc “NINGUNA ENFERMEDAD ES MAS CONTAGIOSA NI SE
PROPAGA A MAYOR VELOCIDAD QUE EL MIEDO™.

Dejando, por tanto, espacio para el optimismo pasamos & analizar Ja influencia que la
aparicion de la EEB ha tenido sobre ia gestién de los subproductos en matadero y su
relacion con la seguridad alimentacia

La aparicién de la EEB y su influencia en la gestion de los subproductos
de matadero

Los subproductos animales son definidos como las partes de los anrmales sacrificados
que no son directamente consumidas por el hombre. Se estima que s6lo el 68% de loz
pollos, el 62% de los cerdos y ol 54% de los rumiantes, son consumidos directamente por &l
hombre, Las partes restantes son transformadss en una variedad de productos nsados para
alimentacién humana, animal, cosméticos, productos farmacéuticos y otros usos técnicos.
Bn décadas recientes, debido a los cambios en la dieta y estilo de vida, los consamidores
consumen mas carne y menos despojos, generandose, por tanto, més cantidad de
subproductos en & proceso normal de camizacion de los animales.
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En concreto, en Espafls, durante 1999 se prodwjeron 1.7 miliones de TM, siendo el 4° -
pais preductor detriis de Francia, Alemania e Halia. Esoz subproductos eran transformados
principalments, en harinas de came y huesos (HCH) destinadas para alimentacién animal
generandose 194,000 TM de harinas animales.

Sin embargo, la agravaciéon y extension geogrifica de la EEB en el afio 2000, ha
cambiado radicalmente la gestién tradicional de los subproductos generados en los
mataderos y ha obligado a las antoridades comunitarias a instaurar una serie de acciones
cencurrentes destinadas a su control-erradicacion y estructuradas en tomo a:

1- La vigilancia active de laa EET mediante control de animeles sospechosos y test
post-mortem

2- La eliminacién de los Materiales Tispacifico de Riesgo {MER) de la cadena de
alimentacién humana y animal y

3- La prohibicion temporel de las harinas de carme en la slimentacion del ganado

Centrandonos en el tema propuesto para este discurso, analicemos, por tanto, fas
consecuencias inmediatas que han tenido la aplicacion prictica de estas dos iltimas
medidas, sobre 1a gestién de los subproductos de matadero.

1. Retirada de los MER de la cadeng alimentaria

Desde que se conoce que los priones se alojan preferentemente en determinados tejidos
animales, se planted la poaibilidad de retirar dichos 6rganos de todos los animales liberados
al consumo. Dicha obligacidn queds establecida mediante la Decision 418/2000, de manera
que desde ol 1 de Octubre del 2000, o5 preceptiva su eliminacidn vy se geners en matadero
un nueve tipo de residuo: los Materiales Especificados de Riesgo (MER).

Aunque la Decision 418/2000 es obligatoria y vinculante, en virtud del principio de
seguridad juridica, se publicd el RD 1911/2000 que establecia la lista de materiales
considerados como MER, su retirada y tincidn asf como su eliminacion. La lista inicial
sstablecida por este RD ha ido siendo modificada a la luz de nuevos conocimientos
cientificos de maners gue actvalmente®, se consideran MER:

s En Boviaos:

? Teniendo an cuenta las modificaciones introduoidas por fos Reales Decretos 3454/2000, RD 221/2001, Ta
Onden 26 de Jalio 2000, Reglament: 999/2001 modificado por log Reglamentos 1248/2001/CE, Reglamento
1326/2001 y Reglamanto 270/2002)
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o [En los bovinos de mas de 12 meges: el crineo, (incluidos el encéfalo y
los ojos), las amigdalas, la médula espinal y la columne vertebral
{excluidas las vériebras de rabo y las ap&fisis transversas de las véntcbras
lumbares, pero incluidos los ganglios radiculares posteriores)

o Enlos bovinos de cualquier edad: el intestine (desde el duodeno al ileon)
y &l mesenterio

+» En pyinos y caprinos;

o El crineo (incluidos el encéfalo y los ojos), las amigdalas v 1a médula
espinal de los ovinos y caprinos de mas de doce meses o en cuya encia
haya hecho irrupcién yn incisivo definitivo

o TIlbazo delos ovinos y captinos de cualquier edad

Dichos MER son extraidos sn matadero’ bajo supervision veterinaria e
inmedistamette marcados con un colorante apropiado. Tras su extraccion y tincion los
MER deben ser retirados por una industria de transformacion o incineradora autorizada y
durante el transporte dichos matieriales deben ir adecuadamente documentados. El destino

de estos MER . &3 su degtruccion pata evitar su entrada en 1a cadena de alimentacién humana
y animal mediante:

¢ Inhumacién en un vertedero autorizado después de ser somettdos a un
tratamiento previo que inactive parte de la infectividad de dichos MERs*.
»  Incineracion

Desde que se materializd la exigencia de destruir los MER, han sido retirados de los
mataderos andaluces cerca de 5 millones de kilos, Este proceso de gestion de MER. ha
supuesto un gasto importante en la cuenta de resultados de los matadesos que han visto
coOmo de percibir ingresos por la venta de los subproducios de matadero a las industrias de
transformacibn, han peasado a pagar cantidades importantes {entre 80-100 Ptas) por cada

® Se pormite, excepcionsknente y bajo autorizackm smnitaria, Ia extraccién de la medols espinal de ovinos y
cuprinos en salas de despicos de 1a mizma commnidad satduomn aef como ls etraccién do la cohumna
vertchral cn salas dc dospicee y carnicorias autorizades,

* Procesy do wansformacitn: consisteate en 1a aplicacion de vaa tamperatura superior & 133° C, duesnte al

menos 20 minutos con nna presida absoluta producida por vapor seturado mayor o igual 2 3 bar y un tamafio
do in particols a trwiar méximo de 50 mm.
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kilo de MER generado. Estos costes adicionales ya han sido convenientemente repercutidos
al resto de la cadena de produceion y al consumo.

2. Prohibicion de las harinas de carne

51 bien 1a causa de 12 EEB no se conoce con segunidad, el consumo por los umiantes de
materias contaminadas con el pridn, es el medio de trangmisién mas probable. De manera
que a escala comunitaria, la prohibicién de alimentar a log rumiantes con proteinas
procedentes de tejidos de mamiferos se implantt en 1994°.

La Conferencia Cientifica Internacional sobre la harina de came y huesos auspiciada
por la Comisién y el Parlamento Europeo y celebrada en Bruselas en julio de 1997, abrié el
debate acerca de la produccion y administracion a los animales de este tipo de harina. Enla
Conferencia se reclamoé una mayor reflexidén acerca de la politica futura pam este sector. En
noviembre de 1997, la Comizidén terminé su documentn de consulta sobre &l futuro de la
legislacién comunitaria en materia de alimentacién animal para adecuaria a la nueva
informacién cientifica. Fruto de ese documento se promulgd la Decisidn 2000/766/CE,
relativa a determinadas medidas de proteccién contra las encefalopatias espongiformes
transmisibles y a la utilizacién de proteinas animales en la alimentacién animal, a través de
la citada Decision, el Consejo prohibid de manera provisional el empleo de las proteinas
animales en la alimentacion de todo el ganado de granja a partir de 1 enero de 2001.

Hasta finales del afio 2000 los subproductos generados en matadero eran retirados por
empresas autorizadss para el tratamiento de este tipo de residuos y transformados
mayoritariamente en grasas y harinas de carne para alimeniacién animal. En la UE se
producian anualments, méis de 3 millones de TM de harinas de came y mas de 1,5 millones
detoneladas de grasas, a partir de los casi 16 millones de TM de subproductos de matadero.
Al entrar en vigor la prohibicién del uso de las harinas de carne para alimentacién de los
animales de produceién, pasames de una situacidn en la qua se producian en mataderos

* El Reino Unido prohibié en 1988 ¢l empleo de las harinas de cams y huesos (FICH) procedentes da
rumimtes para slimentar al ganado. Otros Estade miembros implenteron esta prohibicién: Austria ( proteinas
de mamiteros a ramismies en diciembre de 1990); Dinamarca (proteinas de mumianics a ramiantes en junio de
1990Y; Finlandia (proteiass de mamiferos a mmisntes en marzo do 1995); Francie (proteinass de mamiferos a
bovinos ea julio de 1990; proicinas de mamiferoa a iodos loa rumisates ca diciembre de 1994 y profeinas de
todos los auimales, salve las procodentes de la leche y ol pescado, & todos los ramisntes en jolio de 1996);
Idanda (proteines de rumisntes a rumisnica ea agosto de 1990); Paiscs bajos (proteinas de mmianics a
numisntes an apouto de 1985); Svecia (HCH de rumiantes s aminstes en diciembre de 1950 y protefnas de
mmixnics {odos los apimalkes en diciembre de 1997), Eaiados micmbres ca los que s¢ aplicaba [a prohibicion
de este tipo de productos hasta 1a prohibicién general de 1o Unidn Europea de alimentar 2 box ramiates con
profeinas de mamdferos (1994): Bélgion, Alananin, Greoin, italis, Loxemburgo y Espafie. Fuente: infornes de
inspeccidn de kn DG VIen 1996,



subproductos animales con posibilidad de ser revalorizados econdmicamente, 8 generar
residuos que doben ser destruidos mediante procedimientos gravosos.

La especial trascendencia pera la sanidad animal y humana de log subproductos
generados en matadero, ha llevado & la Comisién a presentar una Propuesta de Reglamento
por el que se establecen ias normas ganitariaz aplicables a los subproductos animaies no
destinados al consumo humano. La principal novedad de este Reglamento es la
clasificacion de los subproductos generados en matadero en tres categorfas diferentes segln
au riesgo potencial para la salud humana y animal. Dependiendo ds la pertenencig s una u
otra categoria, el camino posterior & seguir por el subproducto gerd diferente:

Q En la categoria 1 se inclutrin, entre otros, los subproductos procedentes de:

o Todas las partes del cuerpo, incluidas lag pieles, de los animales
sospechosos de hallarse infectades por una EET

o materiales especificados de riesgo o caddveres enteros de animales que
contengan MER

o Productoa derivados de animales a los qus se hayan administrado
gustancias prohibidas

o Residuos de cocina procedentes de medics de transporte intemnacional

El destino de estos materiales de la categoria 1 serd su deypuccién mediante
incineracién ¢ bien mediante enterramiento en un vertedero autorizado después de ser
sometidos a un tratamiento previo.

O En la categoria 2 se incluyen, entre otros, los subproductos animales que
comespondan a la degcripeion siguiente:

o Estiércol de todas la especies animales y el contenido del tubo digestivo
de los mamiferos

o Todos los materiales de origen animal recogides al depurar las aguas
residunales de los mataderos

o Los productes de origen animal gue contengan residuos de
medicamentos veterinarios y contaminantes si esos residuos superan los

ivel itidos por la legislacid o

o Los productos de origen animal que se importan de terceros paises y que,
en el trascurso de inspecciones impuestas por la legislacién comunitaria,
resuftan no ser conformes con los requisiton veterinarios pam ia
importacién on la Comunidad.
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El destino de log subproductos animales clasificados en la categoria 2 ademas de su
destruccion mediante incineracién y enterramiento, se podrin transformar y por tanto
reciclar, para su uso como azbonos y enmiendas del suelo, otros usos técnicos,
(excluidos los cosméticos, los medicamentos y ¢l instmmental médico), Iguatmente,
estos subproductos de categoria 2 podrin ser ansformados en plantas de biogis o
compostaje autorizadas.

0 Enlacategoria 3 se incluirin:

o Todas las partes de animales sacrificados que e consideren aptos parm ¢l
gonsumo humano de contormidad con ia nommative comunitaria pero

que o se destinen 3 ese fin por motivos comerciales

o Las picles, pezuilas, cuemos, cerdas, plumas y sangre procedentes de
animales sacrificados en un matadero y sometidos a una inspeccion ante
mortem cuyos resultados hayan permitido declararlos aptos pam ef
sacrificio destinados al consumo humano.

o Leche cruda de animales que no presanten signos clinicos de ninguna
enfenmedad transmisible

o Peces u otros animales marinos, con excepcidn de los mamiferos, parz la
produccién de harina de pescado

El material de la categoria 3 debe recogerse y transporiarse refrigerado y manienerse
separado por especies. Su destino, ademés de lo sefialado para Jos subproductos de la
categoria 2, podra ser utilizados como materia prima en una fibrica de alimentos
autorizada para animales de compaitia..

AdemAs de ia clasificacién de los subproductos animales en funcion de su riesgo
potencial pam la sanidad animal y la seguridad alimentaria, los principales considerandos
de dicha Propuesta de Reglamento, se refieren a:

o Quse los subproductos procedentes de animales no aptos para el consumo
humano de acuerdo con la inspeccion sanitaria 1o deben entrar en 1s cadena
alimentaria.

@ Se amplia la prohibicién del reciciaje dentro de una especie a oiras especies

animales distintas de les de los umiantes. La evolucién de Ja epidemia de EEB
nos ha ensefiado que el reciclaje dentro de una misma especie puede aumentar &l

22



riesgo de mantener Ja potencial intectividad, debido a Ja ausencia de una barrera
de 1z especie.

La propuesta de la Comision establece. requisitos estrictos para evitar la
contaminacién cruzada. Se exige una completa ssparacidn de las trey categorias
de subproductos animales a lo large de todo el proceso de manipulacion,
recogida y transporte y una completa separaciéon entre lag plantss dedicadas a 1a
produccidn de piensos v las plantas de transformacitn da los despojos animales
que deben ser destruidos. Los subproductos cuyo uso en la alimentacién animal
eath antorizado, deberin aepararse por categoria animal en cada una de las fases
de transformacion, almacenamiento y transporte.

Se establecen importantes requisitos para assgurar la trazabilidad de sstos
subproductos. Segim el Reglamento 178/2002 por ol que se establecen los
principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria, se crea la
Autoridad Alimentaria Europea y se fijan procedimientos relativos a la
seguridad alimentaria, la trazabilidad es definida como Ia posibilided de
encontrar ¥ seguir el rasoo, a través de todas las etapas de produccion,
transformacién y distribucién, de un alimento, un pienso, un animal destinado a
la produccion de alimentos o una sustancia destinados a ser incorporados en
alimentos o piensos, Dicha propuesta de Reglamento exige el marcado de forma
parmanente del material de las catagorias 1 y 2 y la obligacién de los
productores, transportadores y receptores de subproductos de mantener registos
de cada partida generada. Durante su tmnsporte, los subproductos y los
productos transformados irin acompafiadogs de un documento comercial o, 31
fuera necesario, de un certificado sanitario.

Se establecen exhaustivos controles. Asi, los encargados y propietarios de las
plantas intermedias de transformacion o sus representantes deberdn establecer,
aplicar ¥ mantensr yn procediniento permanente disefiado conforme a los
principios del sistema de anilisis de peligros y puntoe de control critico, tomar
muestras repressntativas de cada lote transformado pam comprobar el
cumplimiento de la nomativa y registrar y conservar los resuliados de los
controles. Por su parte, a intervalos regulares, las autoridades naciouales
efectuaran inspecciones y coniroles en dichos establecimientos v para asegurar
la aplicacion uniforme de dicho Reglamento, expertos de la Comision, en
cooperacién con Ins autoridades competentes de los Batados Micmbros, podran
Hevar a cabo controles “in situm™.
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En sus considerandos, la propuesta de Reglamento sobre subproductos que hemos
expuesto anteriorments, deja entreabierta la puerta pam cuestionar la prohibicién acmal que
pesa sobre las harinas de carne y buesos para alimentacién animal. Serian condiciones
previas e imprescindibles para plantear ¢l levantamiento a la actual prohibicidn, que los
Estados miembros puadan garantizar la aplicacidn de la legislacién europes vigents sobre
prevencidn de EEB, separacién garantizada de los MER, la exclusién de los animales
mauertos propuesta por el presenta Reglamente cuando entre en vigor y la verificacion y el
control de que 1os sisternas de procesado de los subproductos son seguros.

Manteniendo como prioridad absoluta la seguridad alimentaria y teniendo presents 1a
nueva filosofia europea que engloba la trazabilidad de los alimentos bajo el eslogan “del
establo a la mesa”, no podemos obviar que log ingredientes de los piensos para los animales
son un eslabdn mas & considerar en la cadena alimentaria, las crisis recientes de 1as dioxinas
y la EEB, no dejan Jugar a dudas. Pere asumiendo que el riesgo cero no.existe aunque sea
obligacién de las amtondades sanitarias establecer todos los mecanismos de control
necesarios para conseguirlo, se plantean algunas objeciones por los expertos en la materi
que sefialan que aunque la prohibicién absoluta de 1as HCH es seductora, sila UE opta por
la prohibicién penmanente, se producirin efectos negativos a considerar como:

o Tendremos 16 millones de toneladas de subproductos animales cada afio para
destruir. Aunque la propesicién de Reglamento introduce una serie de soluciones
pata limitar e] impacto negativo pam el medio ambiente {como la combustién de
proteinas y grasas animeles, la produccidn de bioghs y e reciclado de estos
subproductos mediante compostaje), la Comigidn considera que a corto o medio
plazo, ia incineracidn se convertird eu el método de eliminacidon mas comiente, con
consecuencias economicas y medioambientales a considerar.

@ Esta prohibicién ha supuesto un verdaderc quebranto para la industria de alimentos
animales. Las harinas de came se estaban utilizando en las dietas de monogéstricos,
principalmente cetdos y aves como media en un 4.5%. La UE es tremendamente
deficitaria en proteina vegetal que dobe de importar de paises terceros
principalmente EEUU, Brasil v paises del cono sur americano. Antes de la
prohibicién la UE importaba 26 millones de TM de soja pero la sustitucién de todas
las harinas de carne por proteina vegetal ha incrementado de forma cuantiosa esas
importaciones, igualmente debe ser tenido en cuents que la mayoria de ia soja
importada es soja genéticamente modificade no exents, por tanto, de polémica.

T Se resentird la sanidad y ¢l bienestar de los animales. Los problemas observados se
refieren principalmente a los animales jévenes criados en régimen intensive que no



son vegetarianios (Porcino y aves) y queé por tanto necesitan clertos aminoicidos
esenciales disponibles tnicamente en las proteinas animales y que tendrin que ser
reemplazados mediante aminodcidos sintéticos

o Consecuencias scondmicas importantes. La prohibicion completa del nso de HCH
tendrd los siguientes impactos econdmicos.

¢ Los mataderos perderan el valor de los subproductos. Se estima que el total
obtenido por la venta de subproductos incluido el velor afiadide en las
industrias de transformacién son del orden de 1500 millones de suros.

¢ El coste de Ia sustitucién de las HCH por otros ingredientes proteicos
vegetales, se estima del orden de 700 millones de suros

o Il coste de la eliminacién de todos los subproductos de matadero,

principalmente por medic de la incineracién, se estima en 3000 millones de
euros.

Paor tanto el coste total de la prohibicién absoluta de las HCH asciende a mag de 5000
millones de euros gue tendrin que ser asumidos por ganaderos, industria y
evidentemente, por ¢l consumidor.

o LaUE provocars nuevos contlictos comerciales con paises terceros importadores de
came. En su larga tradicion pelitica, la Comunidad no puede aceptar rebajar los
niveles de proteccidn sobre la salud ni reconocer a un pais tercero un tratamiento
mas tavorable que 2 ios Estados Miembros. En consecuencia, se ejercerin presiones
a favor de una prohibicién de las importaciones de productos de origen animal que
vengan de paises terceros a menos que los productos deriven de animales que no
hayan sido nutridos a base de proteinas animales. Si la UE tiens buenas razones
politicas para introducir esta prohibicidn, los paises terceros considerarin que es una
nueva traba al libre comercio para bloquear sus exportaciones a la UE, mixime
cuando esta prohibicion no se aplica actualmente en ningan pais del mundo y no se
Jjustifica desde el punio de vista de la comunidad cientifica internacional.

Como vemoes, un panorama repleto de incognitas cuyz solucidn va a requerir
planteamientoa innovadores, igiles y responsables y donde la labor profesional de todos fos
veierinarios se revela, una vez mas, imprescindible para 1a salvaguarda de la salud animal ¥
la salud pablica. Se confinma y afienza la prependerancia de la profesiton veterinaria
enclavada en una encrucijada donde confluyen los saberes de la ciencia de la Produccién
Animal y los sblides conocimientos en salud phblica y seguridad alimentaria,
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constituyéndonos en referencia pam los consumidores como profesionales cualificados que
custodian y garantizan la salud de todos,

Concluido eate discurso permitidime, Sefiores, venovar mi deseo de servicio al
viejo lema de la Profesion veteriparia: “Hygin pecoris salad populi®.

Es mi vohmtad, al cruzar ¢l dintel de tan venmerable Instituciom, servix
modestaments a esta noble causa y reiterar mi agradecimiento por Ia merced recibida.

Muchas gracias
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