Montenegro

International
Veterinary
Congress

- &8 & . B e S— &

AVALIACAO IN VITRO DOS POTENCIAIS ANTIBACTERIANO E
ANTIOXIDANTE DE PARAPROBIOTICOS DE DIFERENTES
LINHAGENS DE LACTOBACILOS

D. I. KIND', G. S. DOMINICI?, A. C. S. OLIVEIRA? L. M. S. SANTOS®, P.
MANCHA-AGRESTI'; M. M. DRUMOND*

' Departamento de Engenharia de Materiais, Centro Federal Tecnoldgico de Minas Gerais. Av. Amazonas, 5253, 30480-000, Belo Horizonte, MG.

2 Curso de Ciéncias Biologicas, Pontificia Universidade Catolica de Minas Gerais. Av. Dom José Gaspar 500, 30535-610, Belo Horizonte, MG.

* Escola Superior Agraria, Instituto Politécnico de Braganca. Alameda de Santa Apolonia 253, 5300-252 Braganca, Portugal.

* Departamento de Ciéncias Bioldgicas, Centro Federal Tecnologico de Minas Gerais. Av. Amazonas, 5253, 30480-000, Belo Horizonte, MG.

Introducao:

Paraprobioticos sao fracoes inativadas de bactérias probioticas
que tambem sao capazes de desempenhar efeitos benéficos
ao organismo hospedeiro. Destacam-se pela seguranca para
pacientes com alteracoes do sistema imunologico, tendo em
vista que as bacterias apresentam-se inativadas. Alem disso,
apresentam potencial antioxidante, sendo capazes de
combater radicais livres, produzidos em excesso em processos
iInfecciosos, Inclusive nos mediados por bactérias como
Staphylococcus aureus e Pseudomonas aeruginosa, especies
patogénicas oportunistas, com resisténcia a antibioticos e que
estao associadas a infeccoes em diferentes tecidos, em
especial a pele, potencialmente comprometendo a
cicatrizacao.

Objetivos:

Avaliar a capacidade de paraprobioticos de cinco linhagens de
Lactobacilos (L. acidophilus, L. delbrueckii, L. jhonsonii, L.
plantarum e L. rhamnosus) em neutralizar radicais livres
atraves de seu potencial antioxidante;

Analisar sua atividade antimicrobiana sobre P. aeruginosa e S.
aureus.

Materiais e Méetodos:

1° Atividade antioxidante - Espectrofotometria:
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2° Atividade antimicrobiana - Teste de difusao em agar:

5mL BHI agar + Suspensao
bacteriana do patégeno (1x109

/ Clm L) j
Staphylococcus aureus

ou
Pseudomonas aeruginosa

Placas de Petri (90x60 mm)
com 9 mL de agar

100 pL de paraprobidtico
(em diferentes concentracoes: 1, 2 e 3x)
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Resultados Parciais:

CORRELACAO ENTRE PARAPROBIOTICOS E ATIVIDADE ANTIOXIDANTE (ABTS)
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Grafico 1: Comparativo da atividade antioxidante dos paraprobioticos

A faixa de valores da atividade antioxidante apresentada pelos
paraprobidticos (entre 30% e 42%) mostrou-se proxima da limitada
por duas vitaminas C comerciais que prometem esse efeito,
31,14% (C2) e 98,14% (C1). Percebe-se uma melhor capacidade
de inibicao associada a L. delbrueckii (42%), sendo uma
alternativa para tratamentos contra estresses oxidativos.
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Tabelas 1 e 2: Halos de inibicao de crescimento de patogenos

Com relacao a atividade antimicrobiana, a auséncia de halos de
inibicao demonstra que os paraprobidticos das linhagens testadas
nao sao capazes de Inibir ou controlar o crescimento das
linhagens patogénicas S. aureus e P. aeruginosa.

Conclusoes:

Os  paraprobioticos  apresentam  consideravel potencial
antioxidante, apesar de nao se observar atividade antimicrobiana,
evidenciando a necessidade de os estudar mais profundamente, a
fim de se entender seus mecanismos de atuacao e possiveis
beneficios a hospedeiros.
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