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EDITORIAL

volume 2 da revista Habitus, publicacio especifica do Instituto Goiano de Pré-Histéria
e Antropologia (IGPA), da PUC Goids, prossegue na temdtica sobre Histérias e Cul-
turas Alimentares, em continuidade ao volume 1 de 2013, também editado pelas
antropdlogas Dra. Marlene C. Ossami de Moura (IGPA/PUC Goids) e Dra. Ellen F.
Woortmann, do Departamento de Antropologia da Universidade de Brasilia (DAN/
UnB). Resulta, conforme jé se explicou no nimero anterior, de uma parceria entre a
coordenagao da Revista do IGPA com o Grupo de Pesquisas do CNPq — Memoéria e
Patrimé6nio Alimentar: tradigiao e modernidade.

A coletanea constitui, assim, expressao da diversidade temdtica da prépria a/i-
mentagdo. Ou seja, combinaram-se desde bases tedricas, pautadas em diferentes dreas
de conhecimento, a perspectivas sociais e econémicas distintas bem como a aborda-
gens e fontes diferenciadas. Mais do que fechar o tema alimentacio, o volume 2 pro-
cura, isto sim, fomentar novas questoes e subsidiar discussoes. Mais do que enquadrar
perspectivas, as organizadoras procuram disponibilizar artigos para que estes sejam a
base, o estimulo dos quais resultarao novos trabalhos, fundamentados cientificamente.

Por outro lado, objetivam apresentar visdes que reflitam a questao da alimen-
tagdo como um fendmeno de grande amplitude, que ndo pode limitar-se a andlises de
tipo “prato feito”. Trata-se de considerd-la como um processo amplo, antes de mais
nada cognitivo, socialmente construido, diverso e dinimico, que abarca desde uma
sequéncia de operagdes até o envolvimento de politicas ptblicas e dimensoes naturali-
zadas e incorporadas por grupos sociais.

A revista Habitus apresenta, neste volume, sete artigos. O primeiro tem como
tema “Pelas carneadas: a transformagao de porcos em alimento e comida”, da doutoran-
da do Programa de Pés-Graduacio em Antropologia Social da UnB, Graciela Froehli-
ch. A partir dos saberes e priticas que norteiam o modo doméstico de abate de porcos
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— carneada — de pequenos agricultores do sul do Brasil, a autora analisa as classificagoes
e preferéncias que orientam o abate de porcos. Trata-se de uma sequéncia que vai desde
a escolha dos animais, os cuidados na criagdo, alimenta¢io e tratamento de saide até
chegar, finalmente, ao abate em si.

As autoras Maria Henriqueta S. G. Gimenes-Minasse, Doutora em Histéria
e professora da Universidade Federal de Sao Carlos (UFSCAR) e Joana A. Pellerano,
jornalista e mestranda em Ciéncias Sociais na PUC-SP, no artigo “Feijoada e barreado
na prateleira: questoes sobre a industrializagao alimentar”, contribuem com as discus-
soes, abordando o lugar das comidas tradicionais no mundo contemporineo. Assim,
discutem a apropria¢do pela industria alimentar de dois pratos tradicionais brasileiros,
a feijjoada e o barreado, transformando a nostalgia alimenticia e o conceito de tradigao
em estratégia de diferenciagio mercadolégica em um mercado expansionista.

“Queijo de Coalho-Rei do Balcio: expansio da produgao alicercada pela de-
manda dos migrantes sertanejos’, intitula-se o artigo de Sonia de Souza Mendonga Me-
nezes. Doutora em Geografia e professora do Departamento de Geografia da Universi-
dade Federal de Sergipe (UES), ela analisa a produgao do queijo de coalho artesanal, a
configuragio socioespacial e especificidades da comercializagao dos queijos artesanais, em
Aracaju, bem como a percepgao dos consumidores a respeito desses produtos. A autora
vai afirmar que o queijo artesanal produzido na cidade de Aracaju ¢ um produto iden-
titdrio, demandado por geragoes, sob diferentes usos na contemporaneidade.

Com o objetivo de analisar e comparar simbolos presentes nos anincios de
alimentos e bebidas veiculados nas revistas Claudia e Sele¢ies do Reader’s Digest, a Dou-
toranda em Psicologia Social pela Universidade Estadual do Rio de Janeiro (UER])
Mariana Fernandes Costa e o Dr. Jorge Coelho Soares, Prof. do Instituto de Psicologia
(UER]) abordam o tema com o titulo “Alimentagdo em antincios publicitdrios: uma
andlise de simbolos”. Os autores desenvolvem o artigo no sentido de mostrar a figura
da mulher como responsével pela alimentagio da familia, pela organizacio e realizagio
das refeigdes, assumindo, portanto, multiplos papéis sociais, o que a transforma em
alvo de muitas campanhas publicitdrias.

“Gostos Memordveis e Culindria: Jovens 6rfaos pela AIDS em Sao Paulo”, dos
autores Ms. Sueli Aparecida Moreira, Doutoranda em Ecologia Aplicada, pela Univer-
sidade de Sao Paulo (USP), Dr. Ivan Franga Junior, professor da Faculdade de Sadde
Publica da USP, Ms. Michelle Medeiros, Doutoranda do Programa de Ciéncias Sociais,
pela Universidade Federal do Rio Grande do Norte (UFRN) e Violeta Braga, Graduanda
da Universidade Federal de Vigosa, traz os resultados da pesquisa realizada com jovens
6rfaos de pais portadores do virus HIV/AIDS, em Sao Paulo. Trata-se de uma pesquisa
cujo objetivo consiste em perceber nos relatos dos jovens entrevistados, a influéncia da
memoria no seu fazer culindrio. Para os autores, a ligac_;éo existente entre memoria e o fa-
zer culindrio guarda aspectos subjetivos do gosto e dos hdbitos familiares dos comensais.
No caso dos jovens, constatou-se que a falta da mie pode ser revivida pela culindria em
uma tentativa de buscar o gosto da comida materna, preservando as receitas familiares.

O artigo “Potencial Alimentar Ameacado pelo Agronegécio no Sudoeste
Piauiense”, da Dra. Sandra Lestinge, professora Adjunta da Universidade Federal do
Piaui (UFPI), analisa em uma abordagem quantitativa e qualitativa, o impacto do
processo de expansio da monocultura da soja sobre as priticas alimentares de grupos
tradicionais da regido. A degradagio ambiental decorrente desse processo gera um evi-
dente processo de desgaste alimentar e social nesses grupos.
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O dltimo artigo intitulado “Gastronomia: a trajetéria de uma construgao re-
cente”, da antropdloga Dra. Janine H. L. Collaco, professora da Faculdade de Ciéncias
Sociais da Universidade Federal de Goids (UFQ), analisa a trajetéria do conceito de gas-
tronomia, mostrando sua consolidagao no mundo contemporineo e como repercutiu no
cendrio nacional. Ao relacionar cozinha e cultura, ela nos permite compreender como se
deu a consolidagio da gastronomia e como se articulou as distintas realidades locais.

Na sequéncia dos artigos, apresenta-se uma segao com resenha e resumos de
dissertagdes de diferentes Programas de Pés-Graduagao no Brasil. Ao concluir este Edi-
torial, as editoras deste volume da Revista Habitus agradecem a colaboragao de todos os
pareceristas e colaboradores. Esperamos que os leitores desta edigao possam fazer bom
proveito dos subsidios académicos que aqui reunimos.

Dra. Marlene C. Ossami de Moura
PUC Goids

Dra. Ellen F. Woortmann
UnB

Editoras deste ndmero
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