Toores lihas toimuvate protsesside jaotus perioodideks
ATP laguproduktide sisalduse muutumise alusel.
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Adenosiintrifosfaat ja selle laguproduktid
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http://www.novocib.com/Freshness_Assay_Kits.html
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Geelfiltratsioon-kromatograafia pohimote

Suured molekulid |abivad poorse geeli varem,
vaiksemad molekulid ekslevad poorides.

Proov sisaldab
erineva suurusega
molekule
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Time vaartuse selgitus
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Neeldumine 265 nm juures
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Time (sec)

Time vaartuste vordlus Pseudomonase hulgaga lihas

280

260

240

220

200

180

160

140 https://fineartamerica.com/featured/5-
pseudomonas-aeruginosa-bacterium-

christoph-burgstedtscience-photo-
library.html

120
0 1 2 3 4 3) 6 7 8 9 10 11

Paevad katse algusest
—proovl Pseudomonas

Pseudomonas on toiduainetel enamlevinud bakterite perekond.

12 13 14 15

Tuntuim potentsiaalselt patogeenne neist on Pseudomonas aeruginosa. (Wikipedia)
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Time vaartuste vordlus oksiilipiinide kontsentratsiooniga lihas
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Oksilipiinid on ained mis tekivad rasvhapete oksideerumisel hapnikuga. Paljud neist omavad olulisi

funktsioone organismi toimimisel ja on suurtes kontsentratsioonides toksilised. (Wikipedia)
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Time vaartuste muutused seahakkliha siilitamisel kiilmkapis (~4°C).
Perioodid seahakkliha sdilumisel.

Periood 1. Organismis toimunud elupuhused protsessid ei ole veel katkenud
Periood 2. Autollitis. Lagunemine toimub pohiliselt liha enda enstiimide toimel.
Periood 3. Autolliusi 16pp. Bakterite kasv ja bakteriolliis on lag-faasis.

Periood 4. Kiire bakterite kasv (log-faas), aktiivne bakterioltiis.
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Piaevad katse algusest
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Autoliiiitilise ja bakteriaalse lagunemise domineerimise
perioodid parast looma surma
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Perioodid jahutatud tursa liha sdilitamisel 0°C juures (Huss, 1976)
Allikas: http://www.fao.org/docrep/v7180e/v7180e06.htm
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