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Az étkezési rizs vilagpiaci aranak alakulasaban a fozési mind'ség mind
fontosabb tényez6. A kivaldé f6zési min6ségl fajtak mellett, azok garantalt
azonos, jo mindsége folytan, a gyengébb minéségli vagy kevert tételek mar
nem versenyképesek, a vilagpiacon csak olcsébban, ipari feldolgozasra vagy
allati takarméanynak megéllapitott aron kelnek el. A minéségi kérdés tehat
hazank rizstermesztését alapjaiban érintd, Iénye%es korilmény. A termesz-
tésre keril6 fajtak megvalasztasakor, méginkabb a nemesités munkéajaban
ezek a szempontok figyelmen kivil mar nem hagyhaték. A kérdéssel egyéb-
ként a nagyobb rizstermeszt6 orszagokban behatéan foglalkoznak. A fran-
ciak pl. az allami fajtakisérleteikben a fajtdk mindségi 6sszehasonlitasara
nem a teriletegységre szamitott termést, hanem a teriiletegységre szamitott
frankjovedelmet hasznaljak. Ebbe viszont a fajta hantolasi nyeredeke és
f6zési min6sége is beleszamit. A kérdés fontossaga késztetett benniinket arra,
ho?y a rizs fozési mindsége, a szemalak (profil), az ezerszemsuly és térfogat,
valamint a tenyészid6 0Osszefliggéseit hazai viszonylatban is vizsgaljuk.
Kilon tanulmanyoztuk azt a kérdést is, hogy a hantolas kozbeni sériilesek a
rizs fézési minéségét miként befolyasoljak.

A vizsgalatok anyaga és mddszerei

1961. évben az Orszagos Agrobotanikai Intézet rizsfajtagy(ijteményében,
Szarvason termett 42, Gjabban beszerzett kulfoldi rizsfajta f6zési mindségé-
nek laboratériumi vizsgalatat végeztiik el. Messzire vezetett volna valameny-
nyi fajta vizsgalati eredményeinek ismertetése, ezért csak 15 fajta adatanak
kozlését hataroztuk cl. A fajtdkat gy valasztottuk ki, hogy tenyészidejlik
és szemilk beérettsége 6sszehasonlithatd legyen a nalunk koztermesztésben
allo, egyik jol ismert fajtdéval (Omirt 39).

A vizsgalatokhoz laboratériumban hantolt, csiszolt, valogatott, ép rizs-
szemeket hasznaltunk. A kilonbdz6 ritsfajtdk f6zési mindségét a szemek
eltér6 duzzadd kéﬁességére jellemz6 RQ eértékekkel hataroztuk meg (7).
A modszert el6z kozleményiunkben mar kozdltik (5). Ez a fajtak fézési
minéséPének pontos értékelésére a legmegfelel6bbnek bizonyult. Héarom
parallel mérést végeztiink.

A vizsgalatok eredményei

A vizsgalt rizsfajtak f6zési mindsegét az RQ értékek alapjan jellemezzik.
Az Omirt 39. fajta idei vizsgalatainkban is a nehezen dizzad6 kategdriaba
tartozott, tehat jo fézési mindseglinek bizonyult. A fajtak kisebb resze atla-
gosan duzzadd, kozepes fézési minfségli. RQ értékeik a kategdrian belil
szignifikansan nem kulonboznek. A fajtak nagyobb része a konnyen duzzado
kategdridba tartozik, igy gyenge f6zési mindségli. Ez a kategéria el6z6 évi
vizsgalatainktol eltér6en értékében kiszélesedett, sét a fajtak ezen belll még
szignifikansan is kilonboznek. Mindez megokoltta tenné a kategoria tovabbi
felbontasat, azonban ezzel csak bonyolultabba tennénk az RQ alapjan tor-
téné mindsitést. A standard f6zési proba alapjan megbecsiltik a szemek
kohézigjat és kész allapotat. Ismét beigazolddott, hogg e proba csupan taje-
koztatd " jellegli, mivel becslésiinket az RQ préba tobb esetben nem erdsi-
tette meg.
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7 tablazat

A rizsfajtdk fézési mindségének meghatadrozéasa

A szemek
Fajta neve RQ L. ) Mindsités
kohézidja allapota
Omirt 39 ... 14,4  jol szaradt nem kész nehezen duz-
zad
Giin-Lu ............. 18,7  részben szaradt- nem kész atlagosan
o duzzado
Pervomajszkij .. 20,5 jol széradt éppen kész atlagosan
i duzzado
Arroz-da-terra 20,5 jol széradt nem kész atlagosan
duzzad6
Csormiij ... 20,6 ragadds nem kész atlagosan
) duzzado
Kara-Shali......... 21  ragados nem kész atlagosan
duzzadd
Dvrosz 215 ... 24,0 részben szaradt nem kész kénnyen
duzzadd
Galhordo ........... 26,8 részhen szaradt nem kész konnven
) duzzadé
Norin 20 ............ 30,6 részben szaradt nem kész kdnnyen
duzzadd
He-tao No. 4. 34,8 nagyon ragad6s nem kész kénnyen
duzzadd
Akage....ccoeue.. 38,0 ragadds éppen kész kdénnyen
duzzadd
Hakkoda ........... 39,9 nagyon ragadds kész kénnyen
) duzzado
Pioneer ............. 47,4 nagyon ragados talfott kénnyen
. duzzadd
Allorio 11 ......... 48,1  nagyon ragadds kevéssé tulfétt  konnyen
. duzzadd
Bej-haj....cccoeuee 50,4 részben szaradt kész kénnyen
. duzzado
Fuzisaka 3 56,3 ragadds kévéssé talfétt  kodnnyen
duzzadd
SzD5% 43

A szemalak (profil) és a f6zési minGseg egyes jellemzGinek Osszeflggését

targyald irodalmi adatok nem egyértelmiiek. Hogan és Planck (4) vizsgalatai
szerint a hosszi szem(i fajtdk, szemben a gombolyl szem(ekkel, ugyanazon
id6 alatt, 70 C°-on kevesebb vizet vesznek fel és kevésbé duzzadnak meg.
Pelschenke és Hampel (8) megallapitasa hasonl6. A hossziszem(i fajtak duz-
zadasi koefficiense (RQ? altalaban kisebb, mint a révid szemf(eké, igy jobb
a f6zési mindseéguk. Halick és Kelly (2) szerint a hosszu szem( fajtak fézeté-
nek viszkozitasa kisebb, mint a rovid szem(eké. Ezeknek ellentmondé Batcher
és munkatarsai (1) megallapitasa, akik a rizst 100 C°-on fézve azt talaltak,
hogy a hosszl szemi fajtadk tébb vizet vesznek fel a rovidszemieknél és
kénnyebben dlzzadnak.
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A vizsgalt fajtakat szemprofiljuk szerint csoportositva Kitlint (2. tabla-
zat), hogy a csoportok RQ értékei kozoétt szignifikans kilénbség van.

2 tablazat
A szemalak (profil) és a f6zési mindség Osszefliggése
Fajta neve Hérgto#effsz

J proﬁln lexe RQ
Galhardo .....coeevviviicee 1,98 26,8
Norin 20 ...... 1.94 30,6
Hakkoda ......... 1,96 39,9
Fuzisaka 3 194 56,3
1 csoport 1,94-1.98 38,4
Csornlij ........... 2,09 20,6
Dvrosz 215 2,05 24,0
Pioneer ........... 2,10 47,4
Bej-haj.......... 2,01 50,4
2. csonort 2,01-2,10 35,6
ATT0Z-0a-TEITE oovveeeeeeeeecreeee e 2,15 2U5
Kara-Shali 2,20 21
Akage............... 2,15 38,0
Allorio .......... 2,19 48,1
3. csoport 2,15-2,20 321
Omirt 39 2,59 145
GUN-IU v 2,46 18,7
Pervomajszkij 2,38 20,5
He-tao No. 4 .. 2,47 34,8
4. CSOPOIT et 2,38- 2,59 22,1
SzD 5% a csoportok kK6zOtt.......ccceveee. 21

Korrelacios KOefficiens .......cccccoeevvvvveennne -0,52

Ez a kilonbseég a 2,38-nal nagyobb profilindex( csoportnal szembeti-
nébb, mint a masik hadrom csoportnal. Itt a fajtdk kozott, a He-tao fajtatol
eltekintve, nincs szignifikans kilonbség. Az idetartozd fajtak szemalakja
hosszl és kisebb RQ értékilk szerint altaldban nehezen vag?/ atlagosan duz-
zadok. Az 1,94-1,98 profilindex(i, azaz gombolyl szem alaki fajtdk RQ
értéke nagyobb, s igy konnyen is duzzadnak. A szemalak és a f6zési mindsé
kozti oOsszefliggést mégis fenntartassal kell fogadnunk, mivel a szemprofi
csoportokon belll az RQ ingadozasa felt(ing, pedig a vizsgalt fajtak profil-
indexe és az RQ értéke kozotti korrelacio Ps% szintén szignifikans.

Sajnos, hogy a fajtak tenyészideje és f6zési mindsége kozétti korrelacio
még 10%-os szinten sem szignifikans (3. tablazat), ezert a tenyészid6 nove-
kedésével a novekvé RQ értékek szerint, csupan a f6zési min6ség csokkend
iranyarol beszélhetink. A 130 napnal hosszabb tenyészidejli fajtak nagyobb
RQ értékiikkel kdnnyen duzzadnak, gyenge f6zési minésegliek. Kozismert,
hogY a rizsnek kedvez6 éghajlatd orszagokban a jo_f6zési minGségi rizsek
altaldban hosszu tenyészidejlek. Valdszinlinek latszik tehat, hogy a hazai
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id6jarasi viszonyok a rizs szamara, ezeknél a késébbi fajtdknal, egyes évja-
ratokban, nem kedveznek, s a teljes beérést befolyasoljak. A hianyos beérés
a f6zési mindséget is befolyasolhatja. Ezért tobb év adatainak 0sszevagd
eredménye sziikseges az értékeléshez és az is csak hazai koriilmények vonat-
kozasdban fogadhaté el. llyen iranyban legkozelebb vizsgalatot szandéko-
zunk folytatni, hogy a viaszéréstdl a teljes érésig terjedd id6ben az RQ érté-
kek hogyan valtoznak.

3 tablazat

A tenyészid6 és a fézési mindség osszefliggése

Fajta neve Te 'P{apéSZidé RQ
AIT0Z-0a-TEeITA .oovvivviiriirececececeeee e 110 20,5
Norin 20 ................ 107 30,6
He-tao No. 4 112 34,8
AKage...oovvieieee 110 38,0
1 csoport 107-112 31,0
Omirt 39 120 14.4
Csornlj ........... il 20,6
Kara-Shali 118 21
Dvrosz 215 120 24,0
2. csoport 118-121 20,3
GUN-IU e 128 18,7
PervomajSzKij.....cooeovrvreeiennicinscecienes 123 20,5
Bej-haj. oo 123 50,4
Fuzisaka 3 .o, 128 56,3
3. CSOPOIT i 123-128 36,5
Galhardo 134 26,8
Hakkoda 132 39,9
Pioneer ....coccovveiiiiieiee, 136 47,4
Allorio 11 .......... 130 481
4. csoport 130-136 40,5
SzDo% a csoportok kozott 21

Korrelacios koefficiens +0,334

Megallapitottuk, hogy az ezerszemsuly, ezerszemtérfogat és a duzzadasi
koefficiens k6zott nincs Osszefliggés (4. tablazat). A rizsfajtdk szarmazasa-
nak, hantolt ép szemeik ezerszemsulyanak és térfogatanak kozlésével a vizs-
galt fajtadkrol tajékoztatd képet kivanunk nyujtani.

Végil megvizsgaltuk azt a kérdést, hogyan befolyasoljak a héantolas
kdzbeni sériilések az RQ értékeket. Az Omirt 39 fajtaval végzett vizsgalataink
eredménye (5 tablazat) azt mutatta, hogy a valogatott, atlagos méretd,
ép szemeket tartalmazd minta RQ értékeinek szdrasa lényegesen Kisebb,
mint a nem valogatott, a hantolaskor sérult szemeket is tartalmaz6 mintaé.
A fajtara jellemzd duzzadoképesség tehat megvaltozik, ha a szemek hanto-
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4 tablazat

A rizsfajtak jellemz6inek 6sszehasonlitasa az Omirt 39 fajtaéval

Fajta neve

Omirt 39

Gin-lu .......
Pervomajsz

Arroz-da-Terra........
CsSOrnlj  .eeevvevereennnns

Kara-Sha

Dvrosz 215

Galhardo
Norin 20

He-tao No. 4 ..

Akage ................

Hakkoda ...

Pioneer ..........
Allorio 11 ...

Bej-haj..........

Fuzisaka 3

Korreléaciés koefficiens

Szarmazas

Magyar 1
Kina 41
Szovjet 44
Portugal 2
Szovjet 45
Szovjet 43
Szovjet 39
Portugal 28
Japan 18
Kina 58
Japan 23
Japéan 24
Szovjet 50
Francia 9
Kina 56
Japan 12

1000 hantolt, ép szem

sulya térfogata

20,1 145
19,2 14,0
19,3 135
191 14,0
16,8 12,0
17,9 13,0
174 12,0
19,5 14,5
16,4 12,0
18,7 135
17,4 12,0
17,2 130
18,2 14,0
21,2 15,0
16,5 12,0
16,0 11,0

-0,303 -0,262

RQ

14,4
187

56,3

las kozben sériilnek. igy az altalunk hasznalt mddszerrel, a f6zési min6ség

vizsgalata csak akkor adhat

gatott, ép szemeket hasznélunk.

Ismétlések szama

atlag

szorés (s)

NOUTRWN

Valogatott minta RQ értéke

14,4
144
15,0
131
16,0
12,3
16,0

144

14

ontos eredményeket, ha a vizsgalatokhoz valo-

5 tablazat
A rizs duzzadast' koefficiensének szorasa a valogatott és nem valogatott
mintaval kapcsolatban

Nem vélogatott
RQ értéke

18,8
15,0
12,3
16,0
19,6

9,2
245

16,5
4,2

minta

EzGton mondunk kdszonetét Bardy Margit laboransnak kitlin6 munka-

jaért.
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HOBEWLUME AAHHbIE MCCNEAOBAHUA KAYECTBA PA3HbIX
COPTTOB PUCA BO BPEMA BAPKU

H. 9ko a 3. Llaito

ABTOpbI MCCMefoBanM KayecTBa pasHbIX COPTOB puca BO BPEMS BapKui
meTogoMm [lenweHke M Xamnen Ha OCHOBe HabyxaemocTu. Bo Bpemsi nccnefo-
BaHWM COMOCTaBW/IN KauyecTBO BO BpemMs Bapku 15, BbipalyyBaHHbIX B BeHrpuw,
HOBbIX 3apy6eXKHbIX COPTOB puca M copTa 3mupT 39.

M3 nonyyeHHbIX AaHHbIX BWAHO, YTO 3HadyeHWs RQ copToB pasnuyaroTcs
CUTHU(MKAHTHO W MO3TOMY BO3MOXHO WX WCMOMb30BaTb AN XapaKTepuCTUKK
KayecTBa COPTOB BO BpeMs Bapku. 3AMuPT 39, COrnacHo TakXe WCCefoBaHUAM
MPOLU/IOro rofja, fBAAETCA TPYAHO HabyXxaeMOMY COTOM XOPOLLEro KayecTsa
BO Bpems Bapku. Hanpotus 3 15 3apy6exxHblX COPTOB 5 ABNAOTCA CpeAHe Ha-
6yxaembiMun, 10 nerko HabyxaembIMy U MO3TOMY WX Ka4yecTBO BO BPEMS BapkKm
ABNAETCA TaKXe CpefHEMY WM NIOXOMY.

OTpuuaTenbHas Koppenauusa mexagy opmoin (npoduieM) 3epHa W 3Ha-
yeHreM RQ MokasbiBaeT, YTO HeOOMbLLOA NHAEKC NPOMNs CBA3bIBAETCA 6GOMbLIMM
3HayeHrem RQ, TO eCTb HM3KMM Ka4yeCTBOM BO BPeMs. YCTaHOBNEHWE He WUMeeT
obLge feicTBME TaK Kak MHAEKC Mpodmnis MccnefoBaHHbIX COPTOB pas/nMyaeTcs
TOMbKO B HEBOMbLLONW CTEMeHW, TO eCTb He HALLIM HW Yepe3BblYaliHO A/MHHbIE, HU
upe3BblYaliHO KOPOTKME 3epHa.

M3 3aBMCMMOCTM 3HayeHUss RQ OT BpeMeHW BbIpalMBaHUA MOXHO YCTaHo-
BWTb, YTO YBE/IMYEHVEM BPEMEHMN BbIPALLUMBAHUA KauyecTBO BapKW YMEHbLLAETCS.
CopTa MMeloLLMe BpeMsi BblpawBaHua 6onee 130 gHeldi UMEHOT HW3KOE KauyecTBO
BapKuW, OHW nerko HabyxaroT. Knumartnueckue ycnosus B BeHrpuu npensTcrso-
Ba/I MOMHOE CO3peBaHMe 3TUX MO34HUX COPTOB W MO3TOMY Takue copTa B.
BeHrpyn He MMEIOT Takoro XOPOLLUEro KayecTBa KakK B CTpaHax C 61aronpust-
HbIMW  KNIMMATUYeCKUMU  YCTTIOBUSMU.

Mexgy Becom mnn emkocTblo 1000 3epeH M 3HadeHveM RQ He cyLllecTByeT
38BVCKIMOCTb.

Mpu onpesfeneHWn 3HaueHs RQue Lenble 3epHa BbI3bIBAKOT OTKNOHEHWE 60/b-
e npefenbHOro, Mo 3ToMy ANS ONpefefieHnst BO3MOXHO MPUMEHUTL npoby
COZePXKalllyto TOMbKO LEMbIX 3epeH.
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NEUERE RESULTATE VON VERSUCHEN HINSICHTLICH DER
KOCHQUALITAT DER REISSORTEN

N. Jaké und Z. Sajo

Die Verfasser bestimmten die Kochqualitdt der Reissorten mit der Methode
von Pelschenke, P. F., Hampel G., aut Grund der Quellfahigkeit. Im Laufe
ihrer Untersuchungen verglichen sie die Kochqualitit von 15, in Ungarn neuer-
dings angeschafften Reissorten und derjenigen von Omirt 39. Aus den Versuchen
ging hervor, dass die RQ Werte der Sorten signifikanterweise voneinander
abweichen, diese daher sich zur Charakterisierung der Kochqualitit der Sorten
gut eignen. Omirt 39 ist im Einklang mit den Versuchen des vorigen Jahres
eine schwer quellende Sorte von guter Kochgualitat. Hingegen erwiesen sich
von 15, aus dem Auslande bezogenen Sorten 5 durchschnittlich, 10 leicht quell-
bar, das heisst von durchschnittlicher, bzw. schwacher Kochqualitét.

Die negative Korrelation zwischen der Korngrosse (Profil) und den RQ-
Werten zeigte, dass der kleinere Profilindex mit dem grésseren RQ, das heisst
der schlechteren Kochqualitdt verbunden ist. Diese Feststellung ist jedoch
nicht von allgemeiner Bedeutung, da der Profilindex der gepriiften Sorten nur
in geringem Masse von einander abwich. Es waren ndmlich keine sehr kurzkor-
nigen oder sehr langkdrnigen Sorten.

Aus dem Zusammenhang der Wachstumsdauer und den RQ - Werten kann
festgestellt werden, dass mit dem Anstieg der Wachstumsdauer die Kochqua-
litat sinkt. Die Sorten mit einer Wachstumsdauer von (ber 130 Tagen erwiesen
sich als leicht quellbar, von schlechter Kochqualitat. Die ungarischen Wetter-
verhéltnisse_verhinderten bei diesen letzteren bereits die vollkommene Reifung,
so dass sie in Ungarn nicht dieselbe gute Qualitdt besitzen als in Landern mit
einem ihnen gunstigeren Klima.

Zwischen dem Tausendkoérnergewicht und Volumen der gepriiften Sorten
und den RQ - Werten war kein Zusammenhang.

Die zerbrochenen Kdérner verursachten bei der Bestimmung des RQ - Wertes
eine grossere Streuung als gestattet, darum verwendeten sie zu den Versuchen
nur Proben bestehend aus gewahlten, unversehrten Kornern.

RECENT RESULTS OF THE INVESTIGATION OF THE COOKING PRO-
PERTIES OF HUNGARIAN RICE VARIETIES

N. Jaké and Z. Sajé

The cooking properties of rice varieties were determined on the basis of
the swelling capacity of rice, using the method of Pelschenke, Hampel. In these
investigations, the cooking properties of 15 rice varieties recently availabel
in Hungary and that of Omirt 39 were campared. The results proved that signi-
ficant differences exist in the RQ values of the varieties. Thus, the RQ values
are suitable for characterizing the cooking properties of rice varieties. Variety
Omirt 39, quite in accordance with the investigations carried out in the pre-
vious year, proved to be a poorly swelling variety of good cooking properties
In contrast to that, 5 of the 15 varieties purchased from foreign countries in
1961 swelled to a moderate extent while 10 readily swelled, e. i. they were of
A moderate and poor cooking quality.
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The established inverse correlation between the profile of seeds and RQ
values proved that a lower profile index is connected with a higher RQ value,
i. e. with a poorer cooking quality. However, this correlation is of no general
validity as only slight differences were observed in the profile indexes of the
examined varieties. Namely, no varieties with too short or too long seeds occurred
in the samples.

DERNIERS RESULTATS DE L’EXAMINATION DE LA QUALITE DE
CUISSON DES ESPECES DE RIZ

N. Jako et Z. Sajo

Les auteurs ont étudié la qualité de cuisson des espéces de riz selon le
procédé P. T. Pelschenke - G. Hampel fondé sur le pouvoir de gonflement du
riz. Au cours de leurs recherches ils ont comparé la qualité de cuisson de 15
especes de riz nouvellement introduites en Hongrie avec celle de I’espéce Omirt

Les dates obtenues ont montré que les valeurs RQ des espéces différent
de_fagon significative, on peut done s’en servir pour caracteriser la qualité d(
cuisson des différentes espéces. Omirt 39 est, d’accord avec les recherches d
I’annee passee, une espece qui se gonfle difficilement, c’est une bonne sorb
Par contre, parmi les 15 espéces étrangéres en 1961 il y avait 5 de gonflemei i
moyen et o se gonflant facilement, en moyenne eile se sont done avérées dai.o
nos conditions, de qualité de cuisson moyenne et faible, réspectivement.

La corrélation negative entre le profil et les valeurs RQ & montré que I
indice de profil moindre se rattache a une valeur RQ plus élevée, done & une
valeur de cuisson plus faible. Mais cette constation n’a péas de valeur absolue,
parce que I'indice du profil des sortes étudiées n’a varié que peu. Il n’y avait
pas entre eu si grains courts, ni trés longs.

RQ permet d’etablir que Iaccroissement de la durée du développement
entraine, une tendence faiblissante de la qualité de cuisson. Les sortes dont la
durée de développement depasse 130 jours se gonflent facilement, elles se sont
averées d’une qualité inferieure de cuisson. Les conditions elimatiques de la
Hongrie ont entravé la maturation compléte de ces sortes tardives, c’est pour-
quoi elles ne possédent péds en Hongrie la bonne quallte qu’elles montrent dans
les pays doént le climat leur est plus convenab

II'n’y avait pas de corrélation entre le poids de miile grains et son volume
des sortes étudiées et les valeurs RQ.

Les grains cassés ont cause lors de la détermination de la valeur RQ une
dispersion depassant celle permise, par conséquent les auteurs ne se sont servis
que d’échantillons & grains entiers.
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