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Az élelmiszerek min6ségének jellemz6i érzékszervi, fizikai, kémiai
és mikrobioldgiai tulajdonsagok kozil keriilnek ki. Az egyes élelmiszerek
szamos tulajdonsaga kozil azonban azokat, amelyek a mingség jellemzésére
alkalmasak, gyakran nehéz kivalasztani. Nehéz feladatot jelent ez azért,
mert a kivalasztott jellemz6ének a mindséget ténylegesen megszabonak kell
lennie, de emellett kdnnyen meghatarozhaténak, ill. megfelel6 vizsgalati
modszerrel rendelkez6nek is kell bizonyulnia. E két szempontnak 0ssze-
egyeztetése tobb élelmiszer esetében maradéktalanul nem is sikeril.

Valamennyi élelmiszer min6ségének megszabasakor arra kell téreked-
niink, hogy a kivalasztott, vagy megkivant min6ség min&ségi jellemzdkkel
megoldott kdrilirdsa a lehet6ség szerint meghatarozott legyen, tekintet
nélkil arra, hogy ezek a jellemz6k az érzékszervi, fizikai, kémiai avagy
mikrobioldgiai jellemz6k kozé tartoznak. Ebb6l mindjart kdvetkezik, hogy
a nehézségek zdmének az érzékszervi és mikrobioldgiai jellemz6knek, ill.
koveteIményeknek teriiletére kell esnie, hiszen ezeken a teriileteken meg-
lehet6sen nehéz a jellemz6 egyértelm( meghatarozasa, de sokszor nem is all
rendelkezésiinkre olyan megfelel6 vizsgalati mdédszer, amelynek segitségével
a vizsgéalati jellemz6ként meghatarozott mindségi jellemzéhdz biztonsaggal
eljuthatnank. Nyilt kérdés, hogy ilyen esetekben a hidnyos érzékszervi jel-
lemzés, avagy a teljesen hianyzé mikrobiologiai kovetelImények mellett a
mindség megszabasaban jelentkezd fogyatékossagokat milyen mértékig lehet
kikiszdéboIni nagyobb szam( és szigortbb fizikai és kémiai jellemzG6kre
tdmaszkodéassal.

Ezeknek a nehézségeknek egy része kénnyebben lekiizdhet6 az olyan
orszagokban, ahol az érzékszervi vizsgalatoknak és min@sitésnek bizonyos
kialakult rendszerével vagy modszereivel rendelkeznek, kiléndsen akkor,
ha ezek eredményeit szamszer( kifejezésmoédot alkalmazva veszik tekin-
tetbe. Ez a helyzet pl. Németorszagban, ahol a pontozasos érzékszervi
vizsgalatoknak és mindsitéseknek mér évtizedekre mend tapasztalataival
rendelkeznek, hiszen Plank (1) a mélyh(itott f6zelékekre és gylimaolcsdkre,
Neumann (2) pedig a kenyérre mar 1930-ban dolgozott ki médszert. Hasonld
konnyebbséget jelentenek a min6ség elbiralasaban azok a pontozéasos madd-
szerek is, amelyeket a Szovjetunioban, az USA-ban, Csehszlovakiaban cs
méuorszagokban is alkalmaznak, de ezeknek az el6nydknek igazi kiaknazésa
lényegében véve csak ott tdrténhet meg, ahol ezeknek a moédszereknek bizo-
nyos rendezése, s6t szabvanyositasa is megtortént. Nalunk Magyarorszagon
példaul a Spanyar-[éle 100 pontos, hibapont levonast alkalmazé indirekt*

*A Iengyel Mszaki és Tudomanyos Egyesiletek (NOT) altal 1958. aprilis 22—25 kozott
Varséban rendezett nemzetkozi kongresszus plenaris tlésén elhangzott eldadas (Szerk.).
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modszer alkalmazasa van elterjed6ben, amelyet kiilonben szabvanyositot-
tunk is (3).

Nyilvanvalé, hogy az élelmiszerek termelésének és kereskedelmi for-
galménak mikrobioldgiai (higiénés) ellen6rzésére és min@sitésére — kdzismert
okokbél — minden orszagban sziikség van. Ennek a munkanak azonban
jellege alapvet6en eltér az élelmiszereknek eddig szokasos kémiai-fizikai jel-
lemzé6kre alapitott ellen6rz6 és vizsgalati modszereitél, mert megel6z6 értéke
alig van. Itt olyan ellen6rz6 mddszereket kell alkalmazni, amelyekkel az
lzemek és a gyartasi folyamatok allandéan és szakszerlen feligyelet alatt
tarthatok és ezekkel kell gondoskodni mindazoknak a rendelkezéseknek
végrehajtasardl, amelyekkel a dolgozék és a fogyasztok anyagi és egészség-
tgyi érdekei hiztosithatok (4). Ebb&l kovetkezik, hogy itt a hangsuly a
szervezett ellenérzésen van, amelyet sziilkség szerint mikrobiolégiai vizsgala-
tokkal is ki kell egésziteni. Ezeknek a mikrobiolégiai vizsgalati médszerek-
nek azonban az eredmények szempontjabél sokkal nagyobb jelentéségiik
van, mint példaul a kémiai teriileten. A szerzett tapasztalatok alapjan ma
mar nyilvanvald, hogy csakis a minden részletében szigorian meghatarozott
modszerek és anyagok hasznalata mellett lehet arra szamitani, hogy a nyert
vizsgalati jellemz6k ténylegesen alkalmasak valamely élelmiszer mikrobio-
l6giai szempontbol térténd jellemzésére, ill. mindsitésére (5). 1tt tehat a szab-
vanyositasnak nagy szerepet kell tulajdonitanrmk és ez késztetett benniinket
arra, hogy Magyarorszagon a mikrobiolégiai szabvanyokat sorra kidolgoz-
zuk (6). E szabvanyok birtokdban meg van mar a lehet6ségiink arra, hogy
az élelmiszerek mikrobiolégiai min6ségét parhuzamba allitsuk gyéartas-
technologiai folyamataikkal és a mingsitéshez sziikséges konkrét jellemzdéket
is kidolgozhassuk. Az egyes élelmiszerek konkrét mikrobiolégiai kdvetelmé-
nyeire vonatkozé el6irdsaink nincsenek még elkészitve, ill. szabvanyositva,
célhoz éréstinkhdz tehat még igen sok munka van hétra, amint erre Rowlands
(7), valamint Ingram és Brooks (8) rémutatnak.

Szélesebben kitaposott utakon jarhatunk az élelmiszerek fizikai, de
kiléndsen a kémiai jellemzbkre felépitett mindségellen6rzése esetében.
Az egyes élelmiszerek min6ségének megallapitasdhoz, ill. meghatarozasahoz
sziikséges jellemz8k nagy része olyan, hogy redjuk nézve a bé irodalmi forra-
sokban a szikséges adatok megtalalhatok. A feladat a legtdbb esetben mind-
Ossze csak arra szoritkozik, hogy a kivalasztott jellemz6 meghatirozéasara
szolgald vizsgalati modszerek kozil a legmegfelelbbet kell Kivalasztanunk.
Atfog6é munkalatok esetében azonban — ilyen a szabvéanyositas munkaja is
— maéar gyakrabban nehézségekbe titkdziink, mégpedig azért, mert nem ren-
delkeziink minden élelmiszer valamennyi kivalasztott min&ségi jellemz6jé-
nek meghatdrozasdhoz sziikséges moédszerekkel. Ilyen esetekben az élelmi-
szeripari kutatok munkajat kell segitségil hivnunk, amelyhez a szabvanyo-
sitds kollektiv munkéja minden lehetéséget meg is ad.

Az élelmiszerek min6ségének ellen6rzését szolgaldo szervezett munka
alapja a konkréten megszabott minéség. Abban a kérdésbhen azonban, hogy
milyen legyen ez a megszabott min6ség, hol legyen ennek als6 hatara, ill.
milyen fokozatai legyenek, nem alakult ki minden orszagban még végleges és
me8e8y°z6 allaspont. E téren a szabvanyositasnak nemzetkdzi viszonylat-
ban még igen nagy feladatai vannak. Kétségtelen azonban, hogy ezekben a
kérdésekben hizonyos elvek mar kialakuléban vannak. igy els6sorban azt
figyelhetjik meg, hogy az egyes élelmiszereknek a szabvanyokban megsza-
bott als6 min6ségi szintje mindig meghaladja azok fogyaszthat6sdganak
hatéréat. A leggyengébb szabvanyositott élelmiszermin6ség tehat mindig jobb
a még éppen fogyaszthaté élelmiszernél. A mindségi szinvonal tekintetében
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a vélemények megoszlobbak, mert itt a koévetkez6 elvek érvényesilése
figyelheté meg :

1. A felhasznalé indokolt kdvetelIményeinek kielégitésére torekveés, de
ugyanakkor az el6allitas felesleges megdragitasanak elkerilése.

2. A meglevé termelési kapacitast az eldallitasi id6 megndvelésével
indokolatlanul lekdtni nem szabad.

Az egyes élelmiszerek mindségének szinvonala tehat orszagonként
valtoz6. Ennek ellenére azonban még is megfigyelhetjik, hogy bizonyos
élelmiszereket altaldban csak egy mindségi osztadlyban, mésokat pedig
konzekvensen tobb min6ségi osztalyban gyartanak. A magyar felfogas sze-
rint példaul a hasarukat kodzegészségligyi szempontok alapjan helyesebb
csak egy min6ségben gyartani, viszont a tartésitott élelmiszereket nagyobb
mindségi és arvalasztékban kell termelni. Mindezekbh&l az kévetkezik, hogy
a mindéségellendrzésnek nemcsak a megkivant mindségeket, hanem ezeknek
fokozatait is ellendriznie kell, vagyis adott esetekben a min6ség fokozatait
hatdrozottan el kell killonitenie egymastél. Ha ezeknek a kivanalmaknak
csak a laboratériumi kovetkezményeit mérjik fel, ugy ezekb6l majdnem
minden esetben olyan laboratériumi vizsgalati terhek szarmaznak, amelyek
feloldasa igen nehéz feladat és indokolatlanul nagy &ldozatokat kivan. Cél-
szerilinek latszik tehat-=—csak ebbd&l az egy szempontbhdl nézve is — az élelmi-
szerek mindségi jellemzdinek ellen6rzési szempontbdl térténd bizonyos meg-
osztasa, mégpedig kotelez6en és jeltételesen meghatarozandé jellemzG6kre osztva.
Ahhoz ugyanis, hogy egy élelmiszernek megkivant (szabvanyos) min6ségét
ellendrizni tudjuk, nem feltétlentl szikséges minden esetben valamennyi
mindségi jellemzdjének meghatdrozasa, hanem elégséges ezek kozul csak
néhany dontének ismerete. Mar ezeknek alapjan is elég nagy biztonsaggal
meg tudjuk allapitani valamely élelmiszer min6ségét, viszont ha a mingsitd
vizsgalatok kozben az a gyantnk merilne fel, hogy a vizsgalt élelmiszer vala-
milyen szempontho6l nem elégiti ki a kovetelményeket, ugy ezeket a jellem-
z6ket a szikségnek megfeleléen meghatarozhatjuk. igy az élelmiszerek
minéségének ellen6rézsébdl folydé gyakran talsagosan felduzzad6é labora-
tériumi vizsgalati kotelezettségeket jelentés mértékben csokkenteni tudjuk
anélkul, hogy ezzel az ellen6rzés biztonsagat szdmottevé mértékben befo-
lydsolnank. A vizsgéalati jellemzék ilyen csoportositisdt a magyar szabva-
nyokban jo tapasztalatokkal alkalmazzuk, de nem szabad elhallgatnunk,
hogy a szabvanyos min6ség meghatarozasahoz feltétlenil sziilkséges (kote-
lez8) min6ségi jellemz6k kivalasztasa igen koriltekinté és gondosan mérle-
gelt el6készit6 munkat igényel, amelyek soran nemcsak a jellemzéknek ming-
ségét megszab6 voltat, hanem a vizsgalati moédszerek pontossagat és ismétel-
het6ségét is gondosan figyelembe kell venni.

IRODALOM

Plank, R.: Yorratsplege und Lebensmittelforschung 4, 1—3
Neumann, M. p.: Sonderdruck der Deutschen LandW|rtschafts Gesellschaft 1933.
MSZ 12 251 Elelmlszerek érzékszervi vizsgalata minGsités céljara.”
Lorlncz F Szabvan lgyi Kozlemények 2,” 33, 1958.

: .1 Roy. San.’Inat. Transact. 72, 388—390,/1952.
MSVZ 3640 Elelmiszerek mikrobiol6giai wzsgalata Altalanos iranyelvek”.
MSZ 3641 —. Hokezeléssel csiratlanitott készitmeények tartossagi probaja.
MSZ 3643 —. gsszes csirdk szamanak meghatarozasa.
MSZ 3644 —. EI§ csirdk szamanak meghatarozasa.
MSZ 3645 —. Mikrobioldgiai laboratorium elhelyezése és felszerelése.
MSZ 3646 —. Mintavétel mikrobiolégiai vizsgalat céljara.
7) Rowlands, A.: 3. Roy. San. Inst. Transact. 72, 404—410, 1952.
8) Ingram, M. Z Brooks .J. : J. Roy. San. Inst. Transact. 72 411—420 1952.

STRWNC

258





