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A Kereskedelmi MinGségellen6rz6 Intézetet a Népgazdasagi Tanéacs 4Y1/33/'
/1952 N. T. szdamu hatarozata alapitotta. Egyik f6 feladata az Intézetnek a bel-
kereskedelemben forgalomba hozott termékek vizsgalata és minGsitése. Ezzel
kaﬁcsolatban forgalombahozatal el6tt vizsgalja az Uj arucikkeket (prototipusok),
a kereskedelmi haldzatban levé termékeket, segitséget nydjt, hogy az arukat
Ugy taroljak, kezeljék és csomagoljak, hogy értékcsdkkenés, hibasodas nélkdl
jussanak el a fogyasztohoz. Az elmondottakb6l kovetkezik, hogy munkéajahoz
nélkildzhetetlenek a gyors és pontos vizsgalati modszerek. Ezért az Intézet
munkatarsai hivatasszerien foglalkoznak a felmerilt igényeknek megfelel6en
Uj vizsgalati modszereknek kidolgozasaval, a meglev6ék pontossaganak ndvelé-
sével, s az ajanlottak kritikai birdlatadval. Az Intézet munkateriilete - tekintve
a kereskedelmi cikkek sokrétliségét - nagyon nagy, a haztartasi gépekt6l a ruha-
zati cikkeken keresztiill az élelmiszerekig terjed. Ennek megfeleloen hét szakosz-
talybol all. A szakosztalyok megfelel§ osztalyokra ta?(oz()dnak. A IV. Szakosztaly
egyik osztalya az élelmiszeripari osztaly foglalkozik az élelmiszerekkel kapcso-
latos intézeti feladatokkal.

Elelmiszerek vizsgalatat a szabvanyokban rogzitett modszerekkel végzik.
A szabvanyos modszerek sok esetben nehézkesek, pontossaguk sem kielégitd.
Ezért az eélelmiszeripari osztaly évi munkatervében rendszeresen szerepel (j
vizsgalati modszerek kidolgozasa, az irodalomban kézolt korszer(ibb maddszerek:
kiprobalasa és atvétele. Ha valamely modszert megfelelének talal, gy azt java-
solja a szabvéanyos vizsgalatok koze torténd felvételre.

Elelmiszereknél dont§ azok érzékszervi tulajdonsagainak megallapitasa és
azok alapjan a kérdéses termék helyes mindsitése. Alland6 folyamatos terve az
Intézetnek a szubjektiv természetii vizsgalatok objektiv miszeres vizsgalatokkal
torténd helyettesitése Ezt szamos terlleten részben mar sikeriilt is megval6si-
tani. igy cukrok, kakaopor, gesztenyepiré szinének lovibond szamban torténd
rogzitése. Az élelmiszerek allomanyat tobb terméknél mar nem a korabban szoka-
sos Un. utald jelzéssel - puha, lagy, kemény - hanem konzisztométerrel mérhet6
értékszdmban hatarozzék meg pl. fondancukorkék, gesztenyepiré. Az iz, illat
jellemz6k értékelésében azonban tovéabbra is meg kellett maradni az izlelésen ala-
pulo biralatnal, noha a modszer éppen szubjektivitasa miatt nagy bizonytalan-
sagot rejthet magaban. Az (jabb kutatasok azonban bebizonyitottak, hogy az
érzékszervi vizsgalatok, az eredmények megfelel§ statisztikus értékelése esetén
pontos eredményeket ad6 analitikai eljarasok, segitségiikkel éppen az iz és illat
biralataban, ahol m(iszeres analitikai eljarasok egyelére még nem alkalmazhatok,
érhetlink el viszonylag megbizhaté minGsitést.

A pontozasos erzékszervi vizsgalatok nalunk is kivivtak létjogosultsagukat,
alkalmazasuk a szabvanyokba is bekeriilt. A vizsgalatok végzeésehez sziikséges
értékbiralati tablazatok elkészitésében szinte minden élelmiszeripari agazat
tert'%lel;[é?l)munkatérsaink kivették résziiket, snem egynél Gttér6 munkat is vé-
gezte .
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A korszerli min@ségellen6rzésben ma mar nélkilozhetetlenek a matemati-
kai statisztika elméletére tamaszkodo statisztikai ellenérzési modszerek. E terii-
leten hazai viszonylatban a Kereskedelmi Mindségellen6rzd Intézet Gttér6 mun-
kat végzett. A korabban irodalomban ismertetett matematikai statisztikai mod-
szereket felhasznalva kidolgozta min@ségmutatd rendszerét. A vizsgalt termékek
minGségét egy szdmmal, a mindségmutatoval fejezi ki. Segitségével a vizsgalt
cikkek mindségalakulasat szamszer(i értékkel lehet figyelemmel kisérni. Az Inté-
zet ezt a munkajat 1955 Gta rendszeresen végzi, e?yre bdviti azoknak a kozfo-
gyasztasi cikkeknek szamat, amelyeknek minoségalakulasat rendszeresen mate-
matikai, statisztikai alapon ellen6rzi. Az élelmiszerek teriiletén rendszeresen
vizsgalt cikkek szama 28. A médszerhez szilkséges Un. kulcstablazatok elkészité-
sében, a vizsgalt jellemzdk mért értékeihez tartoz6 mindséget értékeld szamok
meghatarozasaban az élelmiszeripari osztaly munkatarsai aktiv kutato és ellen-
(’5£zo3 m;nlgétevé eztek. Munkassagukrol szamos kozleményben szamoltak be
< i 1 1 1 i .

Az Uzemi ellen6rzésekben az ellendrzékartydk bevezetésében nydjtottak
segitséget munkatarsaink tobb ipardg teriilletén, igy a tartdsitdiparban és az
édesiparban (8).

Malom- eés sitdipari termékek vizsgalati teriiletén munkatarsaink moédszert
dolgoztak ki rizsszemek gipszességének miszeres meghatarozasara, amellyel
Zeiss-féle profil projektorban atvilagitott és lefényképezett szemekb6l széza-
lékosan, nagy pontossé%gal megallapithat6é a gipszesség mértéke (9?. Tésztafélék-
ben kézvetett zsirmeghatarozasi eljaras kidolgozasaval a vizsgalati pontossag
novelheté (10). Tébben kritikailag vizsgaltak az irodalomban ismertetett tojas
tartalom meghatarozasi mddszereket, s kombinativ eljarast javasoltak szabva-
nyositasra (11).

Tejtermekek tertiletén a tej kalciumtartalménak gyors meghatérozasaval,
sajtok allaganak mdiszeres uton torténd vizsgalataval, s a csiraszam gyors kimu-
tatdsgval szélesitették a korszer(i vizsgalati moédszerek szamat (12, 13).

Edesipari termékek tertletén a likdrds cukorkék vizsgalati modszereit dol-
goztak ki (14), 0j eljarast vezettek be vanillin és bourbonéal egymas melletti papir-
kromatografias meghatarozasara (15), cukorkak mesterséges szinezékanyagainak
kimutatasara (16), fondan cukorkak allaganak mlszeres vizsgalatara (17).

Dohanyaruk minGsitésével és vizsgalataval kapcsolatban ~katalazaktivitas
merésén alapul6 eljarast dolgoztak ki dohany peneszességének megallapitasara
(18), mlszert szerkesztettek szivarkak toltési hibainak megallapitasara (19),
eszkozt készitettek szivarkak ég6képességének gyors meghatarozasara (20).

Erjedésipari termékek teriiletén palinkak nehezen ill§ észtereinek elvalaszta-
sara és mennyiségi meghatarozasara (21), benzol benzin szennyezédések kimu-
tatdsara alkalmas korszer(i vizsgalati eljarasokat dolgoztak ki (21).

A tartositdipari termékek vizsgalati modszereinek szamat szinkompenzécion
alapulé nagyobb pontossagot elér titralasos eljarassal (23) tditditalok széndioxid
tartalmanak a korabbiaknal pontosabb meghatarozasaval (24) bdvitették. Erté-
kes eredmények sziilettek az élelmiszerek frisseségének spektrofotometrias
aton torténd ellenérzésénél is (25).

Az élvezeti cikkek min6ségének konkrétebb meghatarozéasara indexszamok
alapjan tortén6 birdlati modszert dolgoztak ki, amelyet a vonatkoz6 szabvanyok-
ban 1s beépitettek (26,27). Porkoltkdvek mindségének, keverékek ardnyanak meg-
allapitaséra a térfogatsulyok meérésén alapuld eljardst dolgoztak ki (28).

Jelenleg értékes eredményekkel biztaté kutatasok folynak kavéitalok, zama-
tositok és zsiradékok egyes min()’sé%i jellemz@inek ultraibolya, illetve infravords
tartomanyba tartozé hulldmhosszokon torténd spektrofotometrids meghataro-
zasara.
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