A termelGi tejvizezés elbirdlasanak kiegészitése maodositott
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A tejhamisitads tényének megitélésénél szamos vizsgalat elvégzésére van
szilkség. A kapott eredmények kritikai értékeléséhez tobb esetben meg kell
gy6zGdniink arrol is, ho?y a gyanus termel6i tej fizikai, vagy kémiai tulajdon-
sagai nem a tejet ado allat betegségébdl szarmaznak-e. llyen betegség a szekré-
cios zavarokat okozé masztitisz, amely a tej biologiai tulajdonsagait és kémiai
Osszetételét megvaltoztatja, a begydijtétt tej feldolgozasat megneheziti, esetleg
meggatolja. Gyakorlatilag viszont minden ilyen tej felvasarlasra keriil.

A masztitisz jelent6s veszteségeket okoz a termelt tej mennyiségében, min6-
ségében, értékesitésében, kezelési koltségében, az allat egészségi allapotaban,,
kondiciojaban, tenyészértékének csokkenésében sth. (1). E veszteségek népgazda-
sagunk szamara is szamottevéek. A tégygyulladas az allatgyégyaszat térekvései
ellenére allanddan terjed, ami a tehenek teljesit6képességének emelésével és a gépi-
fej és fokozatos elterjedésével az egészségtelen kornyezettel, durva bandsmaoddal,,
tovabba a fehérjedus takarmanyok egyoldala etetésevel is osszefiigg (2). A masz-
titiszes tej kulondsen az ementaligyartas terén okoz kart, mivel a korokozok az
utémelegités héfokat atélik és a sajt érése folyaman abban elszaporodhatnak (3).
A tégybeteg tej gyengébb alvadoképessége a sajtggértésnél jelent nehézséget
(4) és a beldle gyartott sajt és vaj nemcsak gyengébb mindségl, hanem korlato-
zott a tartdssaga és tarolhatéséaa is (5). A masztitiszes tej a vajkultdra izét, allo-
ményat és aromaképzését is kéarosan befolyésolja (6).

A masztitiszes tej kémiai tulajdonsagairdl ismert, hogy zsir- és zsirmentes
szarazanyag-tartalma, fajstlya, cukortartalma és igy refrakciészama is legtébb-
szor alacsonyabb, mint a normalis tejé. Ezek a tényez6k konnyen okozhatnak
zavart a tej minGségének megitélésénél és ezért szikséges tudnunk, hogy a tej
tégybeteg allattél szarmazik-e. Ennek megallapitasara el6irt szabvanyos vizsga-
lat a tej kloridion tartalmanak meghatérozasa (7). E szabvany szerint a ,,rendel-
lenesen magas (0,128-0170 g/100 ml) Kklorid-iontartalom t6gybeteg allatra
mutat. Ha a kloridiontartalom a rendes (0,090-0,100 ¢/100 ml) értékszamnal
kisebb értéket ad, akkor a hamisitas valdszini”.

Irodalmi utalasok szerint a tej kloridion tartalma a szekrécios zavarokon
kivill példaul a takarmany Osszetetelétél, soellatottsagtol, talaj és éghajlati viszo-
nyoktol is fligg és igy csak 60-85 szdzalékban jelzi a szekrécids zavarokat (8).
A Kkloridion tartalom meghatarozéasa sorozatelemzéseknél meglehetésen munka-
igényes. Ennek helyettesitésére jol bevalt és ajanlhatd az Ugynevezett Whiteside-
préba, melyet mar tébb orszagban elterjedten hasznalnak. Whiteside eredetileg
{)avasolt modszerét, mely szerint 10 ml tejet 2 ml n NaOH oldattal elkeverve a

eteg tejnél kicsapodas eszlelhetd (9) MURPHY és HANSON modositottak (10).
Amig a kloridion meghatarozéas kifejezetten kémiai jellegl vizsgalat és a meg-
novekedett klortartalom észlelése alapjan jelzi a masztitiszt, addig a modositott
Whiteside-préba a betegség tlineteként jelentkez6 mikrobioldgiai parametert, a
fehérvérsejtszdm novekedesét jelzi egyszer(i kémiai reakcio segitségével.
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A vizsgalati leirasa

Uveglapra pipettaval, vagy Uvegbottal 5 csepp tejet csepgentUnk, majd
ehhez 2 csepp n NaOH oldatot adunk, és mintegy 3 cm foltnagysagban Gvegbottal
elkeverjik. Jol bevalt és hasznalhaté a Svajcban bevezetett elegyitési arany is:
3 csepp tejhez 1 csepp n natronldg. A natronliigoldattal kevert tej valtozasat
figyelve, amennyiben a tejben kivalast, csapadékot észleliink, a reakciot pozitiv-
nak Itéljuk. A vizsgalatot célszer(i olyan tveglapon végezni, amely alatt fekete
(vagy sotétszind) alap van, mivel ez a csapadék kivalasat, a reakcio megfigyelé-
sét megkdnnyiti. Sorozatvizsgalatoknal négyzetre osztott Gveglap jol hasznal-
hatd, azonban egy sorozatban 10 mintanal tobbet nem ajanlatos vizsgalni,
mivel a reakcidelegyet a natronlig oldat hozzicseppentésétsl szamitott 1/2
percen belul el kell keverni (11, 12).

+ & +4 4 444 +
Reakciderdsség Fehérvérsejtszam/ml
— negativ, nincs kicsap6das 250 000 alatt

+ pozitiv; finomszemcsés kicsapodas 250 000 - 1000 000
+ pozitiv; nagyobb szemcsék 1000000-5 000000
+
+

pozitiv; szakadozott, hartyas kicsapodas .. 1000000-7 500 000
pozitiv; hértyas, gennyes csapadék ... 1000000-10 000 000

+ 4+ +

A reakcio-fokozatok és értékelésik a mellékelt abra alapjan (Fot6: Hudetz J.)
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A reakci6 20 - 30 masodperc alatt végbemegy és esetleg csak gyengébb reak-
cichoz sziikséges 1 perc. A reakcid alapja, hogy a NaOH hatasara a fehérvérsej-
tek nukleinsava natriumsdva alakul és kicsapodik (13). Szamos vizsgalat alap-
jan a rekacio er6ssége és a fehérvérsejtszam kozott a kovetkezé dsszefliggést
mutattak ki (8, 13):

A vizsgalatot célszer(i friss tejp6l 10 Cr feletti hd&mérsékleten elvégezni.

Intézetlinkben végzett kisérletek a reakcio érzékenységét és hasznalhatdsagat
igazoljék. Szakaly (8) kisérletei szerint a szekrécids zavarok vizsgalatara haszna-
latos eljarasok kozul a tenyésztéses eljarasok utan a legmegbizhatobb modszer.

A vizezésre gyanUs tejeknél elegend6 a tégybetegség megallapitasara a Whi-
teside-proba elvegzése és csupan a nem egyertelmden kiértekelhet6 mintaknal
szilkséges a kloridion tartalom, esetleg a fagyaspontcsdkkenés meghatarozasa.

A masztitiszes tejek felderitésére a Whiteside-probat (lGgproba néven)
Svajcban mar bevezették és ennek alapjan pozitivnak bizonyul6 tejeket a sajt-
gyartashol kizarjak (1, 12).

Jelent8s kdnnyitést jelentene, ha orszdgunkban is bevezetésre keriilne a masz-
titisz kezelésere hasznalt gyogyszereken, antibiotikumokon keresztill a beteg
tej megfestése. Alkalmazott szinezék a kezelés utani 6t napon keresztill megfesti
a tejet, ésigy az elszinez6dott tej a felvasarlast, kovetkezésképpen a feldolgozast
is, lehetetlenné teszi. (14, 15).
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BUAOOWM3MEHEHHAS MPOBA ,YAUTCAMA” KAK AOMO/THEHWE
K YCTAHOB/EHUIO ®UNTIbCUNPUKALINM MOJIOKA BOAOW
HA ®EPMAX

. Kaukosny

Mpn ycTaHoBNEHWUU (hanbCUpUKaLUU MOMOKa HeOOXOAUMO OMNpeaenuTb, YTo
MOJIOKO MOA03PUTENbHOE HA (PaIbCUPUKALUIO HE monyumnu —nu OT KOPOBbI C
macTuToM. NS onpegeneHus macTuTa CTaHAApTU3MPOBaH TPYLOEMKMUIA METOA
*OrnpesieneHnss MOHOB X/opuaa.

BugonsMeHeHHy0 Mpoby ,,YaiTcaiif” yCnewHO MOXHO NPUMEHSATb ANS
CEPUWIAHBIX UCCNeAOBaHUIA N faeT OAMHAKOBbIE Pe3y/bTaTbl C MOACYETOM NIEAKOLU-
ToB. [Mpoboil MOXXHO MOMb30BaTLCS 418 CEPUMHONO KOHTPOAA (PanbCcutmkaumm
MOJSIOKA W TOMbKO B C/ly4ae CMOHWTENBbHOW peakuuy Heobxogumo onpegenvTb
WNOHbI X/IOPUL0B WM CHWXKEeHWe TOYKWM 3amep3aHus. MeTofioM MOXHO M0/1b30-
BaTbCS He TONbKO B nabopaTopusax a BCMeACTBME ero NpocToThl TakXe B MOJOY-
HbIX 3aBOfax ANA CeNnekuuMu MmapTuili Monoka.
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ERGANZUNG DER BEURTEILUNG DER MILCHWASSERUNG VON
SEITEN DES PRODUZENTEN MIT MODIFIZIERTER WHITESIDE-
PROBE

M. Kacskovics

Bei der Beurteilung der Milchwaésserung ist es wesentlich, festzustellen, das
die verdachtige Milch nicht von einem Tiere mit Mastitis stammt. Zur Erken-
nung der Euterkrankheit schreibt die Norm die Bestimmung des Chlorid-lons
vor, was aber viel Arbeit beansprucht. Ein gut bewéhrtes, auch zu Serien-
prifungen geeignetes Verfahren ist die modifizierte Whiteside-Probe, die mit
der Leukozytenzahl Ubereinstimmende Werte liefert. Die Probe wird beschrie-
ben und ausgewertet. Infolge dieses Verfahrens muss Chlorid-lon-, oder Gefrier-
punktsbestimmung nur selten und bei zweifelhafter Reaktion herangezogen
werden. Das beschriebene Verfahren kann nicht nur im Laboratorium, sondern
infolge seiner Einfachheit auch im Milch- und Ké&sebetrieb bei der Selektierung
der Milchlieferungen gut angewendet werden.

COMPLETION OF THE EVALUATION OF MILK ADULTERATION
BY ADDITION OF WATER BY FARMERS, USING A MODIFIED
WHITESIDE TEST

M. Kacskovics

On evaluating suspected cases of milk adulteration by addition of water
it is of importance to establish as t6 whether the milk originated from a cow
suffering from mastitis. For the detection of mastitis, the determination of
chloride ions is a standard method though requiring much work. The modified
Whiteside test, in turn, proved to be suitable also for routine investigations, and
to yield results in accordance with those of the count of leukocytes. In suspected
cases of milk watering, this test was found to be also suitable for routine inves-
tigations. It was only rarely necessary, mainly in dubious cases, to determine
chloride ions or to establish the decrease or to carry out determination of chloride
ions or cryoscopic investigations. The suggested test lends itself excellently
to use not only in the laboratory but, owing to its simple technique, also in
dairies at the selection of milk transports.

CONTRIBUTION A L’EVALUATION DU MOUILLAGE DU LAIT PAR LE
PRODUCTEUR AVEC L’ESSA« DE WHITESIDE MODIFIE

M Kacskovics

Pour la décision & prendre dans la question du mouillage du lait il est impor-
tant d’établir si le lait suspect ne provient pas d’un animal atteint de la mam-
mite. Pour établir la maladie de la mammelle la détermination de I’ion chlorure
est de regle, mais eile demande beaucoup de temps. L’essai modifié de Whiteside
est d’un bon emploi aussi dans les essais en serie, et donne des résultats confor-
mes au nombre des leucocytes. Avec cet assai I’on n’a besoin de déterminer la
teneur en ions chlorure ou I"abaissement du point de congélation que rarement et
seulement en cas d’une reaction douteuse. Le procédé peut étre employé non
seulement au laboratoire, mais & cause de sa simplicité on peut bien s’en servir
dans les usines de laiteries et de fromageries pour la sélection des envois

de lait.
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