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HERSCHDOERFER S. M.: Min6ségbiztositas az élelmiszeriparban. 4. kotet 2. kiadas
(Quality Control in the Food Industry Vol. 4. Second Edition)

London - Toronto: Academic Press. 1987.

Lebensmittel-Untersuchung und Forschung 188 (1989) 2, 155.

A nagy-britanniai szerzék a négykdtetes mi utols6 kotetében a koévetkezd témakkal
foglalkoznak: alkoholtartalmu italokkal, ecettel, alkoholmentes tditditalokkal, tedval, k&-
véval, flszerekkel, fliszerkészitményekkel, adalék- és csomagoléanyagokkal, valamint az
automatikus folyamatszabalyozas témakdrével. A ,,minéségbiztositast™ széleskdrien értel-
mezik a végtermék min@ségét elénydsen, vagy kedvezétlentil befolyasold 6sszes megismer-
hetd tényez6 0sszességét, vagyis a nyersanyag megvalasztasat, a gyartasi eljarast, a csoma-
golast, a raktarozast, a forgalmazast. Az a szandék vezette a szerzéket, hogy az 6sszes ké-
miai, fizikai, biokémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi médszerrel foglalkozzanak, amelye-
ket a mindségbiztositas érdekében az iparban alkalmaznak. Nem kivantak a vizsgalati el6-
irasok teljességét kozolni, de altalanos attekintést nyljtanak az alapelvek ismertetésével és
szamos szakirodalmi utalassal. Az egyes fejezetek bevezetésekor réviden attekintik a tech-
nolégiat, kévé és tea esetében a kémiai dsszetétel valtozasat is. A jo szemléltetés érdeké-
ben szamos abrat kozolnek kiemelten a folyamatszabalyozassal foglalkoz6 fejezetben.
Gyakran utalnak a térvényes el6irasokra: szinte mindig az Eurdpai Gazdasagi Kozdsség és
gyakran kiegészitésiil Nagy-Britannia sajatos kovetelményeire is.

Kuléndsen atfogbak a sér és a fontosabb szeszesitalok (a whisky, a gin, a vodka, a rum),
a tea, és a kavé, valamint az tdit6italok és a zamatadé anyagok (fliszerek, ill6 olajok) feje-
zetei. Az adalékanyagok fejezet jo attekintést nyljt a torvény el6irdsairdl, a felhasznalas
alapjair6l, azok el6nyeirdl és hatranyairdl. A csomagol6anyag fejezet elsésorban az liveg-,
a fém-, a mlianyag- és a kartoncsomagolas kovetelményeivel foglalkozik. A kimagasl6an j6
automatikai szabalyozassal foglalkoz6 fejezet a hdmérséklet-, az aramlés-, a tdmeg-, a tol-
tési szint-, a s(ir(iség-, a viszkozitas-, és a pH-mérést targyalja a készuléktipusok részleteire
is kitérve.

A konyv kidllitasa, attekinthet6sége és nyomésa igen jo. Alkalmas nemcsak a technolé-
giai és a targyalt termékek kémigjanak tanulmanyozasara, de az angliai ipari ellenérzés
megismerésére, ami nagyrészt megegyezik az NSZK gyakorlataval és érdekl6désre tarthat
szamot az Eurdpai Kézos Piac vonatkozasaban is.

Szarvas T. (Budapest)
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EUROPAI MINOSEGUGYI SZERVEZET (EOQQC)
ELELMISZERIPARI BIZOTTSAG
Az EOQC Elelmiszeripari Bizottsag
IV. Nemzetkdzi Szimpéziumat
1990. oktdber 24- 27. kozott
Nyugat-Berlinben

tartja meg a kovetkez6 témakdrben:

»Min@ségbiztositas az élelmiszeriparban és a rokon-iparagakban”
Az 1SO 9000 - 9004 alkalmazasa élelmiszeripari vallalatok minéségbizto-
sité rendszerének és tanusitasanak tovabbfejlesztésére;
Az élelmiszeripari véllalatok ,,Min@ségugyi Kézikonyv”-ének kidolgozasa,
tartalma és alkalmazasa;
Mindségelemzések korszer(i statisztikai modszerei és hasznositasuk a pi-
ackutatashoz és gyartmanyfejlesztéshez;
Terméktesztek és minéségelemzések maodszerei és eredményei, valamint
felhasznalasuk a fogyasztok tajékoztatasara;
Kitekintés a mindségszabalyozas, - fejlesztés és - ellenérzés perspekti-
vaira az 1992 utani Eurépaban.

A szimp6zium elsésorban az élelmiszeripari és rokonvéllalatok, kutat6-
és oktatdintézmények, iranyitd és ellen6rz6 szervek vezetd szakemberei
szamara nyujt sokoldal( és aktudlis tajékoztatast.

A szimp6ziumon - az érdekl6déstél fiiggéen - német, angol, francia
és magyar nyelven terveziink szinkron tolméacsolast.

Erdeklédni, el6zetes jelentkezési lapot igényelni vagy el6adasra javas-
latot bejelenteni a kdvetkez6 cimre lehet:

Dr. Molnar Pal
az EOQC Elelmiszeripari Bizottsag elnoke
Kézponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet
H-1525 Budapest, Postafiok 76
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Utmutaté a szerz6ik részére

1. A dolgozatok targykédre

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” szerkeszt6sége csak tartalmilag értékes, mas he-
lyen nem koz6lt, vagy kézlésre mashol nem leadott dolgozatot koz6l a kdvetkezd targyko-
rokben:

a)

b)

)
d)
€)

Elelmiszerek vagy hasonlé ésszetétel(i biolégiai anyagok kémiai, fizikai, fizikai-ké-
miai, mUszeres, érzékszervi, mikrobioldgiai, toxikoldgiai, radiol6giai és higiéniai
vizsgalati mddszerei;

A Magyar Elelmiszervizsgalati Modszerkényv dsszeallitasahoz és a modszerek szab-
vanyositasahoz szervezett korvizsgalatok, beleértve a véglegesitett modszerleira-
sokat is;

Beszamol6k élelmiszerek minéségalakulasardl;

Az élelmiszerellen6rzés, az élelmiszeripari mindségszabalyozas és élelmiszervizsga-
latokhoz kapcsolédo kérdései.

2. A kéziratok tartalmi és formai kovetelményei

A kéziratokat 2 példanyban, a magyar nyelv(i dsszefogalét 3 példanyban kell az EVIKE
szerkeszt6ségének cimére bekuldeni; elkészitésiiknél a kovetkezé formai és tartalmi kove-
telményeket kell figyelembe venni:

a)

b)

c)

d)

e)
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A dolgozat cimét és esetleges alcimét kétszer ald kell hazni. Alatta kell feltiintetni
- nagybet(ikkel - a szerz6(k) vezeték- és keresztnevét. Az alatt kell megadni a
szerz6(k) munkahelyét, tobb szerz6 esetén a munkahelyeket - a név és munkahely
mogott egy, két stb. csillaggal jelolve - egymas ala kell irni.

A kéziratokat gépirassal, 1 W-es sorkdzokkel, soronként 50-55 leltéssel kell irni, a
bal oldalon 4 cm-es margét hagyva. A kézirat utolsé oldalan zardjelben meg kell
adni az elsé helyen levd szerz§ (tovabbiakban: a szerzd) teljes nevét, beosztasat, va-
lamint munkahelyét és annak cimét.

A dolgozatok lehet6ség szerint a kovetkez szerkezetben késziiljenek:

- rovid bevezetés (irodalmi ésszefoglalo, célkit(izés)

- anyagok és mddszerek

- a kisérleti eredmények ismertetése és értékelése.

Tablazatok és abrak az eredmények megadasanak legattekinthet6bb maodja.

Az eredmények kettés megadaséat azonban kerlni kell.

A téblazatokat és abrakat egymastol fliggetlentl arab szammal sorszamozni kell.
Mind a tablazatokhoz, mind az dbrakhoz rovid cimet, és - szikség esetén - ma-
gyarazo széveget (cimkiegészitést) kell irni.

A téblazatokat és abrakat egyenként kulon lapon kell a kézirathoz csatolni. Az &b-
rék A/4-es nagysagu fehér papiron vagy pauszon teljes terjedelmében arényosan, a
kozlésre sz&nt méret haromszorosara nagyitva - a mlszaki rajz kévetelményeinek
megfeleléen - készitendbk el. Az esetleges fényképfelvételek jo6 mindségliek legye-
nek. Az abréakhoz kulon lapon abrajegyzéket kell késziteni, amely tartalmazza az
abra sorszamat, cimét és az esetleges magyarazoé széveget (cimkiegészités). A tabla-
zatok és abrak helyét a kéziratban bal oldali 4 cm-es margoén csak jeldlni kell.

A mértékegységeket az Si-rendszer szerint kell megadni.



f)

9)

A szdvegben eléfordulé irodalmi hivatkozasokat a kézirat végén kuldn lapon ,,Iro-
dalom” cim alatt kell a sz6vegben hasznalt szamozasnak megfelel6en folytatélagos
szamozassal kozolni. Az irodalmi felsorolasban a szerz6(k) vezetéknevét és kereszt-
nevének kezdébet(ijét (betlit), a dolgozat cimét, a folyoirat nevét, kotetszamat, év-
szamat (zardjelben), flizetszamat és oldalszamat tol-ig kell megadni a kdvetkez6
madon: pl. Buki I. és Tabajdi Pintér V.: 1zosz6rp mkrobiol6giai minéségének ala-
kulasa, EVIKE 31 (1985) 4, 208- 216.

Konyv esetében a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének kezd@betdjét (betdit),
a konyv cimét, a kiaddt, a megjelenés évét és a kiadas helyét kell feltlintetni.

Az Osszefoglal6t killon lapokon 3 példanyban kell mellékelni. Felillre a dolgozat ci-
me - nagybetlkkel irva - kerdljon, ala a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének
kezd6betdjét (betdit) kell - egyszer alahGzva - irni.

A rovid, tomor osszefoglalé terjedelme a 15 gépelt sort nem haladhatja meg.

3. Altalanos szerkesztéségi informaciok

a)

b)

)

d)

e)

A kézirat beérkezésérél és elfogadasardl a szerzé egy hénapon beltil irasbeli értesi-
tést kap. Elutasités esetén a szerz6 a kézirat mindkét példanyat visszakapja.
A kézirat elfogadésaval és annak kozlésével, kiadasanak joga - a szabvanyositdsban
val6 felhasznalas és a Magyar Elelmiszervizsgalati Modszerkényvben valé megje-
lentetés kivételével - a szerkesztségre szall at.
A szerz6 a lektori véleményt csak jelent6sebb (tartalmi, szerkesztési) atdolgozas ké-
rése esetén kapja meg a kézirat egy példanyaval egyutt. A kisebb médositasok jogat
a szerkesztéség fenntartja maganak.
A szerz6 kapja a szerz6i honorariumot, amelyet a tarsszerzék kozétt sajat hataskor-
ben oszt fel.
Valamennyi 6nallé cikk szerzéje az EVIKE vonatkoz6 fiizetének egy példanyat tisz-
teletpéldanyként kézhez kapja. Killdnlenyomat megkildésére a jév6ben nincs lehe-
t6ség.
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Mokka

és a
MEXIKO KAVE!
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és a
KULONLEGESNEK

OROLT KAVEKEVEREK
50 % pot, 50 % babkavébal
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Zamat Kavé- és Kekszgyara
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