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Evaluacion del crecimiento de juveniles pacu (Piaractus mesopotamicus) utilizando
una dieta a base de soja, maiz y harina de hoja de mandioca
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El pacu (Piaractus mesopotamicus) es un pez migratorio originario de la cuenca de los rios
Parana, Paraguay y Uruguay. Su principal caracteristica es el aprovechamiento de alimento
de origen vegetal, es una especie objetivo para produccién por la capacidad nutricional
que aporta al consumirla. En cria controlada puede producirse todo el afio, alcanza un
tamafio uniforme con un peso de 1.1kg a 1.2 kg en 14 meses, el cual depende de diferentes
factores como la alimentacion. En sistemas de cultivo controlado la alimentacidn comercial
representa un 50% del costo de produccion, siendo la utilizacidén de ingredientes regionales
una alternativa para la piscicultura. El objetivo del trabajo fue evaluar el crecimiento de 100
ejemplares de pacu divididos en 10 grupos, utilizando una dieta experimental de soja y maiz
con inclusion de harina de hoja de mandioca. Se trabajé con dos unidades experimentales, T1
dieta experimental y T2 alimento comercial. T1 se realizé mediante deshidrataciéon y molido
de 200 gr de hoja de mandioca con harina de maiz y soja, se enriquecié con proteina basada
en inéculos de Saccharomyces cerevisiae y Bacillus subtilis. Los analisis biométricos de T2
mostraron incremento de peso con rango de 1.08 y 1,65 gramosy T1 de 1,81y 2,98 gramos, se
determind que la inclusion de la dieta experimental mostré resultados eficientes en el peso de
los individuos analizados, ademas la tasa de supervivencia fue del 100 por ciento, por lo cual

podria utilizarse como una dieta alternativa para el crecimiento y supervivencia de juveniles.
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Actividad antioxidante y composicionde laleche de llamas criadas en el pedemonte
Tucumano
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El consumo de leche de llama podria contribuir a la soberania alimentaria de los pueblos
andinos, limitados en la produccidn agropecuaria por las condiciones socio-ambientales. Para
constituirse como un alimento apto para el consumo humano, es necesaria su caracterizacion
composicional en el periodo de lactancia. Como primera aproximacion, en este trabajo se
describid la composiciény actividad antioxidante de la leche de llamas criadas bajo condiciones
controladas en el Centro Experimental de Estudios en Camélidos (FAZ-UNT), en el pedemonte
Tucumano (440 msnm, subtropical con estacion seca). Las hembras se alimentaron con sorgo
forrajero (verano), despunte de cafa (invierno), pastura natural y agua ad libitum. Se realizé
el ordefie manual de 3 llamas adultas de primera y segunda lactancia durante las primeras 15
semanas de lactancia (1-15). Se determind composicién con analizador infrarrojo Fossomatic
FT1y actividad antioxidante (AA) por técnica de Difenil-1-Picrilhidrazilo. Los datos se expresaron
como promedio + desviacion estandar y los de AA se analizaron mediante modelos mixtos con
las semanas como factor fijo, y el test LSD Fisher (p<0,05). La composicion resulté la siguiente:
grasa 4,4 +1,3 %, proteina total 4,5+ 0,9 %, lactosa 6,76 + 0,5 %, caseina 3,17 £ 0,5 %, caseina/
proteina 70 * 4, sdlidos no grasos 11 + 0,7 %, soélidos totales 16,4 + 1,7%. Este es el primer
reporte sobre AA en leche de llama, la cual presenté un marcado aumento (mg de acido galico
por ml de leche) a partir de la semana 5 (p<0.05). Los datos preliminares indican que la leche

de llama presenta valor nutricional y funcional, aunque mas estudios son necesarios.
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