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Avaliacéo da disperséo da levedura starter - Zymaflore VL1 de Laffort Oenologie,
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Nos ultimos 20 anos, foi seleccionado um elevado numero de estirpes da levedura
Saccharomyces cerevisiae tendo em vista a sua aplicagdo em enologia. Hoje em dia,
cerca de 50% da produgéao total de vinho na Europa é obtida através do uso destas
leveduras industriais, comercializadas por varias empresas. Do ponto de vista
ecolégico tratam-se de estirpes nido-indigenas de S. cerevisiae, que sao introduzidas
anualmente no ecossistema na zona da adega. Conhecer a capacidade de adaptagao
e/ou dispersdo destas estirpes no ambiente natural, e em zonas geograficas distintas,
constituiu o objectivo do presente trabalho. A duracdo prevista destes estudos é 3
anos.

Seleccionaram-se trés vinhas localizadas na proximidade de adegas da regido
demarcada dos Vinhos Verdes: Quinta de Covela (S. Tomé de Covela/Baido), Quinta
do Ameal (Ponte de Lima) e Provam (Mongao). O critério de selecgdo das adegas
assentou no facto de estas distanciarem mais de 10 km entre si e de utilizarem
continuamente a levedura starter (Zymaflore VL1 de Laffort Oenologie) nos ultimos 5
anos. A colheitas das uvas foi realizadas em seis pontos de amostragem em
campanhas pré-vindima e poés-vindima. Foram realizadas 36 vinificacoes a escala
laboratorial (0,5 | de mosto proveniente de cerca de 2 Kg de uvas), a temperatura de
20°C. Em cada microvinificagao recolheram-se 30 colénias nos pontos da fermentacao
alcodlica correspondentes a perda de 30g/l (fase intermédia da fermentagao) e de
70g/I (fase final da fermentagao). A identificacdo das estirpes isoladas foi realizada por
analise dos padroes de amplificacdo de sequéncias 2 [1, 2] e por analise dos padrdes
de restricao de DNA mitocondrial [3]. Na Quinta de Covela, e apenas no ponto mais
préximo da adega se detectaram coldénias com padrées idénticos a VL, tanto na

amostra pré-vindima (3%), como na amostra pés-vindima (97%).
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