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MOTTO 
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ABSTRAK 
 

PERANCANGAN INTERIOR RESTORAN “PLUVIO HUIS” BERGAYA 

INDISCHE EMPIRE DENGAN TEMA NUANSA HUJAN DI KOTA BOGOR 

(Catarina Prasetyo Putri, 2019). Tugas Akhir Karya S-1 Program Studi Desain 

Interior, Jurusan Desain, Fakultas Seni Rupa dan Desain, Institut Seni Indonesia 

Surakarta.  

  

Kota Bogor yang terkenal dengan sebutan Kota Hujan, mengalami peningkatan 

jumlah wisatawan setiap tahunnya. Seiring dengan meningkatnya jumlah 

wisatawan, pembangunan sarana pun juga ikut meningkat. Salah satu sarana bisnis 

komersial yang berkembang di Bogor yaitu restoran. Perancangan Interior Restoran 

“Pluvio Huis” bergaya Indische Empire dengan Tema Nuansa Hujan di Kota Bogor 

merupakan kegiatan merancang ruang interior restoran menggunakan gaya Indische 

Empire agar para pengunjung dapat merasakan suasana tempoe doeloe yang sesuai 

dengan sejarah Kota Bogor pada saat zaman kolonial Belanda dulu, serta 

memberikan ambien hujan yang sejuk dan menenangkan sesuai dengan kondisi 

iklim Kota Bogor pada zaman dulu. Metode pendekatan yang digunakan yaitu 

pendekatan fungsi, teknik, ergonomi, dan estetika. Perancangan ini nantinya akan 

menghasilkan wujud visual dan kesan visual dari gaya indische dan bernuansa 

hujan. Restoran “Pluvio Huis”  ini memiliki fasilitas yang terdiri dari lima private 

room, indoor dining room, outdoor dining room, bar, dapur, office,stage area, 

toilet, ruang karyawan, gudang.  

 

Kata Kunci: Interior, restoran, Indische Empire, hujan 
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