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December 13. - Luca

Ekkor kezdik késziteni a
Luca széket. Elterjedt szokds
a Luca-napi blzahajratds. Ha
csillagos az ég, mindenhol j6
termés lesz a kovetkez8 évben.

December 25. - Kardcsony

Kora reggel regtsok jariak vé-
gig az utcdkar, ha beengediék
Sket, a jov6 évi terméssel kap-
csolatos jokivdnsdgaikar adtdk
el6 a gazddknak, a szerelmese-
ket pedig ,,0sszeénekelték”.

December 26. - Istvin

Ha zGzmarisak a ik, de ké-
s6ébb kislit a nap, akkor sok
makk terem jovére.

Januér 1. - Ujév

Mint évkezder szerencseho-
26 €s gonoszizd nap. Ha nincs

Karicsony hava -

Fergeteg hava
fagy janudrban, meghozza azt
madrcius &s 4prilis.

Janudr 13. - Veronika

Altalaban mindeniitt azt tart-
jak az évtizedes rtapasztalatok
alapjén, hogy ez az év leghide-
gebb napja.

Janudr 18. - Piroska

,Ha Piroska napjin fagy,
negyven napig el nem hagy.”

Janudr 21. - f&gnes

Kivezetik az istdllobol a lo-
vat, sszeszedik a pardjdbol ki-
hullé trdgyadarabokart, a ryGkok
fészkébe teszik, hogy sokar toj-
janak, majd j6 kotlok legyenek.

Janudr 22. - Vince

»Ha megcsordul Vince, tele
lesz a pince.” Olvadss esetén j6
bortermésre lehet szdmitani.

Médszerek biizalisztek, tésztdk minbségi és...

Bgy szdrazsagrlrd ndd, ami t4pldle

| . Cirok é&s i egy lapon

/1 Aprhirdetés

Az dntdzés és a tdpanyagelldrds hatdsa a...

Helus Festulolium technolégia és tapasztalatok...

* A fert6z8 korokozok 4ltal okozott t8gygyulladss...
" Aszemes termények 4llagmegdviasa betakarfiastol... 43-48
' A TMR-re alapozott takarményozds gépesitéssel...
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¥ Allotiélét, agrérdkolégia a célkeresziben

Késhegyig mend vitdkat és
szakmai egyeztetést koverben
kompromisszumkészen, de a
magyar gazddk érdekeir szem
elétt tartva sikerllt tdrgyald-
inknak az Eur6pai Bizotrsiggal
megéllapodni a Kozos Agrér-
politika magyar stratégiai ke-
reteir6l. A célunk mindvégig
az volt, hogy egyenstlyba ke-
riljenek a kdrnyezeti és ver-
senyképességi szempontok,
ugyanis a fenntarthat6sag biz-
tositdsa nem tdrrénhet a vidék
megerésitésének vagy akdr a
hazai élelmezésbiztonségnak a
rovasara.

Agrardiplomatédink érvénye-
siteni rudtdk a magyar gazdik
érdekeit, akik szdmdéra biztosi-
tottak az agrartdmogartdsok ah-
hoz, hogy a mezgazdasdgunk
és élelmiszeriparunk teljes
megljitdsdt végrehajchassik.
Az elkdvetkezend idGszakban
ez a dokumentum meghatdro-
26 lesz a magyar mez8gazdasig
€s élelmiszeripar szempontji-
bol.

A Stratégiai Terv vidékfej-
lesztési tdmogatdsai kapcsdn
elmondhaté, hogy tovdbbra is
megmarad a tdmogatdsi lehe-
t6ség valamennyi, a 2014-
2022-es idGszakban megis-
mert dllattenyésziési dgazatot
tdmogaté intézkedés fenntar-
tdsdra, ezt az BEurbpai Bizott-
sdg j6vdhagyra. Ugyanakkor
lesznek specidlis beruhdzisi
tdmogatdsok is, amelyek révén
kérnyezeti szempontb6l fenn-
tarthatobb 4llattarté  tevé-
kenység valosulhat meg 8ssz-
hangban a bizottsdgi elviri-
sokkal.

A KAP megillapodds alapve-
téseinek titkrében kijelenthe-
t6, hogy érdemes késziilni az
4j Agrar-okolégiai Programra,
amelyben azok a gazddlkodok
vehernek részt, akik az izem
teriiletének valamennyi fold-
haszndlati kategbridjdban on-
kéntesen csokkentik példdul
az évi novényvédbszer-fel-
hasznéldst, tovdbbd forgartés
nélkiili talajmivelést végez-
nek, vagy természetkiméld
gyepgazdilkodést folytatnak.

Ezekbd! a direkrivakbdl is
érzékelhetd, hogy a legtdbb vi-
ta a gazddlkodds kornyezeti

feltételei koriill bontakozott
ki, ide érrve az 4llatjélérer is.

Ami a célkeresztbe kerilt
allatj6léti tAmogartdsokar illeti,
az agrirtdrca november koze-
pén elinditotta azt a pélydza-
tot, amelyben mir indulhat-
nak a baromfitarték az 4llatj6-
111 feltérelek javitdsdére és az
dllategészségligyi problémik
megel6zéséére.

A gazddlkoddk december
15-ig palydzhatnak erre az gj,
vissza nem téritend§ tdmoga-
tdst nyGjed felhivésra, amelyet
még 2022. okibberben hirde-
tett meg 15 millidrd forintos
keretdsszeggel a tdrca és
amelyhez jov6 Gsszel lesz még
lehet8ség csatlakozni. A tdmo-
gatdsi kérelem benyijtdsdnak
elsédleges feltétele, hogy az
igényl8 rendelkezzen az iigy-
fél-nyilvdntarddsi rendszerben
Qigyfél-azonositéval.

A felhivds az dllatstrliség
cstkkentésével, a mechanikai
sérilések megelbzésével, az
ivbviz minbségl itatéviz hasz-
ndlatdval, valamint — az étke-
z€si tojist termeld cytkok és
tenyészbaromfi  4llomédnyok
vonatkoz4sdban — toxinmentes
takarményokkal t6rténé takar-
manyozéssal kivinja a baromfi-
alloméanyok j6létét javitani.

A sertéstartokart szblitja meg
a 2023-as dllajéléri tdmogatds
igénylésérdl sz616 kdzlemény,
amely szintén elektronikusan
nyGjthaté be a Kincstdr hon-
lapjan, 2022. december 15-31.
kozott.

Az intézkedés célja a sertés-
tenyésziés sordn az elbirdso-
kon thlmutatd dllagj6léti — ele-
gendd nagysdgl és kellemes
féréhely — kotelezertségvilla-
lasok ellentérelezése.

Az idei silyos aszdly min-
denkit rdébresztert, kozds ér-
dekiink az 6nidzbt teriiletek
nagysdginak a novelése. Eh-
hez nyljt segitséger a 2023.
Janius 30-ig még palydzhatd,
most 30 szdzalékkal megno-
velt Osszegl kiirds. ,A mezd-
gazdasagi vizgazddlkod4si dga-
zat fejlesztése” cim pélydzat
dtfogdan biztosit fejlesztési
forrdst minden, az éntdzéshez
kapcsolddd tevékenységhez.

G.B.




nalt kataszteri értékelése feliil-
vizsgélatot, Gjraériékelést kelle-
ne, hogy kapjon minél el6bb.

Alkalmazkodés sz6lészeti
megoldisokkal

A 57818 termesztését kilonbo-
z6 t8kemiivelésmobdokkal oldjik
meg, ezek sokfélesége, ahogy a
fajrdkndl is ldthaguk az alkal-
mazkodds eszkdzel. A melegedd
kliméhoz jobban alkalmazkod-
nak a kisebb t6keformak. A leg-
jobb hé- és szdrazsdgtlirése a ha-
gyoményos t8kemivelésmodok-
nil a fej- &s bakmtiivelésnél van.

A kisebb t8keterhelés, tékén-
kénti levélfeliler és termés-
mennyiség ellendllobb t8kéker,
tltetvényekert ad. A termesziés-
bl vald kiszoruldsuknak oka a
gépesitési megolddsaik hidnya
volt, ami jov6beni visszatérésiik-
nek is gatja. Ugyanakkor a kis t6-
keformékon, a rovid torzsek mel-
lett a sz616 hamarabb érik, tehdr
azt, hogy a novény a termésében
tal magas cukortartalmat hal-
mozzon fel nem feltétlen tudjuk
megakadilyozni.

A sorvezetés irdnyaval a sorok
megvildgitottsdga, a héstressz

mértéke hosszatdvon befolydsol-
hat, itt sincs tfkéletes megol-

régi sz€p 1d6k visszaidézése. A
kései metszés kombindlhatd két-

dés, de az észak-déli sorvezeiés-
hez képest jobbnak mondhatd
bdrmi olyan megoldds, ami
északkelet-délnyugati  irdnyba
halad, ezéltal csdkkentve a dél-
utdni, nyugati kdzvetlen besu-
garzasnak kitert lombfeliiletet.
Pusztdn kutatdsi célokndl mér
tdbbrél van sz6 az Gn. kései met-
szés esetében, amikor a cél a kli-
mavdltozds miatt megvaltozd
(els6dlegesen felgyorsuld) feno-
légia véltozdsok késleltetése, a
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szeri metszéssel is, aminek to-
vabbi fenolégiai csliszds lesz a
kovetkezménye. Mindkér mod-
szernél a késébbi érés id&jardsi
viszonyai lesznek dontbek a be-
avatkozdsok érdemi minGsitésé-
ben.

A megvildgitottsdgot szdmos
fitotechnikai beavatkozdssal le-
het javitani — példdul a lelevele-
zéssel, hajtdsigazitdssal, -befl-
zéssel, a klimavaltozds ennek a
megitélésében is valtozdst ho-
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zott. Amennyiben lelevelezést
végzink, azt féloldalasan is elvé-
gezhetjik, a nagyobb h&stressz-
nek kitert oldalt érintetlenil
kell hagyni. A hajtdsigazitdssal,
-beffizéssel is hasonloképp lehet
eljdrni, az er8sebben megvildgi-
tott oldalr lazén, befiizetleniil le-
het hagyni, a mésik oldal pedig
befizhers. ElsGsorban kutatdsi
céllal voltak, vannak prébalkoza-
sok a zdldmunkék bioldgiai alap-
jainak magyardzatdndl szoba ke-
rilg levélfeliler (m?2)/termés-
mennyiség (kg) hinyados meg-
véltoztatdsara, csdkkentésére.

A beavatkozis (levéleltdvoli-
tés) a furtdk cukorakkumuldcio-
jat rontja, nem kimélve a t6kéket
sem.

A sziiret, mint végs6 technold-
gia elem is kivdld eszkdz a min6-
ség fenntartdsdban. A probaszi-
retek ethagyhartatlanok, hidnyuk-
ban megjésolhatatlan a sz616 éré-
se, a végterméknek szdnt alap-
anyag pontos betakaritdsdnak az
Gremezése, a megszokortndl ko-
rébbi sziirettel pedig akdr célba
1s érhetiink.

dr. Fazekas Istodn
MATE, SZBI Szblészeri Tanszék

¥ Médszerek bizalisztek, tészidk mindségi és beltorialmi parométersinek meghatérozéséra

A bizalisztek mindségi és bel-
tartalmi paramérereinek megha-
tdrozdsdra szdmos modszert,
vizsgalatot fejlesztettek ki a ku-
tat6k. Ezen mérési modszerek
koziill murtatunk be parat a teljes-
ség igénye nélkil.

A lisztek érzékszervi vizsgilata
(MSZ 6369/1-85)

Az tizembe beérkez§ liszreket
dtvérelkor ellendrizni kell a liszt
fajtdja, mennyisége és elvart mi-
néségi tulajdonsigal alapjan. Az
ellendrzés els6, €s nélkilozhe-
tetlen 1épése az érzékszervi tu-
lajdonsédgok vizsgilata. A vizsgi-
lathoz a szallitminybdl az MSZ
6334 szabvany alapjdn legaldbb 1
kg, a térel mindségére jellemzd,
homogén dtlagmintdt vétele-
ziink. A mintdt a legrovidebb
idén belil a vizsgald helyre kell
eljuttatni &s a vizsgilatokar elvé-
gezni.

A vizsgilat sordn [céleter al-
kotnak a liszt szinérél, korpi-
zotrsAgardl, szagdrdl, z€rél, és a
szemcsés halmaz 4llapotdrdl,
amelynek alapvetd célja, hogy az
adott térel alapverben emberi
fogyasztdsra, élelmiszer eléallita-
séra alkalmas-e.

Az egyes liszttipusok szinének
és korpazottsiginak vizsgilaté-
hoz a jellegminta szolgdl alapul.
A jellegminta egy orszdgos szer-
vezés keretében elédllitotr, a
szemmel érzékelhetd tulajdonsa-
gok megitélésére szolgald, dssze-
hasonlité lisztminta. A jelleg-
minta alapvetfen a liszrtipusok
kialakitdsdnak malomban hasz-
nélt, nélktilozhetetlen anyaga.

A liszt nedvességtartalméanak
meghatdrozdsa szarito-
szekrényben

A vizsgilat els6 1épéseként elb
kell késziteni a vizsglandé min-
tat. Ezutdn a haszndlandé edé-
nyeket alaposan elmosni, szrita-
ni, hiiteni, és végil lemérni
szitkséges. Miutdn lemérjiik az
edény tomegért, bemérjiik a min-
tAnkat. A mérésnél nem a pon-
tossdgra kell torekedni, viszont
amit bemériink, azt analitikai
pontossdggal kell. Ezt koveri a
széritds l€pése, amikor is a be-
mért mintdt edényestdl a szdri-
roszekrénybe kell helyezni 1 6ré-
ra, 130 °C-on. A szér{ids befejez-
tével a mintdr 30 percen keresz-
tiil hiigjiik exszikkdrorban, majd
visszamérjitk a mintdt. Végil

szamitdssal meghatdrozzuk a
nedvességrartalmat.

A lisztek hamurartalménak
meghatirozisa
(MSZ 6369/3-87)

A hamurtartalom meghatdrozé-
sa segitségével megadhatd a ga-
bonadrieményben taldlhaté dsva-
nyi anyagok, szervetlen anyagok
mennyisége, amelyek pozitiv ha-
tdssal van mind a fogyaszt6 szer-
vezetére, mind az Orlemény
tésztakialakité képességére. Az
Srlemények dsvanyi anyag-, illet-
ve hamutartalma 4lwaldban 0,5-
2,2% kozdtt van, amely szdmot a
lisztek héjanyag-tarralma befo-
lyasol. A tészta kialakitdsdban ki-
emelked§ dsvanyi anyagok a kéli-
um és a foszfor, amelyek kélium-
foszfitként vannak jelen a gabo-
néban. A foszfor leldhelye a szer-
ves fitin, amely oldhatatlan kal-
cium és magnézium sdkat képez.

Ezek az oldharatlan sék puffer
rendszert alkotnak, amelyek igy
kiegyenlitik a savas erjedés hata-
sdra savanyodd kovédsz pH éreé-
két. Az 4svényi sok tovabbd fo-
kozzdk a lisztszemcsék hidrofili-
tdsdt, vagyis a szemcsék dlral
megkotdrr viz mennyiségér. Je-

lentfs 4svanyi sbk a lisztekben a
magnézium, a vas, a mangin, a
cink és a réz.

A liszt esésszdm
meghatdrozdsa

A buzédban 1évé ép keményitd
forré viz hatédsra vizet kot meg
és megduzzad. Ezr nevezik zse-
latinizdciénak. A csirdzds indulé-
sdhoz a magban 1év6 alfa-amildz a
keményitét kezdi bontani, ki-
sebb részekre tordelni. Az ilyen
bhza zselatinizdcidja gyengébb,
az oldat higabb, viszkozitdsa
csbkken, a mérbmiszer proba-
teste gyorsabban sillyed le a
szuszpenzidban. Esésszdmnak
nevezziik a méréesében a proba-
test stllyedésének mésodperc-
ben mért idejér (a keverési ids-
vel egyiirr). Kedvezd a biza
esésszdma 250-350 mp kdzodtr.
Ha a ldbon 4ll6, beéretr blza
es6t kap, (gy minden egyes esb
{jabb 40-60 mp-cel csbkkenti a
kiinduld esésszdmot. A kereske-
delemben dont§ paramérer.

Szedimentdcios éreék
A biza sikér mennyiségének
és minBségének, felhaszndlhatd-
sdginak a nemzetkdzi kereske-
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delemben hasznélt komplex mé-
részama. Mérése a bizaliszt tej-

savas kozegben megduzzadt
szuszpenzidjdnak  Glepedése

utdn az {iledék magassdginak
meghatdrozdsdval toreénik. A j6
minéségli s sok sikérr tartalma-
26 liszt részecskéi a tejsav hatd-
sdra jobban megduzzadva, maga-
sabb oszlopot alkotnak a méré-
cs6ben. A kozepes mindségli ba-
za szedimentdcids értéke 25-40
ml kézotal.

NIR spektrofotométer

Tobb teriileten is alkalmazha-
16 modszer. Raktdrozdsndl sze-
mestermények, gabondk, olajos-
magvak viztartalméanak és egyéb
beltartalmi 6sszetevdinek, (fe-
hérje, sikér, nedvesség, olajrarta-
lom, keménység, zsir, rosttarta-
lom, stb.), valamint tiszta sze-
szek, asztali borok, vaj, csokolddé
és egyéb termékek, stb., tulaj-
donsédgainak gyors meghatdrozé-
sa is haszndlhato. A késziilékkel
a mingségvizsgilat teljesszem-
Srleménybd! (dara) és lisztbdl
egyardnt elvégezhetd.

Sikérvizsgilat

A buzalisztek siitipari szem-
pontbdl legfontosabb tulajdonsa-
ga, hogy nagy molekulatdmegii
vizoldhatatlan fehérjéket rartal-
maz, mely fehérjék viz hardsira
tészrakészités kozben egységes
és Osszefiiggl viszkoelasztikus
anyaggd, sikérvizzd duzzadnak.

A sikérképz§ fehérjék mennyi-
sége és tulajdonsdgai jelentds
mértékben befolydsoljak a liszt
vizfelvevs képességér, a képz6dé
tészta szerkezetér, fizikai tulaj-

donségair, alaktartdsdnak és gaz-
visszatartasdnak mértékér. A si-

N

sikér mennyiségek hdnyadosa.
Ertéke 2,5-3 kdzotr megfelels.

kérképz6 fehérjék mennyiségét
sikérmoséssal lehet meghatdroz-
ni. A folyamat sordn ismert liszt-
viz ardny( tészia sikérjét, — adott
duzzaddsi id6 eleltével — a liszt
tobbi komponensétd] csapvizzel
tdreénd moséssal etkiilonitjik.

A sikér mennyiségén kivill an-
nak min&sége is meghatérozo tu-
lajdonsag, igy a sikér rugalmassé-
ga nyGjthatésaga, terlilése.

A sikérmosdssal meghatdroz-
haté sikérrulajdonsigok:

* Nedves sikér mennyiség
(%): tésztabodl meghatdrozott ko-
riilmények koézétr kimosott, fe-
hérjékbs! 4ll6 képlékeny rugal-
mas anyag mennyisége a lisztre
vonatkoztatott %-ban.

* Széraz sikér mennyiség (%):
a nedves sikér teljes vizmentesi-
tése (szaritdsa) utdn visszamara-
d6 anyag mennyisége a lisztre
vonatkoztatott %-ban.

° Sikér ardnyszdm: hidratédciés
érrék, amely a nedves és szdraz

e Sikér teriilés: 5 g-nyi sikér-
b8l formdlt golyé drmérbiénck
ndvekedése szobahdmérsékleten
1 6ra alatt mm-ben kifejezve.

* Glutén index: a sikér specis-
lis szitdn torténd drcentrifugald-
sa utdn a szitdn fennmaradé
mennyiség Osszes sikérmennyi-
ségéhez viszonyitott ardnya %-
ban kifejezve. Minél nagyobb
szdmot kapunk, anndl er6sebb,
szivosabb a sikér.

Vizfelvevé-képesség és 2
stitSipari értékesoport meghati-
rozdsa {MSZ 6369-6:2013)

A tészravizsgilatok sordn a
liszt vizfelvevi-képességér hatd-
rozzuk meg miszeresen, amely a
varhato fajlagos lisztfelhasznaldst
szdmithatéva teszi, igy javitva az
tizemi anyaggazddlkoddst. A sii-
téipari termékek alaki- és lazi-
torrsagi tulajdonsdgainak megha-
tdrozdsdban a tészta fizikai tulaj-
donségainak fontos szerepe van.

Az ipari szabvanytechnolégia
tovabbfejleszive.

wAnalitikai miiszerek szakért6 tamogatassal”

Per-Form Hungaria Kft.
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A bizatészia szerkezete alap-
jan a pszeudoplasziikus anyagok
kiszé sorolh wrd, vagyis dtmenetet
képez az idedlis rugalmas, szilérd
test ¢s a viszkozus folyadék ko-
zotr. A tészia a technoldgiai fo-
lyamatok sordn fellép8 erbkkel
szemben, mint a nyGjeé, hajlicd,
nyiro ¢s nyomoéerd, bizonyos el-
lendldse fejr ki, mikdzben defor-
milodik. A tészea fizikai tulaj-
donsigai, mint a konzisztencia,
nyujthatosdg, rugalmassdg, a
tészra allapordnak erék hatdsdra
bekiverkezd vilrozasait fejezi ki.

Mindezen  tulajdonsdgok a
tészra feldolgozhatdsigéra, alak-
tartd képességére, viz- és giztar-
16 képességére vannak hatdssal.
Idedlis esetben a tészia 4llaga a
megmunkdlds szdmdra megfele-
16, konnyen alakithatd, mikéz-
ben kellden szildrd, formatartd.

A tészta fizikai culajdonsdgai-
nak vizsgilatdra tobb modszert is
alkalmaznak. Az aldbbi mdodsze-
reker kér csoportra bontjuk,
mint dinamikus és statikus méd-
szerek A dinamikus médszer al-
kalmazdsa sordn a tészta fizikai
tulajdonsdgait dagasztdsos mod-
szerrel hardrozzuk meg. Ilyen
vizsgdlatra alkalmas mszer:

¢ avalorigraf/farinograf,

¢ ¢s a Do-Corder,

amelyek miikédési mechaniz-
musa kozel azonos, kizérblag a
vizsgilathoz szikséges liszt
mennyiségében térnek el.

A statikus modszer alkalmazd-
sa sordn a tészta fizikai rulajdon-
sdgait szakitdsos modszerrel ha-
tdrozzuk meg. Ilyen vizsgilatra
alkalmas miszer:

* azextenzograf,

¢ apromylograf,

e &s az alveograf.

Az extenzograf és a promylog-
raf miikddési mechanizmusa tel-
jesen azonos, kizdrdlag a vizsgi-
lathoz sziikséges liszt mennyisé-
gében térnek el. Ezek a misze-
rek a nyQjrds-szakitds folyaman
er-id6 diagramot rajzolnak,
melynek jellemz6i a tészidk,
lisztek er8sségér jol jellemzik.
Ezt az er6-id6 diagramor az alve-
ogrif esetén tésziaftjdssal vég-
zik, amely sordn a tészta belsejé-
ben uralkodd 1égnyomdst rogziti
a diagram.

A lisztmindsités kozelebb ke-
riil a gyakorlat korilményekhez,
ha a tészuit a fermentéci6 4llapo-
tdban vizsgdljuk. Ez a faja vizs-
gdlar alkalmas gazrermeléssel ki-
sért folyamartok tanulményozésé-
ra, igy az élesztbs tésztdban zajlé
gdztermelés és gizvisszartartds €s
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a tészta gazok dltali lazithat6sa-
ginak vizsgdlatdra. Az eredmé-
nyek alapjan az optimalis kelesz-
tési 1d6r6l leher donteni.

Ilyen vizsgilatra alkalmas
miszer:

° amaturograf, amely a tészta
magassagvéltozasit vizsgilja,

¢ és a reofermentométer,
amely 2z éleszt8s tésztdban zajlé
géztermelés, gézvisszatartds és a
tészta gazok 4ltali lazithatGsigat
vizsgilja.

Alveogréfos tészta vizsgilat

A btzalisztb8l standard mé-
don késziilt tészta mindsitésé-
nek (nydjthatdsdginak, a sikér
mindségének) elierjedr médsze-
re. A lapos pogécsa alakd tészt4-
bél kialakitott probatestet a mii-
szer gdmbbé fijja, mikézben a
tészta ellendlldsit a ,buborék”
kiszakadésdig diagrammal 4bri-
zolja. Legfontosabb murtatésza-
mok a gorbe alatti teriiler (W, ,,a
tészta ereje”), a gbrbe legmaga-
sabbpontja (P), a gorbe hossza
(L), valamint ezek ardnya (P/L).
A kbzepes mindségli biiza W ér-
téke 180-250 kozorei.

Extenzogrifos tészia
vizsgilat

A tészta szakit6szildrdsigdnak

gbrbe magassdgabol, a nytjthats-

féleg némeralfoldi szakmai ko-
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rokben elterjedt mérési modja. A
specidlisan elkészitett, pihente-
tetr t€sztabdl kialakirott proba-
testet a miszer folyamatosan,
annak elszakadédsdig hzza, mi-
kdzben a htzédssal szembeni el-
lendlldst diagrammal rogziti. A
diagrambé! leolvashatd értékek
kodztl a legfontosabb az ,ener-
gia” (A) — a gorbe alatti teriilet
(cm?-ben) —, mds néven ,a tész-
ta nyQjrasdhoz szitkséges mun-
ka”. Ezt egyes laborok ,energia”
= E érrékkénr is jelslik. A nydj-
tdssal szembeni ellenéllds (R) a

sdg (E) a gbrbe hossz4bdl szamit-

haté ki (e kerté hdnyadosit is
megadjik). A vizsgilat a sikérmi-
néség id6beli viltozdsir is jelzi.
A kozepes mingségli  biza
energia (A) értéke 50-80 cm? ko-
zdtti, alatta gyenge, felette erfs
blizdrdl beszéliink.

Tésztavizsgilat reofermento-
mérerrel
A gép fermentdciés munkaré-
szében gaztermelési folyamatok
modellezhetk. A géztermelés
nagysigdt, intenzitdsit, a minta
4lral elnyert és az abbd! felszaba-
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dult gdzmennyiséget, valamint a
minrta térfogat véltozdsdnak idé-
beli (1-180 perc) alakuldsér a raj-
zol6gép rogziti és értékeli. A fer-
mentéci6s tér hémérséklete 25-
45 °C kozorr temperilhatd.

DON tarralom mésés
HPLC/ESI-MS méodszerrel
Folyadékkromatograffal kap-

csolt tdmegspekerometrial mé-
r&s sordn a homogenizélt §rlemé-
nyeket (1 g) 4 ml acetonitril/viz
84/16 (v/v) oldbszer eleggyel kell
extrahdlni polipropilén centrifu-
gacsében, 4cfordulds rézégépen,
szobah8mérsékleten 120 percig.
Cenrtrifugalds utén a feliiltiszékat
a HPLC mintaadagol6 iiveg fio-
laiba kell pipetrdzni. A HPLC el-
vélasztast Kinetex C18 oszlopon
(50X4,6 mm, 2,6 um) végzik,
viz-acetonitrilgridiens felhasz-
néldsaval. A DON pozitiv toleést
molekulaionjainak {[M+H]+,
m/z 297) detekiéldsit a tdmeg-
spektrométer SIM {izemmodjé-
ban kell elvégezni.
Szabi P Balizs
Szike-Trenyik Eszrer
Véha Anral
Szegedi Tudomdinyegyerem
Mérniki Kar Elelmiszermérniki
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