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Introduccion

El estudio de muestras agroalimentarias, con el fin de controlar la calidad de la materia prima y
definir el origen de las mismas, o sea determinar su “huella dactilar” adquiere cada dia mas
relevancia. Este concepto hace referencia al estudio de propiedades inherentes a una muestra en
particular, lo cual es factible mediante el uso de herramientas multivariadas de andlisis que permitan
hallar las variables mas representativas del grupo de muestras en cuestion. El uso de modelos
multivariados aplicados a muestras agroalimentarias es un tema actual de interés en todo el mundo,
a los fines de reconocer y definir origen geografico, variedades, calidades, etc., varias publicaciones
incluyen la determinacién de la denominacion de origen en mieles, vinos, aceites comestibles,
variedades de frutas, entre otros [1]. El objetivo de este trabajo es generar modelos clasificatorios
multivariados y obtener informacién adicional vinculada a establecer criterios de calidad referidas
tanto a composicién mineral, como hallar la eventual presencia de elementos téxicos.

Resultados y Conclusiones

En este trabajo se presentan los resultados obtenidos al analizar 45 muestras de aceitunas de las
variedades: Arbequina, Manzanilla y Arauco. Las muestras fueron identificadas de acuerdo con las
condiciones de producciéon en dos grupos, organica/tradicional. Todas las muestras fueron digeridas
previamente mediante digestion acida asistida por microondas y luego analizadas por ICP-OES.
Los elementos seleccionados para la medicion fueron Na, K, Ca, Fe, Mg, Cu, Zn, Se, Sy P,
pudiendo detectarse todos ellos en todas las muestras. Los resultados obtenidos fueron analizados
utilizando técnicas quimiométricas multivariadas (LDA y PLS-DA) como asi también técnicas de
mineria de datos (SVM-DA y Random Forest) [2]. Los métodos aplicados fueron comparados
teniendo en cuenta la exactitud global, y parametros estadisticos por grupo tales como la precision,
la sensibilidad y el area bajo la curva (AUC). El mejor desempefio se pudo observar en el método
de Random Forest, posiblemente debido al bajo nUmero de muestras estudiadas.
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