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Identificación de la organización
y alcance al SIG

La �nca La Lora, se encuentra ubicada en la vereda La Mesa en
el municipio de Támesis - Antioquia, a 5.5 kilómetros de la
cabecera municipal. Es una �nca familiar. La �nca cuenta con un
establecimiento de café en variedad Castillo, con
aproximadamente 25.000 árboles de café en 3.8 hectáreas
cultivadas. El proceso comercial del café pergamino seco se hace
directamente con la Cooperativa de Ca�cultores de Antioquia en
el municipio. Las coordenadas de ubicación de la �nca son 5°41
´25´´N 75°42´47´´W. 

El objetivo principal de la �nca se basa en la comercialización de
un producto con muy buena calidad, donde se cuenta con 1
empleado �jo y se conoce como el mayordomo de la �nca, para

el desarrollo de las diferentes labores de la �nca durante el año
se trabaja con 3 a 4 empleados con contrato por obra o labor y
para la época de cosecha se hace necesario tener un promedio
de 10 recolectores del grano. Los pagos de recolección se hacen
por kilo recolectado. El código CIIU de la �nca es el 0123.  

El alcance al SIG inicia desde el momento en que se recibe el
café recolectado en la misma �nca, se dispone en la tolva de
recibo, se despulpa el mismo día de la recolección, se hace un
proceso de fermentación por aproximadamente 18 a 20 horas, se
lava con agua limpia y se inicia el proceso de secado al sol o
mecánico dependiendo de las condiciones del clima.   

Los productos y servicio de la �nca La Lora son la producción de
café pergamino seco – CPS, se logra con la realización de las
siguientes actividades en el proceso de Poscosecha del cultivo: 

1. Recibo de café cereza en la tolva.
2. Despulpado.
3. Clasi�cación en zaranda.
4. Semi lavado en desmucilaginadora.
5. Fermentación.
6. Lavado.
7. Secado.
8. Empacado.
9. Almacenamiento en �nca.
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Aplicación del ciclo PHVA al
proceso de Integración de
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Proceso productivo de bienes o
servicios y Sistema HACPP
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Esquema de Bioseguridad
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Recomendaciones

     Se recomienda realizar un buen lavado con agua limpia y sin
detergentes para cada uno de los equipos y herramientas del
bene�cio húmedo cada que se utilicen. 

     Realizar la instalación de un Sistema de Tratamiento de Aguas
para el bene�cio con el �n de no continuar con la generación de
carga contaminante a las fuentes hídricas que pasan por la �nca. 

     Elaborar una adecuada planeación y control operacional en la
�nca buscando poder tener establecidos los procesos de
despulpado, fermentación y secado del café. 

     Al �nal de cada cosecha realizar un mantenimiento y
reparación para cada uno de los equipos, herramientas e
infraestructura del proceso de Poscosecha buscando siempre
una mejora continua que permita mejorar la calidad e inocuidad
del producto. 
      
     El proceso de almacenamiento se debe realizar
adecuadamente sobre estibas de madera, separado de las
paredes y evitar la contaminación cruzada con productos
agroquimicos, fertilizantes y combustibles. 
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