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Contexto global
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En el 2019 el cacao y sus derivados 100%
hicieron parte de |os 100 productos o0%
agricolas de mayor comercializacion.

La demanda mundial de cacaoy sus
preparaciones ha fluctuado alrededor
de [os 50,000 millones de ddlares
entre 2017 y 2020, equivalentes a 16.6
millones de toneladas.

El valor de la comercializacion de
cacao ha crecido una tasa de 1.3% o
promedlo anual. 2017 2018 2019 2020

El 60% de Ia rod UCCI(DH de cacao en mm Chocolate y demds alimentos (%) Cacao en grano (%)
gra,no del 2020 fue absorbida por |

aises Bajos, Alemania, Malasia, . TradeMap (2021)
EStadOS nidos y Bélg ica. a mundial de cacao y sus preparaciones, segun la participacion de cada

E | d d . t d olumen total comercializado y el valor de las importaciones, 2017 —
N el mercado se distinguen dos :

grandes grupos de cacao, el corriente
O convencional y los especiales.

50
80%

70% 50

0,
60% 49

50%

40% 49

30% 48

Miles de millones de USD

20%

48
10%

Participacion porcentual en volumen total

47

= Otros (%) Valor total cacao y sus preparaciones (USD)

AgriLAC Resiliente:

| Sistemas de Innovacién
Agroalimentaria Resilientes
en Ameérica Latina y el Caribe

CGIAR




Contexto global
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* Tanto en el mercado colombiano como en el
internacional, el precio del mercado ha marcado
una tendencia decreciente cercana al 1%
promedio anual durante los ultimos diez anos.
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=== Precio promedio nacional (USD/t) = Precio promedio internacional-Bolsa NY (USD/t) () En eI precio del gra no de Ca Cao especial Se
}F’l;:cnif)e;:o:oErgEccfgciﬁiﬁigfi?na/ynaciona/de/cacao en grano, 2011- eStIman prlmas que pueden Ir dESde 3'50 USD/kg
2020 hasta 12 USD/kg por encima del precio

internacional (Gaia Cacao, 2021).

* En Colombia, el cacao especial se puede transar
en mas de 400 USD/t (0.4 USD/kg) por encima
del precio del cacao convencional (Rios et al.,
2017).

Imagen: freepik



Contexto nacional -
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El cacao representa la fuente de ingresos para mas de 65,300 L ? &/
familias ubicadas principalmente en los departamentos de | \i& & A
Santander, Antioquia, Arauca, Huila, Tolima y Narifio \ u\\\ﬁbr \
(MinAgricultura, 2021). \ {*_/“; ifz,f;
El cacao genera cerca de 167,000 empleos entre directos e X :;? E;}-’}f
indirectos, e integrar a cerca de 250 organizaciones de = f‘:\]z/ d‘f””“*? a
productores a nivel nacional (MinAgricultura, 2021). LA TLRT("‘-/" y e
El 4rea apta en el pais para el desarrollo del cultivo supera los o> Y ‘(jﬂ,r}f??“”\’"ﬂ/ﬂ 3
16.7 millones de hectareas, las cuales equivalen a cerca del 15% . r—:/’,f |7
de la extension nacional (UPRA, 2021). s NP f’ | [-_-J’“W H{;

5 > LS o~
Se estima que la superficie sembrada en cacao alcanzé las N r‘[{i \'”'\R_.j,..,\ _f
194,428 ha en 2021, en las cuales se produjo mas de 65 mil L “"l ”"{\m
toneladas del grano (FEDECACAO, 2022b; MinAgricultura, 2021). TN

Los principales departamentos productores de cacao son
Santander, Arauca y Antioquia, quienes en conjunto fueron los
responsables del 60% de |la produccion nacional en el 2021
(FEDECACAO, 2022b).



Contexto nacional
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Evolucion del drea sembrada, drea cosechada y produccion nacional de cacao, 2011-2021. 202 1)

* En su mayoria, el destino de Ia
produccion colombiana de cacao se
dirige a la industria nacional (entre el
75%-80% del grano).

* Este consumo interno reporta un

‘Q;E?mlento del 3% proT io anual.
é@ s Toacion

El area sembrada se ha incrementado en un 17.5%
entre 2014 y 2021, con resultados similares para la
produccion que aumento un 25.2% en el mismo
periodo (MinAgricultura, 2021)

Los rendimientos promedios por hectdrea se ubi
en 453 kg/ha/ano (FEDECACAQ, 2021).
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EI cacao en el Politicas piblicas y regulacion: Ministeric de Agriculturay Desarrollo Rural (MinAgricultura) — Gobernacién del Caquetd — Alcaldias municipales
Autoridades ambientales: Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible (MinAmbiente) - CORPOAMAZONIA

v 4
ca q u Eta Representacion politica del sector: Consejo Nacional Cacacterc
oy atrvegeta > >
| Asnciac'#:’m des.ﬁegundﬂ ivel: ACAMAFRUT | Grandes industrias CD{t;nerciD exterior
: 4 chocolateras: *rano
Material vegetal C A ional d Estados Unidos
Jardines clonales — - 4 = Compania Nacional de : .
. _ 12 organizaciones de primer nivel 8 Chocolates CNCH Latinoamerica
Garzény Gigante (Huila) (asociaciones de productores y Neiva y Bogota Europa (Alemania)
LaMelva, Puerto Rico comités municipales) + Chocolate LUKER
" [ N -
Viveros T = Chocolates y demas
Florencia (ACAMAFRUT) I Maquila internacional: productos
5an Vicente del Caguén 4 . Alemania (licor de cacao) Europa
([COMICACAD) Pequeriosy ianos %xportadora Industria nacionaly
El Doncello ([COMCAR) productores (agremiados e MARTIUS 3AS comercializadoras: Mercado nacional
La Montafitg (FEDECACAQ) independientes) Acopiadores - AGROBIZ (CHUCULAT) Distribucion mayorista a
1,200 productores - . “»® Bogota . .
493 productores asociados a independientes / i través de diversas
Banco de germoplasma .- P < intermediarios - Super de Alimentos SAS superficies
finvestigacion ~UNIAMAZONIA ¢ FEDECACAQ o Manizales
Variedades regionales, 15 municipios 3 g:; E'rsﬂir?;l?:;lga * COLCOCOA Mercado local
introducidas y nativas Area cosechada (2021): 6 Industria local: Distribucién minorista a
FEEE 4,128 ha ;
Centrode investigaciones g . - CHOCAGUAN escala departamentaly
amazodnicas Macagual Produccion (2021): 2,265t . municipal
UPRA (2022) = COMICACAD _
. - - del 5 (supermercados, tiendas,
Proveedores de agroinsumosy 5an Vicente del Caguan j
herramientas - CHOCOPEMEYA cafeterias, entre otras)
(p.€j., INSUAGRO, ’ Unién Peneya, La Montafiita
GLOBALAGRO) = CHOCOAMAZONIC
J. El Doncello
I
Asistencia técnica y extension rural: ACAMAFRUT, ONG y programas de cooperacion internacional: Red Controlfitosanitario: ICA, Invima
ASOHECA, FEDECACAQ, EPSEA, CORDESPA, Secretari ADELCO, GIZ, WWF, TMC, Fondo Accion, USAID —
o — ! » SECTERaria ) ) ) Investigacion: AGROSAVIA, Instituto Sinchi, Universidad
Ambiental y de Agricultura Departamental, UMATA, (Programa de Alianzas comerciales, Programa Amazonia . ) ; )
- . A 5 . - A iy de la Amazonia, Alianza Bioversity y CIAT - IKI (Proyecto
oficinas agropecuarias y profesionales particulares. Vital, Pregrama Territerios de Oportunidad), Fundacién ik
Alisos — UK PACT (Cacao para la vida), REM Visién - ) - - -
Capacitacion: SENA, Universidad de la Amazonia, Servicios empresariales: Camara de Comercio de FII'IEII'I{:IEI:{:K]I'I. HN':STD’ BE!ncuAgrarlﬂ, Betezbraley,
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— Insumos | —® Material vegetal | —®Grano de cacaoc seco Producto final I:I Nivel micro Nivel meso Nivel macro

Imagen: pngimg

Plantula: $1,800-52,000 @ Precios de venta: Cocoo corriente: 54, 800-58,200/ke. Cocoo premium: 57,900/kg- 58,800/ kg @Primas: Cocoo premium: + 5200/kg. Orgdnico: + 5%/kg.
Fuente: Adaptado de Charry et al. (2017); entrevistas con actores regionales Certificaciones: +7.5%/kg.
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Participacion municipal en la produccion de cacao en
el Caquetd (2021)
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Con una representatividad del 1.7% en la produccion
nacional, el Caqueta se ubico en la dieciseisava posicion
entre los departamentos productores de cacao en el 2021
(UPRA, 2022).



100%

90%

80%

70%

60%

50%

40%

30%

20%

10%

e —— 58,0%
42,0%
I ——. 61,8%
38,1%

0%
Si No Si No

Control Manejo de
fitosanitario sombrios

Fuente: FEDECACAO (2021a)

Aspectos generales del manejo agronoémico en los predios cacaoteros en

Caquetad (2021).

73,6%
74,2%

26,4%

I 25,8%

Si No Si No

Poda Andlisis de Fertilizacion Sistema de

suelo

61,7%

Si

38,3%

No

| 0,4%

Si

99,6%

No

riego

Si

91,3%

8,7%

No

Control
malezas

* El area promedio destinada al cultivo del

cacao por cada unidad productiva en el
Caqueta es cercana a las 2 ha, de las que se
estima un 72% establecido con cacao
clonado y un 28% con materiales hibridos
(FEDECACAQ, 2021).

El 57% de los productores caracterizados no
cuentan con infraestructura adecuada para
las practicas de beneficio o manejo
poscosecha (FEDECACAO, 2021).

Es comun que la fermentacion se realice en
cajones o costales y, en cuanto al proceso
de secado, este se realiza mayoritariamente
en elba, tierra, plastico o costales.



Principales brechas

Imagenes: Noun Project

Hace falta continuar con las investigaciones en recursos genéticos y
realizar mayores esfuerzos en la difusion de resultados.
Deficiencias en la calidad del material vegetal ofertado.
Carencia de una estrategia de caracterizacion de materiales nativos.

Desarrollo del cultivo de cacao en zonas no aptas.

Inadecuado manejo agrondmico del cultivo de cacao.

Falta de planes para |la siembra de cacao como estrategia de
reforestacion y restauracion productiva.

Bajo nivel de adopcion te¢nologica por parte de los productores.
Baja rentabilidad del cultlvo de cacao.

Débiles procesos orga ionales.

Débil cultura cacaoter: dﬂbaja vocacion agricola del
' | A /-\griLAC Resiliente:
+ S o
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Pocos emprendimientos e iniciativas de agroindustria para el procesamiento
del cacao de la region.

Bajo nivel de conocimiento de la oferta regional, asi como de la calidad y
caracteristicas competitivas del grano.

La calidad comercial del grano de cacao aun no da cumplimiento a los
requisitos del comercio exterior (transicion)y, a nivel nacional, se carece de
incentivos o pagos diferenciados por calidad.

Alta intermediacion en el proceso comercial e informalidad en las
negociaciones.

Bajo nivel de conocimiento de las oportunidades de mercado.



Dificultades de acceso a crédito para pequenos y medianos productores de
cacao.

Limitada oferta de lineas de crédito verde o incentivos financieros
disenados para promover practicas sostenibles.

Falta de unificacion de los criterios técnicos.

Débiles mecanismos de divulgacion y difusion de los resultados de
investigaciones y del conocimiento generado.

Baja cobertura y falta de recursos necesarios para la prestacion del servicio
de extension agropecuaria.

Carencia de cifras validadas para el subsector cacaotero.
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