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INTRODUCCIÓN 
Uno de los atributos más característicos y apreciados de los frutos de las diferentes especies 

del género Capsicum es su carácter picante, producido por los capsicinoides. La mayoría de los 
métodos que cuantifican los capsicinoides han sido desarrollados para determinar el contenido 
de capsicina y dihidrocapsicina. Aunque estos dos compuestos son generalmente los capsici­
noides mayoritarios, se conocen al menos 14 análogos más, presentes en el fruto, y que influ­
yen tanto en el tipo como en el nivel de picante. La técnica analítica más aplicada para la 
cuantificación de estos compuestos es la separación por cromatografia líquida de alta resolu­
ción y su detección por la absorción en el ultravioleta visible (HPLC-UV). Sin embargo, la 
aparición de la ionización por electrospray (ESI) hace posible el acoplamiento del HPLC a la 
detección por espectrometría de masas (MS), que permite determinar las moléculas con más se­
lectividad y sensibilidad, basándose en la determinación de la masa exacta de los iones mole­
culares, así como en su espectro de fragmentación. La aplicación de HPLC-ESI/MS/MS puede 
permitir identificar la mayoría de los capsicinoides conocidos presentes en una muestra así 
como descubrir nuevos capsicinoides (Schweiggert et al. 2006). 

Los estudios sobre variabilidad en contenidos de capsicinoides en el género Capsicum no son 
muy abundantes (Antonious et al. 2006). En el CITA disponemos de una importante y repre­
sentativa colección de Capsicum, que será el objeto de este estudio. Por tanto, el objetivo de este 
trabajo fue la identificación de capsicinoides mayoritarios y minoritarios, mediante HPLC­
ESI/MS/MS, en genotipos representativos de la colección del género Capsicum del CITA. 

MATERIAL Y MÉTODOS 
Genotipos de Capsicum de especies silvestres, domesticadas y cultivadas fueron utilizados. 

El cultivo, la selección de los frutos y la extracción de los capsicinoides para los análisis pos­
teriores se hizo como se describe en Garcés-Claver et al. (2007). 

La identificación de los capsicinoides se realizó mediante un espectrómetro de masas con un 
analizador híbrido Q-TOF de alta resolución (Bruker MicroTof-Q, Bruker DaltoniK, Bremen, 
Alemania) equipado con una fuente de inonización (ESI) acoplado a un cromatógrafo de lí­
quidos Agilent 1100 HPLC (Agilent Technologies, Waldbron, Alemania). Las condiciones cro­
matográficas se optimizaron para obtener la separación de los capsicinoides conocidos. 

RESULTADOS Y DISCUSIÓN 
En las muestras analizadas se identificaron al menos 11 capsicinoides, estando entre ellos los 

dos mayoritarios y los minoritarios más importantes. 
En la Tabla 1 se muestran los resultados obtenidos para un genotipo de la especie C. pubes­

cens, en el cual se identificaron hasta 1 O capsicinoides. El método cromatográfico empleado ha 
permitido una correcta separación de estos compuestos y la fragmentación de los iones mole­
culares ha permitido definir una huella de fragmentación para cada uno de estos capsicinoides. 
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En la Tabla 2 se indica la presencia o ausencia de capsicinoides conocidos en algunos de los ge­
notipos estudiados. 

De estos resultados se observa que la variabilidad en la composición de capsicinoides entre 
genotipos es muy elevada, y por tanto la caracterización de un número importante, representa­
tivo y diverso de genotipos de Capsicum resulta de especial interés. Estos resultados podrán 
aportar información valiosa para la caracterización de genotipos con respecto a sus capsici­
noides, incluidos los minoritarios, y su posterior cuantificación, la cual será también de gran uti­
lidad para estudios genéticos y moleculares sobre el carácter picante. 

Tabla l. Capsicinoides identificados y las relaciones masa carga (miz) de los iones pseudomoleculares 
[M + H]+ (iones padre) y de los iones (iones hijos) generados por su fragmentación, mediante 
HPLC-ESI/MS/MS(Q-TOF) en frutos del genotipo C-139 

Capsicinoides miz del ión padre [M + H]+ miz de los iones hijos 
N-Vo 1 280,191 137,06 122,03 144,15 
NC2 292,190 137,06 122,04 168,15 
NDHC/N-Vn3 294,202 137,06 122,03 158,15 
C4 306,206 137,06 122,03 182,20 
NDHC/N-Vn5 294,202 137,06 122,03 158,20 
DHC6 308,220 137,06 122,04 172,17 
HC I/IF 320,220 137,06 122,04 149,13 
N-Vd' 308,220 137,06 122,04 172,17 
HDHCI' 322,240 137,06 122,04 186,19 
HDHCII 1º 322 240 137 06 122 04 186 19 

1: N-vanillyloctanamida; 2: norcapsicina; 3-5: nordihidrocapsicina ó N -vanillylnonanamida; 4: capsicina; 6: dihidro­
capsicina; 7: homocapsicina I ó II; 8: N-vanillyldecanamida; 9-10: homodihidrocapsicina I y II 

Tabla 2. Capsicinoides identificados mediante HPLC-ESI/MS/MS(Q-TOF) en diversos genotipos de Cap­
sicum. Las celdas grises indican presencia del capsicinoide 

Capsicinoides 

Genotipos NNDHC1 N-Vo2 NC3 NDHC/ es DHC6 HC N-Vd' HDHC 
N-Vn4 lill7 I' 

C-139 1 
C-158 ' • C-161 
C-167 
C-153 • I 
C-353 1 i j l 
C-138 
C-1 81 1 • C-152 ' 1 
Habanero 1 1 

1: nornordihidrocapsicina; 2: N-vanillyloctanamida; 2: norcapsicina; 4: nordihidrocapsicina ó N-vanillyl­
nonanamida; 5: capsicina; 6: dihidrocapsicina; 7: homocapsicina I ó II; 8: N-vanillyldecanamida; 
9-1 O: homodihidrocapsicina I y II 
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