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The paper presents the results of the study of some biochemical indicators of blood serum, 
physicochemical properties, and chemical composition of muscle tissue of young pigs of the large white 
breed, as well as the calculation of correlations between the main quantitative characteristics. The work 
was carried out in agricultural formations of the Dnipropetrovsk region, the Scientific Research Center for 
Biosafety and Environmental Control of Agricultural Resources of the Dnipro State Agrarian and Economic 
University, LLC “Globynskyi Myasokbinat” of the Poltava Region, the Laboratory of Zootechnical Analysis 
of the Institute of Pig Breeding and Agro-Industrial Production of the National Academy of Sciences, and 
the Animal Husbandry Laboratory of the State Institution “Institut of grain crops of NAAS”. Control 
fattening and slaughtering of the animals of the experimental group was carried out on the condition that 
they reached a live weight of 105–115 kg. The selection of blood samples for biochemical studies was 
carried out in 5-month-old animals; the activity of aspartate aminotransferase, alanine aminotransferase, 
alkaline phosphatase, and α-amylase was determined in blood serum. Physico-chemical properties and 
chemical composition of the longest muscle of the back (m. longissimus dorsi) were studied according to the 
indicators “moisture-retaining capacity, %”, “color intensity, units ext. × 1000”, “tenderness, c”, “fat 
content, %”, “total moisture content, %”, “protein content, %”, “losses during heat treatment, %” and 
“energy value of muscle tissue, kcal”. A comprehensive assessment of meat quality was determined 
according to the methods of A. M. Polyvoda and others, biometric processing of research results was 
carried out according to the methods of V. P. Kovalenko and others. It was established that the biochemical 
parameters of the blood serum of young pigs of the large white breed at the age of 5 months correspond to 
the physiological norm of clinically healthy animals. Thus, the activity of aspartate aminotransferase (AST) 
is 1.33 ± 0.074 mmol/h/l, alanine aminotransferase (ALT) is 1.87 ± 0.063 mmol/h/l, alkaline phosphatase is 
291.99 ± 12.517 units/l, and amylase – 169.82 ± 5.005 g/h × l. Studies of the physicochemical properties 
and chemical composition of samples of the longest back muscle of young pigs of the large white breed 
show that the number of high-quality samples according to the indicators “moisture-holding capacity, %” 
equals 12.0 %, “color intensity, units ext. × 1000” – 16.0 %, “tenderness, c” – 12.0 % and “fat content, %” 
– 16.0 %. Significant correlations were established between the following pairs of traits: moisture-holding 
capacity × protein content (-0.484 ± 0.1825, tr = 2.65), moisture-holding capacity × losses during heat 
treatment (-0.416 ± 0.1896, tr = 2.19), fat content × moisture-holding capacity (-0.450 ± 01862, tr = 2.42), 
fat content × energy value (+0.836 ± 0.1144, tr = 7.31), alanine aminotransferase activity × pH, (+0.443 ± 
0.1859, tr = 2.37), alkaline phosphatase activity × color intensity (-0.483 ± 0.1826, tr = 2.65), alkaline 
phosphatase activity × phosphorus content (+0.484 ± 0.1825, tr = 2, 65). Further work in this direction 
involves conducting a study of the qualitative composition of muscle and fat tissues of young pigs of various 
intrabreed and interbreed combinations, taking into account their genotype according to some DNA 
markers. 

 
Key words: young pigs, breed, biochemical indicators of blood serum, physicochemical properties and 

chemical composition of muscle tissue, variability, correlation. 
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Біологія свині: ферменти сироватки крові та їх кореляційний зв’язок з  
фізико-хімічними властивостями і хімічним складом м’язової тканини 
 
В. І. Халак1 , І. Б. Баньковська2, Б. В. Гутий3 
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В роботі наведено результати дослідження деяких біохімічних показників сироватки крові, фізико-хімічних властивостей та хімічно-

го складу м’язової тканини молодняку свиней великої білої породи, а також розрахунку кореляційних зв’язків між основними кількісними 
ознаками. Роботу виконано в агроформуваннях Дніпропетровської області, Науково-дослідному центрі біобезпеки та екологічного конт-
ролю ресурсів АПК Дніпровського державного аграрно-економічного університету, ТОВ “Глобинський м’ясокомбінат” Полтавської 
області, лабораторії зоотехнічного аналізу Інституту свинарства і агропромислового виробництва НААН та лабораторії тваринницт-
ва Державної установи “Інститут зернових культур НААН”. Контрольну відгодівлю та забій тварин піддослідної групи проводили за 
умови досягнення ними живої маси 105–115 кг. Відбір зразків крові для біохімічних досліджень проводили у тварин 5-місячного віку; у 
сироватці крові визначали активність аспартатамінотрансферази, аланінамінотрасферази, лужної фосфатази та а-амілази. Фізико-
хімічні властивості та хімічний склад найдовшого м’яза спини (m. longissimus dorsi) досліджували за показниками “вологоутримуюча 
здатність, %”, “інтенсивність забарвлення, од. екст. × 1000”, “ніжність, с”, “вміст жиру, %”, “вміст загальної вологи, %”, “вміст 
протеїну, %”, “втрати при термічній обробці, %” та “енергетична цінність м’язової тканини, ккал”. Комплексну оцінку якості м’яса 
визначали за методиками Поливоди А. М. та ін., біометричну обробку результатів досліджень проводили за методиками В. П. Коваленка 
та ін. Встановлено, що біохімічні показники сироватки крові молодняку свиней великої білої породи у 5-місячному віці відповідають фізіо-
логічній нормі клінічно здорових тварин. Так, активність аспартатамінотрансферази (АсАТ) становить 1,33 ± 0,074 ммоль/год/л, аланін 
амінотрансферази (АлАТ) – 1,87 ± 0,063 ммоль/год/л, лужної фосфатази – 291,99 ± 12,517 од/л, а-амілази – 169,82 ± 5,005 г/год × л. Дослі-
дження фізико-хімічних властивостей та хімічного складу зразків найдовшого м’яза спини молодняку свиней великої білої породи свід-
чать, що кількість зразків високої якості за показниками “вологоутримуюча здатність, %” дорівнює 12,0 %, “інтенсивність забарвлен-
ня, од. екст. × 1000” – 16,0 %, “ніжність, с” – 12,0 % та “вміст жиру, %” – 16,0 %. Достовірні кореляційні зв’язки встановлено між 
такими парами ознак: вологоутримуюча здатність × вміст протеїну (-0,484 ± 0,1825, tr = 2,65), вологоутримуюча здатність × втрати 
при термічній обробці (-0,416 ± 0,1896, tr = 2,19), вміст жиру × вологоутримуюча здатність (-0,450 ± 01862, tr = 2,42), вміст жиру × 
енергетична цінність (+0,836 ± 0,1144, tr = 7,31), активність аланінамінотрансферази × рН, (+0,443 ± 0,1859, tr = 2,37), активність 
лужної фосфатази × інтенсивність забарвлення (-0,483 ± 0,1826, tr = 2,65), активність лужної фосфатази × вміст фосфору (+0,484 ± 
0,1825, tr = 2,65). Подальша робота за даним напрямком передбачає проведення дослідження якісного складу м’язової та жирової тканин 
молодняку свиней різних внутрішньопородних та міжпородних поєднань з урахуванням їх генотипу за деякими ДНК-маркерами. 

 
Ключові слова: молодняк свиней, порода, біохімічні показники сироватки крові, фізико-хімічні властивості та хімічний склад 

м’язової тканини, мінливість, кореляційний зв’язок. 
 

Вступ 
 
Використання свиней зарубіжної селекції в регіо-

нальних системах розведення в Україні суттєво впли-
нуло на зміну відгодівельних та м’ясних якостей тва-
рин, одержаних на внутрішньопородній та міжпород-
ній гібридизації (Ahapova & Reshetnichenko, 1996; 
Aknevs’kyy et al., 2013; Khalak et al., 2020; 2021; 
Vyslotska et al., 2021; Martyshuk et al., 2021; Khalak et 
al., 2022). Проте ряд авторів зазначають, що актуаль-
ним питанням при цьому є дослідження ознак ін-
тер’єру, аналіз даних та їх використання як маркерів 
раннього прогнозування ознак відгодівельних, забій-
них, м’ясних якостей, а також фізико-хімічних і хімі-
чних властивостей м’язової тканини та підшкірного 
сала (Eidrigevich & Rayevskaya, 1966; Christianson, 
1991; Allison & Laven, 2000; Levchenko, 2002; Susol, 
2015; Tserenyuk, 2017; 2018; Kramarenko et al., 2018). 

 
Мета дослідження 

 
Мета роботи – дослідити біохімічні показники си-

роватки крові, фізико-хімічні властивості та хімічний 
склад м’язової тканини молодняку свиней великої 
білої породи англійського походження, а також роз-
рахувати рівень кореляційних зв’язків між основними 
кількісними ознаками. 

Матеріал і методи досліджень 
 
Дослідження проведено в агроформуваннях Дніп-

ропетровської області, Науково-дослідному центрі 
біобезпеки та екологічного контролю ресурсів АПК 
Дніпровського державного аграрно-економічного 
університету, ТОВ “Глобинський м’ясокомбінат” 
Полтавської області, лабораторії зоохіманалізу Інсти-
туту свинарства і агропромислового виробництва 
НААН та лабораторії тваринництва Державної уста-
нови Інститут зернових культур НААН. 

Роботу виконано згідно з програмою наукових до-
сліджень НААН № 30 “Свинарство”. 

Контрольну відгодівлю молодняку свиней зазна-
ченого генотипу проводили в умовах господарства 
згідно з вимогами сучасних методик досліджень у 
свинарстві (Metodicheskiye rekomendatsii…, 2005; 
Khalak & Gutyj, 2022).  

Відбір зразків крові у тварин піддослідної групи 
проводили в 5-місячному віці. У сироватці крові дос-
ліджували активність аспартатамінотрансферази 
(АсАТ), ммоль/год/л, аланінамінотрансферази 
(АлАТ), ммоль/год/л, активність лужної фосфатази, 
од/л та а-амілази, г/год × л, (Vlizlo et al., 2012).  

Фізико-хімічні властивості та хімічний склад най-
довшого м’яза спини (m. longissimus dorsi) досліджу-
вали за такими показниками: рН, одиниць кислотнос-
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ті, вологоутримуюча здатність, %, інтенсивність заба-
рвлення, од. екст. × 1000, ніжність, с, вміст жиру, %, 
загальної вологи, %, протеїну, %, Кальцію, %, Фосфо-
ру, %, втрати при термічній обробці, %, (Polyvoda, 
1976; Polivoda et al., 1977).  

Енергетичну цінність м’язової тканини розрахову-
вали за хімічним складом середньої проби фаршу за 

формулою:  
Х = (С – (Ж+З)) × 4,1+Ж ×9,3               (1) 

де:  Х – калорійність 100 г м’яса, кал; С – кількість 
сухої речовини, г; Ж – кількість жиру, г; З – кількість 
золи, г. 

Комплексну оцінку якості м’яса проводили за ме-
тодикою (Polyvoda, 1976) (табл. 1).  

 
Таблиця 1 
Шкала оцінки якості м’яса за фізико-хімічними показниками 
 

Оцінка 
Показник якості м’яса 

вологоутримуюча 
здатність, % 

інтенсивність забарвлення, 
(коефіцієнт екстинції × 1000) 

ніжність, 
секунд 

жир, % 
температура плавлення 

підшкірного сала, градуси 
Ліміти 46,8–71,8 27–119 5,8–15,5 0,7–4,8 23,5–46,8 
Висока 
якість 

67,0 і більше 83 і більше 7,9 і менше 3,1 і більше - 

Нормальна 
якість 

53,0–66,0 48-82 8,0-12,0 1,2–3,0 32,5–41,5 

Низька 
якість 

52,0 і менше 47 і менше 12,1 і більше 1,1 і менше 
41,6 і більше 
32,4 і менше 

 
Біометричну обробку одержаних даних проводили 

за методиками Коваленка В. П. та ін. (Kovalenko et al., 
2010) з використанням програмованого модуля “Ана-
ліз даних” в Microsoft Excel. 

Коефіцієнт парної кореляції (3), його помилку (4) 
та достовірність (5) даного біометричного показника 
розраховували за такими формулами:  

 

   

yx CC
n

yx
xy

r







                           (2) 

.
2

1
S

2

r 



n

r                                 (3)  

rS

r
rt                                    (4) 

Силу кореляційних зв’язків між ознаками визнача-
ли за шкалою Чеддока (Sidorova et al., 2003) (табл. 2). 
 
Таблиця 2 
Шкала Чеддока для градації сили кореляційного 
зв’язку між кількісними ознаками 
 

Значення коефіцієнта 
кореляції 

Сила кореляційного зв’язку 

0,1–0,3 Слабка 
0,3–0,5 Помірна 
0,5–0,7 Помітна 
0,7–0,9 Висока 

0,9–0,99 Дуже висока 
 

Результати та їх обговорення 
 
Дослідження біохімічних показників сироватки 

крові молодняку свиней показали, що у тварин вели-
кої білої породи англійського походження у 5-
місячному віці активність аспартатамінотрансферази 
(АсАТ) становить 1,33 ± 0,074 ммоль/год/л, аланін 
амінотрансферази (АлАТ) – 1,87 ± 0,063 ммоль/год/л, 

лужної фосфатази – 291,99 ± 12,517 од/л та а-амілази 
– 169,82 ± 5,005 г/год × л (табл. 3). Зазначені показни-
ки відповідають фізіологічній нормі клінічно здоро-
вих тварин (Vlizlo et al., 2012). 

За фізико-хімічними властивостями та хімічним 
складом зразки найдовшого м’яза спини характеризу-
валися такими показниками: вологоутримуюча здат-
ність становила 60,10 ± 0,981 %, інтенсивність забар-
влення – 73,60 ± 2,147 од. екст. × 1000, ніжність – 9,41 
± 0,283 с, вміст жиру – 2,28 ± 0,341 % (табл. 4). Пока-
зники “вміст загальної вологи”, “вміст повітряно-
сухої речовини”, “вміст золи”, “вміст протеїну”, 
“вміст жиру”, “вміст Кальцію, %”, “вміст Фосфору, 
%” відповідно дорівнювали 74,13 ± 0,446, 27,25 ± 
0,450, 1,13 ± 0,019, 22,36 ± 0,400, 2,28 ± 0,341, 0,045 ± 
0,0011 і 0,126 ± 0,0047 %. Втрата абсолютної маси 
зразку м’язової тканини при термічній обробці стано-
вить 22,36 ± 0,400 %, а його енергетична цінність 
дорівнює 21,88 ± 3,110 ккал.  

Коефіцієнт варіації показників, що характеризу-
ють фізико-хімічні властивості та хімічний склад 
найдовшого м’яза спини, у тварин піддослідної групи 
коливається у межах від 2,49 (рН, одиниць кислотнос-
ті) до 74,56 % (вміст жиру, %).  

Згідно зі шкалою оцінки якості м’яса за фізико-
хімічними показниками (Polyvoda, 1976) кількість 
зразків високої якості за показниками “вологоутри-
муюча здатність, %” дорівнює 12,0 %, “інтенсивність 
забарвлення, од. екст. × 1000” – 16,0 %, “ніжність, с” – 
12,0 % та “вміст жиру, %” – 16,0 %. 

Аналіз даних свідчить, що кореляційні зв’язки між  
фізико-хімічними властивостями і хімічним складом 
найдовшого м’яза спини (табл. 5), фізико-хімічними 
властивостями, хімічним складом найдовшого м’яза 
спини та біохімічними показниками сироватки крові у 
молодняку свиней великої білої породи (табл. 6) є різ-
нонаправленими, а за силою змінюються від слабкого 
до помірного. 
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Таблиця 3 
Біохімічні показники сироватки крові молодняку свиней піддослідної групи, n = 25 

 

Показники, одиниці виміру  
Біометричні показники 

 xS   σ ± Sσ Сv ± SCv,% 
Активність: аспартатамінотрансферази (АсАТ), ммоль/год/л     1,33 ± 0,073   0,36 ± 0,070 27,06 ± 3,827 

аланінамінотрансферази (АлАТ), ммоль/год/л     1,87 ± 0,063   0,32 ± 0,045 17,11 ± 2,420 
лужної фосфатази, од/л 291,99 ± 12,51 62,58 ± 8,851 21,43 ± 3,011 
а-амілаза, г/год × л 169,82 ± 5,005 25,02 ± 3,538 14,73 ± 2,083 

 

Таблиця 4 
Фізико-хімічні властивості та хімічний склад найдовшого м’яза спини молодняку свиней великої білої породи, n = 25 
 

Показники, одиниці виміру  
Біометричні показники 

    xS  σ ± Sσ Сv ± SCv,% 
рН, одиниць кислотності     5,62 ± 0,028   0,14 ± 0,091   2,49 ± 0,352 
ніжність, с     9,41 ± 0,283   1,41 ± 0,199 14,98 ± 2,118 
вологоутримуюча здатність, %   60,10 ± 0,981   4,90 ± 0,693   8,15 ± 1,152 
інтенсивність забарвлення, од. екст. × 1000   73,60 ± 2,147 10,73 ± 1,517 14,57 ± 2,060 
втрати при термічній обробці, %   22,03 ± 0,667   3,33 ± 0,471 15,11 ± 2,137 
Вміст, %:          загальної вологи   74,13 ± 0,446   2,23 ± 0,315   3,01 ± 0,425 

 повітряно-сухої речовини   27,25 ± 0,450   2,25 ± 0,318   8,25 ± 1,167 
 золи     1,13 ± 0,019   0,09 ± 0,012   7,96 ± 1,125 
 протеїну   22,36 ± 0,400   2,00 ± 0,282   8,94 ± 1,264 
 жиру     2,28 ± 0,341   1,70 ± 0,240 74,56 ± 1,054 
 Кальцію (Са)   0,045 ± 0,0011 0,005 ± 0,0007 11,11 ± 1,571 
 Фосфору (Р)   0,126 ± 0,0047 0,023 ± 0,0032 18,25 ± 2,581 

Енергетична цінність м’язової тканини, ккал 121,88 ± 3,110 15,55 ± 2,199 12,75 ± 1,773 
 

Таблиця 5 
Коефіцієнт кореляції між фізико-хімічними властивостями і хімічним складом найдовшого м’яза спини  
молодняку свиней великої білої породи, n = 25 
 

Ознаки Біометричні показники Сила кореляційного зв’язку 
х у r ± Sr tr  

1 

6  0,121 ± 0,2070 0,58 Слабка 
7 -0,054 ± 0,2082 0,26 - 
8 -0,124 ± 0,2069 0,60 Слабка 
9  0,119 ± 0,2070 0,57 Слабка 

10 -0,141 ± 0,2064 0,68 Слабка 
11 -0,160 ± 0,2058 0,78 Слабка 
12 -0,207 ± 0,2039 1,01 Слабка 

2 

6  0,296 ± 0,1992 1,49 Слабка 
7 -0,484 ± 0,1825* 2,65 Помірна 
8 -0,361 ± 0,1945 1,86 Помірна 
9 -0,416 ± 0,1896* 2,19 Помірна 

10 -0,101 ± 0,2074 0,49 Слабка 
11 -0,310 ± 0,1981 1,56 Помірна 
12 -0,061 ± 0,2081 0,29 - 

3 

6  0,318 ± 0,1977 1,61 Помірна 
7 -0,209 ± 0,2039 1,02 Слабка 
8 -0,225 ± 0,2032 1,11 Слабка 
9  0,176 ± 0,2053 0,86 Слабка 

10 -0,275 ± 0,2005 1,37 Слабка 
11 -0,021 ± 0,2085 0,10 - 
12  0,131 ± 0,2067 0,63 Слабка 

4 

6  0,179 ± 0,2051 0,87 Слабка 
7 -0,086 ± 0,2077 0,41 - 
8  0,058 ± 0,2082 0,28 - 
9 -0,107 ± 0,2073 0,52 Слабка 

10 -0,165 ± 02057 0,80 Слабка 
11 -0,020 ± 0,2085 0,10 - 
12 -0,254 ± 0,2016 1,25 Слабка 

5 

6 -0,450 ± 01862* 2,42 Помірна 
7 -0,319 ± 0,1976 1,61 Помірна 
8 -0,167 ± 0,2056 0,81 Слабка 
9 -0,250 ± 0,2019 1,24 Слабка 

10  0,836 ± 0,1144*** 7,31 Висока 
11  0,172 ± 0,2054 0,84 Слабка 
12  0,178 ± 0,2051 0,86 Слабка 

Примітка: 1– рН, одиниць кислотності, 2 – вологоутримуюча здатність, %, 3 – інтенсивність забарвлення, од. екст. × 1000,  
4 – ніжність, с, 5 – вміст жиру, %, 6 – вміст загальної вологи, %, 7 – вміст протеїну, %, 8 – вміст золи, 9 – %, втрати при 
термічній обробці, %, 10 – енергетична цінність, ккал, 11 –Са, %, 12 – Р, %,  * – Р < 0,05, *** – Р < 0,001 
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Таблиця 6 
Коефіцієнт кореляції між біохімічними показниками сироватки крові, фізико-хімічними властивостями і  
хімічним складом найдовшого м’яза спини молодняку свиней великої білої породи, n = 25 
 

Ознаки Біометричні показники 
Сила кореляційного 

зв’язку 
х у r ± Sr tr  

1 

5  0,165 ± 0,2057 0,80 Слабка 
6  0,066 ± 0,2081 0,32 - 
7  0,301 ± 0,1988 1,51 Помірна 
8 -0,104 ± 0,2074 0,50 Слабка 
9  0,255 ± 0,2016 1,26 Слабка 
10 -0,292 ± 0,1994 1,46 Слабка 
11  0,026 ± 0,2084 0,12 - 
12  0,190 ± 0,2047 0,93 Слабка 
13 -0,027 ± 0,2084 0,13 - 
14 -0,283 ± 0,2000 1,42 Слабка 
15 -0,030 ± 0,2084 0,14 - 
16  0,178 ± 0,2052 0,87 Слабка 

2 

5  0,443 ± 0,1859* 2,37 Помірна 
6  0,013 ± 0,02085 0,06 - 
7  0,283 ± 0,2000 1,42 Слабка 
8 -0,174 ± 0,2053 0,85 Слабка 
9 -0,184 ± 0,2050 0,90 Слабка 
10  0,084 ± 0,2078 0,40 - 
11  0,126 ± 0,2069 0,61 Слабка 
12  0,215 ± 0,2036 1,06 Слабка 
13  0,012 ± 0,2085 0,06 - 
14  0,159 ± 0,2059 0,77 Слабка 
15  0,124 ± 0,2069 0,60 Слабка 
16  0,392 ± 0,1918 2,04 Помірна 

3 

5  0,018 ± 0,2085 0,09 - 
6  0,120 ± 0,2070 0,58 Слабка 
7  0,483 ± 0,1826* 2,65 Помірна 
8  0,105 ± 0,2074 0,51 Слабка 
9 -0,051 ± 0,2082 0,24 - 
10 -0,116 ± 0,2071 0,56 Слабка 
11  0,118 ± 0,2071 0,57 Слабка 
12 -0,158 ± 0,2059 0,77 Слабка 
13  0,135 ± 0,2066 0,65 Слабка 
14  0,050 ± 0,2083 0,24 - 
15  0,140 ± 0,2065 0,68 Слабка 
16  0,484 ± 0,1825* 2,65 Помірна 

4 

5 -0,129 ± 0,2068 0,62 Слабка 
6 -0,062 ± 0,2081 0,30 - 
7  0,177 ± 0,2052 0,86 Слабка 
8 -0,081 ± 02078 0,39 - 
9  0,112 ± 0,2072 0,54 Слабка 
10 -0,068 ± 0,2080 0,33 - 
11 -0,090 ± 0,2077 0,43 - 
12  0,078 ± 0,2079 0,38 - 
13 -0,028 ± 0,2084 0,13 - 
14 -0,122 ± 0,2070 0,59 Слабка 
15  0,258 ± 0,2015 1,28 Слабка 
16  0,287 ± 0,1997 1,44 Слабка 

Примітка: 1 – активність аспартатамінотрансферази (АсАТ), ммоль/год/л, 2 – активність аланінамінотрансферази (АлАТ), 
ммоль/год/л, 3 – активність лужної фосфатази, од/л, 4 – активність а-амілази, г/год × л, 5 – рН, одиниць кислотності, 6 – 
вологоутримуюча здатність, %, 7 – інтенсивність забарвлення, од. екст. × 1000, 8 – ніжність, с, 9 – вміст загальної вологи, %, 
10 – вміст жиру, %, 11 – вміст протеїну, %, 12 – втрати при термічній обробці, %, 13 – вміст золи, %, 14 – енергетична цін-
ність, ккал, 15 – Са, %, 16 – Р, %, * – Р < 0,05 
 

Достовірні кореляційні зв’язки встановлено між 
такими парами ознак: вологоутримуюча здатність × 
вміст протеїну (-0,484 ± 0,1825, tr = 2,65), вологоут-
римуюча здатність × втрати при термічній обробці  
(-0,416 ± 0,1896, tr = 2,19), вміст жиру × вологоутри-
муюча здатність (-0,450 ± 01862, tr = 2,42), вміст жиру 
× енергетична цінність (+0,836 ± 0,1144, tr = 7,31), 

активність аланінамінотрансферази (АлАТ) × рН 
(+0,443 ± 0,1859, tr = 2,37), активність лужної фосфа-
тази × інтенсивність забарвлення (-0,483 ± 0,1826,  
tr = 2,65), активність лужної фосфатази × вміст фос-
фору (+0,484 ± 0,1825, tr = 2,65). 
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Висновки 
 
1. За результатами досліджень встановлено, що 

біохімічні показники сироватки крові молодняку сви-
ней відповідають фізіологічній нормі клінічно здоро-
вих тварин даного виду та віку.  

2. Кількість зразків найдовшого м’яза спини ви-
сокої якості за показником “вологоутримуюча здат-
ність” становить 3 (12 %), “вміст жиру” – 4 (16 %), 
“ніжність” – 3 (12 %) та “інтенсивність забарвлення” – 
4 (16 %). 

3. Ефективними біохімічними маркерами ран-
нього прогнозування високої якості м’яса за активною 
кислотністю (рН) та інтенсивністю забарвлення є 
активність аланінамінотрансферази (АлАТ) та лужної 
фосфатази сироватки крові молодняку свиней великої 
білої породи у 5-місячному віці. 
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