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O Hibiscus sabdariffa é uma planta originaria da Malasia e da india, também conhecida como
“azedinha”, e apresenta uma série de propriedades bioativas como antiinflamatodria,
anticarcinogénica, antioxidante, hipocolesterolémica e até mesmo a melhora a resisténcia tecidual a
insulina. Dentre elas destaca-se a acdo antioxidante, que esta relacionada com a alta concentracdo de
antocianinas presentes na planta. A sua parte mais importante é o calice, que ja é utilizado pelas
industrias para a producdo de diversos produtos. Com isso, este trabalho teve como objetivo realizar
a extracdo e avaliacdo do teor de antocianinas, substancias estas que também podem ser utilizados
pela industria como um corante alimenticio natural. O Hibisco foi adquirido no comércio local de
Concdrdia, foi triturado, separado de acordo com sua granulometria, secado em estufa e armazenado
em local seco livre de umidade. Escolheu-se duas varidveis, para a extragdo destes compostos, sendo
elas o tipo de solvente e o tempo de extragdo. Os solventes utilizados foram: agua destilada, tampao
citrato pH 3,5 e tampao citrato pH 5,0, e os tempos de extracao 3, 6 e 18 horas. A melhor condicao de
extracao foi a que utilizou solu¢do de tampao citrato pH 3,5 nos tempos de 3 e 6 horas tampao de pH
3,5, demonstrando que quanto menor o pH e quanto menor tempo for exposto a luz, melhor o
resultado da extragdo. Os tempos de 3 e 6 horas, obtiveram as concentracdes de 605,36 mg/L e
610,45 mg/L, respectivamente. Os fatores que interferem nesses resultados sdo: pH, tempo de
extracdo e também a acdo da luz. Esse estudo contribui para que mostre o potencial do extrato de
hibisco em uma possivel substituicdo de corantes sintéticos dentro da industria alimenticia,
atendendo aos pontos positivos da utilizacdo de um corante e ainda adicionando ao produto algumas
propriedades bioativas presentes nesse extrato.
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