A vitivinicultura
na Serra Gaucha e em
Bento Goncalves

Vitor Manfroi | Luiz Antenor Rizzon
Giuliano Elias Pereira | Marcelo Taffarel



AVitivinicultura na Serra Gaticha e em Bento Gongalves

Vitor Manfroi - Enélogo e Engenheiro Agronomo Professor do ICTA/
UFRGS | Luiz Antenor Rizzon - Engenheiro Agronomo | Giuliano Elias
Pereira - Engenheiro Agronomo PhD, Pesquisador da Embrapa Uva e Vi-
nho | Marcelo Taffarel — Analista Tecnologia da informacao

Para situar o leitor, € importante que o mesmo possa estar familiari-
zado com o percurso da videira e o vinho apresentado em capitulo ante-
rior, e buscar entender, dentro do contexto histérico e socioecondmico
de cada época, como a videira chegou aos nossos pagos, e aqui perma-
nece até os dias atuais.

No Rio Grande do Sul, o primeiro relato da entrada de videiras foi
nos Sete Povos das Missdes, mais precisamente em Sao Nicolau, primei-
ra Reducao fundada no Noroeste do RS, introduzidas pelo pioneiro pa-
dre jesuita Roque Gonzdles de Santa Cruz. O Padre Roque trouxe uvas de
origem espanhola, em 1626.

Os jesuitas tinham como objetivo fixar os nativos na terra e catequi-
zd-los. Para tanto se valiam da possibilidade de desenvolver a agricultu-
ra, com especial interesse pela vitivinicultura, visto que, além do obijeti-
vo primeiro, ainda poderiam utilizar os frutos da videira para elaborar
vinhos, que seriam utilizados na Eucaristia.

Arelagdo entre a Igreja Catdlica e a atividade vitivinicola, visto a ne-
cessidade do vinho para os servicos eucaristicos, € por demais conheci-
da também em outras partes do mundo, notadamente no Novo Mundo.
Da necessidade de explorar novas regides e fazer valer os valores da sua
religido, a Igreja Catdlica foi pioneira em levar a uva e o vinho para diver-
sos paises, como Uruguai, Argentina, Chile, Estados Unidos, Austrdlia e
outros.

No caso do Rio Grande do Sul se passou o mesmo. Porém, com a
destruicao dos Sete Povos das Missdes pelos Bandeirantes paulistas, de-
sapareceram os primeiros vinhedos em solo gaticho.
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Depois desta primeira experiéncia, a segunda entrada de videiras
europeias no RS, a partir de 1732, se deu pela imigracao de portugueses
acorianos e madeirenses, que se fixaram préximos ao litoral gaticho, em
altitudes bem menores do que as das Missoes, a partir de Rio Grande,
Pelotas e Porto Alegre.

As videiras trazidas pelos portugueses também eram de Vitis vini-
fera, e, claro, de origem portuguesa. Mas, assim como nas Missoes, a vi-
ticultura ndo chegou a prosperar, neste caso, provavelmente, devido a
umidade excessiva daregido litoranea, que impossibilitou um adequado
desenvolvimento daquelas castas europeias.

Mesmo assim, a regido sul do estado do RS tem parcela importante
na historiografia da vitivinicultura gatcha, pois foi por ela que se intro-
duziu cultivares do grupo das americanas, em especial a cultivar Isabel,
ainda hoje a variedade mais plantada no estado. Entre 1839 e 1842, o
gaucho José Marques Lisboa, teria remetido, desde Washington (USA),
bacelos desta cultivar para o comerciante Thomas Maister, radicado na
Ilha dos Marinheiros, em Rio Grande, que € considerado o precursor do
cultivo dessa uva no RS.

Uma terceira leva de videiras chegou ao solo gaticho a partir de
1824, com o inicio da colonizacdo alema. E, neste caso, o interesse pela
vitivinicultura era notdrio, pois muitos imigrantes alemaes apreciavam
o cultivo de uvas e o consumo de vinhos. Tanto € verdade que, em 1825,
logo apds a chegada dos primeiros imigrantes germanicos, foi enviado
para as colonias alemas o viticultor Jodo Batista Orsi, com a finalidade
especifica de desenvolver a vitivinicultura. Desta mesma época, hd o re-
gistro de uma carta assinada por Dom Pedro I incentivando o cultivo de
uvas na regiao.

Desde o inicio da colonizacao alema até a chegada dos imigrantes
italianos na Serra Gaticha, a videira foi cultivada pelos alemaes, primei-
ramente na regido onde hoje se localizam Sdo Leopoldo e Novo Ham-
burgo, sendo depois levada até Montenegro, Sdo Sebastido do Cai, Por-
tao, Feliz, Bom Principio e outras localidades.



Mesmo com todo o empenho inicial, a vitivinicultura nao se desen-
volveu como o esperado, possivelmente, pela proximidade de Porto Ale-
gre, que fez com que outras culturas mais rentdveis a época e também
mais procuradas, como os hortifrutigranjeiros, tomassem o lugar dos vi-
nhedos. A alta fertilidade dos solos e a abundancia de d4gua do delta dos
rios que margeavam estas comunidades devem também ter incentivado
o cultivo destas culturas de ciclo mais curto, que tinham um grande ape-
lo mercadolégico.

De qualquer sorte, a importancia dos imigrantes alemaes ainda é
negligenciada dentro da histéria vitivinicola gaicha. Como registrado
anteriormente, desde a Ilha dos Marinheiros, a uva Isabel espalhou-se
por regides vizinhas, e por volta de 1860, predominava em vinhedos de
Pelotas, na regido préxima de Porto Alegre (Viamao e Gravatai), e tam-
bém no Vale dos Sinos, no Vale do Cai e Montenegro. E, possivelmente,
foi através destas ultimas que a Isabel chegou ao convivio dos italianos,
que aportaram no RS no final do século XIX.

AVitivinicultura no Rio Grande do Sul s6 adquire importancia eco-
ndmica com a chegada dos imigrantes italianos, a partir de 1875, com o
destino da Serra Gaticha, no que seria a quarta tentativa de implementa-
¢ao de vinhedos no solo rio-grandino.

Por que a chegada dos italianos foi tdo importante para o setor da
uva e do vinho brasileiro? Mais do que os imigrantes anteriores, os imi-
grantes da Velha Bota traziam na bagagem, além das cepas de uvas, o
héabito do consumo do vinho como um alimento, e o ainda chamado “es-
pirito vitivinicola”. E, mesmo com as dificuldades iniciais, de desbravar
solos e matas virgens, passar fome e toda sorte de necessidades, sofrer
com doencgas e mortes de entes queridos, combater animais e pragas,
os imigrantes, com denodo e muito trabalho, venceram todas as adver-
sidades, e se reconfortaram com a possibilidade da producao de uvas e
elaboracao de vinhos.

Os italianos que vieram para a Serra Gaticha, até pela sua cultura
agrondmica e gastrondmica, trouxeram bacelos de videira, que, como
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os imigrantes anteriores, eram da espécie Vitis vinifera. Entretanto, as-
sim como nas experiéncias anteriores, se tem duas hipdteses para o que
aconteceu com este material vegetativo: a primeira d4 conta que a dife-
renca de hemisfério e ciclo vegetativo entre a Itdlia e o Brasil, acrescido
da dificuldade de conservacdo dos bacelos durante a viagem de navio,
tenha secado os mesmos; a segunda indica que o material, sendo de cul-
tivares europeias, ndo tenham vegetado satisfatoriamente, além de ter
sofrido ataques de doencas e pragas.

Conta a histéria que os imigrantes italianos Tommazo Radaelli, Ste-
fano Crippa e Luis Sperafico, os primeiros a chegar na regido de Nova
Milano, hoje municipio de Farroupilha, foram os pioneiros também no
plantio de videiras e na elaboracao de vinhos para consumo familiar.

Certamente, os imigrantes vindos da Itdlia plantaram videiras desde
o principio, porém com as dificuldades de adaptacdo ao clima e solo, aos
poucos, as mesmas foram sendo dizimadas. E isto deve ter preocupado,
e muito, estes combalidos homens e mulheres que tanto haviam sofrido
em sua trajetoria, desde o além-mar até a chegada as terras gatichas.

No entanto, nas viagens rumo a Depressao Central, para levar seus
produtos e trazer suprimentos, em especial desde os municipios de Sao
Sebastiao do Cai e Montenegro (Rio Cai), e mesmo Sao Leopoldo e Novo
Hamburgo (Rio dos Sinos), rumo a Porto Alegre (Delta do Guaiba), os
imigrantes italianos se depararam com cultivares americanas, em espe-
cial a Isabel, como ja referido, plantadas pelos imigrantes alemaes, que
ja hd algum tempo a cultivavam para consumo como uva de mesa e tam-
bém para elaborar vinhos.

Assim, usaram todo o conhecimento e arte que possuiam da vitivi-
nicultura, difundiram as videiras e vinhos, e esta atividade, rapidamen-
te, passou a fazer parte do cotidiano familiar e, em pouco tempo, fonte
de comércio e riqueza de toda a nova coldnia italiana.

O cultivo da Isabel foi tao acentuado por aqueles tempos que, o que
no inicio era apenas para consumo da familia como uva de mesa e vinho
corrente, teve um crescimento e um éxito tdo surpreendente que, ja por



volta de 1885, existia um processo de comercializacao consolidado com
a capital do estado e seus arredores. O entusiasmo deve ter sido muito
grande, pois a videira e o vinho representavam a forca e a lembranca
do encontro do imigrante com a Itdlia e a sua nova terra, o que lhe deu,
certamente, animo e vontade para construir na Serra Gatcha sua nova
Patria.

O plantio dos pequenos vinhedos familiares era feito em terreno ja
cultivado por graos (trigo, aveia e milho), ou logo apds o desmatamento,
ainda com a superficie coberta de toras e tocos da floresta recém quei-
mada. A fertilidade do solo, a umidade e sol quente do verdo, aliados ao
vigor natural da Isabel faziam as plantas se desenvolverem e crescerem
de forma exuberante, com seus longos sarmentos e vegetacao abundan-
te, com produgoes superiores as conhecidas nas cultivares europeias.

E é deste periodo também a disseminacao do cultivo da videira no
sistema latada (conducao das plantas no plano horizontal), que perdura
até hoje, hegemonicamente, nos vinhedos serranos. Além da topografia
ingreme e dos terrenos acidentados, que influenciam sobremaneira a
tomada de decisdao do modo de condugdo, havia abundancia de madei-
ra e auséncia de arames, e imitando um sistema de conducao da videira
comum nas regioes italianas do Véneto e do Trento (as pérgolas), e tam-
bém praticado no Vale do Cai, os imigrantes italianos passaram a adotar
essa construcao para os vinhedos de Isabel, sustentadas por troncos e
travessas de madeira rachadas a mao, construidos com utensilios e fer-
ramentas disponiveis na época.

O vinho obtido da Isabel era bem diferente daquele que os imigran-
tes italianos estavam habituados a elaborar e consumir. E, embora com
deficiéncias sensoriais, era saboroso e de facil consumo, pois possuia
uma menor estrutura e teor alcodlico. Utilizado, no inicio, para consu-
mo doméstico das familias dos imigrantes, ele contribuiu, certamente,
para refazer as energias e reconfortar nos momentos de sofrimento e di-
ficuldades, bem como congracamento entre as familias e comunidades.

As primeiras casas foram construidas pelos imigrantes com madei-
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ra serrada a mao, e eram constituidas de piso tnico, e, raramente, com
algum outro comodo que abrigava as ferramentas e espago para outros
afazeres. Assim, naquele inicio, os vinhos eram elaborados em meio as
demais atividades domésticas e artesanais. Com o passar do tempo, o
aumento da prole e a necessidade de ampliar espaco para afazeres diver-
sos, as novas casas foram construidas numa nova configuracao, incluin-
do o porao (“la cantina”), edificado de pedra, o primeiro andar ainda em
madeira, e ainda um andar superior (“il sotano”), que servia de dormité-
rio e, muitas vezes, de depdsito para géneros alimenticios, especialmen-
te grdos. O porao passou a ser o local onde se produzia, principalmente
os géneros alimenticios (vinhos, salames, queijos), e, muito comumente,
espaco para outras atividades artesanais (marcenaria, ferraria). Aquele
porao serviu, portanto, de embrido da vinicultura na Serra Gaucha, e, até
hoje, é comum se referir a vinicola chamando de Cantina.

A Regiao Vitivinicola da Serra Gaticha situa-se na Encosta Superior
do Nordeste do estado do Rio Grande do Sul, com limites flexiveis e va-
riados dependendo dos critérios de regionalizagdo, e representa o espa-
¢o geogréfico e cultural construido desde o inicio da imigracao italiana,
no final do século XIX, e aonde a producdo vitivinicola cumpre um papel
preponderante até os dias atuais.

Se para o Brasil a vitivinicultura apresenta pouca importancia
socioecondmica, na Serra Gaticha este setor foi responsavel por grande
aporte de acimulo de capital, em especial no inicio de sua formacgao,
e contribui, ainda hoje, com o desenvolvimento industrial e a pujanca
regional. Como referido anteriormente, o vinho inicialmente elaborado
para consumo familiar, logo gerou excedente que passou a ser comercia-
lizado em outros centros, o que deu a perspectiva comercial e monetdria
aos pequenos produtores rurais, que passaram a enxergar a vitivinicul-
tura além das fronteiras de suas colonias e comunidades.

Em relacdo a producdo de uvas na Serra Gaucha ela é feita em
aproximadamente 16.000 propriedades rurais familiares, onde, na gran-
de maioria, a viticultura representa a atividade agricola principal. O ta-



manho das propriedades gira ao redor de 20 ha, e os vinhedos apresen-
tam, em média, 2,5 ha. Com esta tipificacdo, comprova-se que é uma
atividade agricola desenvolvida, majoritariamente, na pequena proprie-
dade, que possui solos pedregosos e de topografia acidentada, o que li-
mita a mecanizagdo. Desta feita, a utilizacao de mao de obra, pelas ca-
racteristicas da cultura, é intensiva, e, em boa parte de origem familiar,
com a utilizacdo esporddica de mao de obra sazonal, em periodos como
poda e colheita.

Os principais municipios que compdem a Regido Vitivinicola da
Serra Gaticha, onde a vitivinicultura tem uma participacao econémica
importante sao: Bento Goncalves, Flores da Cunha, Garibaldi, Caxias do
Sul, Farroupilha, Sao Marcos, Anténio Prado, Nova Pddua, Monte Belo
do Sul, Pinto Bandeira e Santa Tereza, estes trés tltimos emancipados de
Bento Gongalves.

O inicio da vitivinicultura em Bento Goncalves remonta a chegada
dos primeiros imigrantes italianos, em 1875, a antiga Col6nia de Dona
Isabel, que junto com a Coldnia de Conde D’Eu (hoje municipio de Ga-
ribaldi), constituiram as duas localidades que, pela proximidade com
o porto de Sdo Jodo do Montenegro, foram grandes impulsionadoras
na elaboracao e comercializacdo de vinhos, em volumes cada vez mais
crescentes para a época. O sucesso na producao foi tdo grande que, em
1883, hé o registro de um volume produzido de vinhos de cerca de 4,5
milhoes de litros e de 3 milhdes de litros, respectivamente, nas Colonias
de Dona Isabel e Conde D’Eu.

Intimeras personalidades poderiam ser mencionadas daquele lon-
ginquo tempo, mas fazemos mencdo de duas que foram grandes empre-
endedores da época: o enélogo Oreste Braghirolli, que montou a primei-
ravinicola modelo no municipio, e ainda o comerciante Oreste Franzoni,
que, no 2° distrito de Monte Belo (hoje Monte Belo do Sul), além de uma
vinicola, montou uma queijaria e um serraria movida a vapor.

Datam do inicio do século passado o surgimento de varias empresas
familiares, e algumas ainda permanecem no mercado até os dias atuais:
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Cia. Monaco (1908), Carlos Dreher Filho & Cia e Vinhos Salton (1910) e
Vinicola Armando Peterlongo (1913), esta tltima em Garibaldji, e que foi
precursora na elaboragdo de espumantes.

Vdrios aspectos relevantes da Vitivinicultura Gaucha tiveram por
sede a cidade de Bento Gongalves. Seguem apenas alguns deles, por res-
tricdo de espago, mas que, mesmo assim, demonstram a grande impor-
tancia deste municipio no cendrio regional e nacional no setor da uva e
do vinho.

Em 1900, o Governo do Estado funda em Porto Alegre a Estacdo
Agronomica, que introduz da Europa diversas castas de viniferas, cujos
bacelos foram, mais tarde, distribuidos pelos municipios de Caxias do
Sul, Bento Gongalves e Garibaldi.

Em 1915 d4-se inicio, como mencionado por vdrios autores, a fase
verdadeiramente econdmica da vitivinicultura, com a inauguracado da
estrada de ferro Caxias-Montenegro, abrindo perspectivas para o esco-
amento da producao, e logo apds o braco que levava a Bento Gongalves
e Garibaldi.

Em 1920 é criada a Estacdo Experimental de Viticultura e Enologia
de Caxias do Sul, marco na pesquisa vitivinicola. Na sua criagdo era li-
gada ao Ministério da Agricultura, passando em 1929 a Secretaria da
Agricultura do RS, sendo seu primeiro diretor Celeste Gobatto, na época
professor da Escola de Agronomia da Universidade do Rio Grande do Sul
(atual UFRGS), que ja possuia a cadeira de Enologia, desde 1913.

A década de 1930 vé surgir vdrias cooperativas vinicolas, como a
Coop. Vinicola Aurora e a Coop. Vinicola Garibaldi (1931), e que também
perduram até hoje, e sdo fruto do entusiasmo e do espirito colaborador
do povo gaticho.

Em 1941 € implantada a Estacdo de Enologia de Bento Gongalves,
que em 1975 passa a constituir a EMBRAPA-UEPEAE de Bento Gongal-
ves, que € alcada a categoria de Centro Nacional de Pesquisa de Uva e
Vinho (CNPUV) em 1983, hoje EMBRAPA Uva e Vinho.

Na década de 1960 é criado o Colégio de Viticultura e Enologia, com



o primeiro curso técnico profissionalizante do Brasil, que passa depois
a integrar o sistema federal de ensino, e em 1995 cria o Curso de Tec-
nologia em Viticultura e Enologia. Hoje é parte integrante do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do RS.

No final dos anos 60, e nas duas décadas posteriores surgem impor-
tantes associacdes, que até hoje desempenham um papel preponderan-
te no setor vitivinicola, algumas delas com sede em Bento Gongalves:
UVIBRA (Unido Brasileira de Vitivinicultura, em 1969); AGAVI (Associa-
¢do Gaucha de Vitivinicultores, em 1981); ABE (Associacdo Brasileira
de Enologia, em 1978). A ABE congrega os profissionais que trabalham
na drea e promove desde 1993 a Avaliacao Nacional de Vinhos, o maior
evento de divulga¢do do vinho no pais.

Na década de 1980 inicia-se a producao de material vegetativo livre
de virus pelo CNPUYV, e também sao retomados com alguma ambicao os
estudos em vitivinicultura na Faculdade de Agronomia e no Instituto de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UFRGS.

Os anos 90 veem nascer e/ou se consolidar pequenas e médias em-
presas no municipio, hoje algumas delas de maior porte, como a Casa
Valduga, Vinicola Miolo, Vinhos Don Laurindo, Pizzato Vinhos, Vinhos
Don Candido, Vinicola Monte Lemos, Estrelas do Brasil, Chamon & Gar-
bin, e tantas outras, que reforcam ainda mais o trabalho e a vocacao da
Regido Serrana do RS como produtora de vinhos de qualidade superior.
Boa parte destas vinicolas estdo no Vale dos Vinhedos, que obteve em
2002 o reconhecimento como primeira Indicagdo Geogréfica de vinhos
no Brasil, cujo tema serd tratado em capitulo especifico.

Cabe ainda lembrar a criacdo do IBRAVIN (Instituto Brasileiro do
Vinho, em 1998), cuja implantacao pretendeu ordenar a politica e os es-
forcos futuros na maior parte das dreas ligadas ao setor vitivinicola.

Bento Gongalves é conhecida, hd algumas décadas, como a Capital
Brasileira do Vinho. O municipio se caracteriza nos tempos atuais, por
ter uma proporc¢ao de cultivares Vitis vinifera acima da média regional,
e, por isso, se destaca na producao de vinhos finos e espumantes. Apre-
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senta uma agroinddustria constituida de empresas de grande porte, além
de dezenas de cantinas de médio e pequeno porte, e produtores fami-
liares, refletindo numa especializacao por elaborar vinhos finos. Além
disso, possui a maior empresa concentradora de sucos da regido.

Até meados da década passada, no Cadastro Vitivinicola, Bento
Gongalves aparece com cerca de 4.350 ha de videiras, com uma produ-
¢do préxima de 100.000 ton. As cultivares de videira mais importantes
sdo, em relacdo a superficie de vinhedos - Americanas e hibridas: Isabel,
Jacquez, Niagaras, Bordd, Seibel, Concord, Violeta e Lorena; Viniferas:
Merlot, Moscatos, Malvasias, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Pinot
Noir, Riesling Itdlico, Tanat, Prosecco, Cabernet Franc e Trebbiano.

Para finalizar este tépico, nunca é demais frisar que, hoje, em pra-
ticamente todas as regides fisiogréficas do estado do Rio Grande do Sul
hd o plantio de videiras, de forma mais ou menos profissionalizada, cuja
drea vem crescendo, pela busca de alternativa as monoculturas, em vé-
rias zonas, e pelo incentivo e redescoberta da vocacao intrinseca que
possui o Estado gaticho, como demonstra a histéria, para plantar uvas
e elaborar vinhos.

Pequena Histéria da Tanoaria

O oficio e a arte de trabalhar a madeira e construir barricas tam-
bém merece destaque no contexto da vitivinicultura da Serra Gatcha,
pois é milenar a unido da madeira com os vinhos, associada ao aumento
da qualidade dos mesmos. E, em nossa regido, nao foi menos impor-
tante essa laboriosa atividade, que se iniciou ainda com os imigrantes
italianos que aqui chegaram, e perdura até os dias de hoje.

H4 mais de 3 mil anos, os barris sdo utilizados para armazenar os
mais distintos produtos. Foram os antigos romanos e fenicios que co-
mecaram a utilizd-las para transportar e manter o vinho em boas condi-
¢coes, apos as anforas de barro terem sido consideradas frageis e dificeis
de lidar. Tomaram a ideia emprestada dos franceses, que logo também
comecaram a deixar o vinho fermentar e envelhecer em barris quando



descobriram que a madeira permitia uma oxige-
nacdo moderada, além de proporcionar a bebida
sabores, suavidade e complexidade.

A histéria da Tanoaria no Brasil é recente,
com a vinda dos imigrantes italianos, alguns
deles trouxeram na bagagem o conhecimento
adquirido por tanoeiros portugueses na Europa.
A atividade resiste na Serra, podendo ser encon-
trada em Monte Belo do Sul, Veranépolis, Flores
da Cunha, Caxias do Sul e Bento Goncalves.

De geracdao em geracao

A fabricacdo de barris foi promovida a ca-
tegoria de arte, uma arte que vem sendo forjada
h4 séculos gracas ao trabalho dos tanoeiros, que
transmitem seu conhecimento de geracdo em
geracdo, muitas vezes de pai para filho e neto.

E um artesanato que se mantém em familia; afinal, para adquirir este
saber, é preciso ser aprendiz de um tanoeiro com vasta experiéncia.

Nao se aprende, normalmente, no caso do Brasil, em uma escola:
é um oficio de cardter puramente artesanal, adquirido com a prédtica. O
aprendiz deve ter a habilidade de observar e reproduzir com exatidao
tudo o que aprendeu, e podem passar muitos anos antes de se transfor-
mar em um tanoeiro profissional que domine com precisdo a técnica de
fazer barris.

Seguem exemplos de familias que ainda se mantém no oficio da
tanoaria na Serra Gatlcha por vérias geracoes, que herdaram a mesma
paixdo e dao continuidade ao trabalho:

- Bento Gongalves: Antonio Taffarel (pai), Leonildo Luiz Taffarel (fi-
lho) e Marcio Taffarel (neto).

- Monte Belo do Sul: Miguel Arcangelo Mesacaza (pai) Eugenio Me-
sacaza (filho), Mauro Mesacaza (neto).
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Nas fotos, os tanoeiros Antonio Taffarel (pai), Leonildo Luiz Taffarel (filho)
e Marcio Taffarel (neto), familiares do confrade Marcelo Taffarel.

E assim que se chama a arte de fazer barris, um oficio que ainda
resiste no universo do vinho e que, gracas as maos dos tanoeiros, permi-
te-nos saborear vinhos maduros, redondos e repletos de carater.
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