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Реферат. В связи с тем, что потребители все больше внимания стали уделять показате-
лям безопасности и функциональности продуктов питания, нами разработан функцио-
нальный продукт на основе меда и пыльцы, собираемой пчелами. Данный продукт харак-
теризуется высокими показателями безопасности, пищевой и биологической ценности. 
Проблема перги состоит в том, что пчелы для ее производства используют старые соты, 
которые непригодны для вывода расплода из-за сужения просвета ячейки вследствие того, 
что каждая вышедшая пчелка оставляет после себя кокон. Однако в старых сотах акку-
мулируются антибиотики и другие средства ветеринарной защиты, которые пчеловоды 
используют для лечения пчел. Для производства нашего продукта, который по качествен-
ным критериям не уступает перге, использовалась пыльца, собираемая в виде обножки 
посредством пыльцесборника, а мед откачивался из магазинных надставок, в которых 
расплод никогда не выводился, т. е. сырье для нашего продукта не контактировало с гнез-
довыми рамками, в которых находятся ячейки с коконами вышедших пчел, а кроме того, 
могли присутствовать остатки ветпрепаратов. Анализ органолептических показателей 
качества медопыльцевого продукта и перги показал, что по внешнему виду перга пред-
ставляла собой шестиугольные прочные призмы, которые повторяли ячейки пчелиного 
сота. Цвет её различался по слоям от светло-жёлтого до коричневого. Медопыльцевой 
продукт был однородным по всей массе, мазеобразной консистенции оранжевого цвета. 
Запах всех образцов медово-пыльцевой. Вкус у перги был кисло-сладкий, слегка горькова-
тый, у медопыльцевого продукта – сладкий, а у медопыльцевого продукта с витамином 
С – кисло-сладкий. Сравнение физико-химических показателей качества перги и медо-
пыльцевого продукта показало, что массовая доля влаги в перге была ниже на 3,5–3,6%, 
углеводов – на 11,2, а содержание белка выше на 0,4%. Уровень рентабельности производ-
ства медопыльцевого продукта при цене реализации 4000 руб/кг, как у перги, составит от 
145,8 до 150,0% при том, что издержки, связанные с производством продукта, составили 

от 1600 до 1627 руб/кг. Прибыль достигала от 2373 до 2400 руб/кг.
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Abstract. Due to the fact that consumers are paying more attention to the safety and functionality 
of food, the authors have developed a functional product based on honey and pollen collected by 
bees. This product is characterized by high indicators of safety, nutritional and biological value. 
The problem of bees for its production is that they use old honeycombs, which are not suitable for 
brood production because of the narrowing of the lumen of the cell due to the fact that each exiting 
bee leaves behind a cocoon. However, old combs accumulate antibiotics and other veterinary drugs 
that beekeepers use to treat bees. For the production of this product, which is not inferior in quality 
to bee bread, the authors used pollen collected in the form of a pollen collector, and honey was 
extracted from the superstructures of the store, in which brood was never hatched. In other words, 
the starting material for the product did not come into contact with the nesting frames containing 
the cells with the cocoons of the emerging bees. Moreover, these nest frames could contain the 
remains of veterinary drugs. The analysis of the organoleptic indicators of the quality of the honey 
pollen product and bee pollen showed that, in appearance, the bee bread was a hexagonal strong 
prism, which repeated the cells of a honeycomb. Its color varied in layers from light yellow to brown. 
The honey pollen product was homogeneous throughout the mass, ointment-like consistency and 
orange in color. The smell of all samples is honey pollen. The taste of bee pollen was sweet and 
sour, slightly bitter, that of the honey pollen product was sweet, that of the honey pollen product 
with vitamin C was sweet and sour. Comparison of physicochemical parameters of the quality of 
bee bread and honey pollen product showed that the mass fraction of fat in bee bread was lower 
by 3.5–3.6%, cholesterol - by 11.2, protein content - above 0.4%. The level of assessment of the 
production of honey pollen product at a selling price of 4000 rubles/kg, like bee bread, is from 
145.8 to 150.0%, while the chemicals associated with the production of the product range from 

1600 to 1627 rubles/kg. The profit reached from 2373 to 2400 rubles/kg.

В последнее время в потребительском 
сегменте рынке наметилась тенденция к про-
изводству продукции, не только характери-
зующейся повышенными качественными ха-
рактеристиками, но и отвечающей показате-
лям безопасности. С принятием стандартов в 
области органического производства ГОСТ Р 
57022-2016 О порядке проведения доброволь-
ной сертификации органического производ-
ства и ГОСТ 33980-2016 Продукция органи-
ческого производства. Правила производства, 
переработки, маркировки и реализации вы-
пуск продукции с повышенными критериями 
качества и безопасности становится все более 
экономически оправданным [1, 2].

В качестве продукта, обладающего высо-
кой биологической и пищевой ценностью, вы-
ступает в том числе пчелиная перга, ценность 

которой гораздо выше, чем у пыльцы [3]. 
Пыльцу, приносимую в улей в виде обножки, 
пчелы складывают в ячейки сотов и уплот-
няют ее, утрамбовывая своими головками; 
каждую ячейку заполняют не более чем на 2/3 
ее глубины, а сверху заливают пыльцу слоем 
меда. Сложенная таким образом пыльца, вы-
держанная в течение нескольких недель, на-
зывается пергой [4, 5]. Благодаря ферментам 
меда и деятельности бактерий, попавших в 
ячейки, в пыльце постепенно происходят из-
менения ее составных веществ — белков, 
углеводов, жиров и т.д., превращающее ее в 
пергу. Вследствие этого перга, хранившаяся 
в течение нескольких недель в улье, значи-
тельно отличается по химическому составу 
и питательным свойствам от свежей пыльцы: 
количество белковых веществ и жиров в ней 



112 «Вестник НГАУ» – 1(62)/2022

ВЕТЕРИНАРИЯ И ЗООТЕХНИЯ

уменьшается, а молочной кислоты – возрас-
тает; увеличивается также количество углево-
дов, что объясняется прибавлением к пыльце 
меда [6–8]. Образующаяся молочная кисло-
та и углеводы перги препятствуют развитию 
плесневых грибков и гнилостных бактерий, 
вследствие чего она может сохраняться долгое 
время в улье и вне него в сухом прохладном 
помещении [9]. Перга отличается высоким 
содержанием следующих витаминов: тиами-
на (B1) – 9,2 мкг на 1 г пыльцы, рибофлавина 
(В2) – 18,5, пиридоксина (В6) – 5,0, никотино-
вой кислоты – 200, пантотеновой кислоты – 
30,0–50,0, фолиевой кислоты – 3,4–6,8, аскор-
биновой кислоты (С) – 70–150 мкг/г; найдены 
также провитамин А (каротин) и витамин Р 
(рутин) [10].

Пчелы используют для производства пер-
ги в основном старые гнездовые соты, из ко-
торых вышло не одно поколение насекомых 
и которые становятся непригодными для вы-
вода расплода вследствие сужения просвета 
ячеек [11, 12]. Однако в старых сотах могут 
накапливаться антибиотики и другие лекар-
ственные препараты, которые пчеловоды ис-
пользуют для лечения пчел, и оттуда попадать 
в товарную продукцию, поэтому биологиче-
ская ценность перги с точки зрения органи-
ческого производства вызывает ряд вопросов 
[13].

В связи с этим целью проведенных нами 
исследований стал сравнительный анализ ме-
допыльцевого продукта, полученного по раз-
работанной нами технологии, и перги.

ОБЪЕКТЫ И МЕТОДЫ ИССЛЕДОВАНИЙ

Для достижения поставленной цели нами 
был произведен медопыльцевой продукт 
и медопыльцевой продукт с добавлением 
аскорбиновой кислоты. После его созревания 
исследовали органолептические показатели 
качества (внешний вид, цвет, запах и вкус), 
физико-химические показатели (содержание 
влаги, белка, углеводов), а по окончании ис-
следований дана экономическая оценка про-
изводства медопыльцевого продукта. 

В соответствии со схемой наших иссле-
дований, мы произвели медопыльцевой про-
дукт по тому же принципу, как его изготов-
ляют пчелы, обеспечив температурно-влаж-
ностные режимы, аналогичные пчелиному 
улью. После созревания получается «чистый 
продукт». Используемая в нашем продукте 
пыльца никогда не была в улье, так как ее за-
бирали у пчел при входе в улей посредством 
пыльцесборника, следовательно, она не кон-
тактировала с теми лечебными препаратами, 
остатки которых могли аккумулироваться в 
воске гнездовых рамок и оставшихся коко-
нах вышедших пчел. Мед отбирали строго из 
рамок магазинных надставок, в которых при 
правильном пчеловождении расплод не выво-
дится, соответственно и лекарственные пре-
параты не соприкасались с ячейками. Затем 
в пропорциях 1 : 4 в весовых единицах сме-
шивали мед с обножкой, а в варианте с вита-
мином С добавляли аскорбиновую кислоту. 
Процесс созревания нашего продукта продол-
жался в течение 3 месяцев при температуре 
16 – 20оС и относительной влажности воздуха 
75–80%.

Таблица 1
Органолептические показатели качества

Organoleptic quality indicators

Показатель Перга Медопыльцевой продукт Медопыльцевой продукт + 
аскорбиновая кислота

Внешний вид В виде шестигранных 
гранул Однородный по всей массе Однородный по всей массе

Цвет Слоями от светло жёлтого 
до коричневого Оранжевый Оранжевый

Запах Медово-пыльцевой Медово-пыльцевой Медово-пыльцевой

Вкус Кисло-сладкий, слегка 
горьковатый Сладкий Кисло-сладкий
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РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ И ИХ 
ОБСУЖДЕНИЕ

Сравнительный анализ органолептиче-
ских показателей перги и медопыльцевого 
продукта (табл. 1) показал, что по внешне-
му виду перга представляла собой шести-
угольные прочные призмы, повторяющие 
ячейки пчелиного сота. Цвет различался по 

слоям от светло-жёлтого до коричневого. 
Медопыльцевый продукт был однородный 
по всей массе, мазеобразной консистенции, 
оранжевого цвета. Запах у всех образцов ме-
дово-пыльцевой. Вкус у перги кисло-слад-
кий, слегка горьковатый, у медопыльцевого 
продукта – сладкий, а у медопыльцевого про-
дукта с витамином С – кисло-сладкий.

Таблица 2
Качественные показатели медопыльцевого продукта, %

Qualitative indicators of the honey pollen product, %

Показатели Перга Медопыльцевой 
продукт

Медопыльцевой продукт + 
аскорбиновая кислота

Массовая доля влаги 15,6 19,2 19,1
Белки 21,7 20,3 20,3

Углеводы 29,6 40,8 40,8

Массовая доля влаги у перги была на 3,5–
3,6% ниже, чем у медопыльцевого продукта, 
на что, как мы считаем, повлияли рецептура 
и температурно-влажностные условия во вре-
мя созревания продукта (табл. 2). Углеводов 

в медопыльцевом продукте было больше на 

11,2%, а белка – меньше на 0,4%, что связано 

с биохимическими и микробиологическими 

процессами во время созревания.

Таблица 3
Экономическая эффективность производства медопыльцевого продукта

Economic efficiency of honey pollen production

Показатели Медопыльцевой продукт
Медопыльцевой продукт + аскорбино-

вая кислота
Цена реализации, руб/кг 4000,0 4000,0
Полные издержки, руб/кг 1600,0 1627,0

Прибыль, руб/кг 2400,0 2373,0
Уровень рентабельности, % 150,0 145,8

Оценка экономических показателей про-
изводства медопыльцевого продукта (табл. 3) 
показала, что при цене реализации 4000 руб/
кг, как у перги, уровень рентабельности соста-
вит от 145,8 до 150,0%, при том что издержки, 
связанные с производством продукта, соста-
вили от 1600 до 1627 руб/кг. Прибыль дости-
гала от 2373 до 2400 руб/кг.

ВЫВОДЫ

1. Разработанная нами рецептура медо-
пыльцевого продукта позволяет получить 

продукт, характеризующийся более высокими 
критериями качества в сравнении с пергой. 

2. Органолептические показатели каче-
ства медопыльцевого продукта в сравнении 
с пергой выше. Сравнительный состав меда 
и перги свидетельствует, что  массовая доля 
влаги и углеводов у перги была ниже на 3,5 и 
11,2% соответственно, а белка – выше 0,4%. 

3. Производство медопыльцевого продук-
та позволяет увеличить прибыльность пасе-
ки. Так, уровень рентабельности производ-
ства нашего продукта составляет от 145,8 до 
150%.
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