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KATA PENGANTAR 
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pada Program Studi Diploma Tiga Sanitasi Jurusan Kesehatan Lingkungan 
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Tulis Ilmiah. 

8. Pengelola Pasar Beringharjo yang telah memberikan izin penelitian. 

9. Pedagang warung makan di zona timur lantai II pasar Beringharjo yang telah 
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vi 
 

Akhir kata, penulis berharap semoga Allah berkenan membalas segala kebaikan 

semua pihak yang telah membantu menyelesikan Karya Tulis Ilmiah ini. Penulis 
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