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Abstract

Nowadays, Spain is the second peach producing country and the first exporting country in
the world. The flat peach occupies 25% of the total peach area cultivated in Spain. The
IMIDA-NOVAMED breeding program has developed three new selections of flat peach,
Siroco 30%®, Siroco 40® and Siroco 43® that differ in harvest date and they show a very
similar typology with a very high over color of skin, highlighting its organoleptic
characteristic of low Acidity, high ° Brix and high firmness of the flesh, which make these
selections very attractive for the consumer. With the aim of developing a varieties set with
the same typology able to be supplied continuously in the sales line.
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Resumen

A dia de hoy Espaiia es el segundo pais productor de melocotén y primer pais exportador
a nivel mundial. El paraguayo o melocotéon de forma plana ocupa el 25% del total de la
superficie cultivada en Espafa. El programa de mejora IMIDA-NOVAMED ha desarrollado
tres selecciones de paraguayo, Siroco 30®, Siroco 40® y Siroco 43® que difieren en fechas
de recoleccion y presentan una tipologia muy similar aportando una sobrecoloracion del
fruto o chapa muy alta, destacando sus caracteristicas organolépticas de baja acidez,
elevados °Brix y alta consistencia, lo que hace a estas selecciones una fruta muy atractiva
para el consumidor. Con el objetivo de desarrollar una serie de variedades con la misma
tipologia para poder ser suministradas en los lineales de venta de forma continua.
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1. INTRODUCCION

En los dltimos afios se ha producido una gran revolucion varietal en el cultivo del melocotén,
con un gran incremento de superficie de formas planas, llegando a alcanzar el 25% de la superficie
nacional de este cultivo. Esto es debido en buena parte, a la buena aceptacién que ha tenido esta
tipologia por parte del consumidor, ya que las variedades cultivadas son de elevado contenido en
azucar, baja acidez y buena consistencia.
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Los objetivos del programa de mejora genética de melocotéon IMIDA-NOVAMED son
basicamente la adaptacion a las condiciones edafoclimaticas de las zonas de cultivo de la Region
de Murcia, maduracién precoz con una alta productividad y una buena calidad organoléptica
aplicados a todas las tipologias de melocotdn: melocotén rojo y amarillo, nectarina, y las formas
planas [1].

Los objetivos de este trabajo son el estudio agronémico, caracterizacién en campo, andlisis
de laboratorio y estudio de las necesidades de frio, de las selecciones del programa de mejora
genética IMIDA-NOVAMED: Siroco 30®, Siroco 40® y Siroco 43@.

2. MATERIALES Y METODOS

Las selecciones a estudio se encuentran ubicadas en la finca de Novamed en la Hoya del
Campo, Abaran (Murcia) con una superficie de 8 hectareas y una media de 500 horas frio < 7°C.
Las selecciones estan en la misma parcela que la coleccién de variedades comerciales en un marco
de plantacién de 4x4m sobre patrén Garnem (GxN 15), la finca cuenta con estacién meteorolégica
perteneciente a la red de estaciones del SIAM. Para la correcta valoracién de las selecciones y su
posterior solicitud de Obtencidn Vegetal, se han estudiado los caracteres que se recogen en la
tabla de caracteres de melocotén de la Unidn Internacional para la Protecciéon de las Obtenciones
Vegetales (UPOV).

2.1 Caracterizaciéon en campo.

Se defini6 el comienzo de la floracién como aquel estado vegetativo en que los arboles
presentaron un 5% de flores completamente abiertas, plena floracién al 50% y final de floracion
al 90% con caida de pétalos. Para el control de la recoleccidn se anotaron las fechas de maduraciéon
y si existia tendencia del fruto a caer antes de la recoleccién. También se realiz6 la evaluacion de
los ramos mixtos, flores, hojas y hueso en su momento de evaluacion.

2.2 Caracterizacion en laboratorio.

Muestra de 25 frutos para caracterizar teniendo en cuenta sobrecoloracion o chapa del
fruto, didmetro ecuatorial y longitudinal de los frutos mediante el calibre electréonico MITUTUYO,
para caracterizar la pulpa de las variedades estudiadas se determiné la firmeza de la carne
mediante un penetrometro digital PENEFEL, usando un vastago cilindrico de 8 mm de didmetro,
expresando los datos en kg/cm?2. Para la determinacién del contenido en sélidos solubles (°Brix)
y acidez se preparé una muestra de zumo de los 25 frutos. La medida de °Brix se realizd con el
refractémetro digital Atago, realizando tres repeticiones de cada una de las muestras. La acidez
se determind con el valorador automatico Metrohm, a partir de una muestra de 10 ml de zumo
valorado con NaOH 0,1 N.

2.3. Estudio de necesidades de frio v calor.

Para cuantificar la adaptacién de las variedades a una determinada zona de cultivo se
calcularon las necesidades de frio de cada variedad siguiendo la metodologia descrita por el
equipo de mejora genética de prunus del CEBAS-CSIC [2] usando los siguientes modelos: horas
bajo 7 °C (HF) [3], unidades de frio (UF) segiin el modelo de Utah [4] y modelo dinamico o de
porciones [5].

3. RESULTADOS Y DISCUSION

En el trabajo se ha desarrollado una serie de paraguayos con la misma tipologia para poder
suministrar a los supermercados de forma continua y asi el consumidor poder encontrarse
durante largos periodos de tiempo fruta de similares caracteristicas en los linéales de venta.
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Siroco 30® se caracteriza por ser un paraguayo rojo de carne blanca con una floracién entre
la 22 y 32 semana de febrero, la recoleccion viene dada entre la 32 y 42 semana de Mayo (Tabla 2).
Con una sobrecoloracién muy alta, baja acidez acompanada de un alto contenido en azuicar y
aromas lo que le hace tener una alta calidad gustativa (Tabla 3). Tiene unas necesidades de frio
medias de 31 porciones (Tabla 1). Siroco 30® se recolecta unos 6 dias antes que UFO 3®, variedad
comercial de referencia y posee mayor porcentaje de sobrecoloraciéon, mayor tamaio y calidad
gustativa.

Siroco 40® destaca por ser un paraguayo rojo de carne blanca con una floracién entre la 22
y 32 semana de febrero, la recoleccién viene dada entre la 12 y 22 semana de Junio (Tabla 2). Con
una sobrecoloracién muy alta, baja acidez acompaiada de un alto contenido en aztcar y aromas
(Tabla 3). Tiene unas necesidades de frio medias de 30 porciones (Tabla 1). Siroco 40® de
caracteristicas muy similares a Siroco 30® se recolecta entre una y dos semanas después, si la
comparamos con las variedades de referencia se encontraria en el momento de recoleccién de
UFO 4® con menos necesidades de frio y mejorandola en calidades organolépticas.

Siroco 43® es un paraguayo rojo de carne blanca con una floracion entre la 32 y 42 semana
de febrero, la recolecciéon viene dada para la 22 y 32 semana de Junio (Tabla 2). Con una
sobrecoloracién muy alta, baja acidez acompafiada de un alto contenido en azicar y aromas
(Tabla 3). Tiene unas necesidades de frio medias de 36 porciones (Tabla 1). Es un paraguayo de
caracteristicas muy similares a Siroco 30® y Siroco 40®, recolectandose unos dias después que
Siroco 40® y la variedad de referencia UFO 4®.

4. CONCLUSIONES

Las selecciones de paraguayos rojos de carne blanca de IMIDA-NOVAMED caracterizados
presentan como caracteristicas destacadas su sobrecoloracion roja oscura por toda la superficie
del fruto, elevada consistencia, baja acidez y alto contenido en azucar siendo una fruta muy
atractiva para el consumidor.

Estas selecciones presentan mejores cualidades organolépticas y menos necesidades de frio
que las variedades de referencia UFO 3® y UFO 4®.

Siroco 308, Siroco 40® y Siroco 43® difieren en la fecha de maduracion, ofreciendo un largo
periodo de recoleccion y comercializacion.

La caracterizacion de estas selecciones dio lugar a la solicitud de obtencién vegetal en el
registro, las cuales ya estan siendo usadas por productores en plantaciones comerciales.
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Tabla 1. Datos promedio de los periodos 2013-2016 de las necesidades de frio y calor de las selecciones
IMIDA-NOVAMED: Siroco 30®, Siroco 40® y Siroco 439®.

Variedad HF <7°C Unidades Richardson  Porciones GDH Richardson
Siroco 30® Promedio 307,7+£52,82 539,3+64,86 31,2+1,94 6815,3£792,42
Siroco 40® Promedio 310,33+67,80 508,67+79,26 30,28+3,03  7463,33+992,86
Siroco 43® Promedio 381,67+52,66 635,334+54,53 36,80+1,24 6615+679,48

Tabla 2. Fechas de recoleccion, floracién y periodo de desarrollo del fruto de las selecciones IMIDA-
NOVAMED: Siroco 309, Siroco 40® y Siroco 43®.

Inicio Plena Final Inicio Plena Final

Variedad Afio .. .. iy FDP g .. L
recoleccion recoleccion recoleccion floracion floracion floracion

Siroco 30® 2016 21-may-16 26-may-16 31-may-16 89 13-feb-16 18-feb-16 22-feb-16
Siroco 40® 2016 06-jun-16 10-jun-16 17-jun-16 104 12-feb-16 18-feb-16 23-feb-16

Siroco 43® 2016 11-jun-16 15-jun-16 22-jun-16 105 18-feb-16 22-feb-16 27-feb-16

Tabla 3. Datos promedio de los afios 2013, 2014, 2015 y 2016 de las selecciones del programa de mejora
IMIDA-NOVAMED: Siroco 30®, Siroco 40® y Siroco 43®

Dureza Peso ; . Azicar Acidez
Variedad % rojo Calibre (n?r;l) Cl‘ahb{'e ‘(imm{
(Kg/sz) (gr) ecuatoria ongltu mna (°Brix) (g_ ac. MﬂI/I)
Siroco 30® 96,44+1,8 4,57+0,2 138,04%10,2 72,85+1,1 41,54+1,8 12,45%0,5 2,29+0,2
Siroco 40® 95,04t4,9 4,41+0,4 141,46+1,4 74,18+0,8 41,91+0,9 13,82+0,6 2,51+0,1
Siroco 43® 98,27+1,3 4,44+0,8 154,41+114 76,19+2,4 43,30+1,8 13,70+1,6 2,25+0,3
o E-1 E-1 W o T 5 5 o 5 5 B = & z z . . = c c
SE P PPl iERERELGG SR q R
Siroco 30 9 89 10 |
UFO-3® 9 80 10 |
Siroco 40® 11 104 _
UFO-4® 9 85 9 |
Siroco 43® 9 105 -

Floracién FDP ® Recoleccidén

Figura 1. Periodo de floracién, FDP y recoleccion de las selecciones (2016) en la Hoya del Campo
(Abaran) de Siroco 30, Siroco 40 y Siroco 43 y las variedades comerciales UFO 3 y UFO 4.

Figura 2. Fotografia detalle de las selecciones IMIDA-NOVAMED: Siroco 30®, Siroco 40® y Siroco 43©.
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