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RESUMO

Indicacbes Geograficas (IG) qualificam produtos eevigos por apresentarem caracteristicas
genuinas que os vinculam a regido de producaorightaconstitui um dos principais derivados da
mandioca, apresentando particularidades em fungdmltura local e do acesso as tecnologias. O
objetivo deste trabalho foi demonstrar o potendallG da farinha de mandioca de Cruzeiro do
Sul/AC. Para tanto, realizou-se uma analise bibdifica sobre IG’s; revisdo de questionarios e
resultados de pesquisas realizadas pela Embrapa éAparceiros com produtores familiares do
Territério da Cidadania do Vale do Jurua/Acre; pésas em jornais antigos; e relatos utilizando a
metodologia do INRCA farinha de Cruzeiro do Sul apresenta sabor difgaglo, levemente
adocicado e textura granulada. O produto é claadiéi como do Subgrupo Bijusada, Classe
amarela e Tipo Unico. A farinha de mandioca de @rozdo Sul apresenta grande potencial para se
constituir na primeira Indicacdo Geografica pordeédencia, da Amazonia.

Palavras Chave: Farinha de mandioca; desenvolvintegtonal; Indicacédo Geografica.

ABSTRACT

Geographical Indications (Gl) qualify products asedvices for presenting genuine characteristics
that link them to the production region. The flasione of the main products of cassava processing,
with peculiarities depending on the local culturel @ccess to technologies. The aim of this study
was to demonstrate the potential of Gl of CruzdwoSul's cassava flour. Therefore, it was carried
out a literature review on Gl's; a review of resuif researches conducted by Embrapa Acre and
partners with smallholders from Citizenship Temytof Jurua’s Valley /Acre; research in old
newspapers; and reports using the methodology ®f INRC. Cruzeiro do Sul's flour has a
differentiated, slightly sweet flavor and grainytige. The product is classified as Subgroup
Bijusada, Class yellow and Type Singlée Cruzeiro do Sul's cassava flour has a greainpiad to

be the first product with Geographical Indicatign@rigin in the Amazon.

Keywords:Cassava flour; regional development; Geographradichtion.
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INTRODUCAO

Determinados produtos agroalimentares apresenteanteesticas especificas que sdo inerentes ao
lugar onde s&o produzidos e que déao ao produtorgmaacdo. A Tequila, o queijo Parmigiano
Reggiano, o Roquefort, o Champagne, os vinhos de s Vinhedos no Sul do Brasil sdo alguns
exemplos de nomes de produtos que adquiriram uptdagio ligada a sua origem geogréfica. Isso
significa que a qualidade especifica ligada a aligicaracteristicas pode diferenciar o produto a
partir de outros da mesma categoria, diferenca qesa percebida pelos consumidores, qualquer
gue seja o mercado, local, nacional ou internatiddalocal representa a area geografica que
comporta tanto 0s recursos naturais (ambiente e fis&to e biol6gico) como os recursos humanos
ligados as geracdes de moradores e produtorestdtas@io € delimitado no espaco e tem intima
relacdo entre seu povo e 0 meio ambiente. HA steultesde o Império Romano, tém-se registros
de vinculo de um produto a sua area geograficeenthx parte das civilizacdes. Indicacbes
Geogréficas (IG) qualificam produtos e servigos goresentarem caracteristicas genuinas que os
vinculam a regido onde sédo produzidos, seja polidgukesatribuidas ao meio ambiente (solo,
clima, geografia), seja pelo saber fazer tradiditra@smitido de uma geracao para outra ao longo
de anos.

A farinha constitui um dos principais derivados miandioca e € considerado genuinamente
brasileiro pela difusdo do seu consumo em todasgSes do pais. Com algumas particularidades,
em funcdo da cultura local e também do acessocasltgias a farinha de mandioca € produzida
em todas as regibes do pais. O processo de prodmpamlve etapas como descascamento,
lavagens, trituracdo e tostagem, que resultam &medties tipos de farinha. Pode ser classificada
em seca, d’agua e bijusada. Na regido Norte, oadermterno consome, praticamente, toda a
producdo de raizes de mandioca, na forma tradictenéarinha de mesa, representando assim um
dos principais componentes da dieta alimentar galpgao.

Conhecida regionalmente como farinha de mandioc€rdeeiro do Sul, produto da agricultura
familiar do Estado do Acre, hoje se destaca paapdissar os limites regionais e passa a ter
notoriedade e ampla aceitacéo pelo consumidor eersdis capitais como Brasilia, Sdo Paulo, Rio
de Janeiro. A natureza da farinha de mandiocaetrazua composi¢cao quimica, proteinas, lipidios
e minerais oriundos das raizes de mandioca. Enteetas caracteristicas particulares da farinha de
mandioca de Cruzeiro do Sul sdo o teor de amidoégeempre superior a 80%, a coloracédo entre
branca a creme, dependendo da cor original dassraiz do uso permitido de corante natural de
acafrdo, a granulometria que a classifica comosgrosédia, fina ou peneirada para atender a
demanda de consumidores cativos, além da crocéwccafundivel uma vez que o teor de umidade
permanece entre 8,10 e 12,02%. O processo de prodéicartesanal e, desde o inicio da
colonizagcdo daquela fronteira brasileira no inidmmséculo XX, que vem sendo passado de pais
para filhos.

O Territério da Cidadania do Vale do Jurua (TCV@jRAlocaliza-se na regido de fronteira com o
Peru (Figura 1) que demanda por produtos de pranmeicessidade na base alimentar. Assim, parte
da comercializacdo da producdo abastece o mercaalod as cidades vizinhas, inclusive do Estado
do Amazonas. A comercializacdo da producédo familieal tem seu cenario vinculado, em parte,
ao sistema de escoamento da producdo e a locaisiaaies para a comercializacao direta dos
produtos aos consumidores.

Destaca-se que uma IG é publica e atribui-se @&septantes legais de associacdes, institutos ou
cooperativas, que representem um coletivo compmwid produtores de determinado produto.
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Indicagbes Geograficas vém sendo apontadas coneamnimho soélido de fortalecimento da cadeia
produtiva em prol dos produtores e dos consumidatiesinuindo o poder dos comerciantes ou
atravessadores. As IG’s tém sido associadas aéggés de organizacdo de cadeias produtivas na
agricultura familiar no Brasil. O objetivo destalialho foi demonstrar o potencial de Indicacéo
Geografica da farinha de mandioca de Cruzeiro do Su
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Figura 1: Localizacdo geogréfica do Territério ddadania do Vale do Jurud/Acre. Fonte: Base de
dados UCGEL/FUNTAC/2014.

METODOLOGIA

Este trabalho foi realizado mediante analise delaripliografia sobre Indicacbes Geogréficas e
revisao de diversos questionarios e resultadogayam elaborados ou obtidos durante projetos de
pesquisa da Embrapa Acre desde 2005, com a cowiavéam os produtores familiares em suas
casas de farinha em diversos municipios que hajstiteem o Territorio da Cidadania do Vale do
Juruéd/Acre. Além disso, utilizou-se de um relatéelaborado a partir de pesquisa em campo,
realizada pela equipe da Fundacéo de Cultura Massour (FEM), do Estado do Acre. Estes
projetos resultaram na caracterizacédo da farinlraatelioca de Cruzeiro do Sul como um alimento
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gue foi capaz de conquistar consumidores ao loegitédadas. Levantamento de material impresso
sobre a notoriedade, a aceitacdo e qualidade ddhdaencontrados em bibliotecas e arquivos
particulares no municipio de Cruzeiro do Sul tamlié@mam utilizadas. Outros relatos utilizados na
construcdo desse artigo deram-se pela adocanetiadologia do INRC (Inventario Nacional de
Referéncias Culturais) do Instituto de Patrimonigstético e Artistico Nacional (IPHAN).
Entretanto, seu uso serviu apenas caomparativouma vez que relevantes Inventarios Culturais
foram construidos em todo o Brasil a partir da neesmportanto, ndo houve necessidade de um
pedido oficial de uso para o referido 6rgao. Aléssad, 0 acumulo da experiéncia com a realizacao
de entrevistas historicas, através da pratica starfa oral como subsidio de pesquisa, norteou os
olhares e caminhos percorridos.

Nos ultimos anos, produtos agroalimentares diféaelos positivamente em bases ambientais (por
exemplo, produtos orgéanicos), de seguranca nutati¢produtos saudaveis nutricionais) e as
caracteristicas socio-culturais (produtos localitionais) estiveram na vanguarda. Assim, o foco
de muitos consumidores desloca-se para longe dm,pembalagem, aparéncia e volta-se para a
obtencdo de produtos alimentares que estdo re&misna determinadas pessoas e lugares. Neste
aspecto, as Indicacdes Geograficas, entendidas aprabificacbes de produtos que possuem
caracteristicas genuinas, vinculadas as regidesijmmas, quer por qualidades especificas do meio
ambiente, quer pelo saber-fazer tradicional traitkfede geracdo a geracdo, contribuem para o
fortalecimento desses produtos, servigos, pessioaslelades (KIZOS e VAKOUFARIS, 2009).

O conteudo e a extensdo dessas Indicacfes Geagrdiferem muito claramente como acontece
entre os paises do norte e do sul europeus, os gaabaseiam em diferentes percep¢bes de
gualidade. No Norte da Europa, por exemplo, osepalimseiam-se em modernas definicbes de
qualidade (seguranca alimentar, rastreabilidadm-dsar animal), enquanto nos paises do Sul
(Franca, Espanha, Portugal, Italia, Grécia) a dadé € entendida num sentido mais amplo
referindo-se as caracteristicas sensoriais dosufm®d muitas vezes relacionadas ao ambiente
geografico e fator humano, os quais conferem elpidade e tipicidade (BARJOLLE e
SYLVANDER, 2000). Adicionalmente, nos paises doeuwrdopeu certos produtos nunca deixaram
de ser produzidos e sua producédo sempre foi ligddgares e sociedades (VERHAEGEN e VAN
HUYLENBROECK, 2001).

Segundo Parrott et al (2002), a qualidade dos posdagroalimentares estdo associadas as regioes
marginais ou periféricas em relacdo a sua sustédete para a agricultura e que, por uma
variedade de razdes, ndo conseguiram envolver+seuoe modelo agricola desenvolvimentista.
Além do mais, os mesmos autores reconhecem qued@8ndicacdes Geograficas por Indicacao
de Procedéncia (IP) e DenominagBes por Origem (B®)paises da Unido Europeia (UE) se
originaram em areas menos favorecidas. Ressaltancauo areas menos favorecidas, a producéao
agricola enfrenta restricbes devido a deficiénomsirais (condigdes climaticas, altitude, encostas
ingremes, baixa produtividade do solo entre outras)

Branco et al (2013) realizaram uma busca em sitesniacionais, principalmente da OrIGin,
Organization for an International Geographical ledtions Network Acessaram o portal Door
para Indicacdes Geograficas de Procedéncia (I&Gneminacfes de Origem Protegidas (DOP) na
Unido Europeia e diversos paises no mundo, alépodais que certificam IG na América Latina.
As IG’s registradas na EU, segundo o portal Doeferem-se a produtos da base alimentar,
principalmente farinhas de trigo e castanhas quesaptam qualidade superior ou sédo produzidas
em determinada regido. Na Franca ha dois sistearadefws de registro, o Instituto Nacional da
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Origem e da Qualidade (INAO) que procede ao camttials IG, enquanto latitut National de la
Propriété Industrielle, INPIlregistra marcas, patentes, etc, vinculando predd® qualidades
notodrias, territorios, geografia, cultura e salseef, sintetizados nberroir ou local de origem de
um produto. Foi constatado que ha registros depaféntes de farinhas de milho, trigo entre outros
no México. No Peru, a Denominacdo de Origem foistegda para maca fresca e maca seca na
cordilheira dos Andes e nada foi encontrado pardd@rinhas de mandioca.

Segundo Kizos e Vakoufaris (2011), a qualidade mloslutos agroalimentares esta ligada a um
territorio e € caracterizada por uma certificac@mma prova de sua relacdo. Estas sdo as
denominacgdes de origem protegidas (DOP), as in@ésageograficas protegidas (IGP) e os vinhos
de qualidade produzidos em regifes determinadasP@R\6). Estas certificacdes de qualidade séo
amplamente aceitas, embora de forma desigual, estpaises da UE e particularmente na Grécia.
Os autores relatam que no ano de 2005 havia sassenh produtos registrados como DOP e vinte
e trés como IGP na Grécia, entre 0os quais estainbes, queijos, 6leo de oliva, frutas, cereais,
paes, bolos, biscoitos, peixes frescos, molusqosiaceos, outros produtos de origem animal e
produtos ndo alimenticios como resinas. Além disioja 28 vinhos classificados como QWPSR's.
O tamanho das areas delimitadas varia substancismalguns produtos, por exemplo, o queijo
Feta DOP é delimitado em &reas muito grandes (% lenquanto o queijo San Michali DOP é
delimitado em uma pequena area (90)krRrodutos como nozes sdo produzidas em apenas uma
Gnica comunidade e o azeite Thrapsano é produzalomenor area delimitada registrada,
equivalente a apenas 11 knQuanto ao tipo de area delimitada, apenas tré®si@rodutos ndo
foram produzidos em regibes menos favorecidas dzi&rFoi observado que muitas dessas
regides e seus produtos qualificados sdo descaldsedio médio consumidor grego (KIZOS e
VAKOUFARIS, 2011; ZAMPOUNIS, 2001).

Quanto a produtos de mandioca, em pesquisas deoanie sobre Indicacdes Geograficas
referentes & mandioca foram encontradas duas B5Africa. OGari de Savalouderivado de um
tipo de farinha de mandioca, produzido por mulheess Benin, no oeste da Africa e o outro
denominadoBakongo ou Chikuang um produto de mandioca preparado e empacotado pel
populacao tradicional da bacia do Congo, cuja e@at responde aos critérios geograficos e saber-
fazeres dessa regido (BRANCO et al., 2011).

No Brasil, ha relatos do processo de registro dalfa de mandioca de Copioba, no Recdncavo
Baiano (BRANCO et al., 2011; DRUZIAN et al., 2012)s municipios de Nazaré, Sao Felipe e
Maragogipe comportam o conhecido Vale do Copiokagrile surgiu a denominacao “farinha de
Copioba”, referindo-se as farinhas que mais seadagam em qualidade (granulacédo fina, cor
amarelada e bem torrgdantre as demais no mercado local (SANTOS, 2013)al@r cultural de
determinados produtos da cadeia agroalimentarl&rasesta despertando o interesse daqueles que
os fabricam ou consomem, seja por reconhecerempartiémcia de manter a forma tradicional
como sao os mesmos produzidos ou pela notoriedealecada ao longo do tempo. A “farinha de
Copioba” destaca-se pelo valor cultural e por saisiclerada um alimento de base nacional, com
multiplos usos gastronémicos podendo se constémimivel territorial, na primeira IG da América
Latina do produto.

Diferentes abordagens relacionadas aos produtesi@ais da cadeia agroalimentaria no mundo e
no Brasil foram elencadas brevemente. Todos essdsitps possuem caracteristicas generise

foram qualificados por apresentarem tradicdo erdabzer ao longo do tempo associados. No
estado do Acre, mais precisamente na regido dédrerda Cidadania do Vale do Jurud, a farinha
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de Cruzeiro do Sul por conter todos os requistosadlogicos (SOUZA et al., 2008a; SOUZA, et
al., 2008b; ALVARES et al., 2011; ALVARES et alQIB) e grande valor cultural embutido no
sabe-fazer herdado de avés, pais e filhos, encansi@lpara essa direcdo, podendo se constituir no
primeiro produto a obter um selo dessa naturezagiao amazoénica.

No Brasil, destacam-se como Indicacdes Geografieasnhecidas pelo Instituto Nacional de
Propriedade Industrial (INPI), os vinhos do Vales ddéinhedos, a carne do Pampa Gaucho da
Campanha Meridional, os couros do Vale dos Sinasraz do Litoral Norte Gaucho e os doces de
Pelotas, todas no Rio Grande do Sul, o Café dadBeafp Cerrado Mineiro, e a Cachaca Artesanal
de Paraty, dentre outras IG’s depositadas e 13alorente concedidas sob o selo de Indicagao de
Procedéncia (IP) ou Denominacdo de Origem (DO).s&t@sse que essas designacdes tém
contribuido para aumentar o indice de Desenvolvimétumano (IDH) regional e o PIB destas
regides (TONIETTO, 2003; DRUZIAN et al., 2012).

O INPI, érgao responsavel pela analise e concedsdoedidos de reconhecimentos de IG’s no
Brasil, tem poder de deferir, indeferir ou arquigarsolicitacdes de criacdo de IG’s no pais. As IG’
estdo assumindo papel relevante na cadeia do agcinérasileiro e estudos realizados pelo 6rgao
identificaram a necessidade de revisar os critédlaeionados com sua concessao. De acordo com
esses estudos, dos 24 pedidos publicados (41,&¥mactonais e 58,4% nacionais), grande parte
dos processos € relativa a produtos da agropece&igenciando a importancia das IG’s para a
competitividade, estratégia para agregar valor eargeenda no agronegdocio nacional,
principalmente pelos pequenos e médios produt&egundo Druzian et al. (2012), as principais
causas de arquivamento ou indeferimento de pedidam inconsisténcias quanto a comprovagao
da area geografica como centro produtor, da quidid produto e a legitimidade do requerente
como representante dos produtores. Em adicéo,atonste que alguns processos néo atenderam os
requisitos formais estabelecidos pela legislacdimram indeferidos por ndo cumprimento de
exigéncias, prazos e auséncia de comprovacaahegitd procurador.

As IG’s estdo relacionadas com a marca e ha nedeglesde qualificar a producao conforme as leis
vigentes, além da organizacdo dos atores sociaigproducdo do territério (TONIETTO;
FALCADE, 2003). Isso porque a IG delimita a area pteducédo, restringindo seu uso aos
produtores da regido (em geral, uma Associacamde,anantendo os padrdes locais, impede que
outras pessoas usem o0 nome da regido com prodetbaixia qualidade. Por ndo ter prazo de
validade, o interesse nacional por esta certifica&&ada vez maior. E importante lembrar que no
caso da Indicacdo de Procedéncia, é necessann, 8 documentos descritos, elementos que
comprovem ter o nome geografico conhecido comaeeatd extracdo, producao ou fabricacdo do
produto ou prestacdo do servi¢co. J& na Denomirdg&rigem, devera ser apresentada, também, a
descricdo das qualidades e as caracteristicasodotprou servico que se destacam, exclusiva ou
essencialmente, por causa do meio geografico ofatmes naturais e humanos.

O Estado da Bahia esta caracterizado por concen#raRegido Metropolitana de Salvador, a
producdo e, consequentemente, a populacdo e onconsstadual em detrimento dos territérios
interioranos. Portanto, para a desconcentracaora#ugio € de fundamental importancia para
garantir niveis de bem-estar social adequados a pekspectiva do desenvolvimento sustentavel
(FERRAZ SEXTO, 2011; CUENCA et al., 2005). Uma gassibilidades para enfrentamento da
guestdo é identificar os produtores de farinha dealé que atendem aos critérios de qualidade
exigidos por legislacdo e identificar os parametjas caracterizam a notoriedade do produto,
conduzindo a instituicdo da IG/IP destas farinbagye agregard qualidade e valor, desencadeando
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um processo que contribuira para o aumento do IPt#Bdocal e para a reducéo dos desequilibrios
sécio-territoriais.

O Territério da Cidadania do Vale do Jurua (TCV@)& esta localizado na regido oeste do Estado
do Acre, e abrange os municipios de Mancio Limalrigaes Alves, Cruzeiro do Sul, Porto Walter
e Marechal Thaumaturgo (Figura 1). Reconhece-secassidade de adequacdo por parte dos
produtores frente a possibilidade de solicitacdoet®nhecimento de Indicacdo por Procedéncia
(IP). Para isso, os produtores deverdo estar arados juridica e legalmente, primar pela
uniformizacéo da producao sob os principios deida@é e seguranca do consumidor, organizacao
do processo produtivo, comercializagéo e marketing.

A producéo brasileira de mandioca € voltada p&saprincipais formas de consumo: a farinha feita
com a mandioca brava (acima de 100mg de HCN/k@idefresca sem casca); o amido, também
denominado fécula, polvilho ou goma; e o consuresecin, no qual sdo empregadas as raizes cujo
teor de HCN é de 50 ppm ou menos (mandioca maimsay au macaxeira) (CARVALHO et al.,
2000). Apesar da farinha de mandioca ter desempgenhen papel relevante no processo de
formagdo e organizagdo do espaco brasileiro emrsdiseescalas (CUENCA et al.,, 2005;
GUIMARAES et al., 2005), o seu mercado atual aibastante limitado. Uma das estratégias para
se ampliar o mercado é informar ao consumidor oawadproducéo, a qualidade, a procedéncia do
produto, a qualidade, como também a forma de f@azémercializa-lo e distribui-lo (DRUZIAN et
al., 2012).

No Acre, o cultivo da mandioca e a producédo denlfexrise destacam na regido anteriormente
compreendida pelo municipio de Cruzeiro do Sul e gtualmente comporta o Territério da
Cidadania do Vale do Jurua, composto pelos muoipie Cruzeiro do Sul, Mancio Lima,
Rodrigues Alves, Marechal Thaumaturgo e Porto Valkdessa regido a producédo de farinha
compreende uma tradicdo, sem, contudo mostrar snaiancos tecnologicos. Em funcdo deste
quadro, a cadeia da mandioca constitui atualmentedas objetos de atencdo dos orgdos de
governo. Destaca-se ali a producéo de farinha deraola de Cruzeiro do Sul.

Segundo Souza et al. (2008b) embora toda farinbeante produzida na regido seja chamada de
Cruzeiro do Sul, o nome refere-se ao antigo muisiclp Cruzeiro do Sul, onde no inicio do Século

XX produzia-se grande quantidade de farinha corsitde a melhor entre os demais locais

produtores. Ao longo dos anos, a tradicédo foi pessl@ pais para filhos e os produtores de farinha
passaram a adotar o nome "Cruzeiro do Sul" refersgda farinha de boa qualidade, crocante,
granulometria uniforme, bem torrada e sabor inaoadifeel.

De sabor diferenciado, levemente adocicado e @dteinulada, a farinha de Cruzeiro do Sul &
especial em todo o seu tradicional processo decéaf@o. Aos apreciadores de uma boa farinha, a
farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul € consideaachelhor farinha, como muito se ouve falar
pela longinqua regido. Mas, para a sua fabricagd® tima técnica precisa ser seguida, de acordo
com a tradicdo dos antigos, entre eles, o avO eaiode Graciete, Cameli e tantos outros
“farinheiros” (SOUZA; CAMELI, 2014, informacé&o pess).

Segundo os agricultores, para obter uma farinhguaddidade, se tem de tomar certos cuidados:

desde o plantio e colheita na hora certa. As raleeem ser arrancadas no dia da farinhada, e deve-
se cuidar também para a melhor época de colhedgaegn geral, ndo ultrapassa um ano apés o
plantio.
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Dialogando diretamente com produtores como o sevinor Barbosa, produtor de farinha residente
no Ramal Moura Piranga:

“Rapaz, muitos prantam pela lua, né? lua nova, m&&®Pua nova dizem que a roca da

melhor, né? lua minguante o pessoal diz que ajéog¢a mais pequena, a mandioca, né? O
pessoal fala isso, né? Agora eu mesmo, no meu eagando com a terra pronta, qualquer
tempo eu té prantando a mandioca, né?”

Na casa de farinha comeca o segundo processo:spagem de meia” ou de “capote”, para
descascar a mandioca, 0 que é feito por duas neslhende cada uma descasca a metade de uma
raiz e passa para a outra, que deve pegar sempaategad descascada, para ndo sujar a mandioca
descascada.

Depois de descascadas, as raizes séo trituradasdranco, estrutura que comporta o caititu, tipo
tradicional de prensa para a massa Umida. Em seguithassa segue para prensagem e etapas
subsequentes de tostagem. Aqui, algumas etapas soarimidas intencionalmente, para preservar
0 modo tradicional e o conhecimento associadosiaersazer herdado de geracdes.

No Vale do Jurud, produz-se a farinha de Cruzeir&sdl essencialmente com as variedades de
mandioca localmente denominadas de Paxiubao, CathaquColonial, Branquinha, Araca, Panati

e Mansa e Brava (SOUZA et al.,, 2008). As farinhasdpzidas e analisadas neste estudo
apresentam baixos teores de fibras, sdo poucosagida vez que a acidez néo ultrapassou o limite
permitido para esse tipo de produto conforme alagio (BRASIL, 2011). Com relacdo aos teores
de umidade, cinzas e carboidratos, as farinhassadak encontram-se dentro dos limites fixados
pela legislacdo, que ndo prevé valores para atieidde agua. Com relacdo a esse quesito, as
farinhas analisadas apresentam valores abaixo wohite li minimo capaz de permitir o
desenvolvimento de microrganismos. O perfil desifeacdo da farinha de mandioca é de uma
farinha do Subgrupo Bijusada, Classe amarela e Jipoo, em fun¢édo do modo de fabricacéo ser
artesanal e resultar em um produto diferenciadoV@RES et al., 2011). No estado da Bahia,
foram analisadas duas variedades industriais deliowa a Sergipe e Platindo por Guimaraes et al
(2005). Esses autores relatam que os valores mpgdiasteor de amido e rendimento foi de 30,65
% e 22,46% e de 28,78% e 19,97, respectivamEnteetanto, ndo relatam aspectos relacionados a
gualidade da farinha obtida.

CONCLUSAO

Indicacbes Geograficas sdo recursos comuns a todoatores que desempenham papel na
producdo. Neste sentido ndo podem ser exclusividadema entidade representativa de grupos

especificos, e sim devem legitimar os direitostoae de uma regido que detém um produto ou

servico que adquiriu notoriedade ao longo dos aomshecimento esse, repassado de geragao a
geracdo.

Em teoria, a existéncia de certificacdes de praduta cadeia agroalimentar brasileira ocorre
associada a uma producdo especifica, em geraiomdaa a certas regides ou mesmo com a
existéncia de verdadeiras caracteristicas difemdasi dos produtos certificados. Como demonstra o
material aqui apresentado, também é o caso ddnéada mandioca produzida no estado do Acre,
denominada tradicionalmente de farinha de Cruzir8ul.
|
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A farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul/Acre posatacteristicas proprias, o que lhe conferiu
notoriedade e reputacdo frente aos consumidoreés elécadas, vem mantendo a reputacédo de
farinha de qualidade. Neste contexto, a farinhmdedioca de Cruzeiro do Sul apresenta potencial
para se constituir a primeira Indicacdo Geografieamodalidade de Indicagcédo por Procedéncia, da
regido amazonica.

REFERENCIAS

ALVARES, V. S.; COSTA, D. A.; FELISBERTO, F. A. \Atributos fisicos e fisico-quimicos da
farinha de mandioca artesanal em rio branco, ARewista Caatingg Mossoro, v. 26, n. 2, p. 50-
58, 2013.

ALVARES, V. S.; PAPA, D.; GOMES, F.C. R.; SOUZA, M. L.; SANTOS FILHO, M. D.;
SANTIAGO, A. C. C.Perfil da producédo de farinha de mandioca artesanallerritorio da
Cidadania do Vale do Jurua, AC: Embrapa Acre, 2011.

BARJOLLE, D.; SYLVANDER, B. Protected Designatioot Origin and Protected Geographical
Indications in Europe: Regulation or Policy? FiRaport of the FAIR 1-CT95-0306 Programme
PDO and PGI products: market, supply chains andutisns. Le Mans: INRA-UREQUA. (2000).

BRANCO, N. P. N. C. de S.; CAZUMBA, I. R. da S.; BRADE, A. C. B,; CONCEI(;AO, C. G,
ANDRADE, J. dos S.; CARDOSO, R. de C. V.; DRUZIAY, |.; MONTEIRO, R. P. Indicacdes
geograficas (IGS) como ferramenta para desenvohtionesgional: uma prospeccao tecnoldgica
sobre IGS relacionadas a farinha e mandioca; eéenpial da IG da farinha de mandioca copioba
do RecOncavo Baiandrevista Geintec Gestao, Inovacao e Tecnologias, v.3, n. 5, p-ZAIh
2013.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abasimento. Instrugdo Normativa n° 52, de 7 de
novembro de 2011. Regulamento técnico da farinhamdadioca.Diario Oficial da Uniao,
Brasilia, DF, 8 nov. 2011.

CARVALHO, L. J. C. B.; CABRAL, G. B.; CAMPOS, L. Ra de reserva de mandioca: um
sistema biolégico de mdltipla utilidade. Brasilzenargen, 2000. 16p.

CUENCA, M. A. G; GABRIEL, T. S.; PRATA, D. A. T.; RNGEL, J. H. de A. Andlise da
variacdo dos precos da mandioca na Bahia e su&maib no valor bruto da producéao estadual. In:
CONGRESSO BRASILEIRO DE MANDIOCA, 13, 2005, BotugatAnais... Botucatu, SP:
UNESP, 2005. p. 997-1001.

DRUZIAN, J. I.; MACHADO, B. A. S.; SOUZA, C. O. d®ualidade, identidade e notoriedade da
farinha de mandioca de Nazaré das Farinhas-BA: oomdribuicdo a indicacdo geografica.
Cadernos de Prospecc¢gor.5, n.2, p. 104-114, jan. 2012.

FERRAZ SEXTO, C. El territério como mercancia: fantentos tedricos y metodoldgicos Del
marketing territorialRevista de Desenvolvimento Econdémica. 5, p. 67- 78, 2001.

GUIMARAES, D. G.; MUNIZ, W. F.; MOREIRA, E. de SYIANA, A. E. S.; CARDOSO, C. E.
L.; CARDOSO, A. D.; GOMES, I. R.; FERNANDES, E. TANJOS, D. N. dos. Avaliagéo da
gualidade de raizes de mandioca na regido suddegfiahia. In: CONGRESSO BRASILEIRO DE
MANDIOCA, 13, 2005, BotucatuAnais... Botucatu, SP: UNESP, 2005. p. 224-229.

|
Cadernos de Prospeccéo - ISSN 1983-1358. (pridt)/-®026 (online), 2015, vol.8, n.1, p.182-191
D.O.1.: 10.9771/S.CPROSP.2015.001.021



( ProspecTai EM L‘1- 191
O\ TTosper T \ INTELECTURS

KIZOS, T; VAKOUFARIS, H. Alternative agri-food geagphies: Gepgraphic indications in
GreeceJournal of Economic and Social Geographyv. 102, n. 2, p.220-235, April 2011.

PARROTT, N.; WILSON, N.; MURDOCH, J. Spatializingu@lity: Regional Protection and the
Alternative Geography of Food. European Urban aegiéhal Studie8, p. 241-261, 2002.

SANTOS, A. Usos e impactos ambientais causado pwlaipueira na microrregido sistema
biologico de multipla utilidade. Brasilia: Cenarg@000. 16p.

SOUZA, J. M. L. et al. Caracterizacdo fisico-quianide farinhas de mandioca oriundas do
municipio de Cruzeiro do Sul — AcrBevista Publicatiq Ponta Grossa, v. 14, n. 1, p. 43 - 49,
2008a.

SOUZA, J. M. L. et al. Variabilidade fisico-quimida farinha de mandioc&iéncia e Tecnologia
de Alimentos, Campinas, v. 28, n. 4, p. 907 — 912, 2008b.

SOUZA, G.; CAMELI, A. C. S. ENTREVISTA VERBAL SOBREIODO DE PRODUCAO DE
FARINHA D EMANDIOCA DE Cruzeiro do Sul. 2014. Inforacéo pessoal.

TONIETTO, Jorge. Vinhos brasileiros de 4° geragaéd@rasil na era das indicacdes geograficas.
Bento Gongalves: Embrapa — Uva e VinBomunicado Técnicg n. 45, jun. 2003.

VERHAEGEN, I.; Van HUYLENBROECK, G. Costs and Beiteffor Farmers Participating in
Innovative Marketing Channels for Quality Food Rrod. Journal of Rural Studies, v.17, p.
443-456 2001.

ZAMPOUNIS, V. The Greek Olive Oil Market. Athensolndation for Economic & Industrial
Research, 2001.

|
Cadernos de Prospeccéo - ISSN 1983-1358. (pridt)/-®026 (online), 2015, vol.8, n.1, p.182-191

D.O.l.: 10.9771/S.CPROSP.2015.001.021



