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ABSTRACT

The study aimed to evaluate the effect
of dietary inclusion of linseed oil and
natural antioxidants on growth perfor-

mance, carcass traits and pork quality.

Ninety sixpigsaged 127.39+4.29 days
were distributed in 6 treatments, for 42
days: (C) control diet; (L) diet with 3%
of linseed oil (LO);(LBU) diet with 3%
of LO+10% grape pomace; (LEU) diet
with 3% LO+0.0022% grape seed ex-
tract; (LH) diet with 3% of LO+5% tila-
pia protein hydrolysate, and (LVitE) diet

with 3% LO+ 0.04% vitaminE. Average
daily gain(GPD), feed intake(CRD) and
feed conversion (CA), back fat thickness
(ET), loin depth (Profl), lean meat per-
centage (PCM), pH loin(45minutes and
24 hours), driploss(Drip L) and marbling
score (Marm) were evaluated. There
was no significant effect of treatments
in any of the evaluated variables. The
inclusion of3% linseed oil and natural
antioxidantsin the dietof pigs did nota-
ffect growthperformance, carcass traits

and meat quality.
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INTRODUCAO

Alimentos funcionais sao aqueles que
além da funcao de nutrir também pos-
suem substancias,em quantidades sufi-
Cientes, que possam atuar positivamen-
te em diferentes vias do organismo. O
Omega-3 (w-3) é um exemplo de com-
posto funcional. A concentracao natu-
ral de w-3 nos alimentos é baixa, desta
forma, sua adicdo/incorporacdo vém
ganhando muito interesse, especial-
mente em carnes. Uma das formas de
aumentar a concentracao de w-3 nesta
matriz alimenticia é a incorporacdo de
matérias primas ricas neste acido graxo
na dieta dos animais, tais como o 6leo
de semente de linho.Porém, o aumento
de @-3 em alimentos nao traz apenas
efeitos positivos, também pode reduzir
a estabilidade do produto, pelo aumen-
to da suscetibilidade oxidativa, e para
minimizar este efeito uma boa estraté-
gia é a adicao de antioxidantes na racao,
para que sejam incorporados na carne e
possam atuar como agentes protetores.
Assim, o presente trabalho teve como
objetivo, avaliar o efeito da inclusao de
6leo de linhaca e de antioxidantes na-
turais na alimentacao de suinos, sobre o
desempenho, caracteristicas de carcaca
e qualidade da carne.

MATERIAL E METODOS

Foram utilizados 96 suinos (48 machos
castrados e 48 fémeas) do gendtipo
Embrapa MS115XF1, com idade média
de 127,39+4,29 dias, distribuidos em
delineamento de blocos completa-
mente casualizados, com 6 tratamen-
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tos: (C) racdo controle a base de milho
e farelo de soja sem incorporacao de
oleo; (L) racao com 3% de oleo de li-
nhaca (OL); (LBU) racao com 3% de
OL + 10% bagaco de uva; (LEU) racao
com 3% de OL + 0,0022% de extrato
de semente de uva; (LH) racao com 3%
de OL+ 5% hidrolisado proteico de ti-
lapia e (LVitE) racao com 3% de OL +
0,04% de vitamina E. O experimento
teve a duracao de 42 dias, com &gua
e racao ad libitum. Foi realizada avalia-
cao semanal de desempenho: ganho
de peso diario (GPD), consumo diario
de racao (CDR) e conversao alimentar
(CA).No final do periodo experimental
0S animais foram abatidos em abate-
douro comercial. Quarenta e cinco mi-
nutos apds o abate, foi medido o pH
do lombo (pH45L) e apds 24 horas rea-
lizou-se as demais avaliacoes: espessu-
ra de toucinho (ET), profundidade de
lombo (Profl), calculo de porcentagem
de carne magra (PCM), pH do lombo
(pH24L), perda por gotejamento (Dri-
pL) e escore de marmoreio (Marm).
Os dados foram submetidos a analise
de variancia, através do procedimento
GLM do SAS, incluindo-se como fontes
de variacao o tratamento, sexo e a in-
teracao tratamento vs. sexo. As médias
foramn comparadas pelo teste t prote-
gido (p=0,05).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Ndo houve efeito dos tratamentos
(P>0,05) sobre as varidveis de desem-
penho, caracteristicas de carcaca e
qualidade da carne (Tabela 1). Assim,
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a inclusao de ¢leo de linhaca e de an-
tioxidantes, nas respectivas concentra-
¢des, ndo influenciaram as respostas
para nenhuma das variaveis. Bertol et
al. (2013) adicionaram 3% de 3 dife-
rentes fontes lipidicas na dieta de su-
fnos e observaram que os tratamentos
nao influenciaram nos parametros de
desempenho, carcaca e qualidade de
carne, exceto para marmoreio, que foi
menor na dieta com linhaca e canola.
Realini et al. (2011) adicionaram 10%
de 6 diferentes fontes lipidicas, na
dieta de suinos e também nao obser-

varam efeitos sobre o desempenho e
qualidade da carcaca. Em relacao aos
antioxidantes, Boler et al. (2009) nao
observaram efeito de diferentes con-
centracdes de vitamina E sobre o pa-
rametros de desempenho, excetono
peso final dos animais com 0,04%de
vitamina E, quando comparados ao
grupo controle. Yan & Kim (2011) adi-
cionaram 3% de bagaco de uva e tam-
bém nao observaram diferenca signi-
ficativa para nos parametros avaliados
de desempenho e qualidade de carne
dos animais em terminacao.

Tabela 1: Médias dos valores de peso final (PF), ganho de peso diario (GPD), consumo de racao
didrio (CRD),conversao alimentar (CA), espessura de toucinho (ET), profundidade de lombo (Profl),
porcentagem de carne magra (PCM), pH do lombo 45 minutos apds o abate (pH45L), pH do lom-
bo 24 horas apds o abate (pH24L), perda por gotejamento (DripL) e escore de marmoreio (Marm).

Variavel | Tratamentos |Sexo| CV Probabilidade F

C L |LBU|LEU| LH |VtE| F | M | () | To | Sexo | HOX
PF (Kg) 122,5 121,8|1121,4|1119,8(121,7{122,3{119,8(123,4| 4,24 10,7152|0,0011(0,9174
GPD (Kg) 1,012 0,995|0,986(0,947(0,991{1,008(0,973(1,007|12,32|0,7145|0,1805[0,9117
CRD (Kqg) 3,384 3,189|3,276(3,111(3,168(3,248(3,072|3,387| 8,63 |0,1081|<,0001|0,6485

CA 3,35 3231334331321

3,23 (3,183,381 7,73 10,4435|0,0002|0,3747

ET (mm) 24,89 22,16|21,74|23,47|22,37|23,24|20,38|25,53|19,19|0,3520|<,0001|0,3977
ProfL.(mm) 59,96 62,26(63,42|62,31|61,94(65,88|63,38(61,86(11,18|0,3254{0,367/1 |0,2642
PCM (%) 52,49 54,52(54,97|53,78|54,34(54,51|55,80|52,43| 5,94 |0,2985 |<,0001|0,8549
pH45L 6,42 642|640 (640|6,36|643 (643|638 |2,55(0,8468(0,2799(0,3850
pH24L 539 54115441544 (538|538 |541 (541 |1,93]0,3824|0,9834|0,9977
DripL (%) 4,71 4,06 (3,68 (344409446 |3,71 441 |3833(0,1817(0,0382|0,8449
Marm 2,20 200 (1,81 (1,81 181(213|1,74(2,17(31,22|0,3328|0,0012|0,4092

CV = coeficiente de variacao; F = fémea; M = Macho; Tto = tratamento.

Os machos apresentaram maior PF, CRD,
CA e ET(p=0,05).Por outro lado,as féme-
as apresentaram maior PCM e menor
DripL (p=0,05), mesmo nao havendo di-

ferenca significativa (p>0,05) no pH do
lombo entre os géneros. Os resultados
encontrados no presente trabalho cor-
roboram com Bertol et al. (2013).
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CONCLUSAO

A inclusao de 3% de ¢leo de linhaca
e diferentes antioxidantes naturais na
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