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Gestdo de seguranca do alimento em vinicolas.
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No contexto atual, onde a cadeia produtiva de alimentos esta sujeita
a fortes exigéncias por qualidade e inocuidade dos produtos, o sistema de
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) surge como forte
aliado para a gestdo da seguranca do alimento. Perigos sdo contaminagdes
guimicas, fisicas ou biolégicas que colocam em risco a salde do
consumidor. Vinhos estao sujeitos a perigos como cacos de vidro, insetos,
residuos de agrotoxicos, metais pesados, ocratoxina tipo A, entre outros,
perfeitamente administrados pelo sistema APPCC. Vinicolas em paises
como Austrélia, Argentina, Nova Zelandia e Franca jA adotam esse sistema,
atingindo vantagens competitivas, além da garantia da seguranca do
produto e organizacdo da empresa como um todo. Inicialmente devem-se
adotar as Boas Praticas Agricolas (BPA) nos vinhedos e de Fabricagéo
(BPF) nas vinicolas, que sdo conjuntos de principios e regras para o correto
manuseio de alimentos. O sistema de Producédo Integrada de Frutas (PIF),
gue organiza os processos no campo, também permite que a matéria-prima
chegue a vinicola com menor carga de contaminagdes. PIF e APPCC séo
sistemas de gestdo com grande interface, que envolvem registros de
procedimentos e rastreabilidade.

Comprometimento da alta direcdo, formagcdo de uma equipe
multidisciplinar, descricdo do produto e identificagdo do uso pretendido,
construcdo e confirmacdo in loco de um fluxograma s&o as etapas
preparatdrias para a implementacdo do APPCC. A seguir, é conduzida uma
andlise de perigos com indentificacdo dos pontos criticos de controle,
estabelecimento dos limites criticos, de um sistema de monitoramento, das
acdes corretivas, dos procedimentos de verificagcdo e dos documentos e
registros. APPCC, ISO 9000, ISO 14000, OHSAS 18000, BRC, Eurep-GAP
e Producdo Integrada de Vinho sdo exemplos de certificacdes cada vez
mais adotadas no mundo. Se ainda ndo trazem vantagens em termos de
preco, jA sdo essenciais para a permanéncia das empresas no mercado.
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