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Quantificacdo dos teores de amido e acUcares em frutos da cultivar

‘Prata-Ana’

Rafaella de Lima Roque?, Thales Sandoval Cerqueira?, Sara Helen Nascimento Dias da Silva®, Helen Luise
de Jesus dos Santos®, Marcio Eduardo Canto Pereira®, Claudia Fortes Ferreira, “Edson Perito Amorim®.

'Universidade Estadual de Feira de Santana, 2Escola Superior de agricultura ‘Luiz de Queiroz’,
SUniversidade Federal do Reconcavo da Bahia, “Embrapa Mandioca e Fruticultura.

e-mail. edson.amorim@embrapa.br

As variedades do subgrupo Prata ocupam cerca de 60% da éarea cultivada no Brasil. A
qualidade desses frutos constitui fator importante na comercializacdo, principalmente
quando destinado ao consumo in natura. Objetivou-se com esse estudo acompanhar o
processo de amadurecimento dos frutos de ‘Prata-Ana’, por meio da avalia¢ao dos teores de
amido, agUcares totais e redutores da polpa. Para analise do amido utilizou-se 0 método de
hidrolise em meio acido a glicose, segundo a metodologia Somogyi-Nelson. A
quantificacdo dos acUcares solUveis totais foi realizada pela reacdo com antrona e 0s
acucares redutores dosados pelo método DNS (Acido Dinitrossalicilico). O completo
amadurecimento da ‘Prata Ana’ foi atingido em 12 dias. ., Observou-se que a quantidade de
amido foi reduzida de 19,78 g 100 g* no estadio 1 (casca completamente verde) para 0,96 g
100 g no estadio 7 (casca amarela com manchas marrons) em decorréncia da hidrélise
enzimatica do amido em acUcares. Em funcdo disso, 0s agucares totais e redutores, cujos
teores no estadio 1 eram respectivamente de 0,54 g 100 g* e 0,04 g 100 g, aumentaram
respectivamente para 15,02 g 100 g e 4,18 g 100 g* no estadio 7. A converso do amido
em acucares tem efeito notdvel no sabor e na textura da polpa. Esses resultados
possibilitaram acompanhar as alteracGes fisiologicas e comprovaram que as analises
executadas sao importantes indicadores do grau de maturacao.
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