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Efeito do armazenamento na qualidade de macas

Juliele 1. Dambros®, Breno X. Gongalves?, Camila Pegoraro®, Tatiane T. Storch®, Giseli
Crizel', Flavio B. Fialho®, Cesar L. Girardi*

A maca se destaca pelo consumo in natura, pois apresenta caracteristicas
sensoriais que agradam ao consumidor, como coloragdo, aroma, polpa
crocante e suculenta. O armazenamento refrigerado é uma préatica
amplamente empregada na cadeia produtiva da maga, podendo ser aliado a
utilizacéo de baixa presséo de O,, combinada a alta pressao de CO,, com o
objetivo de reduir da producdo de etileno e da respiracdo dos frutos. O
objetivo desse estudo foi avaliar as mudancas fisico-quimicas e sensoriais
durante o armazenamento de magas. Nesse estudo, utilizaram-se macés da
cultivar Gala clone Baigent, provenientes de pomar comercial, localizado no
municipio de Vacaria, RS safra 2014. Apds a colheita, parte dos frutos
receberam 1-MCP (1 ppm — 24h) e, posteriormente, frutos tratados e ndo
tratados foram submetidos ao armazenamento em atmosfera refrigerada —
AR (0°C 0,5, 90% UR + 5) e a diferentes condicdes de atmosfera
controlada — AC (0,3%, 0,4%,0,5%, 1% e 1,5% O, com 2% de CO;) durante
9 meses. Foram avaliados o teor de sélidos sollveis (SS), acidez titulavel
(AT), firmeza de polpa (FP) e a qualidade sensorial. Ao final do
armazenamento observou-se que a AT e a FP foram maiores para frutos
mantidos em AC em relagdo aos frutos mantidos em AR. Frutos mantidos
em AR diminuiram significativamente sua apreciacdo ao longo do
armazenamento, tendo o 1-MCP um efeito positivo na manutencdo da
qualidade. Ja em AC a aplicacdo de 1-MCP nao alterou a apreciacdo dos
frutos, sendo que estes ainda mantiveram sua apreciagdo ao fim do
armazenamento similar ao do momento da colheita, independente da
aplicacdo ou ndo de 1-MCP.
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