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10
11 RESUMO
12 Para homogeneizar e proporcionar um amadurecimento mais rapido de bananas
13  langa-se mao do processo denominado climatizacéo, realizado pela exposic¢ao dos frutos
14 ao etileno. A variedade BRS Princesa é um hibrido tetraploide (AAAB) recomendada
15 para atender a demanda por frutos do tipo Macd, escassos no mercado. Devido a
16  escassez de informacdes na literatura sobre aspectos pds-colheita desta variedade, este
17  trabalho objetivou avaliar temperaturas e tempos de exposicdo ao etileno para a
18 climatizacdo de bananas ‘BRS Princesa’. Os tratamentos aplicados consistiram em
19  diferentes combinacdes de temperatura de climatizacéo e tempo de exposicdo de etileno,
20 asaber: T1 — controle (25 °C); T2 — 16 °C por 16 h; T3 — 16 °C por 32 h; T4 — 16 °C
21  por 48 h; T5—18 °C por 16 h; T6 — 18 °C por 32 h; T7 — 18 °C por 48 h. O etileno foi
22  aplicado a 100 pL L em camaras frias com temperatura controlada, utilizando um
23  gerador de gas etileno (Banasil ®). Apos a climatizacdo, os frutos foram armazenados a
24 25 °C até atingirem o estadio 6 de amadurecimento, quando foram avaliados para: dias
25 para atingir o estadio 6; perda de massa acumulada (%); firmeza da polpa (N); acidez
26  titulavel (AT); teor de sdélidos soluveis (SS); relacdo SS/AT. De acordo com 0s
27  resultados obtidos, pode-se observar que a climatizagdo de frutos de ‘BRS Princesa’ a
28 18 °C por 32 ou 48 horas promoveu mais rapidamente o amadurecimento dos frutos —
29  praticamente metade do tempo em relagdo ao controle — estando estes um pouco mais
30  maduros em relacdo aos demais tratamentos. A climatizacdo a 16 °C ndo promoveu
31  diferencas em relagé@o ao controle nas condi¢des em que foi realizado este experimento.
32  Palavras-chave: Musa spp., amadurecimento; pds-colheita
33
34 ABSTRACT
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To homogenize and to promote faster banana ripening a process called
conditioning, which exposes fruit to ethylene, is used. The variety BRS Princesa is a
tetraploid hybrid (AAAB) recommended to meet the demand for Silk-type fruit,
nowadays rare in the market. Due to scarce information about this variety’s postharvest
procedures, this study aimed to evaluate temperatures and exposure time to ethylene for
conditioning of ‘BRS Princesa’ banana fruit. Treatment applied consisted of diferente
combinations of temperature and exposure time to ethylene: T1 — control (25 °C); T2 —
16 °C for 16 h; T3 — 16 °C for 32 h; T4 — 16 °C for 48 h; T5 — 18 °C for 16 h; T6 — 18
°C for 32 h; T7 — 18 °C for 48 h. Ethylene was applied at 100 puL L in cold rooms
using an ethylene gas generator (Banasil ®). After conditioning fruit were stored at 25
°C until reaching maturity stage 6, when were assessed for: days to reach maturity stage
6; cumulative weight loss (%); pulp firmness (N); titratable acidity (AT); soluble solids
content (SS); SS/AT ratio. According to the results, it was observed that conditioning of
‘BRS Princesa’ fruit at 18 °C for 32 or 48 hours promoted faster ripening — almost half
time compared with control — being fruit slightly riper than other treatments.
Conditioning at 16 °C did not promote diferences when compared with control in the
conditions of this experiment.

Keywords: Musa spp., ripening; postharvest

INTRODUCAO

A banana é colhida em sua maturacdo fisiolégica e seu completo
amadurecimento depende da acdo do fitormonio etileno que desencadeia transformacdes
de cor, sabor e firmeza dos frutos, dentre outras (MEDINA & PEREIRA, 2004). A
coloracdo da casca, que logo ap6s a colheita é totalmente verde e progride para o
amarelo, em geral associa-se bem ao estaddio de maturacdo da fruta, significando um
importante parametro para vida de prateleira e, na pratica, para a decisdo de compra do
consumidor (MATSUURA et al., 2004). Para homogeneizar e proporcionar um
amadurecimento mais rapido dos frutos lanca-se mdo do processo denominado
climatizagdo. A maturacdo controlada consiste em colocar os frutos em camaras
herméticas, a fim de provocar o amadurecimento, por meio da introducdo de gases
ativadores de maturacdo (MATSUURA & FOLEGATTI, 2001).
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A variedade BRS Princesa € um hibrido tetraploide (AAAB) que apresenta suas
caracteristicas semelhantes ou superiores as da cultivar Maca e foi recomendada para
atender a demanda por frutos do tipo Magcd, escassos no mercado. Possui a vantagem de
ser tolerante ao Mal-do-Panamé, doenca que afeta severamente bananais da cultivar
Macd (LEDO et al., 2007). Devido a escassez de informagBes na literatura sobre
aspectos pos-colheita desta variedade, este trabalho objetivou avaliar temperaturas e

tempos de exposicao ao etileno para a climatizacdo de bananas ‘BRS Princesa’.

MATERIAS E METODOS

Frutos de banananeira da cultivar BRS Princesa provenientes da é&rea
experimental do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia — IFBaiano —
Campus Guanambi, do municipio de Guanambi - BA, foram colhidos no estadio 1 de
amadurecimento (casca completamente verde) e transportados para o Laboratério de
Pds Colheita da Embrapa Mandioca e Fruticultura, localizada no municipio de Cruz das
Almas — BA. As pencas foram divididas em buqués com cinco frutos cada, isentos de
danos e podriddes, e lavados com detergente neutro (1%) e em &gua corrente.

Os tratamentos aplicados consistiram em diferentes combinag0es de temperatura
de climatizacao e tempo de exposicao de etileno, a saber: T1 — controle (25 °C); T2 — 16
°Cpor 16 h; T3—-16 °C por 32 h; T4 —16 °C por 48 h; T5 - 18 °C por 16 h; T6 — 18 °C
por 32 h; T7 — 18 °C por 48 h. O etileno foi aplicado a 100 pL L em camaras frias com
temperatura controlada, utilizando um gerador de gas etileno (Banasil ®). Apds a
climatizacdo, os frutos foram armazenados a 25 °C até atingirem o estddio 6 de
amadurecimento, quando foram avaliados.

As analises foram realizadas utilizando-se trés frutos de cada buqué, escolhidos
aleatoriamente, no estadio 6 de amadurecimento, sendo avaliadas as seguintes variaveis:
dias para atingir o estadio 6; perda de massa acumulada (%); firmeza da polpa (N) —
determinada com auxilio de penetrdmetro manual; acidez titulavel (AT) - realizada por
titulometria com NaOH (0,1 N); teor de solidos soltveis (SS) - obtido com auxilio de
refratdmetro digital; relacdo SS/AT.

O delineamento utilizado foi o inteiramente casualizado, com 7 tratamentos e

cinco repeticdes de um buqué de cinco frutos por tratamento. Os resultados obtidos
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foram submetidos a analise de varidncia e as médias comparadas pelo teste de Scott-
Knott a 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os frutos do tratamento controle, que permaneceram em 25 °C durante todo o
periodo experimental, atingiram o estddio 6 em 12 dias de armazenamento (Tabela 1).
N&o houve diferenca estatistica para os frutos climatizados a 16 °C ou por 16 h a 18 °C.
No entanto, frutos climatizados entre 32 e 48 horas a 18 °C foram altamente responsivos
ao tratamento, atingindo o estadio 6 em pouco mais de seis dias em média. Frutos destes
tratamentos também apresentaram menor perda de massa (Tabela 1), um reflexo do
menor tempo de amadurecimento desses frutos.

Também ndo foi observada diferenca significativa entre a firmeza da polpa dos
frutos maduros do controle e de frutos climatizados a 16 °C ou por 16 h a 18 °C (Tabela
1). Frutos climatizados por mais tempo (32 ou 48 horas) em temperatura mais alta (18
°C) estavam significativamente menos firmes, o que indica um avan¢o na maturacao
desses frutos. Este avanco na maturacdo pode ser observado em que esses frutos
também apresentaram menores valores de acidez titulavel (Tabela 1) e maior relacdo
SS/AT (Tabela 1), favorecendo, assim, o balango agucares / acidez desejavel para o
consumo. N&o houve diferencas significativas entre todos os tratamentos quanto ao teor
de solidos soluveis (Tabela 1).

De acordo com os resultados obtidos, pode-se observar que a climatizacdo de
frutos de ‘BRS Princesa’ a 18 °C por 32 ou 48 horas promoveu mais rapidamente o
amadurecimento dos frutos, estando estes um pouco mais maduros em relacdo aos
demais tratamentos. A climatizacdo a 16 °C ndo promoveu diferencas em relacdo ao

controle nas condig¢es em que foi realizado este experimento.
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147  Tabela 1 — Valores médios de dias para atingir o estadio 6, perda de massa acumulada,
148  firmeza da polpa, acidez titulavel (AT), solidos sollveis (SS) e relacdo SS/AT de
149  bananas ‘BRS Princesa’ no estadio 6 de maturacdo apos climatizacdo em diferentes
150  condi¢bes. Embrapa Mandioca e Fruticultura, Cruz das Almas, BA, 2015.

151

Dias para Perda AT

Tratamento? atingir demassa | ITmeza (Yécido ES Relagao
oestadio 6 (%) N halicoy () SSIAT

T1 12,0 & 12,7 a 40a 06la 218a 36,0b

T2 150a 15,8 a 39a 0,61a 22,8 a 375b

T3 14,2 a 15,3 a 41a 0,62a 194a 313b

T4 16,0 a 16,2 a 4,3a 0,58a 218a 37,8b

T5 14/4 a 159 a 39a 0,57 a 22,4 a 39,7b

T6 6,4b 8,2b 25b 046b 218a 47,7a

T7 6,4 b 79b 2,2b 0,46 b 23,2a 49,8 a

152  #T1—controle (25 °C); T2 — 16 °C por 16 h; T3 — 16 °C por 32 h; T4 — 16 °C por 48 h; T5 — 18 °C por 16
153  h; T6-18°Cpor32h; T7—18 °C por 48 h.

154 YMédias seguidas da mesma letra minGscula na coluna ndo diferem estatisticamente entre si, pelo teste de
155  Scott-Knott a 5% de significancia.
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