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Classificacao de laranja péra

Citrus sinensis L. Osbeck por teor de
solidos soluveis através de analise nao
invasiva por ressonancia magnética
nuclear no dominio do tempo

Douglas William Menezes Flores’
Tatiane Faria Castro?

Amanda Miatto Labegalini?
Marcos David Ferreira*

Luiz Alberto Colnago*

'Aluno de mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz’
Universidade de Sao Paulo, Piracicaba, SP, douglasflores@usp.br;

2Aluna de graduacao em Quimica, Institudo de Quimica de Séao Carlos, Universidade de Sao Paulo;

3Aluna de graduacao em Biologia, Universidade Federal de Sao Carlos, SP;

“Pesquisador, Embrapa Instrumentacgao, Sao Carlos, SP.

O atual mercado internacional de suco de laranja vem se tornando cada vez mais competitivo. Neste
cenario, a qualidade da fruta é um dos principais fatores que determinam o volume de exportagao.
Certos atributos na composicao quimica da laranja, como o teor de sdlidos solUveis totais é utilizado
como parametro de afericao da qualidade, porém a atual analise utilizada é lenta, destrutiva e realizada
em refratdbmetro (°Brix). Atualmente a técnica de ressonancia magnética nuclear no dominio do tempo
(RMN-DT) vem sendo estudada como alternativa as analises invasivas de qualidade por apresentar
informacgoes sobre o estado interno de frutas de forma rdpida e nao destrutiva. Desta forma, o objetivo
do estudo é correlacionar as medidas de sélidos soluveis por refratdbmetro em graus Brix com o tempo
de relaxacao transversal em segundos (T,) através da técnica de Carr-Purcel-Meibom-Gill (CPMG)
utilizando a RMN-DT. As amostras de laranjas foram adquiridas no comércio local da cidade Sao Carlos,
Sao Paulo, higienizadas, identificadas e mantidas a 21°C+2 com umidade relativa 65%=10. A analise
por RMN-DT foi realizada em espectrometro SLK com campo magnético estatico (B)) de 0,21T (8,5 MHz
para 1H) onde unitariamente cada fruto foi colocado no centro do campo magnético dentro do iméa que
possui area util de 10 cm de diametro por 10 cm de comprimento e realizado a aquisigao do sinal por
CPMG em duplicata. As andlises dos sdlidos sollveis totais foram realizadas ap6s a medida de cada
fruto no RMN, sendo que cada laranja foi cortada e feita a extragao do suco utilizando espremedor
e medido em triplicata no refratbmetro de bancada RX-5000 equipado com controle de temperatura.
Os decaimentos obtidos pelo equipamento de RMN foram tratados pelo software Origin©, onde foi
calculado o tempo de relaxacao transversal (T,) em segundos e realizada a média da duplicata para
cada fruto. Os sinais foram entao separados baseados em altos teores de sélidos soluveis (9°Brix ou
mais) e em baixos valores (7°Brix ou menos), o que demonstrou que para os altos teores em °Brix os
valores deT, ficaram abaixo de 0,9 segundos e para os baixos valores em °Brix os valores deT, ficaram
acima de 1,0 segundo. A analise de componentes principais e classificagao também foi realizada e as
diferentes faixas de sélidos soluveis baseados na relaxacao transversal demonstram que o RMN tem
um potencial para classificar laranjas para producao de suco com alto teor de sélidos sollveis sem a
necessidade de destruir o fruto.
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