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RESUMO:. O desenvolvimento de filmes a partir
de amido de milho colorido pode ser uma alternativa
de menor custo para obtengéo de filmes bioativos
coloridos. O objetivo do trabalho foi desenvolver e
caracterizar filme produzido com amido extraido de
milho de coloracdo roxa (FAC) comparando a filme
obtido de amido comercial (FC). Utilizou-se para o
ensaio o amido extraido do gendétipo de milho preto
TO-002 e o padrdao comercial. Os filmes foram
produzidos de acordo com a metodologia descrita
por Martins et al. (2012) e avaliados quanto a
espessura, cor, e aspectos gerais . Os filmes
produzidos com amido isolado do milho preto e com
amido comercial ndo diferiram quanto a espessura,
sendo a média geral para os dois tratamentos de
2,65um. O filme de amido colorido apresentou
menor luminosidade (L=30,23), quando comparado
ao comercial (L= 59,45), mas n&o diferiram
significativamente quanto a b*(amarelo-azul), cuja
média geral foi 1,82. O FAC apresentou maior
média para a* (4,24) (vermelho-verde), o que era
esperado, visto que o amido de milho preto possui
uma coloragdo mais intensa, associado a presenga
de antocianinas, possivelmente o0s responsaveis
pela aparéncia colorida dos filmes. Foram
observadas agregacdes na superficie do filme FAC,
caracterizando como ndo homogéneos comparados
ao FC. Sendo assim, conclui-se que é possivel a
producéo de filmes a partir de amido de milho preto,
sendo necessarios ajustes na formulagdo para
reducdo das agregacg6es na superficie do filme.

Termos de indexagéo:
filmes comestiveis

Zea mays, antocianinas,

INTRODUGAO

O amido é uma fonte renovavel de baixo custo,
abundante na natureza e biodegradavel. O
conhecimento de algumas propriedades
caracteristicas do amido e de seu comportamento
durante o processamento tém-se mostrado de
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importancia para o desenvolvimento de amidos
termoplasticos. O amido granular ndo possui
caracteristica termoplastica, porém, na presenca de
um plastificante, como &gua e/ou glicerol, e
temperatura elevada, o amido se transforma em um
material fundido, este derrete e fluidiza permitindo o
seu uso em injecdo, extrusdo e sopro de
equipamentos, tais como os de plasticos sintéticos.
(CORRADINI et al, 2007; TANG & ALAVI,
2011).Filmes de amido tém apresentado boas
propriedades de barreira contra oxigénio, umidade,
e mecanicas.

Uma das principais fontes de amido utilizadas
para a producéo de filmes comestiveis é o milho,
apresentando em sua composi¢do, em base seca,
cerca de 72% (PAES, 2006). O milho possui uma
ampla diversidade genética, inclusive para cor de
gréos, o que faz com que grande diversidade para
cor de gréos seja esteja presente no germoplasma
do milho. A maior concentragdo de compostos de
pigmentacdo no milho, como carotenoides e
antocianinas esta associada a uma maior
capacidade antioxidante e a presenca de é&cidos
fendlicos com beneficios a saude (TSUDA et al.
2003).. Assim, o desenvolvimento de filmes a partir
de milho colorido pode ser uma alternativa de menor
custo para obtencédo de filmes bioativos com cor.
Sendo assim, o objetivo deste trabalho foi
desenvolver e caracterizar filme produzido com
amido extraido de milho de coloragdo roxa (FAC)
comparando a filme obtido de amido comercial
(FC.).

MATERIAL E METODOS
Tratamentos e amostragens

Utilizou-se para o ensaio o amido extraido do
genotipo de milho de gréos pretos TO-002 (Figura
1), apresentando estadio de gréos leitosos e o
amido de milho padrédo comercial (Amido de Milho
Maizena- DURYA).
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Figura 1. Espigas de genoétipo de milho preto TO-
002.

Para obtencdo do amido, os graos foram cortados
das espigas e macerados em gral e pistilo. As
amostras foram extraidas com metanol para anélise
de antocianinas e o residuo remanescente foi seco
em capela de exaustdo por 16h e em seguida,
acrescentado de 100mL de &agua deionizada. A
suspensao obtida foi filtrada usando peneira de ago
inoxidavel com malha de abertura 63 um,
recolhendo o filtrado em tubos falcon 50mL. Os O
filtrado foi centrifugado (centrifuga — Excelsa Il
modelo 206 BL) durante 15 minutos a 1500 rpm e o
sobrenadante descartado. O amido isolado foi
utilizado para a produgéo dos filmes de acordo com
a metodologia descrita por Martins et al. (2012). O
método empregado foi o processo casting. Para
tanto foram preparadas solugdes filmogénicas
contendo 2,0g de amido de milho colorido ou
comercial, 3g de glicerol e 100mL de &gua
destilada. As solugbes foram homogeneizadas sob
constante agitagdo utilizando agitador magnético
(Corning PC 420D) a uma temperatura de 85°C, até
completa gelatinizagdo. O gel obtido foi transferido
para placas de petri de didmetro 10cm e levados a
secar em estufa de circulagdo forcada de ar em
temperatura de 35°C por 24 horas. Os filmes foram
analisados quanto a espessura utilizando
micrometro eletronico digital (resolugdo 0,001 mm),
MITUTOYO MDC 25M. As variaveis de cor L*, a*, e
b* foram avaliadas utilizando-se o Colorimetro
Konica Minolta modelo CR 400. Ap6s a secagem
dos filmes, as amostras foram submetidas a anélise
visual do aspecto geral, sendo avaliada a
homogeneidade da superficie e a presenca de
particulas insolaveis.
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Delineamento e analise estatistica

O delineamento aplicado ao experimento foi o
inteiramente casualizado, consistindo de dois
tratamentos (FAC e FA) com trés repeticbes. As
andlises foram realizadas em triplicata, sendo os
resultados submetidos estatisticamente a andlise de
variancia e, em seguida, usou-se o teste de LSD a
5% probabilidade para comparacdo das médias.
Para tanto, foi utilizado o programa Sisvar, verséo
5.3 (Build. 77) (Ferreira, 2000).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Para avaliagdo da cor dos filmes foi realizada
leitura direta de reflectancia das coordenadas L, a e
b, sendo L relativo ao branco e negro (luminancia);
a, ao vermelho e verde, e b, ao amarelo e azul.

As médias das variaveis L*, a* e b* para os filmes
de amido comercial (FA) e amido de milho colorido
(FAC) séo apresentadas na Tabela 1.

Os filmes FAC e FA apresentaram diferenga
significativa para as variaveis L* e a*. O mesmo nédo
foi observado para a variavel b*, cuja média geral foi
1,82.

Tabela 1. Médias das varidveis de cor L* a* b*
para filmes de amido de milho comercial (FA) e
amido de milho colorido (FAC).

Filmes Variaveis

L* ax b*
FA 59,457 -0,42° 1,017
FAC 30,23° 4,247 2,61%

*Médias seguidas da mesma letra na mesma coluna néo diferem
estatisticamente entre si ao teste LSD a 5% de probabilidade.

O filme de amido colorido apresentou menor
luminosidade (L=30,23), quando comparado ao
comercial (L= 59,45). Com relagdo a variavel a*, o
tratamento filme de amido colorido apresentou
maior média (4,24), o que era esperado, visto que o
milho colorido possui coloragdo mais intensa, que &
associada a presenca de antocianinas, que podem
ser as responsaveis pela aparéncia colorida dos
filmes.

Os filmes de amido de milho comercial e amido
de milho colorido n&o diferiram em espessura,
sendo a média geral igual a 2,65 um.

Na analise visual foi possivel identificar agregacdes
na superficie no filme de amido colorido,
caracterizando filmes ndo homogéneos como pode
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ser observado na Figura 2 .

Figura 2. Filme produzido com amido de milho
preto.

Tanto os filmes produzidos com amido de milho
comercial quanto com amido de milho colorido
apresentaram-se maleaveis, porém com baixa
espessura, resultando em filmes frageis quando
retirados das placas. Na Figura 3 é apresentada a
imagem do filme de amido de milho comercial.

Figura 3. Filme produzido com amido de milho
comercial.

Uma alternativa para melhorar esta condigdo
seria modificar a concentragdo de glicerol ou
adicionar nanocompdsitos, uma vez que estes
poderiam melhorar propriedades mecéanicas e de
barreira.
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CONCLUSAO

Filmes de amido de milho preto podem ser
obtidos utilizando a metodologia padrao para amido
comercial, porém novas formula¢des necessitam ser
avaliadas para melhorar a homogeneidade e a
espessura dos filmes.
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