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ACIDOS GRAXOS EM FRUTOS DE MACAUBAS
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INTRODUCAO

O consumo e a demanda por 6leos vegetais tém aumentado no mundo. O mercado global
tornou-se cada vez mais dependente do Oleo de palma, responsavel por 57% das exportacfes de
6leos vegetais do mundo, e projeta-se para 2015 aproximadamente 62 milhGes de toneladas de 6leo
de palma contra 45,5 milh&o toneladas em 2010 (ADNAN, 2011). Um fator altamente relevante
para 0 aumento da demanda por 6leos vegetais no mundo tem sido o crescente mercado do
biodiesel. A quantidade de Oleos vegetais destinada ao biodiesel passou de 10,2 milhdes de
toneladas em 2001/02 para 34 milhdes em 2010/11 (BARBOSA, 2011). Neste contexto, novos
esforcos de pesquisa e desenvolvimento estdo sendo focados em espécies de palmeiras nativas com
potencial para producdo de 6leo em substituicdo a soja, principal matéria-prima para producgdo de
biodiesel no Brasil. Nestes estudos, assim como nos primeiros trabalhos realizados na década de 80
que sofreram descontinuidade, tem-se verificado ndo s6 o potencial como fontes alternativas para
biodiesel, mas sim a utilizacdo do 6leo destas palmeiras em diversas finalidades determinadas pela
composicdo de &cidos graxos. Neste sentido, 0 objetivo deste trabalho foi obter o perfil de acidos
graxos de macaubeiras de diferentes regiGes geograficas do pais visando indicar os usos potenciais
para o 0leo da polpa e da améndoa.

MATERIAL E METODOS

Foram analisadas plantas de populag¢Ges naturais de sete localidades da regido Centro-Oeste
do Brasil. Os frutos de macauba foram coletados a partir de cachos maduros, congelados e enviados
ao laboratorio especializado. Para andlise laboratorial todas as partes do fruto foram pesadas. O
epicarpo foi removido, 0 mesocarpo foi cortado e liofilizada, o endocarpo lenhoso foi quebrado e a
améndoa foi seca em estufa de circulagdo de ar (60°C por 6 horas). A extracdo de 6leo foi realizada
em Soxhlet (éter de petroleo 30-60°C) por 16 horas. Para andlise do perfil de &cidos graxos, 0s
ésteres metilicos foram preparados conforme o método Hartman e Lago (1973) e analisados por
cromatografia em fase gasosa em equipamento Agilent 6890, equipado com se coluna capilar de
silica fundida de filme de cianopropilsiloxano (60m x 0,32mm x 0,25um) e programacgdo de
temperatura conforme descrito: temperatura inicial de 100°C por 3 min; de 100 a 150°C com rampa
de 50°C/min; de 150 a 180°C com rampa de 1°C/min; de 180 a 200°C com rampa de 25°C/min e na

temperatura final de 200°C por 10 min. Foi injetado 1uL de amostra em injetor aquecido a 250°C

'pesquisadores da Embrapa, emails: rosemar.antoniassi@embrapa.br; leo.carson@embrapa.br; nilton.junqueira@embrapa.br;
marcelo.fideles@embrapa.br; adelia.faria-machado@embrapa.br; humberto.bizzo@embrapa.br.
2Analista da Embrapa, email: marcelly.santos@embrapa.br.



35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51

52
53
54

operado no modo de divisdo de fluxo de 1:50. Realizou-se a identificacdo por comparacdo dos
tempos de retengdo com os padrdes da NU-CHEK Prep, Inc. (Elysian, MN) e a quantificagéo foi
realizada por normalizagdo interna. O delineamento experimental adotado foi inteiramente
casualizado com desigual numero de repeticdes (amostras de frutos de 2-5 plantas/localidade). O
software para efetuar a analise dos dados foi The SAS system v.8.1 (SAS INSTITUTE, 2000).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados permitiram identificar os principais acidos graxos que compdem os 6leos da
polpa e améndoa. Na polpa os principais &cidos graxos encontrados foram oleico, palmitico e
linoleico (Tabela 1) e para améndoa foram o laurico, oleico, miristico e palmitico (Tabela 2). Os
dados, de maneira geral, concordam com relatos de outros estudos realizados com macaubeiras do
estado de Minas Gerais (CETEC, 1983; FORTES e BAUGH, 1999). A proporcao de acido ladrico
da améndoa apresentou-se na faixa de 34-42%. Oleos com elevado contetido de acido laurico sdo
disputados no mercado internacional como insumos em formulagbes de shampoos, produtos
farmacéuticos, como aditivos em produtos alimenticios, defensivos agricolas e agentes de limpeza
em cosméticos (ANDRADE et al., 2006).
Tabela 1. Composicao de &cidos graxos da polpa de frutos de macauba de diferentes localidades.

Acidos Graxos Coragdode Formosa- Ingai- Mirabela- N.R. Buriti N.R. Jardim- Planaltina-
Jesus-MG GO MG MG Vermelho-DF DF DF
Lirico | Média 002 b O'Of b 0,06 b 0,03 b 0,03 b 032 a 0,09 b
(C12:0) s +0,00 003 +0,04 +0,02 +0,00 +0,21 +0,03
Miristico  Média 0,06 b 0,07 b 011 b 0,08 b 0,07 b 050 a 0,13 b
(C14:0) o 20,01 +0,01 +0,07 +0,02 +0,04 +0,14 +0,05
palmitico  Média 19,09 a 15,78 a 1713 a 2245 a 18,90 a 19,02 a 15,62 a
(C16:0) o £134 +5,66 +2,25 +2,83 5,51 +4,35 +2,57
palmitoleico Média 3,31 ab 1,06 b 3,60 ab 494 a 492 a 2,31 ab 2,55 g
(C16:1) s +0,90 0,37 2,64 1,01 +0,15 +0,20 +1,01
Estedarico  Média 160 b 413 a 2,52 ab 1,71 b 1,16 b 131 b 1,80 b
(C18:0) o +0,02 +1,39 +2,06 +0,71 +0,12 +0,80 +0,89
Oleico Média 56,07 ab 63,25 a 58,59 ab 53,38 ab 61,02 a 4724 b 61,03 a
(C18:1) o +4,11 +6,54 +3,37 +2,99 +2,13 +15,37 40,93
Linoleico ~ Média 18,02 ab 13,85 ab 16,31 ab 15,27 ab 813 b 23,66 a 16,93 g
(C18:2) c +1,90 +2,15 +0,06 +2,72 +0,95 +15,99 +1,07
Linolénico  Média 1,41 b 093 b 0,90 b 097 b 0,86 b 434 a 145 b
(C18:3) o +0,13 +0,11 +0,02 +0,22 +0,05 +3,94 +0,60
Araquidico ~ Média 0,06 ¢ 0,16 a 0,14 ab 0,07 bc 0,03 ¢ 0,17 a 0,06 c
(C20:0) c %004 0,05 +0,08 +0,03 0,01 +0,03 +0,01

Percentual médio e desvio-padrdo (s), médias seguidas de mesma letra na linha nao diferem entre si
pelo teste de Duncan a 5%.
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Tabela 2. Composicao de &cidos graxos da améndoa obtidas em frutos de plantas de macadba de
sete localidades.

Acidos Graxos Coragéo de Formosa- Ingai- Mirabela- N.R. Buriti N.R. Jardim- Planaltina-
Jesus-MG GO MG MG Vermelho-DF DF DF
Caprilico  Meédia 4,02 abc 524 a 3,84 bc 346 ¢ 4,84 ab 3,93 abc 4,61 abc
(C8:0) o +0,59 +0,94 +0,35 +0,32 +0,34 +0,84 +0,61
Céprico Média 3,71 bc 5,00 a 3,37 bc 3,07 ¢ 4,04 abc 4,01 abc 4,33 ab
(C10:0) o +0,41 +0,87 +0,13 +0,45 +0,18 +0,01 +0,65
Laurico Média 3857 a 4117 a 3731 a 3421 a 37,82 a 3858 a 4142 a
(C12:0) o +2.40 +4.35 +0,38 +3,15 +0,55 +0,45 +5.83
Miristico Média 11,08 a 9,21 ¢ 9,08 ¢ 11,14 a 10,26 ab 9,84 hc 9,54 hc
(C14:0) o +0,23 +0,53 +0,34 +0,67 +0,34 +0,13 +0,30
palmitico Média 8,64 abc 7,24 b 746 b 9,74 a 8,42 ab 8,26 ab 731 b
(C16:0) o +0,62 +0,94 +0,32 +1,36 +0,41 +0,13 +1,48
Estedrico Média 3,66 ab 3,36 ab 317 b 4,05 a 301 b 3,26 b 3,26 b
(C18:0) o +0,18 +0,51 +0,07 +0,43 +0,09 +0,23 +0,13
Oleico  Media 27,03 a 2456 a 30,81 a 29,84 a 2747 a 2812 a 2563 a
(C18:1) o +2.29 +4.73 +0,62 +2.26 +0,89 +1,83 +515
Linoleico Média 2,88 ¢ 3,74 abc 4,49 a 4,01 ab 3,74 abc 3,62 abc 3,55 bc
(C18:2) o +0,16 +0,58 +0,14 +0,47 +0,00 +0,11 +0,45
Araquidico Média 0,15 a 0,12 ab 0,16 a 0,16 a 0,09 b 0,11 ab 0,14 ab
(C20:0) o +0,01 +0,02 +0,01 +0,02 +0,04 +0,05 +0,03

Percentual médio e desvio-padréo (s), médias seguidas de mesma letra na linha nao diferem entre si
pelo teste de Duncan a 5%.

CONCLUSOES
O 6leo da macauba podera atender a demanda diversificada do mercado de acidos graxos
pelas diferentes composi¢cdes de 6leos encontradas na polpa e na améndoa e devido aos padrbes
diferenciados conforme origem geogréfica. Alem disso, a variabilidade de composicdo em acidos
graxos da polpa é favoravel para aplicagdes em alimentos, para cosméticos e para producdo de

biodiesel.
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