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A mandioca de mesa, também conhecida como mandiacsa, doce, aipim ou macaxeira, é-um | Formatado:
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dos alimentos preferenciais na mesa do brasilginocipalmente nas Regifes Sudeste, Centro-Oeste e

Nordeste (BORGES et al., 2002). Porém, o teor dmpostos cianogénicos é um fator limitante para

consumo das raizes utilizadas no preparo doméstico. \ Formatado:

Fonte: (Padrdo) Times New Roman

Algumas variedades apresentam em sua composicauicgquicarotenoides, que podem ser
precursores da vitamina A. Esses compostos sd@mssyeis pela coloragdo amarela da raiz, além de
possuirem propriedades nutricionais, tais como:egionda resposta imune e redugéo do risco de doencga
degenerativas (SENTANIN & RODRIGUES-AMAYA, 2007).

A farinha de raspa é constituida por pedacos oasfale mandioca desidratadas e posteriormente
moidas, até atingirem a granulometria de fariniméfigavel (CEREDA, 2003).

Devido a importancia da mandioca na dieta das pgpek, que muitas vezes apresentam problemas
de salde causados pela deficiéncia de vitamina programa de melhoramento genético da Embrapa
Mandioca e Fruticultura (CNPMF) e o programa HatRkes tém investido em pesquisas visando a obtencéo
de variedades de mandioca com boa produtividatteteadr de pro-vitamina A e apropriada para o comsu
(OLIVEIRA et al., 2009). Assim, o presente trabatbee por objetivo avaliar o teor de carotenoid¢ais e
compostos cianogénicos em farinha de raspa dedttes variedades (hibridos) de mandioca.
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Os cinco hibridos (01-46, 03-11, 03-15, 03-27 &) Javaliados foram colhidos nos campos
experimentais do CNPMF. Para a produgdo de farihbaraspa, as raizes colhidas foram lavadas,
descascadas, fatiadas, secas em secador com gicuda ar a 60 °C. Posteriormente, as raspas foram

moidas em moinho de faca até granulometria de 30.n@processamento foi realizado em duplicata.



A andlise de umidade foi realizada segundo metgil@roposta por Oliveira (2010). Os
procedimentos de amostragem, preparo da amostrélliseade carotenoides foram realizados conforme
descrito por Rodriguez-Amaya & Kimura (2004). Paraleterminacdo dos compostos cianogénicos foi
utilizada a metodologia proposta por Essers (1984)beracdo do cianeto foi feita com a utilizagd®
enzima linamarase, extraida da entrecasca da ncan(@®OKE, 1979). As andlises foram realizadaotant
no materiain natura quanto na farinha de raspa.

Os resultados foram submetidos a analise de vaignmomparagdo das médias, pelo teste de Scott-
Knott, a 5% de probabilidade, utilizando-se o paogae SISVAR (FERREIRA, 2000).

“ ﬂ Formatado: Espagamento entre linhas: 1,5 linhas
Resultados e Discusséo - { Formatado: Espaco Antes: 6 pt
A umidadein natura dos cinco hibridos de mandioca amarela variovee®;8+ 4,3% a 67,8t | Formatado: Fonte: 11 pt

2,9% (Tabela 01), portanto com matéria seca de 84,3% e 32,2 2,9%. Estes resultados corroboram 1 Formatado: Espagamento entre linhas:_1,5 linfias

l Formatado: Fonte: Negrito

com os descritos por Sanchez et al. (2009), os quiliaram 4000 gendtipos de mandioca e observaram ! Formatado: Espaco Depois de: 0 pt, Espacamento entre

faixa de 14,3 a 48,1% de matéria seca. Os hibfBesl e 01-46 apresentaram significativamente maior linhas: simples

/| Tabela formatada

umidade, portanto, menor matéria seca em relacial@mais. Na farinha de raspa, ndo houve dlferenga
| Formatado: Fonte: Negrito

significativa entre os cinco hibridos avaliados aetacéo a umidade (Tabela 01). Formatado: Espaco Depois de: 0 pt, Espacamento entre

| linhas: simples

Na andlise do teor de compostos cianogénicos deeuties hibridos foi observada que na iz

l Formatado: Fonte: Negrito

natura houve variagdo de 11:90,9 a 15,0+ 0,3 ug de HCN g de mandioca fresca. Porém, ndo houvé [ Formatado: Cor da fonte: Texto 1

diferenca significativa entre os tratamentos (Talb&). ( Formatado: Cor da fonte: Texto 1

Formatado: Espago Depois de: 0 pt, Espagamento entre

Os compostos cianogénicos variam substancialmentaagéo da variedade, das condi¢Ges de pormatacol
I Inhas: simples

cultivo, da época de colheita e de condices art#i®enO grupo de variedades de mandioca man

‘ Formatado: Fonte: Negrito

caracteriza-se por apresentar teores de cianeitmate 100 ug ¢ de polpa de raizes frescas. As variedades | Formatado: Cor da fonte: Texto 1

com concentracdes de cianeto na raiz fresca acemt0@ mg kg de polpa sdo denominadas bravas'6u | Formatado: Cor da fonte: Texto 1

Formatado: Espago Depois de: 0 pt, Espagamento entre
linhas: simples

venenosas (BORGES et al., 2002).
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