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Introducéo

A mandioca possui elevada importancia social parpaises em desenvolvimento
devido & sua ampla utilizagdo. E uma das cultuis importantes na alimentagdo humana,
principalmente para a populacdo de menor podesitigai(LEONEL & CEREDA, 2002).

Os carotenoides sdo importantes como fonte de witamh, pela sua acado
antioxidante e por atuarem na prevencao de doengaicas ndo transmissiveis. A caréncia
da vitamina A pode causar a morte em milhares idagas no mundo e constitui-se como
um dos principais problemas nutricionais de pogidacde paises em desenvolvimento,
incluindo o Brasil (AMANCIO & SILVA, 2012). O objéto deste trabalho foi avaliar trés
clones de mandioca em seis épocas de colheital{6naeses), com relacdo aos teores de

carotenoides totais, compostos cianogénicos, amndaoratéria seca.
Material e Métodos

As raizes dos clones 0315, 1411 e da variedade BR%0s 6 a 11 meses foram
colhidas no periodo de 20 de margo a 20 de agest20di2, no campo experimental da
Embrapa Mandioca e Fruticultura, e preparadas param analisadas no mesmo dia. O
experimento foi realizado no delineamento de blaasializados, com quatro repeticoes e
parcela de 10 plantas. Os procedimentos de amesirag preparo da amostra foram
realizados conforme Rodriguez-Amaya & Kimura (2084 extracdo de amido conforme
Campanha (2010).

A determinacdo dos compostos cianogénicos fazestd segundo ESSERS (1994).

Para a liberacdo do cianeto glicosidico, utilizetasenzima linamarase, a qual foi extraida



da entrecasca da mandioca segundo COOKE (1979¢00de carotenoides totais foi
quantificado segundo Rodriguez-Amaya & Kimura (2004 andlise de umidade foi
realizada em estufa de circulagéo de ar forcada°€for 48 horas até a obtencéo de peso
constante. O amido seco foi analisado com relag&ea amilose/amilopectina segundo a
norma ISO (1987).

Os dados foram submetidos a andlise de variancias enédias dos clones
comparadas por meio do teste de Tukey ao nivel%tlel® probabilidade para a mesma
época de colheita e analise de regressdo para mane®ne nas diferentes épocas,
utilizando-se o programa SISVAR (FERREIRA, 2000).

Resultados e Discusséao

Os dados da analise de variancia sdo apresentedd@bela 1. Para todas as
carateristicas avaliadas houve efeito altamentefisigtivo (P<0,01) de clones, mostrando
haver diferencas genéticas entre eles. O mesmavoloisee com relacdo as épocas de
colheita. Quanto a interacdo clones x épocas, sb foBam observadas diferencas
significativas no teor de matéria seca.

Tabela 1. Analise de variancia dos teores de compostos gémoos (CC), carotenoides

totais (CT), matéria seca (MS) e amilose (AM) aaddis em trés clones de mandioca de
mesa em 6 épocas de colheita.

Fontes de variacéo G.L. Quadrados médios

CC(ugg) CT(ugg) MS(%) AM (%)
Blocos 3 2,6750 0,4284¢ 11,8188 1,3144¢
Clones 2 160,5741* 101,2935* 159,3389**43,8441**
Erro 1 6 8,6710 0,2400 11,6947 0,5089
Epocas de colheita 5 160,0953**  28,8587**  29,8055*65,1940**
Clones x épocas 10 20,7164** 1,5234* 7,9247 2,6036*
Erro 2 45 3,1994 0,6362 4,6645 1,2273

G.L. graus de liberdade. **significativo a 1% delpabilidade, *significativo a 5% de probabilidade,
"nhao significativo.

As médias das quatro caracteristicas, agrupadasgio do teste de Tukey a 5% de
probabilidade, encontram-se na Tabela 2. Paraoneglestudados de seis aos 11 meses de
cultivo, observou-se a concentracdo de composan®génicos abaixo de 21 pg de HEN
N&ao houve diferenca significativa para o teor dessepostos entre os clones aos seis e 11
meses de colheita. Nos demais meses, o clone @prESentou o maior teor. O grupo de

variedades de mandioca mansa caracteriza-se pasempar teores de compostos



cianogénicos abaixo de 100 pug de HCNdg polpa de raizes frescas (BORGES et al.,
2002), assim, todos os genétipos avaliados foraactaizados como mandioca mansa.

Os teores de carotenoides totais variaram de 8,812 a 11,6 + 0,6 ugigde
mandioca fresca. O clone 0315 apresentou 0s mdewess em todas as épocas de colheita.
Os teores de carotenoides destes clones foramisames aos valores obtidos por Mezette
et al. (2009), que avaliaram 12 clones elite, cyascentragbes de carotenoides totais
variaram de 3,3 a 11ig g* de mandioca fresca colhidos com 8,5 meses.

Tabela 2 —Avaliacdo dos teores de compostos cianogénicostermides totaism, matéria
seca e amilose em raizes de trés clones de mart#ionasa em seis épocas de colheita.

Epoca de colheita (meses)
Clones 6 7 8 9 10 11
Compostos cianogénicos (g de HCNdg mandioca fresca)

0315 9,4+1,1a 13,5+1,7a 20,1+2,4a 20,8+2,4a 14)4t2,6,1+1,7a
1411 8,6+2,3a 9,4+3,6b 11,4+0,8b 10,6+1,1c 10,4%+1,65,4+0,6a
Jari 10,0£3,4a 9,4+0,8b 10,9+1,4b 13,8+1,7b 11PaR2, 3,6%0,5a
Carotenoides totais (ugtgle mandioca fresca)
0315 8,1+0,7a  7,7#0,9a  6,2+0,5a  8,4+0,2a  10,8%1,04,6+0,6a
1411 3,8£0,2b  4,0+1,0b 4,1+0,2b  4,5+0,3b  5,5%0,7c,0+%Z,5b
Jari 4,5+0,3b  4,8+0,4b 4,8+1,0b 5,2+0,4b  7,9+1,2b ,8+G,8b
Matéria seca (%)
0315 32,6+1,7a 32,3x0,5a 29,5+1,9a 29,843,0a 3148+l 34,1+1,5a
1411 26,7+0,5b 26,1+3,3b 24,7+1,4b 25,7+1,6b 278+2 31,4+2,0a
Jari 30,4+4,5a 28,4+2,0b 26,1+2,3aP6,0+2,3b 26,5+0,9b 27,3+4,8b
Amilose (%)

0315 21,5+0,3a 25,5+0,8a 23,9+1,4a 18,6+1,7a 19/@+1 19,7+0,8a
1411 16,7+1,1c 22,3+#0,8b 20,1+1,6b 18,2+0,9a 1840 17,6+0,9b
Jari 19,3+0,5b 24,7+0,7a 23,1+1,3a 18,8+0,9a 2Qghatl 19,7+0,6a

Médias seguidas pela mesma

probabilidade.

letra na mesma coluoadiférem entre si pelo teste Tukey a 5% de

A porcentagem de amilose no amido das raizes deliotan ndo apresentou

diferenca significativa entre os clones no non@@mndo meses de colheita, bem como entre
o clone 0315 e a variedade BRS Jari com sete eoltb meses de idade. No sexto més o
clone 0315 apresentou maior teor de amilose. Ammaiccentagem de amilose obtida foi no

sétimo més de colheita para o clone 0315 e a \wt@e8RS Jari. Com relacdo ao teor de

matéria seca, o clone 0315 apresentou maior tetodas as épocas de colheita.



A concentragdo de compostos cianogénicos aumentgexdo para o oitavo més, e
decresceu posteriormente (Figura l1a). Os resultatdtdos por Sinha & Nair (1968)
corroboram com os obtidos nesse trabalho, os geaizaram colheitas sucessivas dos sete
aos treze meses apos o plantio e observaram vesiapd teores de HCN, com aumentos do
sétimo ao nono més, seguido de acentuado decrédeereira et al. (1960) ndo observaram
diferencas significativas nos teores de HCN dedrfedades em quatro épocas de colheita

(8,9, 10 e 11 meses apos o plantio).
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Figura 1 - Compostos cianogénicos (a) e carotenoides tdipisng trés clones de mandioca
em seis épocas de colheita. Andlise de regresssignfficativo a 1% de probabilidade,
*significativo a 5% de probabilidade.

Os trés clones estudados apresentaram maior aurmmente@oncentracdo de
carotenoides totais (Figura 1b) do nono para ont#enés e decréscimo do teor de matéria
seca do sexto para o oitavo més de colheita, catempor aumento (Tabela 2). O teor de
amilose aumentou do sexto para o sétimo més deitltara os trés clones avaliados, com
posterior diminuicdo (Tabela 2). Sagrilo et al. 20 observaram comportamento
semelhante para o teor de amilose e produtividaemdido nas raizes de mandioca,

observando decréscimo destas caracteristicasaairprimeiro ciclo das plantas.
Conclusotes

O clone 0315 apresentou 0os maiores teores deenaidés totais e compostos
cianogénicos em todas as épocas de colheita. Odeamnatéria seca ndo apresentou

interacédo significativa com a época da colheita partrés clones estudados.
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