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O desenvolvimento de embalagens comestiveis, modificadas através de nanotecnologias, esta
sendo muito estudado atualmente. Alguns desafios que enfrenta a industria de alimentos na
producdo de embalagens e que devem ser melhorados sdo: i) propriedades mecéanicas das
peliculas; ii) aspecto ambiental, utilizagdo de materiais biodegradaveis na sintese das
embalagens. Uma classe dessas embalagens que vem surgindo, sdo filmes baseados em polpas
de frutas, tais como manga, péra, acerola, maga e gmaba quc além de serem filmes
biodegradaveis fornecem beneficios a satde, pois como sdo comestl"vels sdo‘excelentes fontes
de vitaminas, minerais e antioxidantes. Derivados de celulose como o hidroxipropil
metilcelulose (HPMC) sdo promissores materiais para sintese de filmes comestiveis. Além
disso, sdo materiais altamente soliveis em dgua o que facilita a formagdo de filmes. A
quitosana (QS) ¢ um material bastante interessante na utilizagédo em embalagens devido a suas
caracteristicas biodegradaveis, e de ser considerado um agente antifingico. O objetivo do
presente trabalho é estudar o efeito da adigdo de nanoparticulas (NPs) de qujtosana em filmes
comestiveis de goiaba e HPMC a fim de melhorar suas propnefiades e diminuir a interagdo do
filme com a dgua. Neste trabalho, nanoparticulas de quitosana foram sintetizadas a partir de
polimerizagdo em molde de 4cido metacrilico (MAA) em solugdo de quitosana, utilizando o
agente oxidante, persulfato de potissio (K2S;03) como iniciador. As NPs sintetizadas
apresentaram tamanho médio de cerca de 110 nm. O filme de HPMC foi preparado utilizando
a razio 4/96 (HPMC/4gua). Para o preparo do filme de NPs, HPMC e goiaba apenas foi
adicionada uma quantldade conhecida de polpa em todas as sinteses. Os filmes foram
preparados por “casting” com controle de espessura. Visualmente os filmes apresentaram
boas propriedades, apresentando coloragdo caracteristica da goiaba e aspecto tactil ndo
quebradigo. Outro fator interessante € que o forte aroma de polpa de goiaba no filme nio se
alterou com a adigdo de nanopartlculas De acordo com analises de 501ub111dade foi observado
que filmes de HPMC puro apresentaram uma solubilidade de 100 #: 1,1 % em édgua. Com a
adigdo de NPs de quitosana essa solubilidade decresce para 94,5+1,3 %. Em se tratando da
adigéio de solugdo de polpa de goiaba a solubilidade decresce ainda mais chegando a 94,2 +
0,01 %. Como em medidas anteriores ficou conhecido que o filme com HPMC e polpa de
goiaba tem solubilidade de 100%, podemos dizer que a adi¢io de NPs diminui a interagdo do
filme com 4gua. Essa ¢ uma propriedade importante em filmes utilizados em algumas
embalagens da industria alimenticia. Esse estudo foi o primeira a 1nvest1gar a incorporagdo de
NPs de quitosana em filmes de HPMC e polpa de goiaba. O estud‘o sugere que esses filmes
com aroma e aspecto de goiaba oferecem grande potencial para serepl aplicados em alimentos
no futuro.

Apoio financeiro: MCT/FINEP, FAPESP, CNPq e EMBRAPA.
Area: Novos Materiais -



