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As prolaminas sdo as proteinas de reserva de cereais e no milho sdg conhecidas como zeinas.
No gréo as zeinas correspondem aproximadamente a 50% das proteinas totais do milho. Essas
proteinas sdo hidrofobicas, pois sdo ricas em residuos de aminoégidos apolares, o que lhes
confere insolubilidade em agua e capacidade de formagdo de filmes; os quais podem ser
usados para proteger alimentos e medicamentos contra umidade e oxigénio. Uma fonte com
maior contedo dessas proteinas do que o gréo é o gluten de milho, Este é um subproduto da
moagem umida dos grios de milho para obtengdo de amido ou etanol, contendo de 60 a 70%
de zeinas. Assim, neste trabalho foram extraidas as zeinas do gliten de milho e elas foram
analisadas pela espectroscopia na regido do infravermelho (IV). Para isso o gliten de milho,
cedido gentilmente pela Corn products SA, foi submetido & extragdo por soxlet com hexano
para remogdo do 6leo. A seguir a massa residual foi agitada em solu¢do aquosa de etanol a
70%, solvente no qual as zeinas sdo soluveis. Apds evaporagdo do etanol, o material insolivel
em agua foi liofilizado. Este ultimo foi analisado por IV sob a fon;na de pastilha de KBr. O
espectro revelou bandas tipicas de ]protema conhecidas como .amida A (3300 cm™), amida I
(~1650 cm™), amida II (1560 cm™) e amida III (1300 cm’). Bandas menos proeminentes
tipicas de lipideos em 2900 a 2800 e 1465 ¢ 1380 cm™', também foram observadas. A banda
de amida I contém cerca de 80% de estiramento da llgag:ao peptldxca da proteina e ¢é a mais
utilizada na literatura para se analisar as estruturas secundarias de protemas Os espectros de
IV para as zeinas obtidas a partir do gliten milho indicaram que essas proteinas contém
predominincia de estruturas do tipo o-hélice, uma vez que a banda de amida I nesses
espectros se apresentou simétrica e centrada em 1650 cm™. Com esses resultados concluiu-se
que o gluten de milho € uma fonte importante de zeinas, e que essas ultimas quando extraidas
do gliten de milho apresentam estruturas secundarias predominantes do tipo a-hélice, como
observado para as mesmas proteinas quando extraidas dos grios. |
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