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Resumo: Neste trabalhdeve-se como objetivo analisar e quantificar ootemoides presentes no
fruto de tucumaAstrocaryum vulgare Mart.). Foram utilizadas quatro amostras de paoipaatura de
frutos provenientes de diferentes acessos do bdm¢cdermoplasmaga Embrapa Amazoénia Oriental
(BAG-Tucumd). A quantificacdo dos carotenoides fieita por método espectrofotométrico e a
identificacdo por comparacdo com dados da litemat@s resultados indicaram a presenca de
diferentes carotenoides majoritarios em cada ummadestras, com concentra¢des variando de 135 a
444u9/g, em base seca. Estes resultados indicaram gjdeutos do BAG-Tucuma tém diferentes
perfis de carotenoides, necessitando de técnicardlise mais precisas, como a cromatografia lgquid

de alta eficiéncia, para a devida identificacdordesmos.
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Introducéo

A palmeira de tucumaAétrocaryum vulgare Mart.) € uma espécie pertencente a familia
Arecaceae (Palmeiras), conhecida popularmente mafioe de tucumanzeiro. Seu fruto é rico em
substancias graxas e carotenoides, apresentandoanae potencial em termos de pré-vitamina A. Na
Embrapa Amazonia Oriental foi implementado um BadeoGermoplasma (BAG-Tucuma) desta
espécie, onde pode-se verificar frutos com difeenbloracdes de casca, que vao do amarelo claro ao
laranja escuro, indicando uma possivel variabikdenh relacdo ao perfil de carotenoides. O presente
trabalho teve como objetivo analisar e quantifascarotenoides da polpa de frutos de tucuma.
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Material e Métodos

Foram utilizados frutos integros (cerca 1 kg) datiqudiferentes acessos de tucuma, oriundos do
acompanhamento da producéo da colecédo de germaptistucuma da Embrapa Amazonia Oriental
(BAG-Tucumad). Das quais trés amostras eram de agor laranja e uma, de coloracdo amarela. Os
frutos foram embalados em sacos plasticos e esiscab congelamento, a —18°C, até o momento de
serem utilizados. A analise foi realizada em pafpaatura, obtida por despolpamento manual, com
auxilio de facas de aco inoxidavel, e posteridutaicdo em moinho analitico IKA (Mod. A1l basic).
A concentracdo de carotenoides foi determinadacespetometricamente utilizando-se a metodologia
descrita por Zenebon e Pascuet (2004). Foi detadaia umidade das amostras (AOAC, 1997), para
conversdo dos resultados a base seca. A idendiicdgs carotenoides majoritérios foi realizada
confrontando os valores de comprimento de onda pece® caracteristico com os dados

disponibilizadOs por Rodrigues-Amaya (2001).

Resultados e Discusséao
Na Tabela 1 estdo apresentados os resultados mditdedo e quantificacdo de carotenoides

de polpa de tucuma.

Tabela 1: Teor de carotenoides da polpa do frutoiclema de diferentes acessos do BAG da Embrapa@mizaOriental

Concentragéo de carotenoides

Acesso Comprimento de onda (hm Carotenoide
(Mo/9)
1 (amarela) 440 209,71 +7,20b Violaxantina
2 (laranja) 450 205,45+7,74 b [3-Caroteno
3 (laranja) 450 135,00 £ 14,39 ¢ Zeaxantina
4 (laranja) 280 444,37 £4,81 a Fitoeno

* Valores com a mesma letra, na mesma coluna, andique ndo houve diferenca significativa ao nivel98% de

confianga .

Pode-se observar, na Tabela 1, que as amostraseaf@am valores distintos de
comprimentos de onda maximos, sugerindo a ocoaédei diferentes carotenoides majoritarios.
Foram encontradas concentracdes de 135 gugfg em base seca. Estes valores sédo maiores do que

0s encontrados por Ferregiaal, (2008), para o0 mesocarpo, de 1g4y.
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Analisando uma amostra por cromatografia liquidanyBet. al. (2012) detectou os mesmos
carotenoides, com excecao da violaxantina. O faoadamostra, analisada neste estudo, ser de
coloracdo amarela pode justificar esta excecao.

Destaca-se também na Tabela 1, as altas concesgralgd fitoeno (444g/g) e zeaxantina
(13519g/g) se comparadas com os resultados obtidos pory & al. (2012), que foram de 133,8y/g
e 72,2uglg, respectivamente. O fitoeno ndo tem a ativedpb-vitaminica A, mas vem sendo
considerado um potente antioxidante.

A proximidade de comprimentos de onda, e a presdagadomeros, dos diversos carotenoides
existentes, requer o0 uso de técnicas mais pregidasseparacdo como a cromatografia liquida, para a
andlise de amostras de composicdo ainda descoahédglmas literaturas indicam [@Caroteno
como majoritario em frutos de tucuma, mas algutsdes vém indicando que isto ndo é uma regra
(XAVIER, 2012; ABREU;XAVIER;OLIVEIRA, 2012).

Conclusao
No presente trabalho os resultados das analisesnd@raram a ocorréncia de diferentes tipos de
carotenoides majoritarios na polpa dos frutos deurhéi analisados, bem como apresentaram
concentracdes elevadas em relacdo a outros esealamdos. Assim, € de fundamental importancia
uma analise cromatografica detalhada, visando @delgdo do perfil de carotenoides em frutos de

tucuma.
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