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OBTENCAO DE LICOPENO A PARTIR DE SUCO DE MELANCIA PROCESSADO
POR OSMOSE INVERSA E DIAFILTRACAO

LYCOPENE OBTAINING FROM WATERMELON JUICE PROCESSED BY REVERSE OSMOSIS AND
DIAFILTRATION PROCESSES
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RESumMoO

A diafiltragdo é um processo de separagdo por membranas utilizado para purificar um soluto de uma
determinada solucdo em que os contaminantes possuem dimens8es menores que as do soluto de
interesse. O presente trabalho teve por objetivo obter uma fracdo de suco de melancia purificado e
concentrado em licopeno através do acoplamento dos processos de osmose inversa (Ol) e diafiltracdo
(DF). O suco foi concentrado em um sistema plano de osmose inversa, modelo Lab Unit M-20 (DSS), a
35 °C e pressdo transmembrana de 60 bar. Foram utilizadas membranas poliméricas densas com
camada seletiva de poliamida e area de 0,684 m2. O fluxo de permeado determinou a finalizagdo do
processo, que foi interrompido quando o fluxo se tornou muito baixo. O suco concentrado foi submetido a
diafiltracéo, que foi realizada em um sistema tubular com membranas cerdmicas de [l-alumina de 0,1
[0 m e area filtrante de 0,022 m2, a 35 °C e pressao transmembrana de 3 bar. O processo foi iniciado
partindo-se de 2,0 kg de suco concentrado e a purificacéo foi realizada utilizando-se 8,0 kg de fluido de
lavagem, o qual se constituiu de agua destilada e da agua permeada do suco no processo de osmose
inversa (50 % do volume gasto). A diafiltragao foi interrompida quando o teor de sdlidos soluveis do retido
foi igual a zero. Amostras de suco in natura e dos sucos processados por Ol e DF foram avaliadas
guanto ao teor de licopeno e sdlidos sollveis. O fluxo massico médio da osmose inversa foi 13,5 kg h -
1Im -2. O teor de soélidos sollveis do suco concentrado foi 27,7 °Brix, representando um fator de
concentracdo (FC) de 3,8. O teor de licopeno do suco concentrado aumentou proporcionalmente ao FC



IVSICTA

21, 22, 23 Joao Pessoa-PB
Novembro/12 m Hotel Tambay

dos sdlidos soluveis do processo. A diafiltracdo apresentou um fluxo massico médio de 80,1 kg h -1m -2.
O teor de licopeno do suco concentrado diafiltrado foi de 148,91 + 0,61 ug/g enquanto o teor de sélidos
soluveis foi 0,3 + 0,1 °Brix. Os resultados apontam que o acoplamento da osmose inversa e diafiltracéo
figura como um processo viavel para concentracdo e purificacdo de licopeno a partir de suco de
melancia.
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