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Relacao entre o escurecimento
dos graos de feijao (Phaseolus
vulgaris L.) e o tempo de coccéao
ap6s o armazenamento
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Leonardo Cunha Melo®, Adriane Wendland*, José Luis
Cabrera Diaz®, Patricia Guimarédes Santos Melo®

A aceitacdo de uma cultivar de feijdo no mercado esta relacionada com a sua
caracteristica de cozimento, sendo que este carater é frequentemente associado
pelos consumidores ao escurecimento do grao de feijdo. Graos escuros sao
associados a graos velhos e de dificil cozimento. Apesar de existirem gendtipos com
escurecimento tardio dos graos, sao escassos na literatura dados que comprovem a
relacdo entre o escurecimento dos graos com o seu tempo de coccdo. O objetivo
deste trabalho foi verificar a associacado entre o escurecimento dos grdos de feijao
carioca e o seu tempo de coccdo apds o armazenamento. Os experimentos foram
conduzidos em Santo Antonio de Goias/inverno/2010 e em Ponta
Grossa/aguas/2010, com delineamento experimental de blocos casualizados com 32
tratamentos e trés repeticdes. Para avaliacdo do escurecimento foram utilizadas
sementes com 155 dias de armazenamento, em condicdes de temperatura ambiente,
sendo atribuidas notas referentes ao grau de escurecimento. Para a avaliacdo do
Tempo de Coccéo (TC), foram utilizadas sementes armazenadas em temperatura
ambiente por 190 dias apds a colheita, no Cozedor de Mattson. Os dados foram
submetidos a andlise de variancia e, posteriormente, foi estimada a correlacao linear.
Nao foi detectada associacao linear entre escurecimento e tempo de coccao apds o
armazenamento dos graos. Assim, as médias de escurecimento dos grdaos nao
refletem o comportamento dos gendtipos para o tempo de coccédo. Isso sugere que a
selecao de gendtipos com base na coloracao clara do grao, mesmo apds longo
periodo de armazenamento, como indicativo de tempo de cocgao, nao deve refletir
em menor tempo de coccdo. Portanto, a selecdo de gendtipos devera ser
fundamentada para cada carater em particular.
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